bitnn wie mbglidh, von fih ab, aud, die Butter darf jebocdh micht
durd) den Teig gedritdt werden, aud) miiffen Locher im Teig ver-
nticden_werben.  Danac) utappt man den Teig feft aufamm e,
treibt ibn mit dem Rollhols wieder breit audeinander und wiedber-
ot bied udrollen und ! u?nmmmllavvcn brei- bid biermal. Fum

dluf legt man den gum Teig auf

5 n Ballen sujammengefdhlagenen T
ein Brett und ftellt ibn jebr falt, am beften etme Nadyt anf Gt
Dat ber Teig etva 12 Stunben geruht, jo wird er wicder sweimal
aufgerollt und ?uhnmengfbam. bann er‘t etiva einen  Halben
%cennmmr bid (fiir Pajtetcdhen etwad bider) ausgemangelt, j2 nac)
Bebarf gur Halfte mit der Fiillung belegt, die andere Hiljte dbar-
iiber gc lappt, mit einem Weinglaje abgeftodhen und aui gebutters
tem ltd)_brlfnrlb gebaden.— RNadyjtehended Rezept ijt erfadrungs-
g)c_‘mﬁﬁ bttwlnbers cmpfeblendwert fiir jiifen Blatterteig: 1 Pfund

ebl, 4 Cidotter, ein Udtel Riter fiife, dide Sahne, 80 Gramm
Buder, cin Glad Rheinwein, die auj Juder abgerichene Schale
einer Jitrone und cine Mefferfpibe Sals werdben tiidtig dburd-
gearbeitet, dbann Irgt man 500 Gramm Butter auf die Teiaplatte
und verfabrt im dibrigen wie vorftehend bemerft ijt.

Fitllungen fiie gejalgenen Wiatterteig find: Nieren aux fined
erbe, Sabnennieren, in Weifwein gedampit, Aujternragout,
Ragout fin, Salpicon von Kalbsmilden, tritffierted Nebbubhn- ober

Srammetdvogeljalmi, Fifdivitaflee, Pilsragout ujiv.

Ssauswirtfdjaft.

+ Das Aujmadyen der Gardinen. IModern ift ¢3 jebt, die Gars
binen vollig glatt und ungevafft herabfallen su laifen, fo daf fie in
sugesogenem "gu[tanb bad gange Jenfter verdeden. Dazu it ¢3
nur notig, an die Gardine, jalld fie iiberhaupt noch nidt sun: Weg-
siehen eingerichtet war, in je 10 Jtm. Ubjtand Heine Mejjingringe
angundben und die belannte Bugvorridiung aus swei Eijenjtaben
anbringen 3u laffen. Dann werden bie Gardinen, die untex ctiva
3 Jtm. vom Fufsboden entfernt fein miijjen, in der befannten fe
auf die Stangen gejchoben, fo dah die Stanten vorn etwad iibers
einandergeben, und bleiben einfad) glatt Dingen. Dicie Art ber
Aufmacdhung fann allerdingd nur_geidehen, wenn aud) dunile
Lebergardinen borhanden Fmb. Gie ijt die eimpig moderne und
fdhont die Gardinen febr, indem dicje lange nidt jo_febr brechen,
ic bie3 bei bogig aufgebingten der Fall ift. Gine moderne
Fenftergardine fann jede Hausdfrau jehr leidht felbit auimachen und

vaudt nidt exft den Tapesier gu Nilfe su nehmen.

T Yinlei und Jinfbad jeben in mandem Haushal
gerabesu jdauderbaft aus, weil man gloubt, daf fid) ch iges
Geifenwalier und Fett jo feft am Jint anfebe, da jel
qungsverjud) bergeblidh wire. Man fanu aber mit griiner. :
Coda und Sand felbit_jehr vernadyldffigte Binffachen jo blant wie
Cilber puben, nur muf man dann jo jebe Spur von Seife oder
Coda durd) reidliches Ubjpiilen mit tlarem, faltem Waffer be-
feitigen.

T Qandiduhe von Siodileden su reivigen. T
in cine lujtbidhte BViidhie, je nad) dem Bebarf, etwa
Ammonial (Hirjdbornjalz). Daritber werden bdie
{dyube miglichit der geleat, fo dap © i
taun, und die Biidje wird wieder verf
ja jdon nad) mehreven €
tief eingedrungen), find jamtlide ¥
Sanbdjchube ihre Fajjon verloven baben, und ohne
teile firv dad Leder.

Wajdjen der Sdiwanen- und Strauf;
moarmem  Wajjer und guter
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§ Bersuderien Houig und Marmelade wieder ¢ juldjen. Man
ftellt die (Sldjer jo, wie Yie find, in cine Sajjeroile, hullt lettere mit
taltem Yaifer und jtelit bie Kajierolle jeitwart3 auf dben Herd. Vi
pas Wafjer ind Sieden gerat, [6jt fid der versuderte Inbhalt der
Glafer vollfommen auf. Man lajje fie mit bem Waijer wieder cr-
falten. Dev JInbait fhmedt dann wicber wie frifder Honig odber
Marmelade.

§ Gnijernung vou Obijtjleden ans veridjicdenen Stojjen. Fitr
eige [etitene und lm‘.lmruulzmc Cadyen ift Schwefeln dasd probatefte
Mittel ur Entfernung bon Objtileden. Man feuchtet den beflecten
Gegenftand qut an, jitndet ein Stid Sdywefelfpan an und halt dies
eintge Minuten diveft unter den Fleden, der, wenn er frijd i,
panad) fojort Ieicht, wenn er vevaltet ift aber zweimaliged
S feln erfordert. Wei bellfarbigen Vaumiwollitoffen, alio be-
fon aid)iditrzen und Wajdyileidern, ift Can de Javelle, wenn
8 mit ber notigen Vorjidht gebraudht ijt, ein gutes, aber etwad
langjam wirfendes Mittel, bas die Farben nicht angreift. Wian
perdinnt cinen ¥

jel ber Qauge mit heifem Waffer (auf jeben
Fall mup dad Wajjer beip, nidyt etiwa lant oder nur warm riﬂn],
faucht in dicje Lojung ein Yeinenlappdien und befenchtet die flectigen
Ctellen damit. Wan mup dad Betupfen mebreremale wicderholen,
da man bic Laugenldjung nur jdwad) nehmen muf, dbamit die
Farben nidht leiden, fann aber ded Crjolges dann aud) jicher fein.
Sl man endlid) Objtilede ausd L‘Bulfc ober CSeide entfernen, jo
wmup man bdie Jlede mit warmem Ammoniafwafjer audvajden,
bied ijt das einzige Mittel, dasd bier jum Jiele fithrt.

§ Stafao-Strantheiten. Die Stafao-Kultur, die fiiv Deutjdhland
im Sindblid auf die Rlantagen in Samerun widtig geworden ift,
wird dburc) eine Meibe von Sraniheiten bebroht, deren SKenntmid
und Befampjung zu einer erbeblidhen Aujgabe geworden ijt.
Ghegen  die Braunjiule, den vornehmlichiten und gefabrlichiten
Fetnd der Stafao-Stultur, empfichlt v. Faber im ,Tropenpilanger”
Befpriungen mit Supferfalfbriibe, der Solopbonium und ald
Binbemittel Kartoffelmedhl sugejeht wird. Bur Dedinfeltion der
erfranften Jrudtidalen wird CGijenvitriol verwandt.  Cine Cee
fabr jiir den Stataobawm wird die Vewuderung mit Sdymaropers
pil bie nidht allein bdie Utmungdorgane des Vaumes vei«
ftopfen und in bedenllicher Weife feine Wtmung hemmen, jonbdern
aud) der Pilsvegetation Vorjdub leiften. Aud) bier ift Be-
fpribung mit Qupfervitriollsjung empioblen worben, wahrend die

t sy

Bila fellfhaft ,Bibu bre hmaroger durdy rabt=
bitrften von den &tdnme it, wad bejouderd leidht
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SPBetroleumicifenemuljion hat fich als wirtjam erwiejen. Wejentlid)
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¢ aud Samerun fann jur Bubereitung von Nabrungsd«
mitteln 9t Wwerden, ebenjo das Hett einer bierten *Rflanze
aﬂlridm' crftammung, die den botanijden Namen Mimujops
Djave fiihrt, Ibre syriidte lajjen fid) nady dex Cutiettuna nod
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Die theovetiffie Ausbildung des praftiffen
Saudwirts.

Rraltijhe Tiidtigleit ijt aweifellod die Grundbedingung fitr
eine crjolgreidhe Tatigleit im landwirtidaftlihen Gewerbe. Des-
balb muf der sufiinftige Qandwirt, ob er {pater einen bauerlichen
Bejiy oder ein groperes Gut su leiten bat, nad) dem Verlafjen der
Cdyule fid) unadit cinmal griindlich mut der Praxid vertraut
machen. CSo widytig o3 mun ijt, dah der Lanbwirt ein ticdhtiger
Prattiter ijt, fo_geniigt dody das3 praftijhe Stonnen heutzutage sur
Graiclung ded hichjtmoglichen Wirtidhaftseriolges nicht mehr. Hiers
3u ijt ein gewifjes Wap theorctijhen Wiffens unbedingt ndtig.

Dod) Wwie crivirbt ficdh der Landiwirt die ju feinem Berufe ndtigen
theoretijden Jachienntnifie? O

Dicjes Biel wird, wie die ,Landwirtjdajtliche Wodenidrift fiie
Die Rroving Sadien” ausfihrt, sweifellod am jicherften durd) den
Wefudy einer lanbdvirtidaftliden Lehranjtalt erreicdht. BVon jolden
qibt es veridicdene Stategorien, und gwar fommen fiir die Aus-
bilbung praftijher Candivirte bejonders in Betradt bie ,Winters
fulen”, ,Aderbaujdulen”, ,landwirtidhaftlichen Hobidulen” und
endlid) bie nod) newen ,Qehranitalten fiir praitijde Landwirte und
Giiterbeamten”. Je nady feinen Vorlenntniffen und Mitteln, und
je nadbem ex einen [letneren oder groferen Betrich fpdter su
feiten bat, wird der Camdivirt bald bdiefer, bald jener Unitalt ben
Qoraug 3u geben haben. 3

W3 gunad)jt die Winterjdulen anbetrifjt, fo findet, wie
s dem Jtamen hHervorgebt, der Unterricht hrer nur wahrend
Winters jtatt. In der avbeitdreidhen Jeit Tfebrt ber junge
i ieder nad) Haufe suriid, um in der viterliden Wirts

Da nun befonders in unfern bauerlichen Betrieben

itermange! an der Tagesordbmung ijt, fo exflart ¢3 fich, dah
[njtalten mi e n bauerlider Befiper

¢ diefe aud beshalb audgeseichnet ge-
_Befiser cined Hofed diefem Iie
frembet ird, wad bei ganzjdbris
tet werdben finnte. Dad Lehrpenjum
i nterbalbjabre in der Weife per-
auptiadylidy Clementar- und naturs

_erteilt und damit die Grundlage fiir dem
virtidaitlihen Jachunterridyt gelegt wird, der dann
bjabr bejonberd in den Vorderqrumd tritt. Wer
Jtuben von dem e einer Winterfchule Haben
wahrend gweier Winterbalbjabre befuchen. €3
brt, wenn ein feinen @obn  nmur cinen

8

inter auf die Winteridule ididt.
Die Landwirtidaitlide Winterjdule darf nun nidt mit der
Jlandliden Jortbilbunasdjdhule” verwedielt werdben. Die lebtere

will allerdinas andh den jungen Landivirt wic jeden anbeven jungen
Mann pom Lanbde allgmein und bernflid) weiter bilden. Jnbefjen
fann Dhier im BVergleid) mit der Winteridule nicht eigentlich von
ciner fachlidh-landwirtichoitlichen Ausbilbung die Jebe fein. Da-
u fommt, daf die Fortbilbungsidhule die Schitler nur 4 bid bid-
iten3 6 Stundeh in der Wodje vereinigt, die Winteridhule dagegen
46 Stunden. Ferner fteht den Winteridyulen doch ein anderer Lehr«
apparat gur Verfiiguna. €3 qibt ja nun in jebem Dorfe junge
Lanbwirte, welde ausd MNangel an Mitteln oder aud anberen Griins
Den nidht in der Lage find, eine landwirtidaftlihe Winterjhule bes
fudben gu fonnen. Diefe miifjen jich jdhon notgedrungen mit dbem
beguiigen, was ihnen die Fortbildungsidule in den wenigen Unters
ridyt3jtunbden zu bieten vermag. JIm JInterejje dicfer jungen Leute
ijt eine Verbreitung der genannten Schulen entjdicden zu wiinjdhen.
Wem e8 aber Jeit und Mittel irgend geftatten, der uche, felbft
wenn er jdon an dbem Unterridht einer Fortbilbungsidule teilge-
nommen baben follte, bod) nod) eine landvirtidaftlide Winterjdule
anf.  Nur bier wird ihm bie Moglichleit gu einer griindlidhen BVer«
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ticjung feiner Qenntnifie in den Glementarfachern und su einer
bur%gm enden theoretijhen Fachbildbung geboten.
geredt

af die Winterjhulen ibrer Anfgabe voll unbd gam;

werben, aebt fdon barausd hervor, daf fie in den lepten Jabraehnten
eine ganj enorme Bermcbrun? erfabren baben. Jm Jabre 1
gab e3 in Preupen nur 22 jolder Anjtalten, %q}enmarh_a biirften
it mebr al3 150 haben. JIn unjerer Proving befteben elf Wintera
fdhulen, namlidh in ‘Utcnbggt, Artern, Clope, Eliters
werda, Erfurt, Genthin, Merjeburg, Newbals
pendleben, Quedlinburg, ﬂlllftl\btt% und Worbis,

Der Ausbilbung der Sobhne mittlever und_fleinerer Befi
dienen auferdem die Aderbaunjdulen Hier ijft dbad Lebr-
penjum auj aivei volle Jahre verteilt, und zwar ift ber Unterricht
ein theoretijher und auch ein praftijder. Diefe Anitalten haben
feine nennenswerte Vermehrung_erfahren. JIn Preugen gab ed
1865 18 Uderbaujdyulen, gcgenm@rtilg find 3 beren 21.  Der
bauerlidhe Wirt bevoraugt mehr die Winteridhulen, da ibm bier der
r’Gobn in ber arbeitdreichen Sommerdzeit in der Wirtidaft helfen
anmn.

Denjenigen jungen Landivirten, welde im Befibe bed Einjdhrigs
Sreiwilligensengnijed find, fteben nady Abfolvierung eciner weis
;ﬁbrigrn Prazis bie hoditen landirt) aftlidyen Bllhung!ftnl&ﬂ,

e landbwirtidaftliden Sodidulen bezh.

2%

Univerfitatsinftitute, wie 5 V. in Dalle, offen. Do
bringt erfabrungsgemdf nmur cin sweijdbriger Bejud) ber Hode
fchulen audrcichenden Nuben, da dad Qchrpenfum eben auf viep
Cemejter verteilt ift. Wer in ber Lage ift, biefe Beit dem Studium
widbmen su fonnen, dem ift der Befudh etner landwirtidaftlidhen
Sochichule nur zu_empiehlen. 2 -

Nun qibt ¢3 aber eine grope Anzahl junger Landwirte, welde
Toiter aropere Vetriebe leiten follen, aber aud Mangel an Peit ober
Greld nidyt in der Lage find, }mci;\\‘nhrc Tang eine landwirtichaftliche
Hodjchule bejuchen zu founen. Dasu gehort vor allem der ardfte
Feil unjerer Giiterbeamten. Die Winterjdulen paffen
bicje fchon aus dem Grunde weniger, lweil der Untervidht an ihney
auf Heinere Betriebe sugeidnitten ift und l)nu)l)tfﬁdjlirb bie [o!
e s g llsicts. bevidfibtiat, Tm wun gbet auf
bicjen Landwirten Glelegenbeit su acben, fid) eine audreihends
theoretijche Fachbildbung obne qroBe Opfer an Beit und Geld 3u
criverben, hat die Qanbwirtidajtslammer fiir bie Proving Sadfen
im borigen Jabre in Neunbaldbensle ben die Lehranit uill“

fiir praftijche Landwirte und Giiterbeamte
Qeben_gerufen. Der Unterridit dauert an biefer Anftalt nur ein
Semejter, er beginnt Mitte Oltober und frﬁlit;ﬂ Gnbe Mirg
erjtredt fich fowobl auf bie qrundlegenden Wiffenjdaften, Ratups
wifjenjchaften (insbejondere Chemie) und Vollswirtihajtlehre, Wi
auj lumllu!?r (yebiete Der Lanbdwirtidhaftslehre. Bur Craansw
bed lnterrichtd bienen Veficdhtigungen von Mufterbetrieben
tedynijdien Nebengeiwerben, wibhrend sweds Tlebung im freien
trage isfujjiondabende ecingerichtet find. G3 mag ja auf
erjten Blid nabesu unmiglid) eridyeinen, alle diefe Giebiete in
Turger_ Beit mit Criolg sn Debandeln. Die Shlubpritfu
bem_Cemefter 1908-09 bat aber geseigt, baj bei_entjpre

Nleife der Hiover dad Jiel jehr wobl su erreidhen ift.

_Natiixlid) werden nur joiche Landivirte aufgenommen, beven
Bilbungsgang volle Gewdbr dafiir_bietet, bah jie ben Vorirdgey
Lurgcn fonnen, und bamit bon dem Q)cfuge ber Anftalt entfpre
en Nuben baben. €8 ijt aber der Befify bed Gin'ﬁ}tf-
willigenzenqgnifled nidt unbedingt notwendig. Am é Olujie bded
Cemefters fonnen fi) die Befucdyer der UAnftalt einer Priifus
wnterzichen, iiber deven Grgebnid ein Beugnid andgefertigt wi
Wuferdem 1ft jpegicll fiiv Giiterbeamte eine ziveite bmlﬂfcge
f;mg %ornc[_q?{rn;b zmbblulé:cnécn br[g)e}' ‘I!!rﬁ ungen wigb ba3 Redyt
erlichen, jid) ,von der Landwirtidaftslammer ie Provi
Gadhien qwn)nlflet ®iiterbeamter” au nen: L %

_. Die Unftalt war im eriten unlmit‘(la'tgicmelk; bon 23 Sy
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Dr. Herzberg.

Samdwirtfdaft,
Bl Et S L L et

Crirdge burd) die Saat minber fdwerer und minbder grofier fowie
%lﬂd‘mui er Rorner, gtl«?blat werben  Ionnen, bdenn fonft
de bem Eaatqute, feiner Ansdwabl und Bebandlung weit mehr
€orgfalt %emh-m werden, al8 bad bi3 jeht gefdhicht. Muf man
oud irgend welden Grimden Saatforn von auswarts besiehen,
ende man fidh nur an renommierte Landwirte oder Samen-
ungen, dba_man bierbei die meifte Garantic fiir edhte, qute
e bat und ftofe ﬁ? nidht daran, da man eventuell ein paar
pro Jentner mebr i,gu_l)[en_ muf. Bei fleineren Samercien
e man fih Gdtbeit, cinbeit und Steimfabigleit garantieren
mmd berfaume mie, von lanbwirtidaftlidhen Sontrolljtationen bics
Fl!mt nadypriifen 3u laffen. @8 ift ferner vatiam, unter gewshn-
idgen Berbaltniffen ftetd nur frijdhen, d. b von der lepten Grnte
gevonnenen Samen al3 Saatgut ju_verwenden audnabmarveie,
h 9. bei brandigem Weigen, ift gwerjabriger suldifia. Nady vielen
nterfudjungen verlieren die auf i%ﬁgt odenabnlidhe Art aufbe-
Wabrten Getreideldrner fdnell ibre Seimfabigleit; ;ie betrigt bei
en nur ein Jabr und bei Weigen, Gerite, Hafer und g_Wais
etia jlvei re. Jn allen §ydllen, o 3mcif¢l itber die Keim-
fabigleit beftehen, wird 8 fidh empfeblen, eine Seimpriifung su
beranjtalten. Wan 3ablt su dem Bwede 100 oder 200 Korner
ab und legt fie, ;Iallé fetn Steimapparat borbanben, in einen ange-
feudpteten Flanellappen, den man auf einem Teller in der Nabe
¢ined warmen Ofen3 unterbringen fann. Dad Refultat wird be-
I?k“mm' wenn man bie Korner vorber einige Stunben lang in
wwarnem Waffer einweidt; nad jedhs Tagen nidt gefeimte
uen fann man al3 unbmug;ar etradten. Bur Ausjaat ver-
Wenbet man am beften ben men in trodenem Juftande, ba
er al8dann am beften aufaet und aud) im Boben am fiderften
Teimt, 8 Einquellen follte man ftetd8 vermeiden und cbenfalls
die Gamtn[m:l;u_ng unterlaffen, bda birie nidt den geringjten
Nupen gewdbrf, ja fogar den RNachteil per eifiilhren fann, daj der
men im Boden verfault. Eine Ausnabhme bildet felbftverftand-
lich bad Ginbeizen ded Weizens sum Cchube gegen den Brand.

Sauns- und Simmergarten.

** Wmpfrobjen untanglidier Objtforien. aft du cinen Vaum
mit untauglidher Sorte, fo werfe ibn in der Jeit von Dftober
bi8 Februar_ab und veredle ibn mit einer taualichen; laife die
ndtigen Bugiite ftehen und beadyte, dah ¢3 qut ijt, folde Sorien
;:Lseubfwufm, welde mit der Unterlage gleidartiges Wadstum

.

Y

o

** Jur ﬁerﬂtbf!gﬂaq ung der Blumenbeete cignen fidh die vers
Ihiedenen Sorten Very igmemnnidt und Stiefmiitterdyen, Silenen
und Bellia. Jm Herbit it bciunntlig mebr Jeit jum BVepflangen
vorbanbden, bie Bflansen entwideln fidh) fchomer und bliiben seitiger
unbd die Beete bicten cinen ordentlichen Anblid. Xm Winter jdubt
f'"" die Pilangung durdh Bededen mit Tannenreifia vor dem Aus-
vicren.

** Derbit- ober Wafjerriiben und Rabinsden (Feldalat) fit
man 3{{“"""’“"“ fiic ben Herbft. Der Samen bder febm'cn wird
gleid bei bem Ausmadyen von Kartoffeln geftrent.

** Shwadlide Topinelten. E38 fommt nidht felten vor, daf
mande der feinen Nellenforten nad) und nad) immer fdwaclicher
Wwerben, nur cinen ober wei !bltrer baben, die gleidfalls febr

i find, unb fo furse Gelente baben, baf man fie faum ab-
nfen tann. Bei folden Sorten ift 8 am beften, wenn man qar

ne Ableger madht, fonbdern fic anftatt in Topfe cinige Jabre im
freien Qanbde fultiviert, bamit fie bier fidh) trdftigen Hnnen. Man
rl ge bier cin ober swei Jabre gar nidyt Blithen laffen, fondern foll

e Blittenftenael abidneiden,

** Wm im yrubjabr friftige Santolinen (Santolina Chamac-

arifle L. b. tomentofa) gu Defiben, jtedt man diefelben gegen
Ende September bid Anfang Oftober in Niften in mit  etwad
eibeerde bermifdhte, jandige Sompofterde. inmal titchtig ange-
g:gn_l und dattig gebalten, iiberwintert man fie in falten Mijt-
cetldften bei zuer Fnjt vdlligem Quftab!.rﬂu& Beginnen die Sted-
Iu}ne Wurzeln gu treiben, fo erbaltent fie nad)y und nady Luft und
ulept werden bei mildbem Wetter die Fenfter am Tage abaehoben.

on ben Ueberwinterungataften and pflanst man fie ?ngltidkg en
Ende April in8 freie Land, wofelbit jie nad beginnenbdem ;3‘5-
fum erft einmal gleidhmafiq geftubt werden. Spater fonnen fo bes
haudelte Stedlinge ald vollfommen ausgebildete Biijde gur Ver«
wenbung fommen.

Weinbaun und Selerwirtfdaff.
* Wejpen uud Trauben, Sobald die Trauben zu rzi}'en Be«

innen und fiiger werden, ftellen fid) aud) wieder die laftigen
ejpen ein, wm gu ernten, wo fie nicyt Lgeiﬁct baben. @i:ﬂ&teﬁzn

ung, befonbders in den Jabren, in denen fie sahlreidy find, nidht nur
einen grofien Teil ber Trauben weq, fondern befdhadigen die iibrig-
bleibenden aud) derart, bdaf fie viel bon ibrem Wert verlieren. Dasd
Herfabren dagegen ift ein aweifaches. Die Tvauben mitflen ges
[dhiit, die Wefpen vertilat werben. Die Trauben werben qeidhiibt
burd Traubenjadden aus Gage, die ja allgemein befanut jind.
Dann baben die Wejpen das Nadhfeben, aber man darf fie troi«
dem nidjt su sablreid) werden lafjen, da fic audy an das fitfhe Dbft
t_?en, bie jdonjten Friidte aushoblen und fonit nod) lebled
tiften. Die Fanggldjer find ja nidt iibel, aber vadifal famn man
ben Wefpen boch) nur an dben %ﬂ fommen, wenn man ihre Nejter
auffudt und bdiefelben, wenn bie ‘Tiere abends alle hineingejdhlitpft
;mb. poll !oémbbuﬁc% Wajfer giet und fo vertilgt. Diefes Mittel
at fich am beften bcmn%:: und {chitst auch vor der Gefabr, geftochen
3u werben. Hornifien befampit man auf diefelbe Weife.

. * Was ift bei ber Graufinle ju beadyten? In Jabren, in denen
bie Trauben in ibrer Entwidelung febr weit voraeidritten und
plolid) feucdbtwarme Witterung cintritt, madt fih Graufanle oft
febr unangenebm bemertbar, fo daf erbebliche Verlujte eintreten
Ionnen.  Sn foldhen Nillen fann e8 fichy empfeblen, aunachit die
Jaulen Trauben gu lefen und alles Gefunbde nod) hangen su lafen,
ba bie gefunden Trauben bei cinigermafien aiimitiger Witterung
immer nod) eine weitere BVeredeling evfabren, Mofte_aud ftart
faulen Trauben bringt man borteilbaft in atidylgﬁ;eltc Fdfjer, um
gum\dﬂt bie Gdbrung s unterbinden. Soldhe Mofte Haren ficy
cbr rajd, Unreinlidhfeiten, erbige Beftandteile ujiw. feben fich auf
Den Boben bed Fafied und Rilze und BVafterien werden durd) die
[dwefelige Saure in ihrer Wirlung lahm gelegt. Jiebt man dann
nad) ca. 3 Tagen, bevor eine Gabhrung eintritt, jo bebanbelte Moite
bon dem_abaefeten Schmup ab in nidyt gefdmwefelte Fafjer unbd jesst
einige Ctiigen bon cinem gut gdbrendben Mojte aus  qefunbden
Trauben oder Reinbefe hingu, fo erhilt man cine reine Gahrung,
cinen Wein von reinerem Gefjdmade und iweitaus giinftigerer
Qualitdt, al8 man fonft batte erpiclen fonnen.

* Qiljten des Rellers.  Cin Qiiblort foll nur_ dann qeliifjtet
twerden, benn bie ugefiihrte Quit fiihler oder wenigitens ebenjo Hihl
ift, al3 bie innere Quft. Je warmer die Luft, dejto mebr Jeudytig-
Teit trdgt fie aufgeldft in fidh; je fiibler fie ift, defto mebr i’t bicje
Jeudbtigleit verbichtet und nicdevpeidilagen. LWenn ein it bifeller
an cinem warme Tage geliiftet wird, exideint die eintretende Luift,
fo lange fie in ﬂcmcmmg ift, allerbingd fiihl, aber wenn fie den
Steller exfitllt, wird dicfelbe erft von der inneven falteven Quit, mit
weldier fie fich miidyt, abgeliiplt. Die Feudhtigleit v.rdichtet fich,
fett fich al8 Bejdylag an die Winde und riefelt an denfelben herab,
baburd) wird der Keller feudht und Ic‘?r bald dumpfig. 1m died s
bermeiden, follten dbie Reller nur nadtd gedffnet werben, die fiihle
Luft tritt dann wabhrend der Nadit in den Raum. Wenn die NQeller-
Iuft feucht ift, fann fie vollitindig troden gemadht werdenm, indemt
man je nad) der Grofe ded Naumes eine _entfprecdhende Menge
frijd) gebrannten Ralt in cinem offenen Gefdh bineinjtellt. Der
Qall 3ieht befanntlid) die Jeudtiafeit der Luft begierig an und
fann baber auf bicfe Weife cin Reller oder eine Mildlammer in
turser Seit troden gemadyt werden.

Fifdiudt.

— Ucberwinterungdteidye fiir BVrut besw. Seblinge  Tonnen
flein fein, miifjen aber guten Durd)fluf und reinen llntergrund
baben. Am beften legt man fie an in einem Badbett, weldes ver-
breitert tird und am 3u- und Abfluf gut veridloffen. Gegen
Hodwaifergefabr muf dann natitclidy ein Nmleitunadfanal anges
legt werben. dlammiger Untergrund ersengt in allen Teiden
unterm Ei8 mebr ober weniger BVerwefungsaafe, welde die Fifhe
in Gefabr bringen, eventuell anudy abtdten. Desbalb fei bei Uebers
winterungdteidhen reiner Untergrund dad erfte Grfordernis.

— Gyrundloder fiir QRarpfen. Fiir Qarpfen cignet fidh ald
®rundioder: 12 Stunden im Wafler geweidhte weike Bobuen, die
mit Honig und etwad Mudlatnuf gelodt werdem. Die fo erbal-
tene Mafle wird in Meine Kugelv geformt und am Wbend vor dem
Fifden in das Waffer qeftreut,
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— Natur- unb Funftieide fennt die moberne Teidbautecdinit,
Erftere find teild natiirlide, teild durd) Ausidhacdhtung (der Erde)
bed Bobend gewonnene mit Dammen umgebene, oft aus unfidt-
baven Duellen zufammenflieende Wafferanfammiungen, d. b. fie
liegen im Boben und onnen nidt nady Bedbarf in ibrem Waijer-
ftanbe geregelt werben. Qebtere find diber bem Boben eingedamuute,
mit Waffer-Bu- und Ablaufoorridhtungen regulicrbare Wafjer-
bebalter, bie ebenjo rajd) entleert, al8 wicber vollgefitllt werden
founen und allen Bediirfnifjen jum Woblergehen der Fijde anaes
pafit werden fonnen. Jn lepteren fann die Fijdaudt nady ben
mobernen Sabungen, in ben erfteren nur die wilde Fifderei be-
trieben werben, und nur die geordnete, auf einem Wirtidartaipftem
fuhende Teidwirtidaft fann Erfolge geben.

— Weldye Jeit ift die geeignetite fiir dic Angelfijderei. Wibh-
rend ber Morgen- und Abenditunbden 1ft der Fang ftetd bedeutender
ald am Mittag. Nur fiir die Flicgerfiicherei ift im Fritbjabr und
Derbjt die Mittagdzeit befjer.

— Der tiang mit der Spinn- und Schludangel wird jebt
eifrig betricben, bedgleidyen werben aud) alle anbderen WMethoden
angewandt unbd liefern gute Mefultate.

nfere Wervenhivifte.

Wer mehr bon feinen Nerventriften audgibt ald er einnimmt,
ber ift auf dem Wege angelangt, ber jur Ermattung fiibrt. lnjer
Nervenfyftem beftebt aus dem Gebirn und aus dem Riidenmart
unb bie Nerven gnb die Yusdlaufer. Den beften BVeariff vou
Slgtumlr&{tm wird man befommien, wenn man fie ﬁlg ald Spann-
frafte vorjtellt. Wenn cin SDlmi&) gut gejdhlafen bat, dann ift
aud) in %ci.nem RNervenipftem eine andere Spannung vorhanden
al8 ur Beit, da er fidy evmiidet iur Rube begibt. Die Tatfade,
baf burd) die Arbeit eine Spanniraft verloren wird unbd dak bdie
CSpannlrajt dburd) den Sdlaf wicdergewonnen werden fanm, ijt
bon iveittragender Bebeutung. €o_ lange wir und cines guten
Cdlafe3 erfremen, Iinnen wir ufricden fein. Qeider aber be-
tradyten viele Menjchen, namentlidy die Jugend, den Schlaf ald
ein notwenbiges Uebel, dodh in der Tatfadhe, dap der Schlaf innner
und immer fommt und dap er imjtande ift, die arohte Willens-
Trajt su bredien, auch barin liegt eine grohe Bebentung.

Der Edlaf ift aber nicht das eingige Wittel, dbie Nervenlrijte
gx erboben, e3 %ibt nod) ein Bwijdenitabium zwvifden Arbeit und

dlaf, bas ijt die Crholung. Dod) mandier, der im Jabhre feine
14 Tage ober 4 Wodpen lrlaub erbalt, findet nidht bie eriwartete
Crbolung. Und warum nidht? Weil der Ucberaang von Tdtin-
Teit jur Rube ein zu rajder war. Wie die Sadhen geben ift Iav.
Da mup erft died und dag nod) erledigt werben, dann fahrt man
ab und qibt fidh mun der Rube hin. Nur su rajdh fommt der
Iegte Urlaubdtag beran; man tritt wicder ein und ein Berg von
Arbeit erwartet und. €3 heikt: ,Sedd Tage follft du arbeiten und
am fichenten Tage Tuben.” Damit it die Sonutagsrube gemeint,
unbd die fleinen Scdulden, die die Wodye mit fih bringt, lafien
fih audh viel eber am Enbde derfelben audgleichen, ald wenn wir
ein ganzed8 Jabr iwarten.

€8 gibt nody eine Quelle, unjere Nerventrifte su vermebren.
»Das ift die Uebung”, Die lebung ift eine wunbderbare Cinrid-
tung unfered Organidmus, mit jeder Wicderholung wird cine
Arbeit leichter und jdliehlid) gewinnen wir eine Leiftunggiabialeit,
welde wir gar nidt geabnt baben. Durch die Urbeit werden
nidt nur die Musfeln Irdjtiger, fonbern audy die Vewequngs-
nerven und die hoheren Nerven.

=2

.. Die llrbmzﬁ ift die eigentlihe Grunbdlage fiir dbie Crichungs-
fabigfeit des Menjchen, ﬁcrubc bei der Graichung unjerer Jugend
1ft biefe Fabigleit vor allem su beobadhten. Die Mebung erjtredt

;uf) weniger auf bad Wiffen ald auf gewiffe Fertigleiten. Wir
onnen unfer Gedachtnid iiben und und Wifjen ancignen. Tas it
aber etwad gany andered al3 wenn man meint, dbie Eriichung und
Bildbung bejtehe darin, cin junged Gebirn mit ciner Menge von
Wiffen in medanijder Weile audsufiillen. 4

Wie Tfommt ¢3 nun, daB in unferer Zeit fo viele Nerveniibel
exiftieren? 1njere Vorfahren baben audh ganze Nadyte durdhwadit
und fid) ebenfall3 oft jebr angejtrengt, aber man bat von bie
Heer von Nerveniibeln nidht gebort. Sind die Menjdhen leicht-
ﬁnni%(‘:r geworden? Mein, dburdaud nidht! Bicle fommen obne
1br Beriduldben durd) die BVerbaltnifie sur Cridopiung ibres
RNervenfpftems. Sduld daran ift unjere Jeit, dad ijt die unac-
beure ©teigerung ber Population, bad Sujammenleben von fo und
fo vielen Taufenden von Meniden in ben Grofitadten, die emor-
men Berfebraverhaltniffe, Iwelde unbedinat notwendig find, um
biefen Menjdenmaffen ba8 Lebem au gejtatten. Das ganje mo-
berne Qeben 1ft mit Nervenausgaben verbunben, die Vesichunaen
3u anberen Menjdhen haben fidh in den lepten Jabren mindejtensd
veryebnfadht, jeber eingelne ift bebeutend mebr in Uniprud) aenom-
men al8 frither. Jn diefen BVerbaitniffen liegt der Grund unferer
beutigen Rerveniibel.

Fitr die Siidje.

Die vielfaden Borieile ciner haltbaren, fteid acbranchsfertigen
Kleifhbriibe leudhten unferen Hausdfrauen wobl obne weitered cin.
Da ift e8 nun am Plape, auf den BVouillon-Witrjel der Firma
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Maggt, die dired) ihre Wiirse und Suppen feit Jahrsehnien Sas
Bertrauen_aller Kreije _befibt, empiehlend himgumeifen. i8
ﬂnmunn-gﬂur‘el ermdglidt, nur dburd) Uebergichen mit ur
Waller, bie jofortige erftelluny _einer belifaten Fleijdbriibe und
der billige Rreid — der Wiirfel vn:.%ﬂim au3reichend, foftet nur
5 Pig. — aeitattet bie BVer in jebem ball 4

GChampiguons in Effia. Diergu Nelten, Pieifer, Lorbeerbldtter,
Dragon, Jnawer und Weineffig. Man pupe die Pilze und wajde
fie fehnell, bamit fie nicht su viel Waffer aufnehmen, und trodne
fie mit einem Tudye ab. Unterdeffen Todhe man Weinefjig mit bem
Getviiry, laffe bie Champignons barin einmal anffodhen, lege fie
in Gladfer, Todye ben Effig nod) etwas und gieke ibn falt dariiber.
Rad) 14 Tagen locdhe man den Effig nod) etwad ein und gieje ihn
falt bariiber.

Gedimpitc Ente in branner Sance. Man nehme su ciner aud«
gewadhienen jungen Ente % Qiter Waffer, 1 Ci did Butter, fechd
Cdalotten, bag nitige Saly und laffe fie feft sugededt langfam
weid) fdmoren, dbamit bie Sauce nidht au gar! cinfodhe. Nadhdem
dicjelbe gar geworden, ribre man 1 Chldfel voll in Butter ge-
braunted Mebl, % bis 1 Glad Wein, 4—6 Stiid geftofiene Nellen,
etiwad Juder bingu und laffe die Cnte nod) cine Weile bdarin
jdhmoren.

Gierindjerten Sdweinstopf su fodjen.  Devjelbe wird diber
RNadyt mit Waffer bededt, am anderen Morgen loarm abgewafdhen
und mit Todhenbem RWaifer, die fleiidhige Seite mady unten, drei
Ctunden langfam gefodht. Bejonders ju Sanerfraut und einges
maditen Bobhnen paifend.

Heidenilanf. 250 Gramm Meid, 125 Gramm Batter, 8 Cier,
125 Gramm Buder, Bitronenidale uud Jimt, einige _ﬁmi_rbac{r,
25 andgewaidene Rofinen und 1 Liter Mild). Der Neid wird in
Waiier einige Minuten gelodyt, abaegoffen und mit Todhender Mildy
aujd Jeuer gefett, ohne ibn s vihren gar ober fteifacfodht; bann
rithrt man bie Butter weidy, gibt Eidotter, Buder, Gewiirs, den
abaetiihlten Meid, die aeftohenen Bwichide, Rofinen hingu und
badt den Auflanf eine Stunbde.

Bled)fudjen_mit Pilaumen belegt. Gin balbes Rfund Butter
riibrt man ju Sabne, gibt nady nnd nad vier ganze Eier, ghvei bid
drei Qoffel poll Buder, swei Obertaffen voll AMNild, in welder
15 Gramm Hefe aufgeldit find, und fo viel Meb! dasu, baf man den
Zeig qut audrollen faun. Jft bied gefdeben, fo bringt man ibn auf
cin mit Eped bejtridhened Bled).  Vorber bat man avgefteinte
Bilanmen lagenweife mit reidlidh Suder und etivad geftofenem
Bimt beftreut, und, naddem fie eine Stunde verdedt geftanden
haben, legt man fic, bie blaue Scite nad) oben, auj den Suden,
banu_werden fleine Stiidden Butter bariiber verteilt, ber Fuden
mit Buder und Jimt beftvent und bei ger Dibe gebaden.

Hollmdpje. Die Hevinge, worunter einige Mildener, werben
{4 Ctunden in3 Waffer gelegt, audgcgratet, viele Mein acidnittene
Bwicbeln bineingetan, aufgerollt und mit einem Hioladen feftae-
ftedt. Dann gibt man Lorbeerblatter, Nelfen und Bfeifer mit Eiiig
dariiber und etwad Ocl. Die Mild) wird gerriihrt und bariiber
gefchiittet.

Alilferfeig.
Blattertein ifi ein etwad miibjam bersuftellended Mebad, dad
nur dann tadellod gerdt, n bie Resevte genan befolat unbd die

bejonderen Bedingunaen faltia erfiillt werben, body barf m}c‘h
beim Ausidlag und Sufammenrollen bed8 Teiged bie nitige Ghe-
jidlichfeit nichyt feblen. Die ptiadye ift, baf alle erforber-

lidhen Butaten febr falt find und die Arbeit in einem falten Raum
voraenommen wirb. Man fann geialzene und fitge Blatterteige
Beritellen. Gritere st Stermen und Halbmonden sur ESdiiiiel-
vergierung und zu grofen und fleinen Raiteten, lebtere ald Ume«
bitllung fiir cingemadite Nriidhte, Cremed ufw. s
Renn die betreffende Mafie fitr Deffert beftimmt wir, ift ber
ia mit Juder su fiifen und dad Sals fortsulafien, im anderen
aefehrt su verfabren; bie Jufammenitellung bed8 Teiqed
i bie gleide. Die Fiillungen entivredhen
natiitlidh ftetd der Art bed Teiged. Paiftetdhen Vol an vent=Formen
fiir Frifafiee uiw, Rogoutbedher umd Fleurond werden aus ge-
jalzenem Teig gemaddt, wahrend Suden, fogenannte Maultajden,
Gouvertd und Nrudtpajtetdien aus gefitem Teig berauitellen
inb. P

! Der Teig it fiir biefed Gebad folgenbermafen au bereiten:
% Qilogramm jeined Mebl wird bergartig aui dad8 Badbrett ge-
fdiittet, oben cine Grube gemadit unbd ein ganges Ei, ¥4 Teeldifel
vofl Sal; jowie % QLiter lalted Waifer binamacgoiien, dann gibt
man nod) ein balbed Weinalad voll edhten Rum bingw. (Coentl.
Juder ober Salz) Diefe Maffe wirh nun mit den Handballen
tiditig verfnetet, sujammenacarbeitet, andeinanberacsogen, in
Qlumpen geballt und wicder flad) acidilagen. Diefe Manidulation
wirb etiwa einc halbe Stunbde lang fortaefeht, bis ber Teig weidh
unbd gejdhmeidig ift und nidt mebr_am Badbrett Mebt. Aud dem
Feig find dann awei gleid) aroke Teile su madhen, die man etwa
fingerbid ausrollt. — *%§lilogramm jebr feite, eidélalte Butter
Ioitd nun gang breit auf einen Suchen acbriidt, o daf die Butter-
platte die Teigplatte faft aans bebedt. Auf diefe Schidyt breitet man
die sweite Teigplatte, vollt fie mit der Nubdelwalze fo Tang wnd
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