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em Jnhalt einer kleinen Doſe Ananas welche in Würfel zer

2264

Kalte AnanasSpeiſe Schlagſahne etwa Liter wird recht anernFür die Küche ſern geſchlagen und mit drei Epldffel Puderzucker etwas Vanille t e e W 3 2 c
Markklößchen als Suppeneinlage Zwei bis drei geſchälte welMundbrötchen werden kurze Zeit in Milch eingeweicht mit zwei ter ſowie 10 Blatt weißer ausgewäſſerter und in dem Land und Hauswichſchefllich S
n Mehl 250 Gramm kleingeſchnittenem Rindermark 2 bis Saft der Ananas aufgelöſte Gelatine durcheinander und in eine c3 Löffeln geröſteten Weißbrotwürfeln 1 Eßlöffel gehackter Peter kalt ausgeſpülte Form eingefüllt und bis zum Stürzen auf Eis GrakisWeilage des Genera Knzeiger t

ſilie nebſt etwas Pfeffer und Salz tüchtig verrührt der Teig zu geſtellt ſär Haße u den Saakßreiseinen runden Klößchen gerollt und dieſe faſt eine Stunde in Kaffee a la Glorig Ein Getränk welches auch in Deutſchland
er Fleiſchbrühe gekocht Erſt nach dem Garwerden gibt man W finden dürfte iſt ein brennender Kaffee welcher aus
ie Klößchen in die eigentliche Bouillon ſehr ſtarkem gut geklärten Kaffee beſteht und in kleine Taſſen

Lendenſchnitzel Ein Stück Lendenfleiſch wird zu Beefſteaks welche bis zur Hälfte mit Zucker gefüllt ſind gegoſſen wird ſoſchnitten mit 778 und Pfeffer beſtreut mit gewiegten Sardellen daß der Kaffee dadurch ſyrupartig verdickt Kurz vor dem Auf

und r ſet eſtrichen mit Mehl beſtäubt ungefähr zwei Eß tragen wird auf jede Taſſe ein Eßlöffel Kognak oben drauf ge
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löffel voll auf die ganze Maſſe Dann werden die beſtrichenen goſſen man zündet denſelben an um nach einigen AugenblickenSeiten zuſammengeklappt in eine Schüſſel gelegt mit Zitronen die Flamme auszublaſen Bekanntlich iſt ein wirklich ſtarker c 9 Sſaft überſprengt und bleiben eine Stunde ſo ſtehen Unterdeſſen Kaffee einer viel ſchnelleren Erkaltung ausgeſetzt ſo empfiehlt es Cmacht man von einem halben Pfund Rindfleiſch eine recht feine s die Taſſen nebſt Jnhalt bis zum Auftragen im heißen Waſſer re f s e S wgee r a2 e i re n wiebel a ehene ecken ſtehen zu laſſen S S r i 1 e Jemmel ein wenig Sardellen Zitronen aft und Weißwein dazu Eugliſcher Kaſtenkuchen Ein halbes Pfund Butter wird u e z e 5 Jt Klöße dar kocht ſie in Bouillon klar 5 Minuten ſchaumig gerührt allmählich mit 6 ganzen Eiern einem halben f en u 2 S S
ang gi c utter 7 Ebloifel e Pfund Zucker etwa 70 Gr Sultanroſinen ebenſoviel kleingeſchnit x JS o r o ad t braun werden Zuletzt ſchneidet man die tenen Zitronat und Pomeranzenſchale der abgeriebenen Schale VAr 51 Halle a den 18 Dezember 1909

eiſchlendenſtücke einmal durch legt ſie in die Sauce und dämpft einer Zitrone dreiviertel Pfund halb Weizen und Kartoffelmehl
d ferf r inuten lang Man bringt dieſes Gericht recht heiß an und die Maſſe in eine mit gefettetem Papier ausgelegte 40 Zentimeter langes Wurzelſtück ausgehoben wobei in den meiſtene Blechkaſtenform gefüllt Man bäckt den Kuchen welcher oben auf Die Kusrottung und Vertilgung der Kckerdiſtel Fällen die Lebensfähigkeit der Pflanze zerſtört wird9 7277 wurzelu Eine Hand voll Mehl rührt man in einem ſpringen muß bei mäßiger Hitze 12 Stunden lang Nachdruck verboten Die im Erdboben verbleibenden lielſneren Teile ſind dergeſtalt
W W Her n Braunes Ragont von Kalbsbruſt Recht egal geſchnittene Stücke zplig i z je geſchwächt worden daß dieſe nicht weiter treiben ſondern anfaulenrwurzeln werden recht rein abgeſchabt und ſodann in das z Diner Hobs al in t Zu den ſchädlichſten und weitverbreiteſten Unkräutern die faſt ven rie bzubereitete Waſſer geworfen damit ſie nicht braun werden Sobald aus einer Kalbsbruſt werden geſalzen in Mebl gewälzt und in auf allen Feldern zu finden ſind gehört die Ackerdiſtel Dieſes erſticken und eingehen Je tiefer die Hanptwurzel dem Beden ent S
lle Wurzein geſchabt ſind iwä ſi dem Waſſer in eine einem Topf mit einigen Eßlöffeln heißen Olivenöl goldgelb ange Blatt und Wurzelunkraut findet ſich in allen Getreideäckern riſſen wird deſto ſicherer ſtirbt die Pflanze ab Nach praltiſch anHaſſervie e en Venue daß ſi 33 bed i fügt röſtet fügt kleine Champignons einige Trüffelſcheiben 4 Oliven Kleeſtänden Hat d e n vor ind iſt ent geſtellten Verſuchen bei einem Kartoffelacer der in der Vorfrucht

i u r net l die errreß und kleine Zwiebeln hinzu und läßt das Fleiſch darin weichdämpfen terungs Wicken trug und in der zweiten Frucht mit einer ungeheuren DiſtelPfeffer und ein Stück Butter hinzu und läßt die Wurzeln richtet die Fleiſchſtüce auf einer Schüſſel an gießt das Fett ab gegen anderen Unkräutern an keine Bodenarten und Witterungs ibekſchintet daſteht wurde durch das Ausrethen der Pflan Slangſam weic Ein Stück Butter knetet man mit einem und verkocht den Fond mit etwas kräſtiger brauner Brühe und verhältniſſe gebunden daher ſie auch das ganze Jahr hindurch r n Ac von Diſteln eſäubert wobei in der 2
oder zwei Löffel Mehl gut durcheinander gibt es an die fertigen einem Glaſe Madeira und gibt die kurz eingekochte Sauce mit den wuchernd emporſchießt g ch r er 9 ſten ig r verein i Exemplare ſichtbar
Wurzeln und ſchwenkt ſie damit durch Zum Schluß gibt man Champignons uſw über das Fleiſch welches man noch mit ge ie Ackerdiſtel wächſt ſowohl auf Sand Lehm Mergel Ton n rihrigen eſtellung nur vereinz Temp
etwas gehackte Peterſilie daran und ſerviert die Schwarzwurzeln r S t r und fetten Ackerböden als auch auf Rainen Wegen Abhängen wurden O Janf einer runden Schüſſel backenen Eiern und Semmelcroutons verziert ſo zur Tafel reicht Gräben uſw und findet zu ihrer Ueppigkeit allezeit geeignete Durch das Ausreißen der Stauden wird zweierlei erzielt nämV Deutſche Suppe Man ſchneidet mehrere Mohrrüben in Halle a S E Kring Koch ſegte Die zehn W e r v Ter n Zerſtören der Wurzeln und ein Vernichten der Samen
ürfel einige Kohlrabi in Scheiben und grüne Bohnen in ſchräge 4455 facher Weiſe nämlich durch das Wurzelvermogen ung durg den ämpf ä iel zu e Viertelſtunde in Sutter und füat g Kleine Mitteilungen en zu e eder e henen a e d Gaeen Schrei dies Snlangen S Lern t an
ann ſoviel ſiedende aſſer an als man Suppe braucht Nun S ſſerdi N erei i San an u Boden i i itt 3 àläßt man die Gemüſe ſangiam weich kochen gibt kars vor dem An u er r m wert die W Wind weit verweht wird und der großen Widerſtandsfähigkeit die rationelle s ſehr en Tritt è S während d
richten mehrere weichgekochte K feln eini Bl kohl pro Augen a i r die Samenkörner beſitzen iſt es ſchwer ein derartig verunkrautetes Treibens der Blütenköpfe eine T enheit un ürre ein die 57 e Kartoffeln einige umenkoh einer geſättigten Kaliumbichromatlöſung Selbſtverſtändlich muß Fre eine harte Erdkruſte nach ſich zieht ſo werden trotz des Ausreißensxöschen und mehrere in Butter weich gedünſtete Kohlherzen hinzn dieſes unter Abſchluß von Licht geſchehen Mit dieſer Löſung be Kulurfeir an rin e r t der Diſleln nur kleine Wurzelteile ausgeriſſen während DieS n z ſer ne r S Wien We mit Sbeſen Miſene Schnhſohlen alsdann dem Lichte ausgeſetzt ſollen vom Aachen w eegerße nkei e h re Hanptwurzel im Boden verbleibt Bei der darauffolgenden herbſt

alz un effer einen Brei um ſie nun entweder mit geröſteten Waſſer inali i e u l n ifteſBroiſchnittchen oder beſſer mit gebackenen Nierenſchnitten anzu wa 2 e e ſein Damgſt t Die v geringe Erfolge nach ſich Die meiſt angewandten Mittel beſchränken en l rbeitennn e heeht große en e
e geeteg en geureſeen h ans weißer n n e ſſe e ſie les a S e leben bleiben dürfen ſondern zu ſammeln und durch EinſtampfenFehragout Hals Bruſt und Schulterteile des Rebes legt nan Wäſche entfernen durch v Auflöſung eines Teelöffels voll Wein i ſchattet wer r bei das zu vernichten ſind Die abgeriſſenen und bloßgelegten Wurzelſtöcke

mit den er3gaiteng Kopf in h Peim Gebrauch für ſteinſaure in einem Liter weichem Waſſer Die befleckte Stelle u polſtändig von Diſteln befreit n geſäubert zu haben wäh bleiben trotz der a r lebensfähig daher ſie im be
a ieſe zur Hälfte mit Fleiſchbrühe oder Waſſer auf kocht das wird hierin 24 Stunden eingeweicht und dann ausgewaſchen Nö rend zur Zeit der Ernte das Feld mit einem Diſtelwald verſehen iſt ginnenden Frühjahr wiederum Wurzel faſſen und zur Vegetation

e J i s mit braunem Buttermehl eine leicht tigenfalls wird dieſes Verfahren nochmals wiederholt Aeltere Denn durch das nur leicht vorgenommene Abſchneiden des oberen gelangenden auce kocht ieſe angenehm geſalzen und gepfeffert Flecke laſſen ſich ſchwieriger entfernen Man weicht dieſelben in Diſtelteiles gehen aus den im Erdboden zurückgebliebenen Wur Die Verbreitung der Verunkrautung eines Ackers kann aber
h Du em Sewert re Gewürze der ar e kg eine aus der Drogenhandlung geholte ſtarke Löſung unterſchwefel zeln unbeſchädigt weitere Diſtelpflanzen hervor die üppig empor auch durch die Saat und durch den Dünger erfolgen wie dieſes auf3 gen be z Fleiſchelaipert ſie mit ztoei Teelöffel Maggi un r ſtren un Weinſteinſäure darauf und wäſcht wnchern Se und Samenköpfe treiben und mit der Ackerfrucht r r e Wege in vielen Wirtſchaften jahraus und

2 u mit lauem Regenwaſſer nach zur Reife gelangen iWirſingkohl mit Kaſtanien Man zerteilt einige Köpfe Wirſing Schutz des Holzes gegen Wurmfraß Pilz und Schwammbil Obgleich wohl vielerorts beim Mähen und Garbenbinden der Wird z B das mit gereiften Diſtelſtauden geerntete Ge
e kohl blanchiert ſie und dämpft den Kohl eine Viertelſtunde langſam dung Zur Aufnahme der Hölzer wird eine gemauerte Grube her Halmfrüchte die großen Diſtelpflanzen ausgeſondert und zu Hau treide beſtehend in Weizen Gerſte Hafer uſw gedroſchen ſo fällt

in Butter Dann fügt man etwas Waſſer Salz Pfeffer und ein geſtellt welche nach dem Einbringen der zu Ppragnievenden Höl fen geſammelt werden die man dann anf Straßen und Wege zum auch der in den Köpfen ſteckende Diſtelſamen aus und vermiſcht ſich
i Muskatnuß hinzu und dämpft den Kohl vollends weich Jn ger mit Waſſer gefüllt wird Darauf wird ungelöſchter Kalk hinein Zertreten auslegt ſo trägt leider dieſes Verfahren nur ſehr mit den Getreidekörnern Obgleich das Getreide von dieſen ſchäd

zwiſchen hat man Kaſtanien kreuzweiſe eingekerbt in Waſſer ſo worf nd durch Umrühre löſcht und gleich näßig verteilt wenig zur Vertilgung und Vernichtung des gereiften Samens bei lichen Beimiſchungen gereinigt und geſäubert wird indem es alsa es n n a W Vegt hat Holz zwei bis drei Monate in den dere ſo dringt die Die dieſer Art auf Feldwege geworfenen Diſtelpflanzen gelangen a ten h s
z je einige Minuten in Butter ſchwitzt Me in dieſer fügt einen S an i ſc ar in zur Reife w f die Samenkapſeln zerfallen und ſi wieder dung dieſer Abfallſamen zur Verbreitung des Unkrautes beiLöffel Sohne eine halbe Taſſe Bouillon aus Fleiſchextrakt an und Jmpr ägnier ung h nen Kern zu 3 feib ſaent el ſagen u V zerf ſich Jn der Regel bildet der durch die Reinigung hervorgegangene

dämpft die Kaſtanien gar Man miſcht ſie unter den fertigen Kohl s Reinigen von Meſſern und Gabeln Ein ſehr einfaches Ver r über die F ichende Wind hebt die ſehr leicht Abfall beſtehend aus vielerlei Unkrautgeſäm angebrochenen oderoder umkränzt ihn mit Kaſtanien fahren dieſelben ſchön rein glänzend zu machen beſteht darin W b u er hebt die d führt eſe angefreſ enen Getreidekörnern ein ilommenes Futter für dieKartoffelſuppe Man ſchält 10 12 größere Kartoffeln wie daß man eine ungekochte Kartoffel entzwerſhneidet Käſe a e Feder Die Plan dieſe in des 8duleeldere
5 Salzkartoffeln ſöneſdet ſie 2ber n leinere Stiage wa di tieſe und S oyer Kaltbulder taucht ind vie Melter nab Gaw mm da Kronen ihr Serzln znd tanſendſache Das in der Reinigung e ehren h
2 etzt ſie mit 2 Liter Waſſer an Wenn ſie weich ſind zerrührt man Vermehrung über Da zur Zeit der Halmernte aus den Gerſten Hühnern Tauben Gänſen zu Futterzwecken auf den Hof ge tteta r z gar 1 1 e ler 2 en Literariſches h und ſtände änegeſan derr ein W g Paere See gelang e r e griwiſhpnaeffer und etwas gewiegte Peterſilie hinzu nach Belieben auch ein niemals auf Wegekanten zum Zertreten ausgelegt werden ſondern Stoffe z rkütterung f t 4c paar kleine Speckwürfelchen die man zuvor im Tiegel geröſtet hat Die Kochkiſte Anleitung zur Selbſtanfertigung einer Koch man ſammelt ſie zu Haufen um ſie auf dem Felde zu verbrennen ſchütteten Unkrautgeſäme bleibt unberückſichtigt auf dem Boden

und dann ſamt dem herausgebratenen Fett in die Suppe ſchüttet kiſte Eine praktiſche und bewährte Methode zum Garkochen der oder zur ne in ein Schlamm oder Waſſerloch zu ſchütten liegen um bei der Reinigung des Hofes als Kehricht auf den

d tere t r i I e ſie e e W ten Wo b Näſſe m Feuchtigkeit r Fet die r e u r Ahfallkorn mit Raff und Spren vermengt4 ick eingekocht ſo gießt man vor dem letzten Aufkochen noch heißes Kurt Versmolt reis 3 eipzig Siegbert in Betracht gezogen daß eine große Diſtelſtaude oft 50 1 Wird indeſſen das Abfaf Waſſer zu Schnurpfeil Verlag Jn einer gewöhnlichen Kiſte und ohne Blütenköpfe göbit und jeder dieſer Samenköpfe 100 130 Samen den Haustieren zur Verfütterung vorgeſchüttet ſo wird hiermitFeuer ſein Mittageſſen fertig ſtellen zu können mag manchem recht körner enthält ſo ergibt ſich daß eine einzige Staude 10 12 000 keineswegs eine r der Keimfähigkeit erzielt ſondern der
Für die perfekt öchi verwunderlich erſcheinen Und doch iſt dem ſo Das Büchlein gibt neue Diſtelpflanzen erzeugen kann Verbreitung des Unkrautes Vorſchub geleiſtet Die Unkrautgeſäm JS perfekte K chin eine durch Wort und Bild ſehr leicht verſtändliche Anleitung wie Die Verbreitung der Diſteln wird hauptſächlich durch Flug arten gelangen unverſehrt in den Tiermagen bleiben allda unver S54 Lammkoteletten auf Pariſer Art Eine Anzahl nett zugepuhter man ſich ein ſolch praktiſches Küchenmöbel für wenige Pfennige ſamen bewirkt daher oft Ackerſtellen geradezu mit Diſtelpflanzen daut liegen und gelangen mit den Kotauswürfen unbeſchädigt auf

t Lammkoteletten wird in reichlich zerlaſſener heißer Butter einige ſelbſt herſtellen kann Verraten wollen wir noch daß in der Koch überſchüttet erſcheinen die vorher diſtelfrei daſtanden oder nur den Dünger Dieſer Wangt auf den Acker und das darin liegende 4
9 Minuten gedämpft ohne daß die Butter braun werden darf dann kiſte hergeſtellte Speiſen ſich in derſelben viele Stundenlang einige Exemplare zeigten Geſäm in den Erdboden wo es wiederum Wurzel faßt empor i

nimmt man die Koteletten heraus läßt ſie abtropfen vermiſcht die heiß und wohlſ r eckend erhalten Und doch braucht man m ein gründliches Ausrotten der Diſteln zu erzielen empfiehlt wugert und den Acker mit Unkraut bereichertS Butter nachdem ſie ausgekühlt iſt mit drei Eigelben zieht die dabei den Speiſen in der Kochkiſte keinerlei Aufmerkſamkeit zu wid es ſich das Abſchneiden dieſer Unkräuter vor Eintritt der Blüten er Diſtelſamen kann viele Monate hindurch au dem Dünger
Koteletten durch dige Butter beſtreut ſie mit gerießener Weißbrot men Es verbrennt nichts es kocht nichts über und doch iſt das u vorzunehmen Jn dieſer Rede hat die Pflanze die in den oder Miſthaufen liegen ohne daß die Keimkraft verloren geht oder

S welches mit etwas Parmeſankäſe vermiſcht iſt und bäckt ſie in heißer Eſſen mittags ſtets fertig Wer alſo ſeiner Frau eine Wurzelteilen aufgeſpeicherten Reſerveſtoffe au gebraucht daher zerſtört wird Auf dieſe Art und Tee werden alljährlich Un J
Butter hellbraun worauf man die Koteletten trocken auf warmer Freude bereiten und ſich ſelbſt viel Brennmaterial erſparen auch eine Schwächung der Wurzeln eintritt Wird dieſerhalb der mengen von Diſteln neu geſäet die vorher mit vieler e aus
Schüſſel anrichtet und mit einem Kranz von Schotenbrei verziert will der fertige ſchleunigſt ein ſolches praktiſches Wunderding zähe Wurzelſlengel mit den Händen dicht über dem Erdboden an dem Acker e wurden Will man Diſtelſamen u J
s e en und gus dem Boden geriſſen ſo wird hierbei meiſt ein 20 bis machen ſo empfiehlt es ſich die auf dem Felde oder in den

Druck und Verlag von W Kutſchbach Verantw Redalteur Dr Ludwig Stettenbeim beide in Halle a S

e zu 4 W
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e hſam verm e zu verbrennen und das mit U 4ans z Letiane n thr nur in gekochtem Zuſtande w en fröhlicher iſt jetzt das Leben und T
s nd Verulgung der Da werden harzduftende riſtban me e auf den zuſchneid 205
mter Kul e n trägt aber Wege die Zuft e f von Stollen und gute fulle e und et r en nern Ja Sinn Foriſehung der Arbdie auf einander ruchtfolge ſehr dicken r ſchreiten um Weihnachtseinkäuf weiſe die man in dieſe Oeffnun v rbeit daran zu rin Kopfne e er a e e l egeri n infolge der edlen Beſchaf Kern er vom Chriſttindl mit hei gleichfalls behä nen gefüllt worden Nachdem d Watie oder Sräſceu er im rwe eine Rute ausg erzeugen daher au a ort nur den ichen Mad errlich ausgeſchmückten ufen m merrolle n äkelt wurde erübrigt nur noch d e Oeffnung en oder

a e en de et z n be ehe u a en c vons zu weſen wer Schnur und zierlichen nie r u für ſteißigeSeht en Geſchwiſtern ſchenken e Vater Dela KinderhändeMengen met n Diſtelſta Der akloffelſtänden gern jeder was wenn nken wollen Denn geben möcht uſwo nur nicht e G 2mee e n tet e odritaumverjiernngen eächer dem ein t und Und ſelbſt die Aermſten der ren das Gewühl der Straße Ende eetg der üſſe Klopfe ein feines S ſie eben di e chdte wirt S da d Lrlurvſlonzen t S martte Nrheegre urd t lieſe Wehen er Stahcen ſein denn an ſie t m W s e eine n e aden Erbſen i n alten t e r z e ſie v ann rol ſie in Rauſch od z wicht d s breit ine et le terSind und eine 7 u und Wien ie annenbaum durch die S zwiſchen wird ein grüner d on demſelben auf allen S oder ren ſo icht der J Fall a ſhneihet gr einachstumfähigk einen ſich in traße geſchleift oder Väck ich bei dieſer Arbeit eiten bedeckt iſt Doch mußt et ihr einen aus derſh Pflanzen überwuchern un r hie die e nen A ändern wie leibhaftige e du ſonſt das Gold l en Lirbeſt u atmen oder zu bla e Quer und hen an e er anation sehen wen werden ei Beſchattung e n dahergetragen e grete uchten und R kannſt du n langen ne die uß zum e z e e n halm t ken San

die Diſt erſchwi in irge uß m an dem ern un
de fort da dieſe Pflanzen re u Mais Raps und im übriges n auſ lockentanz und Schellengel ingel un Harje zu mit Waſſer auf iſer Wlae feſtkleben und die Nuß nur n es folgendermaßen Nee an beiter n

e e hen g Weh haſt eher de i ien wehen egt r Ackerdiſteln t erſticken Aber no ig r den Weihnachtsbaum einiger che g ein gelnene Sch ne a Rene ſ W van r nachtliche Wehr R e Der den Adventswochen viel weih Eiszapfen Man ſchneidet aus ba ine Baden et be Län ehe
Die er et ad a u r e nene die Vorrende an Stückchen in der Geitant e an r u r r elnd n er

und i äne P ich entfalten zu können ſie apas e Gretel gut verbarrikadiert in einer gert a ſißt weichen ig von unten nach oben mit ein umwickelt dieſe hr ringsu di 38 entfernt em Boden achtel
ſerrüben vie eine ſtarke im dritten Schnitt ein A a Hoſenträgern Mütterchens H e und ſtickt an m ten Streifen von weißem Ba entimeter breiten an inde m die en Sefeſt t fangt SAlerbiſteln weni ober ge Beſchattung nach ſich ziehen la z agenkaſten Hier wird eine Kl ausſchuhen oder an Bruders der dis unten zu damt ſe n h abratſe ren gar r ſiatt am z d der änh c unter das errc

rübenfeldern nur wen in Piſteg au S daher au r x ie taſche eine Zeitungsrmapxe oder ammertaſche dort eine Bürſten er Streifen alte etwas ſtarke n auch kann man ſtatt tande der S achtel re Jhr dann e 5 andere sder Diſteln in den Zuck iſteln hen ſind Das dichte eifrig wie e Und re Hläu er hergeſtellt Wie weißen aufgetrennten Strüm volle enſtpen z B von ndem Jhr es na gang umte jedes Ende ebenſaüs feſt

4 ad pfen Du A langt gt Seidan a Veſten i ten en e r r c h e laut cqer et Wage dert n ter P e c perſ wort d S trug h a zen Acker eines Angeſichts um iſche und müht ſich im Schwe e ie ſo lange bleiben bis ſich d egt die Holzzapfen hinein w hen ringsum bezogen iſt da weiter bis das Käſt
nehr das Geſche r riſtkindchens Werkſtatt zu berei rn J Je Solche Eiszapfen ſe ich der Allaun kriſtallartig angeſetzt e könnt Jhr bequem ſämil un beginnt Jhr mit dem Deckel Hier

Landwirtſch iſt die Spannung die r n gehe öper den r ne Hirſch urchusben e deaft er dazu ſagen v edanken liegt was wird ſie od S euchtigkeit geſchützt werden denſelben innen mit las e bezogen ſo bel Jht
vie Jm Winier iſt die beſte Zeit einmal dar inneren Kampf ich le ne nah lan e en z außen Dann ſchneidet Zur den wert e innenverlangt e er ich W n a v grfängt das ich Dir nie n h i i el Selbſtanzuferkigendes Spielzeng chen als t e r dar tel en über
veſtenert wird Der Sia ler nach Maßgabe ſeines Ginkomgeng So w pd ich will ſagen wie mein s T ſich bras a Schaf Deckel d lebt ſie ins wird das ausſicht es ſieht b af mit Glöckchen T eckels ſowie des B h Den Rand dese t c geregſit en Galtt den e z e en e i h net Suaih a haben iſt e vier Ecken eechnen Ein ſchlechte Ein iſtkind bringen wird iß was ihm das liebe eines Schaf mit weiße en dürfte n ſein verdeckt Jhr die Re S gesbals mal e en v e e viel exzählt gelacht und getuſ b n r n ten n u z Seche ehe ind Bee e hialeret

v Viele len Kinderſtube W Nikolaus ſind jetzt gewaltige G größeren Abbildung eines S e Spielzeug ſelbſt fertigen a der dann zu Schleiſchen v er Bandenden näht und dieſet auf all unſchzettel werden rößen in einem B es Schafes etwa in einem B bek ereink Könnt Jhr keineſehr gut fort deß ſie p en guten Lehm und Mergelbo Schaufenſter mit d aufgeſeht und die herrl em Buch über Naturkund m Vilderbuch oder ekommen ſo kann auch arrenolle Ernten gelboden it der anmutenden Watte r gen des Schafes e tunde werden zwei Hälften d arbeit ein anderes ales SeidenS e a r e et e e e rn t e das Klee Gchhnenweren Bodenarten wel ieſe aber auch auf ma ehende und liebevolle B id vielen vielen anderen finden ein inen dichten Stichen zuſammen und er linken Seite mit
oder derſelbe welche der Sommergerſt We n e Behandlung Dazwiſchen hört offen Run wird der Aſ en und läßt nur die untere Seitdir h n ne e S ten net t en e a e renr nen Auch auf lehmigem S e zubereitet werden it vor Weihnachten ine wunderſchöne Zeit die di olle recht feſt ausgeſtopft die r verg isPlätzchen Jn einen keſſelalkung ſchon recht andboden gedeibht nach Mergel ie noch offenen kleinen Stellen an je leble Naht unten und Zucker und fünf Eier e gte vc e Bregt gute Wintergerſte Zu ſtark k nei 2 reizendes Schaf iſt vollendet en Füßen zugenäht und ein weiß ausſehend geſchl wird am Feuer ſchaun et t ne Weihnachtsarbeiten c e en ernge Da die Wintergerf uſt bi eptember u ſ elle die weißen Löckchen d u inzugefügt Von dieſer Ma
nicht dick geſäet werden ünler te ſich ſehr ſtark beſtockt darf Ein Flaſchenkorb iſt oft ſeh geſchnitten Naſe und Maul durch ſchw es Stoffes glatt a Plätzchen Ringe uſw auf ein gebutt re 3
man zu nehmen pro Hekt nter mittelagünſtigen Verhältniſſen tie e äh i Nickelfüßen J erwünſcht Ein ſarrer aus Baſt zeichnetu nd als Augen zwei ehe und rote Farbe de am warmen Orte trocknen und bäckt äßt dash eiwa 2 Hell lter bei Hri e 25 Hektoliter bei breitwürfi a en erechrr dreiteiliger Korb läßt an den Füßen werden die Löckch ne Perlen angenäht auch Ofen ab es dann im mäßig heißen

at Ei rfiger und ieren Es werden blaues en etwas abraſiert Ei Mh Se e re en e e e ekgerſte ehe e L wolle 838 e n et gehe ge ekenn dern echt ehe Weſt hege e e e r 7e rnen Eagen am beſten während der e mit entwerfen Sonſt e Stickerin kann ſich ſelbſt 3 ein Muſter Schaf als Schmuck ent dem allerliebſt ausſehenden niedlichen mehr brennt Mit 2 7 re des Mehles nicht
St Für re ege Entwäſſerung iſt ſtets Sotge u über nen r und w die ſchon hege nen t e Ein praktiſches Spiel 2 Eigelb 10 e hier leich 1 Ei oderMittlerer Ernteert eiſe nämlich Ende Juni und Unſan Zur weiteren Ausſchmücku e rn e en Handarbeit kanntlich unſeren feinen Liet Das einfachſte Spielzeug macht be hinzugefügt und der Teig mit 1 e e

5 rag 40 Hektoliter pro Hektar St ung Juli geſchnittenes und ausge m es es dient in Streifen Mutter die im Zweifel Lieblingen das meiſte Bergnügen Manche Zimt vermengt Der Teig wird tund gehackten r 60
Die Verwendannedeß Meye roh d und mehrere ſchm Griff wird damit um beſcheren ſoll wird h u J e d Kinde zu Weihnachten Sie oder runden Formen Kuchen t und davon weit

e er e l e nin Bezug z Feine S an Feinerde eine e t eigen geſtellte z te n Rand umgibt eine aus ar er meter breit iſt rn Zu Zentimeter lang und 34 FJen auf 7080 Pfg a en ſind Das Mandelbrot et

i fandigen nart in in Ausſicht ſtellt Auf all d Die Schlummerrollen ſind Anna Marie Der Jnnenraum wird d z n die Seitenwand entfernt Marzipan 500 Gr geriebene ſü andelerheilgh ken en iſt die Anwendung des gebran e en nicht entbehrlich Je einfacher ind für Kranke und Geſunde gleich un 3 Räume 2 kleine zur zwei 10 Zentimeter hohe Brettchen in 500 Gr feingeſiebtem und 3 z verrührt man l
er und faſt immer billiger nten Kalkes n n Gebrauch und am i ge e für den r See verſteht m großen Grkgrlt Die Außenſeite vel gelindem Feuer la wo in an kleinen eiſewh irwolle im tu en ſin er Boden d mir iffen aus Lederf ann tt aſſe u mehrVPorweih b r r rer in drbete e e e en un ln m v ee en Waete e e a e enahen e Farben z B in J ne Sinrichinng paſſen zit en an Der größere a Tr wand je 2 kleinere eing eder Ofen trocken und T Panren ge e ma

Sie iſt eine gar m Promber e n t deenenſehang Den v J len er Liit ih e t Plat a ver Wie i e Fprt e 4 3 i en t Gt e Zeit die Zeit v arben bald bei d rot aus doch leiden dieſ erdchen ausgedient en Jungen Haben di chaumig und gibt ſopann fü r rdürre liegen r und Se hl und or Weihnachten arbeit et auernder Benutzung der Schlum II c chiedenen 3 o läßt ſche er ehemali ß Stall noch e eine Viertelſtunde m er dazu Iſt die4 n lätter r nd öde vor uns Die letzten B zwei Streifen im tuneſiſchen Häkelſt werrgema27 ſt 8 Eecen benüben zur Eta nes Ragf löffel Milch n u u t an war drei
Aeſte de n eſpenſtiſch r reite und zwei je 18 Maſchen b elſtich von 13 Maſchen en ur Einrichtung eines W i liernng eines Kauf s ilch einen el 125 Gr Kori me zum bleigrane en die rei in Kreu en breit Sie werden mit Puppenſtube le igelhofes Auch eine Wir geſtoße inthen eine kleinel n i über m e Vier t iſeres gut eignet h ne e en gelbe geteilte e Möbel iſt raſch r Kiſte etablieren Vil Sie r 3 250 Gr in ſehr u 35 te e

v erir ern aus den unen ſonſt ebell aus er gephi Wolle en ſungsſeiten mit feſten Maſchen r verfügt über ein Woh t zohnung eingerichtet Die Bewohnerin Brot Jn eine mit Battnler r ti mee zit tne roſen n a c e er e ehe en s ter Feder en en a daten S en h h vt e z aünden und ille da fenchte kalte ne wobei der kurze Querrand en aus üngeteilter Filo eüde als die elegante leicht zerbrechl einen größere eſtreut und mit einer Sonne in ichli
z e un und von rauen Dezemd n Längsrand eines b eines ſchmalen Streifens Schneema echliche Puppenſtube eſt Gebäck Haſelnußſtaer enlang t zemberhimmel über die Ed reiten Streifens gelegt wird W mit nu Man untwidle eine Ieere Gar Se von 5 Ein eaber z er Fat v en n m Brängen e r e dug r i be Winde i e et e e a Wege der c er S t W n iter gerie

n ſo weit beendet iſt und e e ein die ihn nur ganz leicht mit W el als Kopf und umgeb e man ick S anfbörio langen Schlitz offen nd man nur bedacht ſein muß ſlarke Wat it Watie ihren er rer und bäckt und ſchneidet nzu laſſen und den Häk r a atte Umhüllung erhält aus deren eine giemlih ſo daß 2 Platten da relfaden nicht ab Avren her ehe eke Bre Schwarzen nie en B liebiger Marmelade Wille Sim ge e a man mit derauen rote den Mund vor Anf dem el leat die andere darauf und teilt das r in

W c2 hh h


	General-Anzeiger für Halle und den Saalkreis
	1909


