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Beim Heizen ened Badofens wird ein weit {leinerer Betrag an
g:i‘ und Dol fonfumiert, wenn Sorge getragen witd, dal jeber

il ber Ofenflur rein von Hols und Uide gebalten wird; fie
wmup fo reingebalten werden, ald man fie durd)y Ubjdhaben iiber-
baupt erbalten fann. Die mligcl;uufxe glitbende Uidhe verhinbert
bie Jirfulation ber beipen Quit uber der Lfenflur. ©o gebeist,
wie angegeben, wir der Badofen an allen Teilen feiner Flade
leich miiche3 Brot liefern, unbd 3war ein Brot, weldes an unteren

eile fo gar ift, al8 am oberen. Wird bagegen bie obige Vorfidhta-
magregel vernachlaffigt, fo fann man Brote exfalten, die in allen
Teilen auBer im unteren Teile gut audgebaden find. Der untere
Keil wird weid) und faﬁbe fein, und an  bemfelben jebes Wjche-
teildyen f;flbingzn, welded auf ber Soble ded Ofend suridgelajjen
worben 1it.

1 Griparung an Bremnmaterial Heim _5:‘:551 Per Badvien.
t

Sileine Witfeilungen,

§ Satitlerwads: 1. Vorjdrift: 4 Teile gelbed Wachd wnd 1 Teil
Dars werden gujammengeidmolzen, in zylinderiihe Formen
gofien und bann in belicbig grofie Ctiide acidnitten. 2. Vorj
b Leile gelbed Wadys, % Zeil dider Terpentin, 1 Teil Ha
rx[qmmengigbmolaq unbd in gleidher Weife behanbdelt

tijt: 4 ‘Teile weiged Wadhs, 3 Teile Harz, 1 Teil
&eg er Weife bebanbelt. 4. Q?oridlrih. Teile weifed Wadi3, 1

eil Ochjentalg, 3 Teile Harg, % Teil Ofivend! in gleidher Weife
Bebanbelt.

- § Wm iojt von nidelplattierten Mrtifeln gn entfernen, [aft man
biefeiben cinige Tage lang mit Fett bededt ltegen, bann reibt man
Ft gut mit Ymmonial ab.  Jft ber Rojt tief, danu_bediene man
i

d einer o;nlluuggn Qﬁiung ober verbinnter @alzjdure, mwelde
man auf bem Jlnmlgdm aber nur einen ugenblid, lafjen darf.
Man waidyt bann mit Waffer und Schwamm ab unbd poliert mit
englijjem Tvipel ober Polierrot. Died wiederholt man, fo oft e3
ndtig ijt.

§ St fiir_ Gnfeijenporen. 30 Teile feuerfejter Tom, 12 Teile
Gijenjele, 6 Teile Braunjtein, 3 Teile Kodials und 3 Teile Bovay
ein gepulvert unb. inmig gemengt, al@dann mit Waffer angefeudhtet,
afy ein dider Teig entiteht, woraui derfelbe in die Poren und
onjtigen Gubichler feft eingeflopjt wird. Das Trodnen Stitted
at langiam gu geidehen, worauf da3 Crhiben der gelitteten Stelle
i3 gur Weipglut jtattfiudet, wobei durd) Sdymeizen ded Kitted
berjeibe fiir immter haftet.

§ Binfgegenjtiinde su veimigen. Man reinigt die betreffenden
Gegenjtande mit Ujcyenlauge. ~ Darauf nimmt man im Ofen ge-
trodnete3 ober gerojteted Riidhenjaly, aereibt e3 au Mehl, ftreut

(1] auf einen Ivollmen.&!nqu und pubt dbann bad Gefap fo lange,
bi3 ber Gilbergiany eintritt. Bieliach pubt man audy mit 1 Teil
Sdywefeljaute auf 12 Teile Wafjer, boch ift evitered Verfahren
entjdjieden vorzugichen.

§ Tintenflede aud Wollfiofjen u enifernen. Die Mild ift ein
oudgeseicdyneted Mittel, Tintenjlede u vertilgen, und Alfgm'[ ver-
fabrt man bamit auf folgende ¥rt und Weile: Man tropfelt ein
enig Nild) auf die befledte Stelle und jaugt bdieje mit einem
I)!s‘m\'bmndyd;m_uuf. Died ift fo lange su wicberholen, bi3 bdie

Rild) total weifi, affo ofme tintige Farbung bleibt. Edli
wird mit Seifenjdhaum ausdgewajden und mit
gzr_ltbcn. Bei dlteren Fleden mufp die Mildy
leiben, unb da8 Werfabren Hat allenfalls mit
einigen Stunden ftattsufinben. Ullerdingd
Watte guted Lojdhpapier verwendet werden.

ing von
t der

der gefdonte Anilinteppid) und die verfinderle
2Wobnungsreform,

‘.‘Dai; bie Q’Saur\rn ibre Stuben nidht liiften und felbit bei id
Ltcm Wetter die .wnher geidloffen balten, bat von feinen b
enen (riimden ben biftorijdyen betanntlic) in ciner uraiten 1
lieferung.  Jm Mittelalter liep die Furcht vor dem jch
Zob unbd der Rejt die Weinung entfichen, 0
burd) bie Quft. Daber die Leute su bedenilich K
mummt iiber die Strape gingen. JIn der Meinu
burdy (\hﬁgnm{t entfrdjtet, Dielten fie bann su Hauje die Y

iiber bie Stloafen.

tion nod feftfibt, bat die mobderne
i ten_fdweren Stand. 1nd wo fie wegg
bertidt bie Sonvention! g
. Bor furgbm wurde cine Garjenftadt eviiinet, die Wrbeitalent
bie Wobhltat gefunden Wobnend bot. Da batten | fi
ber Mietwohuungen mit Fenjtern auf jdymu
Raume von grimen Garten umgeben, Sty
Sonne jreien iiu%\ng grmdhrh-n. Der
aum 10 _praftijdh und gefund, wie man's nur w
berteilt. Die Lnjt fonnte burd)s Wohn. mzlb” r]!,!l:;
wmen, Lidt und Sonne founten von zwei Ceiten bine:
., Mud wie Diclten €3 foundio viele ber Bewohner ?
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Drud und Berlag von W, Ruti§bad) — Cerantw. Slta—aétzur: Dr. ¢

Die Fenfterlaben wurben beim alleridbnften Sonnenidein ges
fdlofien. Fragte man die Leute, warum fie Lidt und Luft abe
Dielten, fagten i’u punddyft: liften ware nifht notwendig, die LWobe
nung fei ja idon troden. Drang man tiefer, fam aber ber wabre
Grund beraus. Die ,gute Stube”! Und sumal diejed tleine bunte
Ding darin, ber Teppich! Namlih: ber vertrdgt die Sonne
nidyt, ber veridjicpt! Unb er Hat dody fo Ihome Farben! Hatie er
aud), alled eyt Unilin.

Ulfo barum licber fdlechte RQuft einatmen, barum lieber in
ber Stiide wobnen, barum bie Bejuche auf bem Korridor empfangen
unb mit allen Sdlichen verbindern, bag fie nidyt ,die gute Stube
Betreten. Die ift nur fird Bewuptiein, foum firr den Sonntags
Jadymittags-Kaifee ba.

Woraus su erjehen: Vorldufig ift bei fehr vielen dasd Widtigfte
ber Unilinteppid.  Das Wobnungrejormieren allein, da3 tur's
nod) nidyt, bie Aufflirung mup dazulommen. ug dem erften Noe
vemberbejt bed Stunftwartd, Lerlag Georg D. W. Callwey, Wiitne
chen; vierteljahrlich 4 ML,

Sandwirtfdaftlide Siteratur,

& * Wie siidte i) Nenbeiten und eble Staffen von Garlendflanzen?
Bon Johannes ttner, Ehefredaftenr ded praftijden Rate
gebers im ©Objt- und Gartenbau. Rit 342 Ubbilbungen im Tept.
,s\muflun a. ., Berlag von Trowipid) u. Sobn. Gebeftet 11 WL
Wenn id) cinen Wpfel effe und fde einen Stern von ihbm, um ein
junges Baumdyen daraus gu giehen — wird dann ein fjolded Baunte
den edle WAepfe! tragen wie die Frucht, aus ver 3 ftammt? Diefe
unb ahnliche Fragen legt fid) der Lbjiireund baufig bor, ohne jedod)
eine befrichigende Wntwort darauf su finben. E3 Handelt fid) hier
um eined der interejjanteften, aber aud) noch am wenigiten ere
{dopiten Gebiete garineriidjer Kunit: um Judt und Vereda
lung dber Gariengewadje burd Judt. Die Giriner,
bie fich mit cn Urbeiien beidhdftigen, pilegen germ um ihre VUre
beiten den ©dleier bes Geheimnifjed gu weben und teilen felten
etwad von ihren € ungen mit, Daber ift aud) bidher nod) fein
‘i‘gz’rl in beutidyer Gpradye eridyienen, weldjed dasd fo_interjjante
Gebiet ded Biteytens von Gartenpilangen behandelt. Einer der bea
Tufenjten unter ben Gdrtnern, Fobanned Bottner, der felbft
mit Geid)id und Crjolg ald Budjter bon neuen Erdbeera
orten, Upfeljorten, Yiofenjorten und von veridies
Denen anberen neuen Vlumenjpielarten tatig war, hat ed jept unters
nomuen, Wiffenichaft und Rrarid der Neubeiten- und Haffeauct
n einem umjangreidyen Werle eingehend su bearbeiten, und war
bat ex in vorlicgendem Vude feine veidhen Senntniffe und ang=
1abrigen. Criabrungen viidbaltlod preidgegeben. Sm  ber ihm
eigenen tlaven und anjdaulicdhen, jedem veritandliden Screibiveife,
bie feine Scriften von jeher ausgeseichnet und damit au ihrem
gropen Grjolge beigetragen bat, fchildert Veriaffer bier die fo ine
balisreidhen und anregenden Biichterarbeiten, jo dafi der gartens
Treundlide Lefer felbit Lujt belommt, fich mit ihnen zu befdhaftigen,
Somit direfen wir wobl Hoffen, dbak das ausgezeichnete Werl Botte
ners sum Woble unferes gefamten deutichen Gartenbaued die vere
Unerfennung und Verbreitung findet. Ganz befonders aber
fei ¢3 bem ftrebiamen jiingeren Gartenbaubeflifjenen empjohlen.
* Soeben eridhien im Berlage ber Landiwirtichaftl. Cdulbud-
Dandlung Starl Cdyoite, Inhaber Fri Graborw, Berlin 8. 30,
26, Dr. b, Olledy, g{l}lritunn aur einfadjen baver-
acb. M. 1.20. Ein lleines, aber inbaltsreiched
m redit billigen Preife febr bald auf allen
#ut berlaifiger Freund und Berater bei
erBiderund bei Ubfajfungder Stener-
inbiirgern wird, Dad Werf seigt, Wwie man auj bdie
fe und mit wenigen Biidhern (Naffen-, Haupt-, Jahe
resabichlu- und Fnveniurbudy), fowie mit DHilfe eimiger Neben-
lijten cin flaved BVild vow dem wirtidaftlichen Crgebmid der eins
jahre ju gewinuen vermag. Auf die forrefte Wb
ucrerildrung ift dabei bejondered Gewidyt gelegt,
geietlichen Veftimmungen find iiberall forgfalti
beadtet worden, jo baf} aud) nad) diefer Ridtung bin bda
den crforderlichen Unipriidhen in muitergiiltiger Weife N
trigt. SHanfig hort ?mn in Qreifen bon Sauflenten und Gewerbes

tretbenden bie Unfidyt auBern, der Bauer verftenere die Lebensd
mittel, bie ibm bie eigene MWirtidyaft liefere, iibexrhaupt nicht.
irrtitmlid) b ujidt ift, und wie fehr ein foldyed Nictoerit
wideripredyen Iviirde, geht aud dem Bud) flar
s den 3. B. (Seite 85), dbaf — nady bewdhrtem Vor-
gang - Biund MRoggen, Weizen, Kartofieln, Fleij) und
Butter, ja, jeber opien WMild) und jedes Ci, iiberhaupt alle
genen Crzeugniife, in_ber Wirtidhaft jum Berzehr fommen,

a3 Corgldltigite al8 flenerpilihtiged Einfommen verrechnet
etden.  Die Genaunigleit diefer Kalfulationen fonnte anbderen
Gyewerbetreibenden jogar al8 Borbild dienen, wenn €3 jid) bei
ihrer CGleuerdellavation um bdie Bewertung eigener, jedody felbit
verbraudyter Rrodulte handelt. Wir wollen jum Sdlub nidt vers
fdumen, das tleine Bud) aud) den Herren Yorjienden und Mit«
glicbern  ber Weranlagungd- und Boreinjdyabungslommiijionen
lanolicher Begirle sum Gebraudy zu empjeblen, da €8 fidy acrade
bei ihren Urbeiten als wertvolled Piljamittel eriveifen diirfte

ubmia Stettenbeim, beibe in Halle a. S,

¢ B

Lande und Gavdvictidofitide
Orafis-PBeilage des General-Angelges . -
fiir Salle uxd den Saalbrcis,

Balle a. S., den

TN

j
J,

20. Llovember 1909

= = e
Dlgemeines iiber Gemitfebau.
Von DL Fenerftein.

a3 Gemiife ift fiir fodhgemige Bebandlung ebenfo bdanfbar
wie Menid) und Tier, weldre unter unferem Einfluf fteben; andy
bei ibm miijfen jdadigende Einfliifle abgebalten, forbermde aber
Derbeigefithrt werden. Der Ueberficdhtlichlert wegen wollen wir dicfe
Ginwirfungen gruppieren in L. Lage, 2. Bejdjaffendeit, 3. Vear-
beitung Dungung der Gemiifefladyen, woriiber folgendes su be-
adten fein wird. Tl

. %age: Je winbftiller bdiefe geidaffen werben fanm, befto
beffer wird bad Gemiije gebeiben, im gugireien Tal wieder befjer
ald auj Vergen, aber nud? ba nody) berhdltnismdagig gut, wenn die
Borausiepung ded Sduped gegen Wind vorhanden ift. Der Plap
mup in allen Fallen von der Sonne gut erveidhbar fein,

2. Befdaifenheit: Dasd Grunditud mup frei von Grund-
wajfer fein; o fidy fold)ed vorfindet, mup durd) Drainage Ub-
bilie gejdiarfen werben. Guter Untergrund ift ein weitered Cr-
fordernid bes Gemiifebaues; wenn bdiefer borbanden ijt, fo fann
unter Hmftanden jegar der Dberbuben etiwad fielig ober moorig
fein, um bennod) Dejtimmten Gemiifearten su dienen. ©vo erpeugt
3. . ein_mooriger Oberboden recht quten Salat, Sohl, Sellerre
und Land), ein Liefiger ebenfolde Bohnen und Startofieln, wenn
ber Untergrund webder gu durdylafiend — aljo fein Stied — nod)
3u burrblu%cnb — alfo fein Lebm — ift. A3 bejter Boben fiix aile
Gemiifearten gilt wohl der Humusdboden, b. i. ein von Pilansens
ftoifen reidhlid) burdéfcbltr mittelfdwerer Boben. Cteine,
weldje fidh) ja auf jedem Boden vorfinden — bald veidlider, bald
parlicher — mii["cn nad) und nad) aufgelefen wevden; denn reine
Gxgc gejtattet den Wurzeln eine bequemere und erfolgreidhere G-
nahrung.

Wenn vorin von der MNotwendigleit ber Sonne pefproden
wurde, fo evgibt fidh hieraus, baf Baume nicht in den Gemitfe-
qarten geboren; ed gilt befanntlih) fiiv die Gartenanlogen der
Rlan: 1. Blumen, 2. Gemiife, 3. Obft in ortlider Anfeinanbder-
folge, welde ohne toeitered Baume im Gemiifegarten ausidlicht.

3. Bearbeitung ded Bobens: Cin fdon jahrelang be-
bauted Gartenftiid bedarf natiirlid) nicyt bes tiefen Umarbeitens
Nigolensd) wie ein newed; immerhin ic?eml mir von viclen Garten-

efipern ober -WVefierinnen dad limitehen au ,,ubn‘[tnd)llg“ be-

banbelt su werden. €8 ift bann jeded Jahr dicfelbe biinune Voben-
ididt, welde gum Tragen gereid)t werden foll, wihrend einige
Bentimeter tiefer die Lager bder t;lnbruugmmie weniger in An-
fpruch genommen mwerben. Wenn freilidh der Untergrund unge-
cignet ift, fo wiirde dburd) tiefe Umarbeitung derfelbe Hinanfgeicharit
werben. Das darf allerdingd nicht geicheben odber nur dann, wenn
ber an die Oberflade gebrachte Untergrund nadh und nadh burdg
guten Gartenboden erfest werden fonnte. Wenn basd midht der Fall
fein fann, fo § eben_bder nur flach umznarbeitenbe Boben eine
entiprediende tliche Diingung erbalten, Uber ein willlommener
Griap fir den teffrumigen BVoben ift e nidht.

tatiirlich barf aud) bad Umiwerfen bes Spaienjtidhd nidt
{deinbar jein, indem man dad ausdgejtodyene Crdreid) nur an einen
anberen Plap wirft, bhne ed volljtandig umaeitiitat su baben,
jondern die obere Crdidhicht mup wirtlich hinunter, die untere her-
aufgebracht werben, bak bie athmoipharijche Luit die bisher untatig
gewefenen, gur Berwefung beftimmien Stojie demiid) veranbdert und
in wirlliche Nahritoffe umwandelt. Das ideint eigentlich felbitvers
{tandlidy au fein, ift e8 aber nidyt, dbenn mml?e’ Leute — befonbders
Unfanger — glauben, dbad Wmfjtedhen bezwede Dauptiadlid) bie
Coderung des Bodens, wibrend dod) dber erite Swed die Ber-
wefung unbd erit ber nichite die Loderung ift. Beiben Bweden
aber bient da3 pollftandige Stiirsen.

Anbders igt aber die Sadye, wenn Gemiife auf bem A devield
qcae;{cn werden foll. “ b

Uns gefundheitlidhen Grimben foll ja dbie Pilangenfoft bed
eniden nad) dem Wau feined Darmiyitems bei der Ernahrung

bominierend fein; barum follte bem Gemiifebau ein viel breiterer
Raum im Gartenbau gejtattet werden. €3 fann aljo da und dort
der Jall eintreten, ba% Selder in ben  Gartenbetrieb - eingefiigt
werben. Da wire e nun falid), auf ein einjiged Mal durd) 85
Bentimeter tiefed Umpiliigen — fo tief mup namlid) der Gemiifes
boben bearbeitet fein! — bad Unterjte gu nhan fehren, weil danm
3u viel ,wildbe” — b. b. untultivierte — Erde bevauj lame; auber-
dem mwitrde bdiefed Verfahren unverbalinidmafig viel Jugtraft ex-
forbern umb ein ®erat branigrud;m fiir weld)es fpater feine Wer-
Ivendung mehr da wire. Uber nvc6 ein_andersd verbietet dicjen
Gewaltaft; wenn bder Boden etwad fteinig ijt, jo wiirbe dad
bringend erforderlidye Uuibeben ber Steine gu viel Jeit umd Se-
buld beanjprucien. Die praftijhe Criahrung seigt unsd aber, daf
der Menjd) — aud) der fleifigite — jhwerere und umiangreidere
Urbeiten zu [eiften vermag, wenn man fie ibm in SPortionen pu-
teilt, ald geringeve Wrbeiten auf einmal. ©o verfahren Iwir am
bier unbd piligen dad exftemal bnghcnﬁ 20, ngcucld‘k_ aud) nur
Bentimeter tief und jeded Jabr 5 Sentimeter ticfer bi3 die Sultur-
tiefe erreidyt ijt. &5 findet dann aud) eine innigere WMijdyung
wilden mit der fultwierten Grde jtart, fo dap bie Bobenbejdaifen=
Deit_eine weit beflere wird durd) diefed langjame Berfahren.

Wer aber ein ,fDmuLgﬁnnet‘ ift, der fann lobl bas einjdbhrige
Berfabren nnmmﬁcn; aber er muB bann minbdeftens eine auper-
orbentlich ftarfe ‘;&i&ngunn geben, wenn bdie WMenge wilber Crde
tragfabig werben foll. 2 &

a3 llmitedyen ded @emﬁl’ebobmz muf im {piateften Spdte
jabr geidieben; im ©pitjabr dedhalb, weil bie Winterfdlte ben
Yoben audgefriert, d. b. bdie fleinen Hafferteilden ved Erdreidd
gefrieren [at und badurd) bie Cudteildyen nmz bem Gefes ber &
vegatdzuftande fprengt — alfo fenfornig madt — und {pat be
gal , weil andernfall3d die nod) nidht gnna abgejcdhloffene Vegetation
audy Unfraut gutage fordert, weldyed dbann im Frithabr unter Ume
jtanden nur durd) nodymaliged Umitechen cmferm werben fonnte,
wodurd) aber der gange Biwed bed Umitechens illuforiidy gemadst
wiirbe. Der Nobemb et wird alfo der geeignetite WMonat hierfite
fein. Dann ift aud) eine fritseitige AUnsaat gefident. g

4 Diingung: Diefed heitle Thema ift nidyt mit allgemeinen
Anordbnungen u_erichopien; Wwir wiffen ja, wie verjdieden bie
Wirtungen der Viingemittel beurteilt werben muflen im Felbbau;
ebenfo perbdlt e fid) im Garten. IS Univerfalregel lann man
I)b?e{trné aufftellen, baf M1ft und Jaude dem Gemiijeban
volljtandig geniigen, und daf SNunitdiinger nur ba verwenbdet
werden braudhen, wo jene beiden wid)t oder befonders idywierig
unb teter u erlangen {ind. Cingehendere Dingunpdregeln miifien
ber BVejprechung der engelnen Qﬁcmukuncu vorbebalten bleiben;
{o viel aber fann jept fhon gefagt werden, dak ein rationeller Ge=
mitjeban cbenfowobl die Lenntnisbed Nabrungdbediicfe
ijfed bder eingelnen YUrten ald die ber o@cnbz lﬂl)-
teile in beridyicdenen Lagen erfordert. Denn was 3. V. der eine
Woben dringend berlangt und gur idealen Entwidlung jeiner Ve-
pilanzung verwertet, bas ihlagt auf dbem anderen Boben gar nidpt
an uub erpengt nur friippelbajte Prodbufte, weil i b m wieder etwasd
gan3 anberes fehlt ald jenem. €3 Pm ben ‘Bilangen abnlidy wie
ben Menfdhen: ber eine hcburi[ biele, der andere jene Speife;
wo nun ein Tijd) das ihm ul agendbe Geridyt aufweijt, dba wird ex
augreifen, im anberen Halle lieber ungefattigt von bannen gebem
und f1d) andberdwo Ld)abloi balten. Die Pilange aber, welde an
ibren Gtanbort gebunben ift, mub in einem folden alle
banernd entjagen, und bad fann bm?_ nur auf Soften ibrer
widlung geideben — fie mup verfiimmern. Licbevolle Natur-
freunbde werden alfo gerne bie ebenfo notwendige al8 interefjante
Vrbeit eined oder mehrever Bobenverfude auf fidh nehmen,
wenn fie jid) vor Feblernten und grofen Cnttaufdungen i
wollen. Sdon die Geredtigleit werft uu{ diefe Notwendigleit

ie oft wird bem und jenem Gartenjamen bie Schuld gens
wenn er jdhlecht aujgebt ober mangelbaite Rilanzen bildet; fonl
gute Geldaftsiivmen lomuen in Beveal, bie lanbwisticiaftlidhes
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Bereine fld;en Tidh su Unredht den Vortwurf unzwedmagiger Wabl
it unbd {dlieglidy serftort eine durd) Jahre forigefehte iible Ere

Tung bie gange Luft am Gemiijebau.

Wie fdhade dbann um da3 Stiid Lebenshunit, weldyesd die Gartens
Bejdhiiitiqung erzeugt und uwm weldes fid) dann fo mandper lns
wiffenbe betrogen at!

. Rod) allem biﬂzmqen fann man iiber die Beit der Garten-
biinqung nicdht mebr im Bweifel fein; bdie Diingung muf im
Deuvbit gugleid mit bem Umifteden ftattfinden, wenn
gwglid) mit Biegen- ober Schyafmift, anbernfalls mit gut
B

=

ertattetem R ubmift; bei jdwerem Boden fann e3 fogar reiner
ferbemift fein. Jn ftadtiidhen Garten wird 3 vielleicht faft
nur lebterer fein unen; dann mup er eben veidlidher gegeben
Ioerben, weil er geringlertiger ijt al3 Quhmiit.
(. Jeben ber Ditngung mit feften Stoffen fommt dann den Dungs
Euien mit Jande eime Hauptbedeutung ju; dagegen gehort der
Rompoft, wenn er nidht fdhon mebrere Jabre alt und mit unge-
Iofdhtem Ralt reichlidy behanbdelt ift, aus bem Garten verbannt, weil
er viele feimfabig gebliebene Unfrautiamen enthalt, welde bde3
Gartens jdlimme Feinde find.

Der Q)gqucmhés!:u unferer berehrien Qefer Megen feien zum
dluile die Haupterfordernifie eined jwedmdbigen Gemiifebaues
podymal3 in aller Riirze alfo gujammengefaft:

v Qage: !i!mbfhl!ei sugfreie, fonnige Gdrten.

Bobenbefdaffenheit: Guter Untergrund ofne Grund-
Balfer; bumusreihe Gartentrume (b. i. obere Shicht); Cntfernung
v _Gteine; baumlofe Flade.
earbeitung dbed Bobenad: BVollftanbiged Stiivzen ded
bepilanzbaren Bodens im fpdten deﬁli\xht ie nad) Wmjtanden mit
allmiblidem Tieferareifen; reidhlide Dingung des ditunjdaligen

milan%\mgsbnhms.s & o
_Diingung: Jaude ald Guh; Sdhof-, Biegen:, Kuh- cb
Xhtrbcmirl im %hilinbr. ﬂabcnber&iu(be.d, I it T

\ Saus- und Simmeraarten.

£ ** Augjien von Rafen im Herbit. In dben wenigften
Bird Rafen im gtrhft audgefdet; bei Neuanlagen von &aricn ufw.,
o dad betreffende Terrain im Gommer fertiggeftellt wurbe, follte
man aber im Derbit nidht allein fhon Viume und Striucer vgsm-

an

gen, fonbern audh fdhon an bad Beiden der Rajenvlabe achen.
fan ur lﬁ:lct Urbeit nadites %riib}ubr entbn“bcn, fonbern

Fillen

1t bann nicyt mur bie
exgielt audy meift ein quted Uufgehen ded Grasfamens, und waph-
end man bei einer Jritbjahraausiaat oftmal3 redhit lange auf ein
Begriinen der betreffenden Fladen warten mup, ergibt die Herbit
aat mit bem @intreten warmeren Friibliraswetters jdhon einen
donen griinen Rafen. Die %{zbﬂnuéfuat ift jeboch micht su fpat
wrglmt_mm; bie glmfhg[te Heit bierau-ift der September. Die
Bobenfladhe ift bordem gut berzuridten, am Beften ift, fie wabrend
bed Gnmmcra'ﬂmgemale umsuaraben, einedteild, um bdie Grbe
et Hlar ﬁ“ Bringen, anbernteild um Unfrautiamen wicber u ver-
nidten. ' Nad) bem Saen ded8 Grasdjamens ift dber Boden redht feft
u walzen ober durd) Treten ;:ft su_madien, benn auf loderem
oben gebt ber Samen nidit ober nicht fo gut auf, alz auf durdh
Jalgen ober Treten gedichtetem. Gegoffen wird nady qeidhehenem
%mﬂrfnd)t, bl|’e befaete ‘;}Iatﬁsﬂmub I\;ulmeht fnaln:% ber Witterung
en und ein einziger Hegen hat gewdhnlid) ein allfeitiged
Aufgeben de3 Grazfamens sur Folge. 8 el

Weinban und Selerwirt(daff.

* Unfruditbarteit ber Handreben. Nur su oft werben Nlagen
Taut, ba bie in_den Hausdgirten gefepten Weinreben fehr lvengige
bber gar feine Trauben tragen. Die Urfadien diefer Unfrudtbars
Reit fonnen nadme&enbc fein: Die AUnpflanzung gans ungeeigneter,
wenig frudytbarer Sorten im allgemeinen, jowie aud) febr fpat rei-

mber Sorten, ebenfo fann der Boden cntiveder a1 nai, au feft,
mig ober aud) im Gegenfape su iippig fein. G8 ift wobhl allge-
mein befannt, baf in gu naffen oder aud) su feften Boden ge-
&Hq te Mebftide ein utbermagiges Wachtum ded Laubed und ber
Atiehe entwideln, waibhrend bie Augen der Tragreben fpigig blei-
ben in jebr weiten Jnternobien fteben und audy das Retfen bed
?o 8 im Herl g burd) ben lang anbaltenben Wuch3 und_fomit
bie Bilbung der Frudtaugen bintangehalten wird. Gin fehr didter
©tanbd ber Rebtide, wie er gemeinlich im Hauzgarten vorgefunden
Wird, ift ebenfalld eine Miturfache der Unfruchtbarleit. Der Neb-
 fann nie feinen Holatrieb befricbigen, wenn ihm nicht geniigend
lafs gtntbq\ wird. it ber Abftand su flein, fo wachien die Reben
Wirr burdyeinander, felbe leiben empfindlidhen Mangel an ©
Luft und Sonne, woburd) die Meife der Frudytaugen, fowic des
39(5:6 suriidgebalten wird, Die Winterdede felbft bei ftrenger
dlte, foll nie gu warm fein, Mijtdedung ift su verwerfen, wei
in nn%en Wintern bie Reben durdy) Sdimmelbildung leiden, Das
befte Dedungamittel it die Grde felbjt, dann Stroh und RNeifio,
n iibrigen barf bad Yusbrechen ber mertriebe fowie der
l.nv;:ﬂd)nm nidht auger At gelafien D
3 alfbiingung bei Mebftdden. Neben Diing t qutem Gtalls
mfﬂng fid) audy die Qalldiingung bewihrt. Dicjelde ijt im Derbit,
exdgeiti mit bem Giraben bes Gtallbiinger3 su  perabreicdhen.
e viel Rall gegeben wetben foll riditet fich nach Alter und
!ky Der betreffenden Weinftode; iedenfalls it voxr allsu reich-

ut,

licher R'a[fbﬁngungéu warnen und bafiiv lieber alljahrlidy elfba3
Ralt mit anberem Dung su verivenbden.

. * Rebarbeiten im Vorwinter. Folgende Arbeiten find, im Bors
inter audgefilbrt, geeignet, die Arbeitdlaft im Friibling und
©ommer au_erleiditern: Eriesen abgegangener ober Himmerlidy
treibenber Stode; Durdjgraben ganger Weinberadabteilungen,
wenn ber Boden nidit su_fdwer, die Witteruna qiinitig und ba3
Holz-gut audgereift ift; Unfrautvertilqung, uftragen Herunters
%:d lwemmter ober durd) bie %nbmbmrbcimnf‘( Beruntergebraditer

‘tbe; ofung ber Reben vom Pfabl und Andidhneiden der Bogen
bi8 sum Fafelbolsz.

* Dad ditere Anfiveten de3 Schimmeld beim Tbitmofte riihrt
meiftend von den nidyt gans gefiillten wund fdhlecht verfpundefen
Safiern ber und fann daburd) befeitigt unb verbiitet werden, daj
man nur fo lange, gute Bapfen verwenbdet, weldje in den Moit hin=
einreidhen. Bei ungeniigender Starfe miiffen diefelben mit einemt
Ctitd feiner reiner Qeimwand umwidelt fein. Gin Streifen bdiefer
Qeinwand follte in ber Lange von 6 Jentimeter in den Moft hina
abbangen, woburd) e3 immer mbglid) wird, den Javfen ftet3
feudht und feftichliegend au erbalten.

* Gin Wein, der tlﬁgﬁirhi&i(c, bleibt fiix immer franf. Man
Tann wobl durd) Crhiben ded Weined (Pafteurifieren auf 70 Grad)
bie Qrantheit einfjranten, weil bei diefer hohen Temperatur die
Cffigbatterien, welde dbad Stichigwerden bes Weined verurfadien,
getotet werben. Der Wein bleibt aber dod) i3 ju einem gewiljen
Grabe fiidig. Natiixlich) ift folder Wein al3 islafdenwein gang
unbraudibar und man muf trachten, - benfelben balbmoglidift in
Rnn{um 3u bringen. Je langer der Wein aber liegen bleibt, befto
Lt&r er wird ber Effigftich in ibm mexllid) und [dlielid) mitte

erfelbe in Cffig verarbeitet werben.

GefundfeitspTege.

Il Calbeitee gegen SHnuften. Ein fehr guted S?auégniﬂel geaent
8u[§,m ift ©albeitee. Bur BVeveitung werden fo viele trodene
albeiblatter, al8 man wmit brei Fingern faffen fann, mit einem

balben Qiter tochenben Waffer iibergoffen, nadh einigen Minuten
gieht man bdie i}lﬁ{ﬁ%eit burd) ein Sieb unbd gibt bdrei CHIbfFel
boll Qonig Binein. Diefer Tee wird tagdiiber warm getrunten.

/| Der Apfelgenn, bejonbers vor dbem ESdlafengeben, ift ein
Bemwdhried ittel gur Forderung der Gefundheit. Der Apfel
liefert ndmlid) nicht nur eine vorsiglide ‘)_?cdrnmsé er ift sugleidy
eined ber Herborragendten bdidtetifchen Mittel. Derfelbe enthilt
mebr Phodphorjaure in leidht verdaulidhiter BVerbinbdung, ald irgend
ein_anberes pilanslihes Erseugnid der Crde. Sein Genuf, bes
fonberd unmittelbar vor bdem ©djlafengehen wirlt: 1. vorteilhaft
auf ba8 Gehirn, 2. reqt bie Leber an, 8. bewirlt, wenn furg vor bem
©dlafengeben ftattfindend, einen rnblq’e_n ©dlaf, 4. dedinfiziert
bie Geritche ber TMunbdhihle, 5. binbdel bie ul_a_ezl(ﬂuﬁlgm Sauren
t:3 TMagens, 6. paralpfiert hamorrhoibale Storungen, 7. beforbert
bie fetretierenbe Tatigfeit der RNieren, 8. hindbert fomit die Stein«
hilbung, 9. id)i}gt ferner gegen Verbamungsbeidhroerden und 10,
gegen %alsltan eiten.

/I Werrven oder Erdlreble find ba, wo fie in grofer Anzabl mg;-
treten, ber grBte ©daben einer jeden Gartentultur; ihre Bertil«
gung muf mit allen Mitteln betrichen werden. Sie graben ge«
wobnlid) didit unter ber Dberflade einen Gang, an dem gehobenen
Poben fidhtbar, man bﬂ{olg biefen Gang mit ben Jingern,
bi3 er fenfredt in ber Grde fich verliext. Olerbinein giehe man
erft ein wenig Del und gleich darauj Waffer nad, ed wird r(le)t
Tange bauern, fo tommt bie Werre ju Tag, friedyt nody einige Fub
mweit und verendet; da3 Del hat § bie Wtmungsdfinungen ber-
ftopft, fie muf erftiden. Anfang Oltober grabe man Loder unb
fille diefe mit ‘fri! em Plerbemiit, die Werren sieben der Wirme
nad), wintern }id) bier ein und Ionnen dann mit dem IMift ver<
nidytet werden. ; 3

I fium Reinigen ber Bibhne. Man bBft 20 Gr. Borax in drei
viertel Liter beifem MWaffer auf, febt einen Teeloffel voll ﬂnmh{u-
piritud bingn und bebt diefe Mildung in einer gut verforften
7 Iu}d}c auf. Mitteld einer weidhen Bahnbitxfte bringt man biefe
Sliilfigleit an bdie Babne.

Sinderpflege und -@rilefung.

0 Tabeln der Rinder. Audy Rinber baben ihr G?rgc:‘ﬁm: Baben
fie foldie3 nidyt, fo find meiftend die Eltern felbft iduld. Konmt
Befud), fo foll fich bad Rind im bejten Lichte eigen, wird nun aber
i beffen Gegenwart bdadfelbe redhtidhaffen audgeidholien, wenn
etivad nicdht ordnung8gemdf ift, fo wunbdert e8 fidh in feinem fleinen
Berftand, dbah Dinge geriigt werben, die fonit niemald von bifen
Folgen bealeitet waren. it ber Befuch bann fort, fo ift dbas Kind
gerfnirfdit unbd tiidijch augleich. Dies Tadeln bor Frembden ift ein
Deifler Runlt; 3 gibt Audnahmefdlle, wo e8 angebradt ift, im all+
gemeinen aber ift 8 vom Ulebel. UUnter vier Wugen wird bie

tutter eine weit beffere Wirlung verfpiiven, anud) wenn e fihy
um eine fugperﬁ:fi)e Budtigung bandelt. Wer dag Rind nicht ge=
[=brt Bat, wie ¢3 fid) in ber eigenen Familie u benehmen bat, fanm
nidt evivarten, baf 8 fid) unter Jremben audzeidmet. €3 bann
aber tadeln ift feincBwepd gngebrocht; bak Blokftellen Meines
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Shwidien einer Ginberfeele bor Fremben minbert bie Liebe bed
Rinded und raubt demjelben da3 idydne bingebende [Vertrauen,
weldhed wijdhen Eltern und Kinbern beftehen foll.

0 Dem Kinde ift su warmed Trinfen, abaefehen von der fdhad-
lidhen Wirfung aui ben Magen, fchon bdedhalb ungefund, weil €3
die Sdileimbaute des Halfed mit ihren feinen Nerven und Driidcen
franf und iwidberjtandunfabia madt. Die Schleimbaute find durs
auf eingeriditet, dburd) leidite Srdftereize sur Warmeerzeiraung an=
qeregt au werden, wodurd) fid) ihr Blut aftiq erhalt; bagegen
fie unter ber Cinwirfung von duferen Warmereizen wellen und
einfdyrumpfen.

Fiir die Stiidje.

Qajtanienjuppe. Nadidbem man die dupere
Qajtanien  al8 man  braudit, entfernt at,
todendbem Waffer und hautet fie ab. Dann Ddiinjtet man fie in
etiad Butter und Siwiebeln, ftreut ein wenig Mehl dariiber und
fiillt nad) und nady mit Fleifchbrithe auf. Dann treibt man die
Raftanien durd) cin Sieb, verbiinnt fo viel, wie notwendig mit
Fleifchbriibe, [aft die Suppe nohmald quffodien und ridtet fie
tiber SRatbdmildwiirfel und gebibte Wedidnitten an.

Reis ald Gemiife. Dopvelt fo viel falted Wafjer al3 Reis, etwad
frifde Butter. Der Nei8 wird verlefen, in ein Sieh getan, suerft
mit faltem, dbann mit lauwarmem und zulebt mit heigem Waifer
abgetwaidien. I einem gut idylieBenden Topf wird der Reid mit
Waffer und Sals Dingeltellt und rajd) anfacfocht. Jit das Wafjer
eingefodht, ftellt man 1hn abieitd und zerpiliidt die jrifdhe Butter
darauf. Jn einer Stunde ift er gar und wird mit Parmefantdfe
ferviert.

Salte Mildipeife. Cin Liter Mild) wird mit ciner Obertaffe
voll geftofenen Mandeln, worunter einige bittere find, und
Bitronenfchale gefodit und dann ritbrt man swei Chidifel voll
Gtarle oder Spelymehl mit Mildh und 62 Gramm Buder hinein,
Iapt e8 qut dburdyfochen, mifcht vier gctriibrlv Gibotter und den
Gierfdaum bdarunter und laht e3 cben auffoden. Man gibt be-
liebige Obit- ober Weinfauce dazu.

Gebratene Qeber. Die frifdhe Ceber wird gewafden, von Haut
und Sebnen befreit, in fingerdbide Scheiben zerfdynitten, in Mebhl
umgelehrt und offen in gelber Butter und Sped etwa 10 Minuten
auf beidben Seiten gebraten. Dann gibt man etwas Effig, Wafjer
unbd Salz dagzu, bcdﬁ ¢3 au, bamit e8 gedampft wird und riihrt bie
Gance famig.

Junge Hahndyen oder Tauben mit Peterjilie gefiillt (boraiiglid).
RNadydem das junge Gefliigel gut vorgeriditet worden ijt, qibt man
einige ©piden Ddurd) die Brujt, umbindet fie mit Spedidjeiben,
fegt Hers, Qunge und Magen mit einem Stiid Butter inuen hinein
und fiillt mit einem ?ur en Biindel Peterfilie den iibrigen Naum

CSdyale bon fo biel
britht man fie mit

o

ber Banft aus, ohne fie jusundben. In einem Bratentopfden laft
man Butter braun werden, legt da8 Gefliigel, die Bruft nad
witten  didht nebeneinanber unbd Iakt, ehe man wendet, briunen,
vorber gibt man eine Prife Sals dariiber. Cine halbe Stunde vor
dem Gariverden iiberftrent man da8 Fleijch mit Bwiebadfrume,
gieht nach und nady ettwad focdhended Waffer hingu und unterlaft
nidyt bag Beaiehen. Brategeit: aiwei Stunden.

Duittengelee. Drei Teile Quitten, ein’ Teil Aepfel werden in
BWaffer weid) gefodht. In einem fauberen Saftbentel [ift man bden
©aft ablaufen. Uuf ein Glag Sait fommt feiner Juder, unbd wird
bas gange su einem Gelee gelodyt. Diefe8 Gelce Thmedt voraiiglich
unb bat cine fchone rote Farbe.

Die vieljadjen Vorteile einer baltbaren, ftetd gebrandiSfertigen
Fleifdybriibe leudhten unferen Hausfrauen twobl obue weitered ein.

Da ift e8 nun am Plabe, auf dbie Bouillonwiiricl der Firma Magai,
die durd) ibre Wiirze und Suvpen feit langen Jahren dad Ber-
trauen aller Rveije Dbefit, empfeblend Ginguweijen. Maagid
Bouillonwiirfel su 5 Pig. ermdglicht, nur durd) Uebergiefen
Tochendem TWaffer, die fofortige Herftellung einer delifaten Fleifd-
briibe. €3 ift aber von grofer Widhtigleit, beim Einfanf auf die
Renngeidien der Echtbeit, ben Namen ,Maggi” und die Schub-
marle ,SEreusftern” au achten. Denn aud) hier gilt dad alte, wabre
Rort: ,Fiir den Magen it bad BVefte gerade gut genug.”

Jiir die perfefife Siodjin.

DHafenpajtete anjzubewahiren. Biwei Hafen werden achdutet, die
Niidenfiletd audqeloft, von allen Sebnen bejreit, mit Sped gefpidt,
in fdrage Gtretfen gefchnitten und leidyt gefal Von  den
ﬂ‘nu({)cn, weldye feingeftofen und mit Wurze , ©alz unbd
cinem (laje WMadeira bermifdht werden, wird cin Crtraft gelodt.
Dasd Jleijd) von den Keulen und den Laufen wird mit Sals,
Bfeffer, ciner Heinen Biidfe Triiffelidhalen, Champi
Iotten, etwad Bitronenfdale, mit 1 Pfund frifdem
% PRiund gefodhtem infen in etiwad Butier leidht angeid)
man fitgt fiinf abaeichalte mnd im Waffer qut audgebriidte Brd
bingu, madit alled gujammen in einer MMajdine reht fein und
ftreidyt dic Maffe durd) ein Sich, welche alsbarin mit brei gangen
Giern gut verrithrt und mit Sals abgeidymedt wird. Jn 2 ober
3 verfdlieBbaren Patent-Kilodojen wird die Faxce feilveife

gebriidt, bic abgetrodneten Riidenfiletd gleidhmafia Berfeilt unb
bie Biidhjen mit dbem Reft der Farce bid sum oberen Rand gefiillt;
gut cingedviidt, mit Spedideiben, jomie einigen Lorbeerbldtiern
beleat und nachdem bie %ud)ée veridloffen, im beifen Wafjerbade
im_Dfen jwei Stunbden gebaden. it die Paftete erfaltet, fo wird
auf biefelbe der Cxtraft heify aufgefitllt und fpater die Biichie mit
frijchem Schweineidmals uuégmn%kn.

Apjelmus anf Danjiger Art. Ctwa 15 Stiid Aepfel werben uns
qefchalt in Stiide gefdynitten und mit einem Glafe Weikwein, drei
Cilojfel Buder, etwad gangem Jimt und Bitronenidale su Brei
gcrmgyt; bierauf tut man cine ©didyt Wpfelmud auf cine Schiiffel,
madyt eine gweite Sdyidyt, beftehend ausd geriebenem Schwarzbrot,
feinem Buder und Jimt, dbariiber, bann wicder cine Schidt Mus,
ftreut recht did Buder daritber, glafiert die Ediiffel mit einer
glithenben Ed)uuTEI unbd bringt fie jo auf die Tafel.

Gedimpite Leberwiivitdjen.  Bwei Rfund Kalb3- ober Ninda«
Ieber werden aus Hant und Sebnen geihabt und feingehadt; cbenfo
badt man % Piund frijdes Schweinefett, tut e3 nebit einigen in
Cdeiben gefdnittenen Schalotten und ein wenig Thymian in cinen
Topf, lalt e3 iiber gelindbem Feuer jdhmelzen, viihrt ¢3 durd) ein
$Haarfieb und reibt 8 nad) bem Erlalten gu Schaum. Unter fort«
gefeptem Umrithren fiiat man gwei gange Cier, vier in Mild) ges
weidhte und audgedriidte Brotdyen und die achadte Leber hingw,
wiirst ba3 Gange mit Saly und Pfeffer, worauf man Heine Witrft-
djen formt, bieet in bandgrofe Gtiide gejdynittened Schweindnel
einbiillt und in ein weniq traftiger Fleifdhbriihe mit Tritffelichalen
gar dampft. A3 Beilage fiir ein beffered Gemiife, wie ECham«
pignon3, Mordyeln, engl. Sellerie werden die Wiirftcdhen beim An«
ridhten mit einer braunen Sauce glafiert.

adjee mit verlorenen Giern. Ralbileifdhabialle werben mit
Butter und feingefdnittener Bwiebel redit braun gedampit, ald«
bann feingebadt; bwraui werben etva drei audgegritete Sardellen,
ein Iwenig fJ}itronen{dm e, ein CRIoffel voll Kapern, eine faure
Gurle ebenfall3 feingehadt, in drei Loffel Butter und einem Ch=
I6ffel Mebl lei?t angefwipt und mit einem Glafe Weikwein,
Gilig nad) Gefdymad, su einer diden Gauce eingelodyt und dba3
Sleiid darunter gemifcht, man laht alled aufammen einigemale
auffodyen, idymedt 3 mit Sals, Pfeffer und einigen Tropfen
Caucenwiirse ab und reicht diefed Geridyt, mit verlorenen Ciern
verziert, gur Tafel,

Halle a. S, @. Qring, Sod.

Sanswirt(daft.

+ Gcbohnie, andy Parfeitbiden, wWwerdben taglih mit einem
trodenen, um bdie Bobuerbiirite &tld)lunqmcn, wollenen Sappen
ober einem trodenen, nod) newen Scheuerlappen auigcmgid}t. Ein«
selne Flede wifdt man mit einem feuchten Lappdhen mit Terpens
tindl ab ober man entfernt fie mittelft Wbreiben mit Stablipdnen,
Die Gtellen miifien dann mit etwad Bohnermaffe eingerieben und
fiberbiirftet werben. Hin und wieder reibe man den Fuhboben mit
Ctabljpanen ab; durd) diefelben wird Schmub und dad feftaetres
tene %nbnmuugf entiernt, fobaf ber Boben feine lgrc‘ darbe
wieber erhdlt. Geniigt died nidyt, fo reibe man den
angefeudhteten Sagefpdnen ab, }!egre bad Bimmer
n:iFrbc den Boben mit weidhen Tiihern troden.

+ Jarbige Atlasrefer. Die 6- ober Sedtig geldynittenen Fledden
Befte man iiber ebenfolche, nicht gang fo grofe Papbitidden unbd
nabt fie auf ber linfen Seite iiberwendlic) sufammen. ESpiter ent«
fernt man bdie Pappe, bie einzig den Bwed Hat, bem Fledden beint

mit
gut aud und

Naben die aut audaepragte Form pu erbalten. IMan fann da, durd)
qefallige Wabl der Farben, n&enby Mufter aufammenitellen.

Farbige Seidentefter verwendet man in dbnlicher Weife. Aus fol-
r'(:m ‘,‘;‘iguun sufammengefete Fenftervorfeber geben der {chimften
Gi{agmalerei nichtd nad). Yud) fann man aus folden WUbfallen
fcht vornehm audiebende Stoffe weben laffen, indem man aus diefen
Jeftern gang feine Streifen f[dymeidet, fie durd 1lebereinanber=
niben berbinbet und mit Gold- und Silberfaben verweben lagt.
Gin Tiirvorhang ausd diefem Stoff fdmiidt felbit ein cleaanted
Bimmer. t

+ Qennzeidien guier Banille. AIB Beidyen fiir eine qute Banille
ntilzn einc‘bih{nc,l‘mcni tingelige Schale, arofie Bieafamleit, Fett
lany (aber feinén Bm?led auj Bapier beim Jteiben binterlaifend),
Fmic ein Befdlag bon weifen SKriftallen. Die Banille Jnuf i
[uftbid)t abichliegenden Gefafen aufbewabrt werben, um bas Ba<
nillin vor Berfliidhtigung su bewabren. :

+ Borfidyt mit dlgetrintien Lappew. 1m bad eifraubende
Gdyenern und Pupen der tannenen Fupbsden bermeiben au h'm.ug}',
tranfen unfere Qaudfrauen biefe Fupbdden viclfach mit Qeindl«
firnid. Diefe Arbeit qrgd)irht in ber Begel mittelit leinence ober
wollener Qappen. Bleiben nun bdiefe dldurdidttiglen Labven pue
fammengeballt in irgend einer G‘d; fiegen, fo it bie (\Mql.)r [t;e:
Celbftentyiindung derfelben viel ndber ald man abut. Dicjelben
entwideln teilweife fdhon nad) 2 Stunben in der ‘l'hltr“ruu Dibe,
weldhe leidht eine ©elbftentziindbung nady fidy aieht. «[Ils[‘.\‘ﬂlﬂl
und trodnen biefer Oellappen an Iujfiger Stelle, _muh"ﬁd]cru aber
fofortiged BVerbrennen derjelben im Dfen, finb di¢ Wittel, um dex
Selbitentaimbung voraubeugen,
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