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eräuchert geradezu eine Delikateſſe ſind und ſich dann ja auch
änger halten iederholt habe ich an Bekannte geräuchertes

Kalbfleiſch abgelaſſen und alle waren von dem guten Gechmack des
elben überraſcht Hausfrauen die mit dem Räuchern des Kalb
leiſches einen Verſuch gemacht haben ſind mir für den Vorſchlag
ehr dankbar geweſen Man reibt das Kalbfleiſch tüchtig mit Salz
ein und läßt es einige Tage darin liegen dann hängt man es einige
Wochen im Rauch auf Nach dem Kochen muß das Fleiſch zart roſa
ausſehen es kommt mit brauner Butter zur Tafel Die Brühe
gibt mit etwas Gries verſetzt und einigen Eidottern verquirlt eine
gute Suppe

Für die perfekte Köchin
Brei von Rebhühnern Mehrere gereinigte Rebhühner werden

mit Speck umbunden und weichgebraten alsdann läßt man ſie er
kalten zerſchneidet das Fleiſch und macht es in einer Maſchine recht
fein hat man das Gerippe mit dem Bratenſaft und
wenig Fleiſchbrühe eine Viertelſtunde verkocht Nun gibt
man die Brühe durch ein Sieb worauf man die
ſelbe unter das feingehackte Fleiſch miſcht mit Salz und Pfeffer
abſchmeckt und alsdann das Ganze zur Verfeinerung durch ein Sieb
ſtreicht Nun rührt man den Brei mit einem Stück friſcher Butter
nochmals heiß und richtet ihn mit verlorenen Eiern welche man
auf Scheiben gekochter Pökelzunge gelegt hat an

Abgerührte Senfſauce Zwei Löffel Butter werden zu Schaum
gerührt man fügt nach und nach drei Eigelbe eine halbe Taſſe
engl Senf einen Teelöffel Weizenpuder etwas gehackte Zitronen
ſchale und Zitronenſaft einen Teelöffel Zucker ein Glas Weiß
wein und eine halbe Taſſe Fleiſchbrühe hinzu worauf man die
Sauce mit einem Schneebeſen auf dem Feuer ohne daß ſie kocht
abſchlägt Die Sauce eignet ſich zum Fiſch gekochtem Rindfleiſch
und zu verlorenen Eiern

Gefüllte Eier Nachdem man acht Eier hart gekocht geſchält
und in zwei Hälften geteilt hat werden die Eigelben herausge
nommen dieſe mit zwei Eßlöffeln friſcher Butter etwas gehackter
Peterſilie Eſtragon einer feingeſchnittenen Schalotte einer
Priſe Salz einem Teelöffel geriebener Semmel und drei friſchen
Eigelben gut verrührt Alsdann wird dieſe Farce auf die Eier
hälften derart formiert daß eine Rundung über dem Weißen ent
ſteht Hierauf wird eine butterbeſtrichene Schüſſel mit gehacktem
Spinat bedeckt legt die Eier in zierlicher Form darauf und ſtellt
die Se etwa eine Viertelſtunde zum Ueberbacken in einen
heißen Ofen und trägt ſie ſchnell auf

Süßſpeiſe von Karotten Eine Anzahl recht ſaftige geputzte
Karotten werden auseinandergeſchnitten man entfernt den gelben
inwendigen Kern und ſchneidet das Uebrige in ſtrohhalmdicke
Streifen Auf Pfd derſelben nimmt man ebenſoviel Hutzucker
reibt daran die Schale von zwei Zitronen ab drückt den Saft der
beiden Kr darauf gießt eine große Taſſe Waſſer hinzu und
kocht alles zuſammen ſolange bis daß der Saft geleeartig vom
Löffel abtropft Unter öfterem Umrühren mit einer Gabel wird
es zur Abkühlung gebracht und kann ſo zubereitet auch längere
Zeit aufgehoben werden

Ente nach italieniſcher Art Eine gereinigte und ſauber ge
waſchene Ente wird mit Salz eingerieben und mit kleingeſchnitte
ner Zwiebel gefüllt alsdann zugenäht und in einem paſſenden
Topf mit Liter Weißwein ebenſoviel Waſſer oder Fleiſchbrühe
weichgedünſtet Hierauf man zwei Ehßlöffel voll gehackte
Peterſilie einen eſie gehackten Schnittlauch und eine Hand
voll kleingeſchnittene Champignons in einem Topf mit drei Eß
löffeln Oel eine Weile durch fügt zwei Eßlöffel Mehl hinzu läßt
dieſes ein wenig anröſten und füllt die Brühe hinzu nachdem die
Kräuter eine Zeit lang gekocht werden ſie über die angerichtete
Ente gegeben welche alsdann mit gebackenen Artiſchocken verziert
zur Tafel gegeben wird
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t Billige hübſche Taſchentücher Solche ſtellt man her indem
man verſchiedene weiße Reſte mancherlei Gewebes hübſch viereckig
zuſchneidet ſäumt und dann auf der Maſchine nach Belieben drei
oder viermal rot abſteppt Man kann auch blaues Garn nehmen
oder mit beiden Farben abwechſeln Beſonders für Kinder die ge
wöhnlich viele verlieren iſt dieſe Art ſehr zu empfehlen

t Nußbaummöbel hübſch blank zu erhalten Es iſt eine bekannte
Tatſache daß namentlich Nußbaummöbel bereits im zweiten Jahre
des Gebrauchs erheblich ausſchwitzen und dann ein trübes
ſchmutziges Ausſehen bekommen Dieſem läßt ſich leicht mit ge
ringer Mühe und wenig Koſten abhelfen Man ſeife zuerſt die
Nußbaummöbel mit gewöhnlicher Seife und einem Lappen ſauber
ab und reibe mit einem wollenen Lappen alle feuchten Stellen gut
trocken Alsdann bereite man eine Miſchung aus 2 Löffeln Pro
venceöl und 1 Löffel Rotwein trage dies auf einen wollenen
Lappen und reibe hiermit die Möbel tüchtig ab Es koſtet das et

e und Mühe Aber die Mühe wird auch be
nes

Die Behandlung der Linoleumteppiche Aelteres abgetrekenes
Linoleum iſt jeden Tag aufzuwaſchen und manchmal nach tüchtiger
Reinigung mit warmem Leinöl einzureiben Hellgrundigem Lino
leum iſt immer der Vorzug zu geben weil das dunkle Staub und
Schmutz viel ſichtbarer werden läßt Neueingelegtes Linoleum ſollte
man immer wichſen und wie einen Parkettboden behandeln wo
möglich jeden Tag mit einem wollenen Tuch trocken abreiben und
einmal wöchentlich tüchtig bürſten Um den Boden wieder hell und
klar zu bekommen bürſte man ihn alle paar Wochen mit einer
Seifenbrühe auf und wichſe ihn nachher ein

t Wie ich meine Wäſche waſche Die über Nacht in kaltes
Waſſer eingeweichte Wäſche winde ich am andern Morgen aus und
ſeife ſie mit weicher Seife ein Jn den Waſchkeſſel gieße ich kaltes
Waſſer in welchem ich einen Löffel voll Bleichſoda auflöſe und
lege ſoviel Wäſche hinein daß das Waſſer dieſelbe bedeckt Erſt
dann zünde ich Feuer unter dem Keſſel an und laſſe nachdem das
Waſſer zu ſieden angefangen die Wäſche eine Viertelſtunde kochen
Nach Ablauf dieſer Zeit ſchütte ich Wäſche und Waſſer in ein Schaff
und waſche ſie gut aus nachdem ich den Keſſel wieder füllte So
fahre ich fort bis alle Wäſche zu Ende iſt lege ſie dann in tiefe
Schäffer und brühe ſie mit kochendem Waſſer Aus dieſem Waſſer
wird die Wäſche herausgewunden und im Sommer auf die Bleiche
gebracht im Winter lege ich ſie ein zweites Mal in heißes Waſſer
worauf ich ſie ſpüle blaue und aufhänge Bei dieſer Behandlungs
weiſe wird die Wäſche blendend weiß und verurſacht verhältnis
mäßig wenig Arbeit

4 Das Reinigen der Waſchleinen Am beſten eignet ſich eine aus
Soda und Seife gekochte ſcharfe Lauge dazu die man lauwarm
über die in das Waſchfaß gelegte Leine gießt Nach einer halben
Stunde wird die Leine mittelſt einer Bürſte oder eines Lappens
in der Lauge tüchtig abgerieben dann in reines laues Seifenwaſſer
gegeben und nochmals gerieben Zuletzt wird ſie in kaltem klaren
Waſſer ein bis zweimal gut ausgeſpült Zum Trocknen ſpannt
man die Leine am beſten in einem großen möglichſt ſtaubfreien
Raum aus ſteht kein ſolcher zur Verfügung wird ſie recht gleich
mäßig um eine ſaubere Tiſchplatte gewickelt und an einen warmen
oder ſonnigen Ort geſtellt

Die Verwendung alter Teppiche Unbrauchbare Teppiche
dienen vorzüglich als Unterlage für noch gebrauchte Der Boden
wird dadurch wärmer und die Teppiche werden geſchont Zunächſt
muß der gewöhnlich ſehr ſchmutzige alte Teppich gewaſchen werden
Dies geſchieht am beſten indem man ihn nach kräftigem Aus
klopfen im Hofe hinlegt und mittelſt eines ſauberen Schrubbers
mit recht fetter Seifenlauge tüchtig ſcheuert Dann begießt man
ihn reichlich mit kaltem Waſſer ſo lange bis es klar abfließt wobei
man ihn zuweilen etwas aufhebt ſo daß das ſich darunter ange
ſammelte Waſſer abfließen kann Dann läßt man ihn möglichſt
ablaufen und kann man das im Freien trocknen Muß er auf
dem Boden getrocknet werden ſo ſorge man daß er recht glatt
hängt Jſt er trocken ſo ſchneidet man ihn falls er größer als der
aufzuiegende Teppich iſt in die richtige Form ringsum 5 W
meter kleiner als der obere Teppich und faßt r mit beliebigem
Stoff ein Nun iſt er fertig und kann dem Teppich unterlegt
werden

Kleine Mitteilungen
S Um blind gewordene Fenſterſcheiben zu reinigen nehme man

einen in Leinöl getränkten wollenen Lappen und reibt das Glas
damit Es darf jedoch ſogleich kaltes Waſſer an die gereinig
ten Fenſterſcheiben gebracht werden ſondern die hängengebliebenen
Oelteilchen müſſen zuerſt mit einem wollenen Lappen oder Fließ
papier entfernt werden

Zur Reinigung von Marmor Nachfolgendes Verfahren em
pfiehlt ſich zur Reinigung von Marmor der durch die Länge der
Zeit unanſehnlich geworden Ungelöſchter Kalk wird mit ſo viel
Seifenlöſung gemiſcht daß die Miſchung die Konſiſtenz eines
dicken Rahms erhält Dieſe Miſchung wird auf die Marmortafel
aufgetragen und 24 30 Stunden darauf belaſſen Nach Verlauf
dieſer Zeit entfernt man dieſelbe und wäſcht den Marmor mit
Seifenwaſſer

s Angeroſtete Stellen an den Meſſern beſtreiche man mit Petro
leum und reibe ſie hierauf mit heißgemachtem feinem weißenSande oder heißer Steinkohlenaſche ab Letzteres Verfahren iſt bei

Tiſchmeſſern unbedingt vorzuziehen weil ſelbſt der feingeſiebte
Sand noch die Gefahr in ſich birgt auf feinen Stahlklingen Kritzel
zu erzeugen
Z Bernſtein zu kitten Man befeuchte die zuſammenzukittenden
Stellen mit Aetzkali und drücke dann beide warm aneinander Die
Verbindung geſchieht ſo vollkommen daß man nicht einmal eine
Spur der Vereinigung ſieht Es dient dazu noch eine konzentrierte
alkoholiſche Auflöſung des in Alkohol löslichen Harzes aus dem
Bernſtein Ferner eignet ſich hierzu eine Löſung von hartem mög
lichſt fein gepulvertem Kopal in reinem Schwefeläther Mit dieſerLöſung Peſtren he man beide zuvor auf das ſorgfältigſte gereinigte

Bruchflächen und ſucht ſie durch Ueberbinden oder Preſſen innig
zu vereinigen
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Halle a den 16 Oktober 1909
Der Stalldünger

Bei der gegenwärtigen Lage der Landwirtſchaft iſt faſt überall
das Beſtreben erkennbar dem Boden möglichſt Ert

Geeignete künſtliche Dünger und Gründüngungen
gelangen deshalb da wo ſie am Platze ſind mit vollem Rechte zur
Verwendung da es erſtens nicht immer möglich iſt
Mengen Stallmiſt zu beſchaffen und da derſelbe
immer den gerade beſonders in Frage kommenden
B Phosphorſäure enthält bezw in genügender Menge enthält
Die Hauptſache bleibt aber trotzdem guten Stalldünger aufs Feld

Als guter Dünger iſt aber der Monate lang von
Regen und Schneewaſſer ausgelaugte Stalldünger nicht zu be
zeichnen Es ſei deshalb wiederholt daran erinnert die Dünger
ſtätte vor dem Zufluß dieſer Waſſermengen zu ſchützen Durch

Zerſetzung infolge unzweckmäßiger Behandlung
50 Prozent der Dungmaſſe t

nun den Dünger von einem Stück Großvieh pro Jahr auf zirka
360 Zentner mit zirka 70 Kilogramm Stickſtoff und den Verluſt
nur bis zu einem Drittel ſo entſteht ein Verluſt der in ſeinem
Werte wenigſtens dem Werte von 2 Zentnern Ch
ſpricht Es würde alſo eine ſchlechte Wirtſchaft ſein wollte man
den Stalldünger verderben laſſen und vem Acker durch teuren

ältige Behandlung des Stall
ch nötigenfalls unter Zuhilfe

n ohe Erträge abzugewinnen

eitens nicht

zu bringen

waſchen und dur
verliert man lei Berechnet man

iliſalpeter ent

Kunſtdünger aufhelfen i
düngers iſt alſo dringend erfor nötigenfall
nahme von Konſervierungsmitteln die bei richtiger Anwendung
geeignet ſind manchen Verluſten vorzubeugen Das billigſte Kon

Außer dem Waſſer iſt auch die
irekte Einwirkung der Sonnenſtrahlen dem Dünger ſehr ſchäd

lich in der warmen Jahreszeit müſſen dieſeben alſo durch geeignete
ſchattenſpendende Bäume abge
iſt es nötig den Dünger
möglichſt gleichmäßig über
legen und dauernd entſprechend feucht zu halt ntſp
Feuchthalten nicht Naßhalten und möglichſt vollſtändi
abzug durch Feſtlegung ſind unter allen Umſtänd
Mittel zu betrachten Verluſten vorzubeugen
erreicht man auch wenn man den Stalldünger nicht zu lange auf
der Vungſtätte liegen läßt denſelben vielmehr wo der Zuſtand
des Ackers und der Wege es zuläßt ſobald wie mögli
Feld bringt Es iſt nämlich nachgewieſen daß hier bei
Ausbreiten auch ohne Unterpflügen keine nennenswerte
an düngenden Beſtandteilen eintreten und die Annahme daß der

ſetzte Dünger ſtärker wirke beruht auf
Bei aller Wertſchätzung

ndten künſtlichen Düngemittel raten wir doch
bevor man Geld für ſolche ausgibt zunächſt auf zweckmäßige Be
andlung des Stalldüngers weit mehr Gewicht zu legen als dies
isher meiſt der Fall iſt Der in der eigenen Wirtſchaft produzierte

unächſt nicht bares Geld und dann hat er auch
den künſtlichen Düngemitteln abgehen
hinzuweiſen daß der Stallmiſt nicht allein

zum großen Teil wieder zu
aliſch verbeſſert indem er den
t den leichten Boden bindiger

beide aber reicher an Humus macht

Land wirtſchaft
Walzen des Ackerlandes V

für die Bodenbearbeitung i
durch dasſelbe ſowohl der
wärmeren Jahreszeit erhöht als auch die

efördert wird Dies beruht darauf
as Zuſammenpreſſen n

exe Wärmeleitung

ſervierungsmittel iſt Erde

alten werden Auf jeden
ald er aus dem Stall

ie Dungſtätte zu verteilen recht feſt zu
Entſprechendes

ommt ſofort

Letzteren Zweck

auf der Düngerſtätte gut zer
Jrrtum Wir wiederholen nochmals
der richtig angewa

Stalldünger koſtet
Eigenſchaften welche
brauchen nur darauf e
dem Boden die entzogenen Nährſto
führt ſondern denſelben auch phyſi

Boden lockert und erwärm
und waſſerhaltender

on ganz beſonderer Wichtigkeit
Walzen des Ackerlandes indem

ärmegrad des Bodens während der
Verdunſtung des Waſſers

daß die Boden
äher aneinander rücken wo

hergeſtellt andererſeits

auf demſelben
teilchen durch
durch einerſeits eine

die Aufwärtsbewegung des Waſſers infolge der Aeſggtigrrg eines
großen Teiles der ſogenannten nichthaarröhrchenförmigen die
Hebung des Waſſers von unten nach oben hemmenden Hohlräume
beſchleunigt wird Hierdurch wird es erklärlich warum der ge
walzte Boden v oberflächlich längere t feucht hält als der
nicht gewalzte Boden der innerhalb ſehr kurzer a an der Ober
läche abtrocknet Man kann daher von dem alzen vorteilhaft
nwendung machen wenn Sämereien welche nur eine e n

terbringung vertragen die zum Keimen notwendige Feuchti keit
ugeführt werden ſoll Daraus daß durch das Walzen die Verbahn aus dem Boden vermehrt wird hat man vielfa ge ol

gert daß durch das Walzen unter allen Umſtänden der Waſſer
ehalt der Ackererde herabgeſetzt wird das iſt jedoch nur dannber Fall wenn es nach dem Walzen nicht regnet Treten dagegen

nach dem Walzen ergiebige Niederſchläge ein ſo iſt der gewalzte
Boden feuchter als der lockere indem in den gelockerten Boden das
Regenwaſſer nicht allein leicht eindringt ſondern auch in den nichtha ebhe denſörwigen Hohlräumen ſchnell nach abwärts geführt
wird während dasſelbe in dem gewalzten Lande nur langſam in
die Tiefe dringt und ſich längere Zeit in der Ackerkrume aufhält
Es wird era durch das Walzen die Aufnahmefähigkeit der
Ackerkrume für Waſſer erhöht und die Durchläſſigkeit für Waſſer
vermindert Der Einfluß des Walzens iſt deshalb je nach
Witterungsverhältniſſen ein ſehr verſchiedener Tritt nach dem
Walzen Trockenheit ein ſo wird durch dasſelbe allerdings der
Waſſergehalt vermindert Das Verhalten der Ackerkrume dem
Regen gegenüber wird für die Beurteilung ob das Walzen anzuwenden ſt vor allem maßgebend ſein Der Feuchtigkeitsgehalt
auf allen leichten lockeren Bodenarten von geringer wa nlti
Kraft und großer Durchläſſigkeit erfährt durch das alzen
z das er günſtige Erhöhung auf allen bündigen Böden
agegen von hoher waſſerhaltender Kraft und geringer Durchläſſig

keit kann durch das Walzen die Anſammlung übermäßiger dem
Wachstum ſchädlicher Waſſermengen leicht berredre werdenDas Walzen des Bodens mit glatten Walzen empfiehlt ſich nament
lich für Hiche Böden welche von lockerer Beſchaffenheit und al
feinkörnig ſind daß ſie leicht vom Winde verweht werden w
rend die Ringelwalzen zwe W zum Schutze der Winterſaaten
verwendet werden indem durch die kleinen Erhöhungen welche
durch dieſe Walzen gebildet werden die Pflanzen vor rauhen
Winden und auch vor Froſt geſchützt werden weil ſich in dieſen
Rillen der Schnee leichter feſtſetzt

Behandelt die Geräte u Gar viele Landwirte verſün
digen ſich ſehr gegen die Sparſamkeit und machen ſich einer ungcht
ſamen Verſchwendung ſchuldig indem ſie ihre landwirt chaftlichen
Geräte Wagen Eggen Pflüge Karren uſw das ganze ahr über
draußen ſtehen haben wo ſie in den Unbilden der Witterung
ausgeſetzt ſind Nach etwa 10 Jahren ſind die Geräte dann wert
los was einen Verluſt von 10 v H jährlich ausmacht Da wir
dieſen langſamen aber Verluſt nicht in auffälliger Weiſe
ſehen bemerken wir ihn nicht ſo aber er findet trotzdem ſtatt
Die Einzelteile roſten während die Holzteile bei naſſer Witterung
leicht faulen Es ſollte deshalb kein Landwirt verſäumen ſchon
im Herbſte ſeine Geräte unter Dach zu bringen ſie gut zu reinigen
und die Eiſenteile mit Oel oder Fett zu beſtreichen Man wird
dann nicht 10 v ſondern höchſtens 1 v H Verluſt zu tragen
haben Abgeſehen von dem Nutzen den das Unterſchutzſtellen d
Geräte aber mit ſich bringt h es auch einen ſehr guten Eins
druck beim Betreten eines Wirt haftshofes wenn alle Geräte nett
unter Dach geſtellt ſind und nicht auf dem ganzen Hofe oder gal
dem Felde Pflüge durcheinander liegen und ſtehen

Haus und Zimmergarken
v AreyIranſ heit der Kohlgewächſe Jn dieſem Jahre trat

an vielen Orten die Kropfkrankheit Kohlherania der Kohlgewä

W

derart ſtark auf daß die Ernte ganz weſentlich beeintröch
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vurde Die Krankheit iſt faſt ganz allgemein bekannt ſo daß es

nügt darauf hinzuweiſen daß ſie ſich durch die Geſchwülſte am
lhals ſowie an den Haupt und Seitenwurzeln kundgibt die
einen Pilz Plasmodiophora Braſſicae verurſacht werden

ill man der Plage Herr werden ſo vernichte man vor allen Din
jetzt die Kohlſtrünke durch Verbrennen Auf den Acker und

rtenparzellen die die Krankheit zeigten pflanze man im näch
en Jahre keine Kohlgewächſe ſondern man züchte auf ſolchen Par
llen andere Pflanzen die der Kohlherania keinen Nährboden lie
rn Gleichzeitig rigole man den Boden und verwende tüchtig ge
rannten Kalk Die Jauchedüngung hat ſich als günſtig erwieſen
ür die Ausbreitung der Krankheit iſt alſo zu vermeiden Ver

iedene Kohlgallenrüſſelkäfer veranlaſſen ebenfalls Verdickungen
am Stengel und Wurzelhals Dieſe werden aber nicht ſo gefähr
lich wie die Verdickungen welche durch den obengenannten Pilz
verurſacht werden Alſo mit Ernſt dahinter

I Echinops humilis Cyane Die Echinops oder Kugeldiſteln
nd ausdauernde gewöhnlich zweijährige Zierpflanzen Die ver

chiedenen Arten erreichen eine Höhe von 128 bis 28 Meter und
ihr ſchönſter Schmuck ſind die kugelartigen geſternten Blüten
köpfe Sie paſſen für größere Gärten wo ſie auf weniger wich
tigen Plätzen für Gruppen verwendet gut angebracht ſtehen zu
mal es ſehr genügſame Pflanzen ſind und mit einer jeden Boden
art vorlieb nehmen Auch vor Sträucheranlagen angebracht finden
ſie ſo eine paſſende Verwendung Sie blühen blau oder bläulich
weiß und auf hohen Stengeln paſſen daher ganz vorzüglich zu
Rieſenſträußen und auch Markartbouquets Jn kleineren Gärten
finden ſie am beſten einen Platz an deren Einfriedigungen oder in
Winkeln und auch an Stellen die man durch eine Pflanzung dem
Auge etwas verbergen möchte doch ſind ſie erſt in ihrem zweiten
Lebensjahre wenn ſie in die Höhe wachſen und Blütenſtengel
treiben für ſolche Zwecke zu gebrauchen Eine weniger hohe mehr
niedrig wachſende Art die ſich für kleinere Gärten als Einzel oder
Gruppenpflanze eignen dürfte iſt E humilis Cyane mit korn
blauen Blüten die gleichſo wie alle übrigen Arten auch eine reiche
Honigſpenderin ſein ſoll und daher die Beachtung der Bienen
ſreunde verdienen mag Die Vermehrung aller Arten geſchieht
durch Ausſaat Der Samen kann vom Frühjahr bis Sommer in
Töpfe oder auch ins Freie geſäet werden und die Pflanzen ſind
gegen 50 Zentimeter weit zu ſetzen

t Kranke Topfpflanzen Fangen einige Topfpflanzen an zu
kränkeln ſo iſt man mit nichts ſchneller und eiliger bei der Hand
als mit Dünger Auf dieſe Weiſe glaubt man ſie nämlich am beſten
und ſicherſten vor dem Untergange zu bewahren Und gerade
nichts iſt für das kranke Gewächs nachteiliger und gefährlicher als
dieſer Eine kranke Pflanze düngen heißt ſie ſicher vernichten
Sind die Wurzeln krank ſo nehme ich die Pflanze aus dem Topfe
heraus und beſchneide mit einem Meſſer den Ballen bis auf das
Geſunde Dann pflanze ich die Blume in einen kleinen Topf aber
ja nicht wie es leider ſo häufig geſchieht in einen größeren Das
Umpflanzen in ein größeres Gefäß iſt für kranke Pflanzen das
Gefährlichſte weil ſie die im großen Tovpf zu reichlich gebotene
Nahrung nicht verdauen können und ſich den Magen verderben
Gerade durch die verkehrte Behandlung werden viele kranke Topf
pflanzen vernichtet

Jorſtwirtſchaft Jagd und Hundezucht
Wildverſand Für die Jagdſaiſon dürfte es angezeigt ſein

unſere Leſer auf folgende beim Wildverſand zu berückſichtigende
Punkte aufmerkſam zu machen 1 Geſchoſſenes Wild muß ſofort
ſorgfältig ausgeweidet werden Liegt Wild bei warmer Jahreszeit
ſechs Stunden unausgeweidet ſo leidet ſchon die Güte des Fleiſches
merklich 2 Bei männlichem Hochwild laſſe man den Pinſel am
en löſe ihn aber vom Fleiſch los 3 Alles Wild muß vor dem

erſand gut auskühlen weil es ſonſt verdorben ankommt 4 Beim
Verſand von Hochwild ſollen die vier Läufe zuſammengeſchnürt
werden Jrgend welche Verpackung iſt für Hochwild nicht nötig
im Gegenteil iſt das Zunähen und Einpacken meiſt ſehr ſchädlich
5 Haſen und Kaninchen werden ausgeworfen zu je 10 Stück auf
eine Stange gebunden und ſo verſandt ungusgeworfene ſind nur
bei ſtarker Kälte zu verſenden 6 Beim Federvieh Rebhühner
Faſanen Birkhühner Wildenten Schnepfen iſt für ſchnellſtes
ſauberes Ausziehen der Geſcheide zu ſorgen zerſchoſſene oder noch
blutige Vögel bei warmer Jahreszeit zu verfenden iſt nicht ange
zeigt da ſie am Beſtimmungsorte doch verdorben anlangen

Das Knicken der Teckel iſt im weſentlichen nicht immer und
allein in Vererbung zu ſuchen ſondern recht oft in der Fütterung

Meiſt erhalten die Hunde wenige Mahlzeiten und dieſe um ſo
reichlicher Das iſt eine ſchadenbringende Bequemlichkeit bezw
Unachtſamkeit Gerade in dem zarten Alter müſſen die Hunde

äufigere aber knappe bezw nicht zu reichliche Mahlzeiten haben
adurch daß die Hunde ſich den Magen überladen wird das Ge

wicht des Hundes für die noch ſchwachen Läufe zu ſchwer auch
leidet die Verdauung Man wird deshalb wohl daran tun dem
ungen Hunde häufige aber mäßige Mahlzeiten zu geben und
ieſen etwas Kalk zuzuſetzen Durch unſinnige Fütterung wird

der Geſtalt bezw guten Entwicklung des jungen Hundes viel ge
ſchadet Der Spielraum den der junge Hund erhält muß eben
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falls genügend groß ſein denn Freiheit in der Bewegung trägt un
gemein zur Erzielung einer harmoniſchen Körperform bei Was
für junge Teckel gilt paßt auch für junge Hunde anderer Raſſen

Tier und Geflügelzucht
t Ueber das Naßfüttern der Pferde Wohl mancher Pferde

beſitzer mag ſich ſchon darüber gewundert haben daß in dem Miſte
ſeiner Pferde noch immer eine Menge unverdauter Haferkörner
ſich befindet Mangelhafte Zähne können dafür nicht die eigentliche
Urſache ſein wie dies vielfach behauptet wird denn auch bei jun
gen Tieren beobachtet man dieſelbe Erſcheinung Nein der eigent
liche Grund dieſer ſchlechten Futterausnützung iſt in dem leider
weit und breit üblichen Naßfutter zu ſehen Bei demſelben ſind die
Pferde der Mühe überhoben das Futter vor dem Verſchlucken
gründlich zu kauen und einzuſpeicheln Jnfolgedeſſen gelangen die
Körner im ganzen Zuſtand und ohne Speichel in den Magen Letz
terer kann dann aber die Verdauung nur höchſt unvollkommen aus
führen und ein Teil des Futters wandert ungenützt in den Dünger
Verſuche haben ergeben daß die Ausnützung des Futters bei
Trockenfütterung eine etwa ſechsmal beſſere iſt Freilich haben
naßgefütterte Pferde ein rundes blankes wohlgenährtes Aus
ehen aber das iſt nur trügeriſcher Augenſchein und nur durch
Waſſerauftreibung der Gewebe verurſacht Solche Pferde ſchwitzen
ſchon bei der geringſten Anſtrengung und ſind auch nicht annähernd
ſo leiſtungsfähig wie die trocken gefütterten

Die beſte Zeit zum Verfüttern der Kartoffeln an Rindvieh
uſw iſt von ihrer Ernte bis in den Februar Später fangen die
Kartoffeln in den Kellern und Mieten an zu keimen verlieren dann
an Nährſtoff und können leicht Kolikanfälle erzeugen wenn die
Keime nicht ſorgfältig entfernt werden Auch von den Kartoffeln
die von den Schweinen gefreſſen werden müſſen die Keime ent
fernt werden weil ſie ihnen ſonſt ſchlecht bekommen Durch dünnes

rn und tägliches Umſchaufeln kann das Keimen unterdrückt
werden

t Als ſehr zuverläſſiges Mittel gegen Durchfall bei jungem
Rindvieh kann gekochtes Reisſtärkemehl empfohlen werden Hier
von iſt während 3 Tagen täglich zweimal je Liter friſchgekocht
und lauwarm zu verabreichen Grünfütterung iſt gänzlich zu un
terlaſſen dagegen ſoll einige Tage letztjähriges trocken gewachſenes
ſogen Magerheu gefüttert werden

f Das Zahnalter der Schweine wird nach folgenden Regeln
wahrgenommen Das Schwein hat 28 temporäre und 44 bleibende
Zähne die in folgender Reihenfolge durchbrechen und gewechſelt
werden Einen Monat alt Die Milcheckſchneidezähne die Hacken
zähne die zweite und dritte Molar ſind vollentwickelt Die Zangen
und erſten Molaren ſind durchbrochen Zwei Monate alt Dieſe
Zähne ſind vollentwickelt und die Mittelzähne brechen durch
Drei Monate alt Die Milchzähne ſind alle vorhanden Zwiſchen
den Eckſchneidezähnen und den Hackenzähnen befindet ſich ein wei
ter Abſtand Fünf Monate alt Durchbruch der Prämolaren und
des vierten Molaren Die erſteren ſind nicht immer bereits ſo
weit aber der vierte Molar erſcheint ſehr konſtant in dieſem Alter

Sieben Monate alt oder zwiſchen ſiebentem und achtem Monat
Die bleibenden Eckſchneidezähne brechen durch Neun Monate
alt Dieſe Zähne ſind voll entwickelt und die Erſatzhakenzähne be
ſonders bei Ebern können durch ſein Zehn bis zwölf Monate
alt Der fünfte Molar bricht durch Ein Jahr alt Die Erſatz
zangen brechen durch Der Durchbruch kann ſeh aber aber auch bis
zu einem Monat und mehr verzögern Ein Jahr und drei Mo
nate alt Der erſte zweite und dritte Molar ſind durch indeſſen
noch nicht in Reibung Dieſe Zähne erſcheinen ſehr regelmäßig
Ungefähr ſiebzehn bis achtzehn Monate alt Der ſechſte Molar iſt
durch die mittleren Schneidezähne wechſeln Zwei Jahre alt
a dem ſechſten Molar und dem Unterkieferaſt ein deutlicher
Abſtand

Fiſchzucht
Die Beſchaffenheit eines Fiſchwaſſers bezw deſſen Produk

tivität an natürlicher lebender Nahrung erkennt man am ſicherſten
aus dem Pflanzenwuchſe desſelben harte ſaure Pflanzen wie
Schilf Rohr Bandgras Schachtelhalm bekunden ſchlechten ver
ſäuerten für die Erzeugung natürlicher Fiſchnahrung unproduk
tiven Boden lockerzellige ſüße Pflanzen laſſen auf das Gegenteil
ſchließen Nachhaltig verbeſſern d h nahrungsreich läßt ſich
jedes Fiſchwaſſer durch zeitweilige Beſämerung d h Trocken
legung bezw vorheriges Stürzen und ſchwache Kalk oder Jauche
düngung und nachherigen Anbau lockerzelliger Waſſerpflanzen
machen Jnsbeſondere ſollen die Waſſerzuleitungsgräben reich
lichſt mit ſolchen Pflanzen beſiedelt werden Je mehr deſto beſſer

Achtung beim Waſſerwechſel bei Goldfiſchen Allzu häufig
wird der Fehler begangen daß man den Goldfiſchen friſches
Waſſer vom Brunnen gibt mit ſo und ſo viel geringerer Tem
peratur als das abgängige Waſſer Jn dieſem kalten Waſſer und
durch den prlötzlichen Temperaturwechſel fühlen ſich die Fiſche
äußerſt unbehaglich ſuchen ſich dieſem kalten Element zu entziehen
e ſchwimmen folglich ſehr lebhaft in ihrem ohnehin engen Raum

erum

Sumpfinſeln und Schilfswuchs in Fiſchteichen drücken den
Ertrag der Teiche an Fiſchen herab Wenn das Schilf zu üppig
wächſt wird es tief unterm Waſſer abgemäht und im Herbſt beim
Ablaſſen des nochmals dicht an der Wurzel abgeſchnitten
die Wurzeln abgehauen und herausgetragen Sumpfinſeln welche
bei warmem Wetter obenauf ſchwimmen und zu Fennbildungen
Veranlaſſung geben werden nach der Herbſtfiſcherei abgeſtochen
und herausgetragen die Teichſohle dagegen durch Aufkarren von
Sand oder Erde ſo beſchwert daß ſie nicht wieder aufſchwimmt

Karpfen unter 250 300 Gramm pro Stück verdauen eben
ſowenig fettbildendes Futter als Karpfen überhaupt rohe ſtärke
mehlhaltige Futterſtoffe Karpfen über 250 300 Gramm verdauen
Fettbildner nur wenn ſie im Teiche mindeſtens das fünffacheQuantum an Zannichellc vorfinden Dieſe vermittelt die Ver
dauung im Darmkanale der Fiſche bewirkt die volle Aufnahms
fähigkeit des Futters und das raſche Wachſen der Fiſche

Bienenwirtſchaft
7 Soll man die Bienen im Herbſt töten Jm allgemeinen iſt

dies nicht zu empfehlen weil es beſſer iſt die Bienen aus über
flüſſigen Stöcken mit anderen zu vereinigen Jn manchen Fällen
iſt man jedoch gezwungen einzelne Stöcke abzuſchaffen und tut
man dies am einfachſten indem man unter dem verſchloſſenen
Korbe oder in dem Kaſten einen Schwefellappen verbrennen läßt
Manche Jmker finden dies grauſam und betäuben daher die
Bienen zuerſt mit Boviht und werfen ſie dann in ein bereit ge
haltenes Geſchirr mit ſiedendem Waſſer ein Verfahren das auch
wir empfehlen möchten da auf dieſe Weiſe die Tiere aus dem
Zuſtand der Betäubung in den des Todes übergehen ohne etwas
zu empfinden

Den Bienen ſchadet es anf keinen Fall wenn im Winter
durch ein Flugloch im oberen Teile des Stockes die warme Luft
abzieht Jm Gegenteil es nützt ihnen weil auf dieſe Weiſe eine
ſtetige Erneuerung ihrer Atemluft eintritt weil die feuchte Luft
abziehen kann und nicht zur Bildung von Eis Moder und Schim
mel im Stocke Veranlaſſung gibt Man muß ſich wundern daß
ſehr oft nur am Boden der Beute ein Flugloch angebracht wird
welches im Winter zur Lüftung des Stockes genügen ſoll Das
untere Flugkoch iſt nämlich da wir die Reinigung des Stockes im
Frühjahr ſelbſt übernehmen im Winter ſo ziemlich bedeutungs
los und kann faſt ganz geſchloſſen werden dagegen iſt das obere
Flugloch entſprechend der Stärke des Volkes zu öffnen

Weinban und Keller wirtſchaft
Das Einherbſten der Trauben muß in mehrfacher Hinſicht

als wichtigſtes Geſchäft des Winzers bezeichnet werden ſteht er
damit doch am Ziele ſeines Strebens und Hoffens und erntet den
Lohn für ſeine Mühe und Arbeit während eines ganzen Jahres
Jndeſſen verdient das Leſegeſchäft auch deshalb eine beſondere Be
achtung weil damit der erſte Schritt zur Gewinnung des edlen

Leines getan wird der erſte Schritt welcher wie in vielen an
deren Fällen ſo auch hier von großer Bedeutung iſt Wohl hängt
der Wert eines Weines in erſter Linie vom Klima Jahrgang Bo
denbeſchaffenheit Traubenſorte Weinbergbehandlung uſw ab
allein gar manche ſeiner Eigenſchaften wird durch die Art der
Weinleſe die Behandlung der Trauben und des jungen Moſtes be
dingt Durch unrichtige oder ſorgloſe Ausführung der Leſe und
Kelterarbeiten wird oft der Keim zu Fehlern und Krankheiten ge
legt die meiſtens ſpäter im fertigen Wein deutlich bemerkbar
werden und dann ſchwer oder gar nicht zu heilen ſind

Verſchimmelte Fäſſer ſind nach dem Grad und der Zeit des
Verſchimmeltſeins verſchieden zu behandeln Schwächer geſchim
melte Fäſſer ſind zunächſt trocken auszubürſten und mit kaltem
Waſſer gründlich nachzureinigen Danach iſt ein Ausbrühen mit
kochendem Waſſer dem man ein bis zwei Löffel Schwefelſäure zu
ſetzt und nach dieſem ein Wäſſern mit kaltem Waſſer vorzunehmen
Gründlicher und ſicherer kann der Schimmelgeruch noch beſeitigt
werden durch Behandlung des zunächſt mit kaltem Waſſer gerei
nigten Faſſes mit ſaurem ſchwefligſaurem Kalk 150 Kubikzenti
meter auf ein Hektoliter Faßraum ſo daß derſelbe mit allen Tei
len des Faßinnern in Berührung kommt Nach zwei bis drei
tägigem Stehen wird das Faß dann noch wiederholt mit kaltem
Waſſer ausgelaugt Sehr ſtark verſchimmelte Fäſſer ſind zu
nächſt bis aufs geſunde Holz auszuhobeln wonach man ihnen auch
obige Behandlung angedeihen läßt

Geſundßeitspflege
Vergiftungen durch Kohlendunſt Unfälle durch Kohlendunſt

vergiftung an Stubenöfen und Oefen der Zement und Kalk
brennerei kommen nicht ſelten vor und äußern ſich durch Kopf
ſchmerzen Schwindel Atmungsbeſchwerden Müdigkeit Drang auf
die Verdauungsorgane und oft plötzlich eintretende Ohnmachten
die leicht den Tod herbeiführen Als Hülfsmittel empfehlen ſich
friſche Luft demnächſt Begießen Beſpritzen und Waſchen mit
kaltem Waſſer warme Fußbäder Riechenlaſſen an Ammoniak
Eingeben von mit gleich viel Waſſer verdünntem Zitronenſaft
balbſtündlich einen Löffel voll namentlich aber künſtliche Atmung
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Tränende und brennende Augen deuken auf Augenſchwähin und in ſolchen Fällen hat ſich der Fenchelſpiritus wie S

in den Apotheken erhältlich iſt ganz vorzüglich bewährt Man
nimmt davon einen Kaffeelöffel auf ein Weinglas Waſſer und mit
dieſer Miſchung werden die Augen jeden Morgen gleich nach dem
Verlaſſen des Bettes beſtrichen worauf man ſie eine Stunde lang
gar nicht anſtrengen darf Nimmt man halb Fenchel halb Ros
marin Spiritus ſo ſoll die Wirkung noch eine beſſere ſein

Rheumatiſche Ohrenſchmerzen Gegen dieſes Leiden rühmt
man folgendes Heilmittel 20 bis 30 Gramm Kümmel werden in

Pfund Brotteig geknetet und im Backofen gebacken Das r
e 229 warme Brot wird mit einem Tuche auf das leiden

Ohr gebunden
Beim Eſſen und Trinken iſt vor Uebermaß und Einſeitigkeit

zu warnen Jm allgemeinen darf als Regel gelten iß was dir
ſchmeckt und was angenehm riecht aber mäßig und in größeren
Zwiſchenräumen Ein vorzügliches Mittel zur Erhaltung und
Stärkung der Geſundheit iſt das Faſten das jeder vornehmlich
zur Sommerszeit üben ſollte

Für die Küche
Hechtfilet mit weißer Sauce Von einem mittelgroßen aus

Haut und Gräten gelöſten Hecht teilt man ein Filet ab beſtreut es
mit Salz und dünſtet es mit 20 Gr Butter einen Teelöffel Zitro
nenſaft und etwas Waſſer weich Die übrige Sauec quirlt man mit
5 Gr gelöſter Butter 2 Eigelben und einer Priſe Salz zuſammen
durch und rührt ſie im bain mari dick um ſie danach über das
Hechtfilet zu ſervieren

Suppe von Fiſchen mit Krebsklößchen Jn 125 Gramm ge
ſchmolzener Butter läßt man in Scheiben geſchnittene Zwiebeln
Mohrrüben Porree und Sellerie hellbraun ſchwitzen gießt einen
Liter Waſſer hinzu und legt gut gereinigte und in kleine Stücke
zerſchnittene Süßwaſſerfiſche beliebiger Art hinein wozu man
kleine und mit vielen Gräten verſehene die man als Speiſe we
niger ſchätzt ſehr gut verwenden kann ebenſo fügt man Salz
Pfeffer und Gewürzkörner dazu kocht dies langſam bis der Fiſch
völlig zerfallen iſt und gießt die Brühe durch ein Sieb Krebs
klößchen bereitet man indem man das ausgebrochene Fleiſch von
friſch abgekochten Krebſen nebſt einer blanchierten und geputzten
Kalbsmilch ſehr fein hackt und mit einer Taſſe ſüßer Sahne drei
Eiern zwei Löffeln voll Weizenmehl dem nötigen Salz einer
Meſſerſpitze Muskatblüte und geriebener Semmel vermiſcht zu
runden Klößchen formt dieſe werden in Salzwaſſer gekocht und
in die Suppe gelegt

Kürbisgemüſe Ein mittelgroßer Kürbis wird geſchält in feine
Streifchen geſchnitten wie z B weiße Rüben mit Salz beſtreut
und eine Viertelſtunde beiſeite geſtellt Jnzwiſchen bereitet man
aus eigroß Butter und 2 Kochlöffeln Mehl eine helle Mehlſchwitze
durchdämpft darin die ausgedrückten Kürbiſſe übergießt ſie mit
einem halben Liter ſaurer Sahne fügt ein wenig Eſſig und einen
Eßlöffel gehackten Dill nebſt einer Priſe weißem Pfeffer hinzu läßt
das Gemüſe 1 Stunde langſam kochen und ſchmeckt es beim An
richten mit etwas Maggiwürze ab

Ragont von Krammetsvögeln Zutaten 12 Krammetsvögel 100
Gr würflich geſchnittener Speck 30 Gr Butter 300 Gr geputzte
ſcheibig geſchnittene Champignons 30 Gr Mehl Liter ſiedend
gemachter Weißwein 15 Gr Fleiſchextrakt eine Priſe Pfeffer
Salz nach Geſchmack Peterſilie Der Speck wird in zerlaſſener
Butter gelblich gebräunt dann tut man die gerupften geſengten
ſauber abgeriebenen aber nicht ausgenommenen Krammetsvögel
hinzu beſtreut ſie mit Salz dünſtet ſie gut zugedeckt 10 Minuten
beſtäubt ſie mit Mehl gibt die Champignons das aufgelöſte Fleiſch
extrakt nebſt dem Wein dazu ſchwenkt das Ragout mehrmals um
kocht es noch einige Minuten und gibt es mit einem Teelöffel ge
hackter Peterſilie verrührt mit dem Pfeffer abgeſchmeckt auf die
Tafel

Reisſuppe auf ſchnellſte Art Für 3 Perſonen wird ein Würfel
Maggis Reisſuppe zerdrückt in 5 Liter ſiedendes Waſſer ohne
noch Salz oder Fleiſchbrühe dazu zu nehmen geſtreut und nach
dem Wiederaufkochen 20 Minuten ein größeres Quantum länger
bei kleinem Feuer langſam gekocht Maggi s Suppen helfen Zeit
Geld und Arbeit ſparen und ſind gebrauchsfertig Sie enthalten
die Beſtandteile hausgemachter Suppen und ſchmecken nur mit
Waſſer wenige Minuten gekocht ebenſo fein wie die mit beſter
Fleiſchbrühe hergeſtellten Supvpen 1 Würfel 10 Pfa ergibt drei
Teller delikater Suppen Mehr als 30 Sorten bieten jede ge
wünſchte Abwechſelung

Praktiſches für die Küche Jn größeren Wirtſchaften mit ſtar
ker Rindvichhaltung kommen oft ſo viel Kälber welche da ſie nicht
alle gemäſtet oder zur Aufzucht verwendet werden können ſchon
nach einigen Tagen oder Wochen geſchlachtet werden müſſen um in
der Wirtſchaft Verwendung zu finden Namentlich ſind an man
chen Orten die Kälber dann zuweilen kaum zu verkaufen und es
müſſen deshalb oft mehr geſchlachtet werden als in der Wirtſchaft
vorteilhaft verwendet werden können Auch ißt man ſich das ge
kochte oder gebratene Kalbfleiſch leicht zuwider Es dürfte nun
wenig bekannt ſein daß die Kalbskeulen und Vorderblätter wenn
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