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?_cr&ud)ert, gerabegu eine Delifateffe finb und fidh dann ja auch
anger Dalten. icberholt Dabe 1dh an Velannte gevdudertes
SRalbfleid) abgelaffen und alle waren von bem riutm Gedymad bes-
elben ixbc:mid&t. Haudfrauen, dbie mit bem Raudern bed Kalb-
Teifched einen BVerfud) gemacht baben, find mir fiix den BVoridylag
et dantbar gewefen. SDtan veibt dad Kalbfleijd) tiidhtig mit Saly
ein und [t e3 einige Tage darin liggen, bann hangt man ed einige
Wodhen im Raud) auf. Nad) dem Sodyen muf dbad Fleild) sort rola
audjeben; €3 fommt mit brauner Butter sur Tafel. Die Briibe
gibt mit etad Gried perfept und einigen Eidbottern verquirlt eine
gute Suppe.

Fiir die perfehte Sfodjim,

Brei vou Nebhithnern. Mebreve gereinigte Nebhiihner werden
mit Sped umbunden und weidaebraten, ald8daun ligt man fie er-
falten, geridhneidet bad Fleiic) und madyt e8 in einer Mafdine vedt
fein. \n?mm{)m Hat man dad Gerippe mit dem Bratenfaft und
wenig  dleijhbriibe eine Biertelftunde verfodht.  Jun gibt
maen  Die Vrilhe durd) ecin  Sieb, wovauf man_ Ddie-
felbe unter dad feingebadte Fleifd mijdht, mit Salz und P
abjdhmedt und alsbann dbad Ganze sur Verfeinerung durd cin Sieb
ftreicht. TMun rviibrt mar den Vrei mit einem Stiid frifcher Butter
nodhmald Deif und ridhtet ibn mit verlorenen Eiern, welde man
auf Scdeiben gefodyter Pofelzunge gelegt hat, an.

Abgeriihric Senflance. Brei Loifel Butter werden su Schaum
geriibrt; man fiigt nad) und nad) drei Gigelbe, cine halbe Tafle
engl. Senf, einen Teelbfiel Weizenpuber, etwasd gehadte Jitronen-
fdbale und Jitrouenfaft, einen ‘Teeloffel Juder, ein Glad Wei=
wein und eine Halbe FTafie Fleiichbriibe Dingu, worauf man bdie
©Gauce mit_einem Schnecbejen auf dem_Feuer, ohue day fie fodt,
abjdlagt. Die Sauce eignet fich zum Fijd), gefochtem Rindileild
und su verlorenen Giern.

Gefiillie Gier. Naddem man adht Gier hart gefocht, geichalt
und in gwei Odlften geteilt bat, werden die Eigelben Berausge-
nommen, dieje mit awei Chlofieln frijher Butter, etwad gehadter
Peterfilie, Cjtragon, einer feingeldnittenen Schalotte, ~einer
Prife Sals, einem Teeldijcl geriebener Semmel und drei frijden
Cigelben gut berriibrt. WAIBdann tird diefe Favce auf bie Ciers
balrten berart formiert, baf eine Nunbdung iber dem Weifen ent-
ftebt. Oierauf wird cine butterbeftridyene Schiifiel mit gehadtem
Gpinat bededt, legt bie Cier in sierlidher Form darauf unbd ftellt
bie @djiiffel etiwva eine Bierteljtunde sum leberbaden in einen
beigen Ofen und trdgt fie jhnell auf.

@iifgjpeife vou Rarvotten. Gine Wnzahl redht faftige, gepubte
Rarotten, Wwerben audeinandergeidnitten; man entfernt den gelben
inwenbigen Stern und jdneidet bdad llebrige in fteobalmbdice
Ctreifen. uf % }irb. Dderfelben nimmt man ebenfoviel Hutzuder,
Teibt baran bie Sdale bon zivei Bitronen ab, driidt den Saft der
beiden Bitvonen bavauf, giept eine %rn[se Talfe Waffer hingu und
todht alle3 sujammen jolange, bi3 baf der Saft geleeartig vom
2offel abtropjt. linter diterem Llmvilhren mit einer Gabel wird
e8 aur Ubtuhlung gebracht und famn jo subeveitet aud) langere
Beit aufgeboben werden,

Gnte nad) ilalienijder Art. Gine gereinigte unbd fauber ge-
wajdene Ente wird mit Salz eingevieben und mit Heingefdnittes
ner Bmwicbel gefiillt, al3bann sugendbt und in einem  pafjenden

pf mit % Liter Weibwein, ebenfoviel Wafjer ober Fleijchbriihe
weidgediinitet. Hievauf [id)lvit}t man_zwei Chloffel voll gebadte
Peterjilie, einen L‘;Bln)}e gebadten Sdnittlaud) und eine Hand
\l_pu teingejdynitiene Champignond in einem Topf mit drei Cp-
Ibffeln el eine Weile durd), fiigt swei Chloffel Weehl hingu, lat
biefed ein wenig anrdjten und fitllt die Vriihe hingu; nacdhdem bdie
Rrduter eine Beit lang gefodit, werden fie iiber bie angerichtete
Gnte_gegeben, welde alsdann mit gebadenen Urtijdoden veriert
sur Tafel gegeben wird.

Halle a. S. CGmil fring, Kod.

SHanswirtfdaft.

t Billige hiibje Tajdjentiidher. Solde ftellt man Her, indem
man beridjiedene weie Refte mandyerlei Getvebes Hiibjdh vieredig
gujdmeidet, jaumt und dann auf der Majdine nad) Belieben drei-
ober biermal rot abfteppt. Man fann aud) blaued Garn nehmen
ober mit beiben Farben abwed)jeln. Bejonders fiiv finber, die ge-
wohnlic) viele verlieren, ift dieje Wrt fehr ju empfehlen.

T Nugbanmmobel hiibjch) blant su exhalten. G5 it eine befannte
Zatjade, daf namentlich Nubbaummidbel bereits im sweiten Jahre
be8 Giebraud)d erbeblic) ausidhiwigen und bdanm ein  triibes,
fdmutiges Husfeben befommen. Diejem laft fich) Ieidyt mit ges
ringer MMiibe und wenig Kojten abbelien. tan feife guerft die
Nubaummobel mit gewdhuliher Seife und eimem Lappen jauber
ab und reibe mit einem wollenen Lappen alle feudyten Stellen gut
trvden. Alzdann bereite man eine Mijhung aud 2 LWifeln Proa
bencedl und 1 Loffel Rotwein, trage bied auf einen  wollenen
Sappen unbd reibe hiermit die Miobel tidhtig ab. E3 foftet dad et=
ﬁ%&tﬂtufmnﬁrcnguug und Mithe. Uber die Wiihe wird auch bes

nt.

1 Die Behandlung der Linoleumieppidje. Ueltered abgetretencd
Qinoleum ift ieden Tag aufuvaiden und mandmal nad) tidtiger
Meinigung mit warmem Lemndl einzureiben. Hellgrundigem Linos
Teum 1jt immer der Borgug su geben, weil ba3 dbunile Staub und
©dmub vicl fidhtbarer werden lafit. Neueingelegted Linoleum follte
man_imner widjen und wie cinen Parfeitboden behanbdeln, two-
moglid) jeben Tag mit einem wollenen Tud) troden abreiben und
einmal wodentlid) tiichtig bitriten. Um den Boben wieder hell und
tar su befommen, biirjte man ihn alle paar Wodhen mit eciner
Geifenbriihe auf und widie ibn nadbher ein.

+ Wie i) meine Wajde wajdje.  Die iiber Nadyt in falted
Waler cingetcidite Wajde winde i) am andern Morgen au3 und
feife fie mit weider Seife ein. In den Wajdyfeljel gieke id) falted
Waffer, in weldem id) einen Lofiel voll Bleihioda aufldle, und
lege foviel Waidye hinein, dah bad Wailer diejelbe bebedt. Crit
dann itnde i) Fewer unter dem Seffel an und laffe, naddem ba3
Walfer su ficben angefangen, die de eine Viertelftunde focdhen.
Nach Ablauf diefer Heit hiitte i) Wajdye und Waifer in ein Sdaff
und wajche fie qut aus, naddem id) den Reffel wicder fiillte. So
fabre id) fort, bis alle Wajde su Enbde ift, lege fie dbaun in tiefe
Edydffer und briife fie mit fodhendem Wailer. Aus diefem Walfer
wird die Wajche heraudgewunden und im Sommer auf die Blerde
gebradyt; im Winter lege idh fie ein jweited Mal in heihed Wailer,
worauf 1d) fie f)\ll!q,_fllalle und aufbange. Bei diefer Behanblungse
weife wird die Wajde blenbend Iweil und verurfadyt verbaltuis-
mafgig wenig Arbeit,

T Das Heinigen der Wafdleinen. Am beften eignet fich eine ausd
©oda und Ceife gefodte jdjarfe Lauge bagu, bie man lawwarm
itber bie in ba3 Wafdfah gelegte Leine gieht. Nad) einer halben
Gtunbde tird die Lene mittelit ciner Bitrjte ober eined Lappens
in ber Lauge tiichtig abgericben, bann in reined laued Seifenwafjer
geaeben und nodymals gericben. Juleht wirh fie in taltem laren
¥afjer ein- bid zweimal gut audgejpilt. Sum Trodnen fpannt
man bie Leine anr beften in einem groBen mdglidhft ftaubireien
Staum aus; jtebt fein jolder sur Berfiigung, wird fie vedht gleicdye
magig um eine joubere Tijdplatte gewidelt und an einen warmen
oder fonnigen Ort geftellt.

T Die Berwendung alter Teppidje. Unbraudbare Teppide
bienen vorgiiglih alé Unterlage Yirr nod) gebraudyte. Der Boben
wirh daburc) warmer und die Teppiche werben gejdhont. Bunadyit
muf der gewdhnlid) febr idhmubige alte Teppic) gewajdhen werben.
Died qefchicht am beften, indbem man ibn nad) Fraftigem Aus-
Hopfen im Sofe Dinlegt und mittelft eined jauberen Schrubberd
mit recht fetter Ceifenlauge tichtig fhemert. Dann begieht man
ibn reidhlid) mit faltem Waifer jo Tange, bid €3 tlar abflicht, wobei
man ihn guweilen etwad aufbebt, fo_dak bdad fid) darunter ange-
fammelte Waffer abflicken fann. Dann Iakt man ihn mﬁgligﬂt
ablaufen und, fann man dad, im Freien trodnen. TMup er auf
bem Boben getrodnet mwerden, fo forge man, bap er redt glatt
bangt. it er troden, fo {dneidet man ihn, falld er grofer ald der
aufjuiegenbe Teppid) ift, in die ridhtige Form, ringdum 5 Bentis
meter {leiner al2 der obere Teppid), und faft i%n mit beliebigem
lGlnxf)i ein.  Nun ift er fertig und fann dem Teppih unterlegt
verden.

Sileine Witfeilungen,

. § Wm blind gewordene Fenjteridyeiben zu reinigen, nehme man
einen in Leinol qetranften, wollenen Lappen und reibt dad Glag
bamit. €3 barf jebocd) nidt jogleid) falte3 Wafler an die gereinig-
ten Jenjteriheiben gebradyt werben, jondern die hangengebliebenen
Delteilden miiffen jucrft mit einem wollenen Lappen ober Fliehe
papier entfernt werden.

_§ Bur NReinignug von Marmor. Nacdhfolgended Verfahren em=
pfiehlt fidh) sur Yeinigung von Viarmor der durd) die Linge ber
Jeit unanfehnlich geworden. Ungeldidhter Kalt wird mit o viel
Geifenlofung gemijdht, daf die 9J2iid7ung bie Sonfiftens eined
diden Nahma erbalt. Dieje Mijdhung wird auf die IMarmortafel

tragen und 24—30 Gtunben darauf belaffen. Nady Berlauf
D Beit entfernt man diefelbe und wajdt den Marmor mit
Geifenivafjer.

§ Angerojtete Stellen an den Wefjern beftreidhe man mit Petroe
fewm und veibe fie hievauf mit heihgemadhtem, feinem, Iwveien

nbe ober heipcr Steintohlenajde ab. Leptered Verfabren ift bei

meffern unbedingt vorsuzichen, weil felbjt der ~feingelichbte
Sand nod) die Gefabr in fid) bivat, auf feinen Stablflingen Kribel
3U erjeugen.

§ Wernjtein u Fitten. Man befeuchte die ujammenzufittenden
Ctellen mit Aeplali und driide bann beide warm aneinander. Die
LVerbindung qejdhieht fo pollfommen, daf man nidht einmal eine
Gpur der BVercinigung fieht. &3 dient dagu nod eine fonzentrierte
alfoholijdhe Auflsjung ded in Alfohol [odlidhen Harzed aus bem
Bernjtern. Ferner eignet fid) hiersu eine Lojung von hartem, migs
Lidyjt fein gepulvertem Stopal in reinem Sdwefelather. Mit diefer
Lojung v_br{m Je man betbe auvor auf dad jorgfaltigite gereinigte
Brudyjladhen und fudt fie durd) Ueberbinden oder *Brefien innig
U bereinigen. -
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Der Staldiinger.

Bei der gegenivirtigen Lage der S!aniq}xvi;)id)ng! ift faft iiberall
bag Beftreben erfennbar, dem Voben moglicdhit hohe Erirdge ab-
sugewinnen. Geeignete fimjtliche Diinger und Griindiingungen
gelangen deshalb da, wo fie am Plape find, mit vollem Redjte gur
Vertwendung, da e8 erftend nidt immer moglidy ift, gemiigende
sMengen Stallmift su befdaffen, und ba derjelbe %vcltené nidt
immer den gerade befonbderd in Frage fomumenden ritunbte\lxgb.
8. Phosphorjiure) enthilt, besw. in geniigender Menge enthalt.
Die Hauptiache bleibt aber tropdem, auten Stallbiinger aufs Feld
au bringen. I8 quter Diinger ift aber ber Monate lang bon
HRegen und Sdmeewafier ausgelaugte Stalldiinger nidt gu be-
seidmen. E3 jei bedbalb wicberholt davan erinmert, die ‘.Dun?cr-
{tatte vor dem Sujlup diefer Wajfermengen zu jdiigen. Durd) Aus-
wajden und dur erfepung infolge ungwedmapiger Behandlung
verliert man leidht 50 Progent ber Dungmaffe. Bevedynet man
nun pen Diinger von einem Gtiid Grogvieh pro Jahr auf sirfa
360 Bentner mit sirfa 70 RKilogramm Ctid tnf{, und den Berlujt
nur i3 au einem Drittel, jo entteht ein Verluft, der in feinem
Werte wenigftens dem Werte von 2 Jentnern Chilijalpeter emt-
jpridht. 3 wiivde alfo eine flechte Wirtjdaft fein, wollte man
den Gtallbiinger berderben [affen, und oem Uder durd) teuren
Sunjtbiinger aufbelfen. Cine Lorgf&lhuc" Bebandlung ded Gtall-
bitngers ijt aljo bringend erforderiid), nitigenfalld unter Bubilfe-
nahme bon Stonjervierungdmitteln, die ber riditiger Unwendung
geeignet jind, mandyen BVerluften vorubengen. Dad billigite Son-
jervierunggmittel ift Grbe. — Uuper dem Waffer ift aud) bie
irefte Cinlirfung der Gonnenitrablen bem Diinger jehr jdhab-
lidh; in ber warmen Jahresseit miifien diejeben alfo durd) geeignete
{dattenfpendende Baume abgebalten werden. — Auf jeden Fall
1jt e3 notig, den Diinger, Lo ald er aud dem GStall fommt, fofort
miglidit aleihmapig itber die Dungitatte su verteilen, redht jejt su
legen unbd bauernd entiprecdjend feucht su balten. Enitfprechended
Jeudthalten — nicht Nahhalten — und moglidit Doﬂftulgbl?er Lufts
abgug durch eftlegung find unter allen Wmitanven al3 die fierften
Wittel gu betvachten, BVerluften vorsubengen. — Lepteren Bwed
erreidyt man aud{, wenn_man den ©Stallbiinger nidht au lange auf
der Dungijtdtie liegen [dBt, denfelben bielmebr, wo der Buftand
ped Aders und der Weae e3 sulapt, fobald wie miglid) auf bdad
el bringt. 38 ijt namlid) nadgewiefen, dap hier Dbei jofortigem
usbreiten aud) ohne linterpfliigen, feine nennendwerte Verlujte
an_diingenden Bejtandteilen emntreten, und die Annabme, bafy ber
auf der Diingerjtatte qui geriepte Diinger jtirler wirle, berubt auf
Srrtum. — iv Iiederholen nodymald: BVei aller Wertidhabung
der riditig angewandten fimftlidhen Ditngemittel, raten wir dod),
bevor man ¢ fiix_joldye audgibt, sunadit auf awedmapige Be-
Dandlung ded Stallbiingers weit mehr Gewidt u legen, als died
i3her meift der Fall ift. Der in ber eigenen Wirtjdait produsierte
Stallbiinger fojtet junddit nicht bared Geld, und dann bat er audy
Gigenjdatten, welde den fiinftlichen Diingemitteln abgeben. BWir
brauchen nur davauj bingwweifen, dah ber Stallmift nidpt allein
pem Boben die entzogenen ’Jlﬁbrllu];c sum gropen Teil wieder ju-
fiibrt, jondern denjelben audy phyfifalijc) verbefiert, inbem er ben
fchiweren Voden Indert und erwdrmt, den leichten Boben bindiger
unb wafjerhaltender, beibe aber reider an Humus madt.

Sandwirffdaft.

0l Walzen de3 Aderlanded. Bon gang bejonderer Widtigleit
fiic bie Bodenbearbeitung ig bad Walgen ded Aderlandes, inbem
burd) dasfelbe foloohl der ¥Bdrmegrad bded Bodens wibrend der
warmeren Jahredgeit erhobt ald aud) die BVerbunjtung des Wafjerd
auf bemjelben gejorbert wird. Die3 berubt barauf, daf bie Boden-
teildyen burd) dad Suf;?mmmptgﬁen niber aneinanber viiden, o=

buzch singevjeitd cine Lefieve Wirmeleitung bevgeftelt, anbeverfeitd

die Wnufwartdbewegung ded Wafferd, infolge der i'dtggtig.ung cined
qrofien Teiled ber fogenamnten nidythaarrohrdjenfdrmigen, bie
Hebung bed Waifers von unten nad) oben hemmenbden Hoblraume,
bejdhleunigt wird. Qierdurd) wird e3 erflarlich, warum ber ge
walste Bobden 2&“?, oberflachlid) lingere et feucht balt al3 oev
nidit gewalzte Boben, der innerbalb jehr furer %m an ber Ober~
ladhe abtrodnet. Plan fann daber bon dem Walzen porteil
{uwendung maden, wenn Samereien, welde nur eine flnz:‘ n-
terbringung bertragem, bie sum Seimen notwendige Feudti feit
ugefiihrt werden foll. Daraus, dap durd) ba3d Walzen die Ber~
%unﬂun aud bem Boden vermebrt wird, hat man mclfacg gefol=
gert, ba bnrg; a8 Walzen unter allen Umitinden ber IWaifjer=
gebalt der Udererde bcmbg%sgt wird, bad it jebod) nur bamm
der Fall, wenn e3 nad) dem Walzen nicht vegnet. Treten bagegen
nad) bem Walzen ergiebige Nieberidhlage eim, fo_ift der gewalate
Bobden feudter ald der lodere, inbem in den geloderten Boden dad
Regenwaijer nicht allein leidhyt eindringt, jondern audy in den nidt-
aarribrdjenformigen Soblraumen idmell nad) abwdrtd gefithrt
wivh, wibrend dasfelbe in bem gewalsten Lande nur langiam im
bie Eiefe bringt und fid) langere Beit in ber Aderfrume aufbdlt.
&3 witd demnad) dburd) dad Walzen die Qlu(_.nc_:bm;fab}glm ber
Aderfrume fiir Waffer erhoht und die Durdylaffigheit fiir Waffer
verminbert. Der Cinflup ded Walzens ift besbalb, je nad)
Witterungdverbaltnifien, ein fehr veridhicbener. = Tritt nad) bem
Walzen Trodenbeit einr, fo_lwird durd) dasfelbe allerdingd ber
Wafjergebalt vermindert. Dad Berhalten ber Uderfrume dem
FRegen gegeniiber wird fiiv die Veurteilung, ob das Walsen anzus
wenden iit, bor allem mafgebend fein. Der Feudti e\lzgl@ult
auf allen leidyten [oderen Bobenarten von gevinger wajjerbal t:?«
Rraft und groger Qurd)lam%lﬂg erfihrt durd) dad Walsen eine
iiv bad Wadatum giinftige Crhobung, auf allen biinbigen Biben
agegen bon hober wu{'erba[tcnbet Straft und geringer ?I)lprd;lﬁkiln-
feit fann durd) dad Walzen die Unjammiung ibermdgiger, dem
Waddtum jdhadlidher Wafjermengen leidyt herbeigefiihrt werdem
Da3 Walzen ded Bobens mit glatten Walzen empfiehlt fich nament«
lidy fiix ?vld)c Biben, welche von Iloderer Bejdyaffenbeit und fo
feinfornig_find, baf fie Iu?t vom Winde verweht werden, W
rend bie Jingelwalzen swedmipig jum Schue der Winterfaaten
verivendet werden, indem durd) die fleinen Grhohungen, welde
durd) dieje Walsen gebildet werdem, bdie Pflangen vor rauben
Tinben und_aud) vor Froft geihiibt werden, weil fih in diefen
Rillen der Schnee leichier feitieht. : %
[] Behandelt die Geviite ridtig! Gar viele Landwirte verfine
digen fidh jehr gegen die Sparjamleit und maden fidh) ciner unadt«
famen Yeridhwendung {duldig, indem fie ihre lanbwirtidaftliden
Gerite, Wagen, Cggen, Piliige, Larren ujw. dad gange abr itber
braufen fteben Dabem, o jie_in dem llubilden ber Witterung
audgefept find. Nad) etwa 10 Jabren find die Gerdte dann wert«
108, wad cinen Verluft von 10 b. O. jdbrlid audmadt. Da wie
Dicfen lanafamen aber {’tiinbigm Berlujt nidt in uuﬁa[llgn‘ Weife
feben, bemerfen wir ibn_nidyt jo, aber er finbet tropbem ftatt,
Die Gingelteile roften, wihrend die Holsteile bei nafjer Witterung
leidht faulen. G3 follte deshalb fein Landwivt verjdumen, fdon
im $erbite jeine Gerdte unter Dad) su bringen, fie gut gu reinigen
und die Gifenteile mit Del ober Fett su beftreichen. Wan it
pann nidt 10 v. §., fondern hichitend 1 b. . Verlujt su_tragem
Paben. 9lbgejehen vbon bem Nuben, den dad lnterichupitellen dex
Gberiite aber mit fid) bringt, madt e3 audy einen febr guten Gime
drud beim Betreten eined Iirtidaftzhofes, wenn alle Gervdte netf
unter Dach geftellt find und nicht auf dem gangen Hofe oder gay

dem Felbe (Riliige) durdyeinander liegen unbd ftehen.

Saus- und Jimmergarfen.
** Qropjtrantheit der Sohlgewidyje. Jn diefem Jabre trab
an bielen ilcu. 5?,: smpf!mn!?xit13‘ublberqnia}_ der Soblpewa
evart jtaxd auj, bap die Gunte gang wejentlih besinizadi
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Pube. Die Srantheit ift faft gans allgemein befannt, o bak €3
iigt, barauf hinguweijen, dap fie jidh durcdh die Seidhwiilite am
3, fowie an den Haupt- und Seitentwurzeln fundgibt, die

T men Pily (Pladmodiophora Brafficae) verurfacht werden.
ill man der Plage Herr werbden, fo vernichie man vor allen Din-
jept die anWh’unlc burd) Verbrennen, Auf den Ader- und

rtenparsellen, die die Rranibeit zeigten, pilanze man im ndd-
ken ¢ feine Soblgewadhie, jondern man iichie auf joldhen Par-
flen anbere Pflangen, die der Koblherania feinen Nahrboden lies
n. ®leidhseitig rigole man den Boben und verwende tiichtiq ge-

d all. Die ’ mg bat fid) al3 giinftia eriiefen

v bie Ansbreitung der Sraniheit, ilt aljo su vermeiden. Ber-

iebene Qoblgallenriiffelfdfer veranlaffen ebenfalls Verdidunaen
mm ©tengel und Wurselhald. Dieje werden aber nidt jo gefdhra

), wie die Verdidungen, welde durd) den obengenannten Pilz
verurjacht werden. Alfo mit Ernft dahinter!

t Edinops humilis Cyane. Die Cdjinops ober RKuaclbifteln
nd audbauernde, gewdhnlich sweiidhrige Bierpjlanzen. Die ber-
icdenen Arten erreichen cine Hobe von 1% bid 2% Meter und
thr fdonjter Shmud find die fugelartigen, gefternten Bliiten-
opfe. Sie paffen fiir grofere Gdrten, wo fie auf weniger widy-
tigen Plaben fiir Gruppen verwendet, aut angebradyt fteben, su-
mal e3 febr geniigiame Bilanzen find und mit einer jeben Boben-
art borfieb nebmen. Aud) vor Strandyeranlagen angebradht, finden
fie fo eine pajjende Verwendung. Sie blithen blaw ober blanlich-
ei und auf hoben Stenaeln, paffen baber ganz vorsiiglich au
Ricjenf und auch Marlartbouquetd. Jn fleineven Gdrten
fiuben fie am beften einen Rlak an deven Cinfricdiaungen oder in
Winteln und aud) an Stellen, die man durd) eine Pilanjung dem
Ange etwad verbergen mbdte, doch find fie erjt in ibrem jveiten
Lebendjabre, wenn fie in bie Hobe wadfen und Bliitenftenqel
treiben, fiix folde Bwede su aebrauchen. Cine weniger hobe, mehr
iebrig wadjjende Art, die fidh fiix tleinere Gdrten ald Eingel- ober
Gruppenvilange eignen diirfte, ift E. humilis Cyane, mit forn-
lauen Bliiten, die, aleidhio wie alle iibrigen Arten, and) eine veiche
Donigfpenderin fein foll und daber die Beadhtung bder Bienen-
teunde berbiemen mag. Tie Vermehruna aller Wrten gefdhieht
burd) Ausfaat. Der Samen fann vom Nriihjahr bis Sommer, in
Topfe oder aud ind Jreie qefdct werden und die Pilanzen find
gegen 50 3entimeter weit ju jefen.

_tt Qvante Topipilangen. Fangen einine Topipflansen an su
tranteln, fo ift man mit nichtd jdhneller und eifiger bei der Hand
al8 mit Diinger. Anf diefe Weije glaubt man fie ndmlidh am beften
und fiherften vor dem linteraange su bewabrem. 1nd gerabe
nidtd ift fiiv bad franfe Gewddd nadteiliaer und aefabrlidher ald
diefer. Cine franfe Pilanze diingen, Heiki fie fidher vernichten.
Gind bie Wurzeln franf, jo nehme idh die Rilanze aud dem Tobfe
beraud und Dejchneide mit cinem Meifer den Ballen bi3 auf dad
Gefjunbe. Dann vilange ich die Blume in einen fleinen Topf, aber
a nidit, wie e8 leider jo binfia acidyieht, in einen qroferen. Dad

pflansen in ein ardieres Giefap ift fiir franfe Rilangen bad
efabrlichite, weil fie die im avopen Toof su reidlid gebotene
abrung nicht verdamen fonnen und fich den Magen berderben.
erabe burd) die verfehrie Behandlung werden viele frante Topf-
Tangen vernichiet.

Sorfiwirtfdiaft, Jaad und Hundejudyf.

P* Wilbverjand. Fiir die Jandiaifon biirite e8 angeseiat fein,
unjere Lefer auf folgende, beim Wildverjand su beriidiichtiaende
Lunfte aufmertiam zu madben: 1. Geichoifened Wild mup fofort
}nruinlhg audgemweidet werben. Lieat Wild bei warmer Yabredzeit
echs Stunden unaudgeweidet, fo leidet ihon die Giite ded Nleijdhed
merflidi. 2. Bei mannlidem Sodwild laffe man den Pinfel am
%eﬂ: Ibje ihn aber bom Fleiic) o5, 3. A3 Wild muf vor dem

erjand gut ausfiiblen, weil ¢3 jonft berdorben anfommt. 4. Beim
Berjand von Hodwild follen die vier L aufammenaejdniict
werden. Jrgend welde Verpadung ift fiiv Hodwild nidt nitia,
im Gegenteil ift dad8 Jundhen und Ginpaden meiit fehr jdhadlid.
5. afen und Kanindyen werden ausaeworien, s je 10 Stiid auj
eine Stange qebunden und fo verjandt; unandgeworfene find nur
bei_ftarler Qalte pu verfenden. 6. Beim Fe ieh (Rebbiibner,
?nhmcrg, Birthiihner, Wildenten, Schuepfen) ift fiv fchnellftes,
lauberes Aussiehen der Geidheide su foraen; offenc pber nody
blutige Bogel bei warmer Jahredjeit su verfenden ift nicht ange-
aeigt, da fie am Beftimmungdorte dodh verdorben anlangen.

* Das Qniden der Tedel ift im wefentlichen nidht immer unb
allein in Bererbung an fuchen, fondern vedht oit in der Niitterung.

teift erbalten bie Huubde wenige Mablieiten und dicfe um fo
reidlicher. Dad ijt cine fdhadenbringende Bequemlichleit begiv.
Unadptiamleit. Gerade in dem_savten Wlter miifien bdie Hunde
%:flaere, aber fnappe besiv. nidht su veichliche Mahleiten Haben.

adurdy, daf die Hunde ich dexn Magen itberladen, wird das Ge-
widt ded Hunbded fiir die nod) jhwaden Caufe iu fdwer, audy
Ieibet bie Verdauung. Man wird desbalb wobl daran tur, demt
L‘.“‘ﬂ"‘ Hunbde baufige, aber mafic Mablseiten au geben und
iefen etiad Ralt sugnieben. Durd) unjinnige Fiitterunq wird
ber Geftalt Begv. guten Cntwidling de3 jungen Huubded biel ge-
icbabet. Der Spiclvaum, den ber junge Hund erhalt, mup eben-

fall3 geniigend arof fein, benn reibeit in Ser Belvequng trigt un-
gemein jur_Eraielung einer harmoniiden Lorperform bei. Wad
fiir junge Tedel gilt, pat aud) fiiv junge Hunbe anberer Rafien.

Tier- und Geflitgelndyt.

1 Ucber a3 Nafifiittern der Rierde. Wohl mandher Plerbes
befitier mag fich fchon bariiber gewundert haben, dafs in_dem Mifte
einer Pferde nod) immer eine Menge unberdauter Haferlorner
fich befindet. Mangelbafte Jahue Fonnen dafiir nidyt die eigentliche
Urjadye fein, wie bied vieljad) behauvtet wird; denn aud) bei juns
gen Tieren beobachtet man diefelbe Cridheinung. RNein, der ecigent=
lidhe Grund ‘bieier{gdﬂadmn Futterausniipung  ift in dem leider
Weit und breit iiblidhen Nahfutter su fehen. Bei demielben find die
Prerde der Miibe iiberhoben, dad Futter vor bdem BVerjdluden
ariindlich su fanen und einguipeicheln. Infolaebeifen aclangen bdie
Sorner im gangen Buftand unbd obhne Speidhel in den Magen. Lep=
terer fann dbann aber die Verbauung nur hichit unvollfommen aus-
%xl')rcn und ein Teil bed Fuiterd wanbdert ungeniibt in den Diinger.

erfudbe haben ergeben, daf bdie Uusniibung bed Futters bei
Trodenfiitterung eine etwa fedhdmal beffere ift. Jreilidy haben
napgefiitterte Pierde ein rundes, blantes, woblgendhrted Au2-
&e&;eq, aber Dad ift nur triigeriidher Augenichein und nur durdy

chem.ugtreibung der Gewebe verurjadt. Solde Rierde fdywiben
ichon bei der geringjten Unftrenguna und jind andy nicdht anndhernd
fo leiftungsjabig wie die troden gefiitterten.

11 Die bejte Jeit snm Berjiittern der Kartoijeln an Rinbdvieh
ufl. ift bon ihrer Crute bid in den Jebruar. Spater fangen bdie
Sartoffeln in den Kellern und Mieten an zu feimen, verlieven dann
an_Nahrjtoff und tonnen leidt RKolifanfalle erzeugen, wenn bdie
Seime nidht jorgfltia entfernt werben. Audy bon den RKartoifeln,
bie bon den ©dhlveinen gefreffen werden, miiffen die Keime ent-
fernt werben, weil fie ibnen fonit fdhledst befommen. Durd) diinned
Baggtu und tagliched Mmichaufeln fann a3 Keimen unterdriict
erden.

Tt I8 jebr zuverldffiges Mittel aegen Durdyjall bei jungem
Rindvieh fann gefodhtes Reisftarfemehl empfohlen werden. Orer-
von ift wibhrend 3 Tagen taglid) pweimal je ¢ Liter frijdhgefodht
und lauwarm zu verabreidyen. Griinfiitterung ift ganslidy au un-
terlaffen, bagegen foll einige Tage lebtjdhriges, troden gewadhiened
fogen. Magerheu qefiittert werden,

Tt Dad Bahnalter der Sehweine wird nad) folaenden Regeln
wabrgenommen. Dad Schwein hat 28 tempordre und 44 bleibende
Bibne, bie in folgender Reibenfolge durchbrechen und gewedhielt
werden: Einen Monat alt: Die Mildedidneidesihne, die Haden-
3abne, die weite und dritte Molar find vollentwidelt. Die Bangen
unbd exften Molaren find durdbrodhen. — Bwei Monate alt: Diefe
Babne find vollentwidelt und die Mittelzabne brechen durdh. —

rei Monate alt: Die Mildzabne find alle borhanden. Bwijden
bden Gdidneidesahnen und den Hadenzdhnen befindet fich ein wei-
ter Abjtand. Fiinf Monate alt: Durchbrudh) der Pramolaren und
ded vierten Molaren.  Die erfteren find micht immer bereitd fo

aber der vierte Molar eridheint fehr fonftant in diefem Alter.
chen Monate alt, oder swifchen ficbentem und achtem Monat:
bleibenden Edidhneidesahme brechen durdh. — Neun Monate
alt: Diefe Babne find voll entwidelt und die Criathafenadhne, be-
fonderd bei Gbern, founen durdy fein. — Behn bid zwsIf Monate
alt: Der fiinfte Molax_bridht durdh. — Ein Jabr alt: Die Criab-
sangen bredien durdy. Der Durdibruch tann eh aber aber auch bid
aut einem Monat und mehr verzdgern. — Ein Yabr und drei Mo-
nate alt: Der_erite, alveite und dritte Molar find durd), indeffen
nod) nidht in Reibung. Diefe Jihne erideinen febr reaelmipia. —
Ungefabr fiebsebn bi3 aditsebn Monate alt: Der fechite Molar it
durd), die mittleren Schneidesdhne wedhfeln. — Bwei Jabre alt:
ﬂl‘:*\tirb%n bem fedhften Molar und dem Unterticferaft ein dentlicher
and.

Fifdjzudf.

. — Die Bejdaifenbeit eined Fifdhwaijers besiw. deffen Rrodut-
tivitdt an natiirlidher lebender Nabrung erfennt man am ficdherften
au3 dem Pflangeniwuchie desfelben: Darte, faure Rilanzen, Ivie
Sdilf, Robr, Bandaras, Schadtelhalm, befunden jdhiechten, ver-
fanerten, fiir die Cremquna natiirlidher Jijdnabruna unproduf-
tiben Boden, lodersellige, fiie Rilanzen lafien auf da3 Gegenteil
idlichen. Nadhbaltig berbeffern, d. h. nabrungsdreidy lakt fich
1eded Fijdwafier durdh eitveilige Bejamerung, b, Troden-
Tequng besiv. borberiges Stirzen und jchwadye Ralf- oder Yauche-
ditngung  und nachherigen Anbau loderselliger Wafferpilanzen
madien.  Indbefondere follen die Wajjerzuleitunadgraben reidy-
lichit mit foldhen Rflanzen befiedelt werden. e mebr, defto Beijer!
= ?ld)hlnu beim Wafjerwedyiel bei Goldfijdien. Allzu Haufia
wird der Febler begangen, bdak man den Goldfifden frijches
Waffer vom Brunnen qibt, mit fo und fo viel qeringerer Tem-
peratur, al8 a8 abganaige Waffer. In diefem falten Waffer und
burd) ben plopliden Temperaturwediel fiihlen fich die Jifde
duperft unbehaglich, fuchen fidh biefem falten Glement zu entsiehen
g;\b“fd)lmmmen folalich fehr Tebbaft in ihrem obnehin engen Raum
T, Pite bodbioishiid
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— Cumpfinjeln und Schilfswnds in Fiidhteidhen briiden den
Grivag der Teidhe an Fijdhen herab. Wenn dad Sehilf su iipnig
wadyft, wird 3 tief unterm Waijer abgemdht und im Herbjt beim
Ablajjen ded Iti?cé nocdhmal3 dicht an ber Wurzel abgeidnitten,
die Wurgeln abgehauen und hevausgetragen. Sumpfinfeln, welde
bei warmem Wetter obenauf jdwimmen und su Fennbildungen
Beranlafjung aeben, iwerden nad{ ber Herbjtfijderei abaejtochen
und herausgetragen, bie Teidjoble dagegen durd) uffarren von
Gand ober Crde fo befdhvert, dap fie nicht wieder aufidwimmt.

— Starpjen unter 250—300 Gramm pro Stiid verbauen eben-
fowenig fetibilbended Jutter ald Qarpfen iiberhaupt robe, ftdrfe-
meblbaltige Futterftoffe. Rarpfen iiber 250300 Gramm verdauen
fettbilbner nur, wenn fie tm Teidhe mindeftens dad Fiinfjade
Duantum an Sannidellc corfinden. Diefe vermittelt die Ver=
amung im Darmfanale der Fijdye, bewirft die volle Aufnahms-
fabigfeit ded3 Jutterd und dad rajhe Wadyfen der Fifdhe.

Wienenwirt(daff,

. ? ©oll man bie Bienen im Herbit toten? Jm allgemeinen ift
bied nicht s empfehlen, tweil e3 befjer ift, bie WVienen aud iiber-
fliiffigen ©toden mit anbeven au vereinigen. §n manden Fallen
1t man jedod) geploungen, eingelne Stode absufdaffen, umd tut
man dies am einfachiten, indbem man unter dem bperjdhlofjenen
Sorbe ober in dem Stajten einen Scwefellappen verbrennen [djt.
Manche Jmfer finden died qraujam und betduben bdaber die
Bienen guerft mit Boviht und werfen fie dann in ein bereit ge-
baltened Gejdyirr mit ficbendem Waffer, ein Verjabren, dad audy
wir empfehlen mochten, da auf dicfe Weife die Tiere aud dem
Buftand der Betdubung in den ded Toded iiberaehen, obne etwad
su cmpfinden.

? Den Bienen jdiadet 3 anj feiner Fall, wenn im Winter
burd) ein Fluglodh im oberen Teile ded Stoded die warme Qwft
absieht. Im Gegenteil, e3 niibt ihnen, weil auj diefe Weije cine
ftetige Grneuerung ibrer Atem(njt eintritt, weil die feudhie Luft
absichen fann und nidt sur Vildbung von €i3, Modber und Sdyim-
mel im ©tode Leranlafjung qibt. Man mup jidh) wunbdern, daf
febr oft nur_am Bobden der Beute ein_Flualod) angebradit ivird,
weld)e3 im Winter sur Lifung ded Stodes geniigen joll. Das
untere Flugiod) ijt namlicy, da wir die Reinigung des Stodes im
?ruf)mbr felbjt itbernehmen, im Winter jo_siemlid) bedentunas-
03, und fann faft aang gejdlofien wevden; dagegen ift dasd obere
Sluglod) entiprechend ber Ctarfe ded Volled zu bHifuen.

Weinbanw und Selerwirtfdaft.

* Dad Cinherbiten der Trauben mup in mehriader Hinjidt
al8 widtigited Gejcdhaft ded Wingerd Dbejeichnet werdben; jteht er
bantit dod) am %{ 2 feined Girebend und Hoffend und erntet den
Lol fiir feine Miihe und A wibrend eined ganzen Jahres.
Snbdejjen verdient dad Lefeqef aud) dedhaib eine bejondere Ve=
adytung, weil damit der erjte vitt gur Gewinnung ded eblen
LWeined getan Wwird, der erfte Sdyritt, welder, wie in vielen an-
beren Fallen fo aud) bier, von grofer Bedeutung ift. Iohl hanat
der Wert cined Weined in erfter Linie vom Klima, Jahraang, Bo-
benbefdhaffenbeit, Traubenforte, Weinberabehandlung ujw. ab;
allein qar mandye feiner Cige ften wird durd) die Art der

einlefe, bie Behandlung der Trauben und ded jungen Mo
bingt. Durd) unridhtiae ober foralofe Ansfiihruna der &
Qelterarbeiten wird oft der Reim su Feblern und Krantheiten ge-
Tegt, die meijtend rrijt piter im fertiaen Wein deutlicdh bemeribar
werden und dann fdhwer oder gar nidt su Beifen jind.

* Berjdhimmelie Fiffer find nach dem Grad und der 3eit Hed
Berfdimmeltieind veridiicden ait bebandeln. Schwicher qejchim
melte Fdjfer find sunddit troden ausjubiirite it Taltem
Waffer griindlich nachzureinigen. Danach ift ein Ausbriihen mit
Tochendem Waffer, dem man ein bid jiwei Loff hivefelidure u-
febt, und nady diefem ein ¢ n mit faltem r bovaunehmen.
Grimdlidher und ficherer fann der Schimmelaerud) nodh befeitiat
werben, dburd) Vehandlung ded junddyit mit faltem Waijer qerei-
nigten Faifed mit faurem dwefligfairem Qalf (150 Qubifjent
meter auf ein Heftoliter Fafraum), fo daf derfelbe mit allen T
Ten de3 Nafinnern in Beriihrung fommt. Nad) swei- bid drei-
tdgigem Gteben wird da8 Faf dann nody wicberhiolt mit faltent
Wajier audgelangt. — Sebr ftarf veridhimmelte Jdifer find su-
nadit bid aufd gefunde Holz audzubhobeln, wonad man ihnen audy
obige Vebandlung angedeiben [afkt.

Gefundicifspflege.

! Bergiftungen durd) Kohlendunit. Unfille durd) Foblendunit-
bergijtung an Stubendfen und Oefen ber Jement- und Qalf-
brennerei fommen nicht felten vor und dufern ficdh durch Sopf-
fhmerzen, Scdvindel, Atmungdbeidwerden, Viiidiafeit, Drana auf
bdie Berbauungdorgane und oft ploslidh ecintretende Ohnmadtern,
bie leiht ben Tod Derbeifihren. AB iilfdmittel empfeblen ficdh
frifde Quit, demnadit Beqichen, Vefpriben und Wajden mit
taltem Waffer, warme Fupbabder, Riedyenlafien an_Ammoniaf,
Gingeben von mit _gleid) viel Waijer verdiinaten Jitronenfaft,
balbitiindlich einen QLoffel voll, namentlid) aber fiinjtliche Atmung.
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I/ Tranenbe und_Grendienbe Mugen Seuben auf Augenfdhiva
Bin, und in joldyen Fallen hat fic) der Fenchelfpiritus, wie l;?t
in ben Apothefen erbéltlich ift, gany vorsilglich betwiprt. an
nimmt davon einen Raffeeloffel auf ein Weinglad Waifer, und mit
diefer ﬂﬁxicﬁun& werben bie Uugen jeden Morgen gleich nad) dem
Berlaflen ded Vetted befmrfgy?x.l, worauf man fie eine Stunde lang
gar nidt anfirengen darf. Nimmt man halb Fendjel-, halb Rod«
mavin -Spiritug, fo foll bie Wirtung nod) eine beffere fein.

/! RNheumatijde Ofrenjdymersen. Gegen diefed Leiven riihme
man folaended eilmittel: 20 big 30 Gramm Kiimmel werden iw
% Piund Brotteig gefnetet und im Badofen gebaden. Tad blma
idynittene, nod) warme Brot wird mit einem Tudhe auf das leiden
Ohr gebunden.

/[ Yeim Effen und Trinfen ift vor Webermaf und Ginjeitigleit
au warnen. Im allgemeinen darf al8 Negel gelten: i, wasd dic
idhmectt und was a\g_cm'bm tied)t — aber makig und in groperen
Bwijdenraumen. in borgiigliches Mittel sur Crbaltung und
Ctitfung der Gefunbdeit ift bas Jaften, das jeber, vornehmlidy
sur Sommerdseit, itben jollte.

Jriir die Stiidje.

Deditfilet mit weifer Sance.  Von einem_ mitielgrofen, aud
Daut und Graten geldften Hecht teilt man ein Jilet ab, beftreut 3
mit Salz und diinjtet 8 mit 20 Gr. Butter, einen Teeldfjel Bitro=
nienfaft und etivad Wafjer weich. Die 1ibrige Sauec quirlt man mit
5 O, geldfier Butter, 2 Eigelben und einer Lrije Salz jufammen
burch und viihrt jie im bain-mari did, um jie Ddanad) iber bad
Sedtfilet ju jerbieren.

Suppe vou Fijden mit Krchsllofden. JIn 125 Gramm  ges
fdhmolzener Butter a5t man in Sdyciben qeidnittene Biwiebeln,
Dohrritben, Rorree und Sellerie bellbraun jdwiten, aiekt einen
Liter Waffer hingu und legt qut aereinigte und in fleine Stiide
seriduittene Siiwaiierfijde, beliebiger Art, hinein, Iwozu man
Tleine und mit vielen Grdten verjehene, die man ald Speife wes

i fchabt, febr gut verivenden famm, cbenjo fiigt man Sals,
r und Gewiiraforner dazu, focht died lanafam bid der Fiich
vollig gerjallen ift und gieft die Briihe burdy ein Sieb, —— Srebs~
Hopden bereitet man, indbem man dad qudgebrodhene Fleifch von
frijh abaefochten Strebien mnebit einer Blox et und qepupsten
Stald3mild febr fein Hadt und wmit einer Taffe fither Sabne, bdrei
Giern, swei Loffeln  voll Weizenmehl, dem nbtigen Sals, einer
Mefferipite Muslatbliite und gericbener Semmel vermijdt, an
Tunden SIopdhen formt; diefe werden in Salzwaifer gelodt und
in bic Suppe gelegt.

Qiirbidggemiife, Ein mittelarof wird geiddlt, in feine
Ctreifden_aeidnitten (wie 3. B. iben), mit Gals bejtraut
und eine Vierteljlunde beif Jujwiichen bereitet man
aud cigrof Butter und 2 Ko [ Deb! eine helle Meblichwite,
duvchdampit darin die ausaedritdien Qinrbiffe, itberaickt jie mit
einem Dalben Citer jaurer Sabne, fiigt ein wenia Cijig und einen
Ehibel aehadien Dill nebit ciner Prife weifem Rieffer hinsu, lakt
dag Gemiife 1 Stunde langfam fodpen und jchmedt ¢3 beim An=
ridhten mit etvas Maggiwiirze ab.

HRagont vou eln. Butaten: 12 Srammetvigel, 100
Gr. wiirflid ¢ e, 30 Gr. Butter, 300 Gr. gepubte,
jdheibiq e ®r. IMebl, 24 Liter fiedend
gemadhter & cin, Sleijdertralt, eine Prife Rfeffer,
Caly nad) Gejdhmad, Reterfilic. Der Syed wird in zerlaffener
Butter aelblicdy gebraunt, bann tut man bdie gevupiten, gejengten,
fauber abgerichenen ,aber nmicht audqensmmenen SirammetSnogel
hingu, bejt ie mit €als, ditnftet fie qut sugededt 10 Minuten,
Deftdubt fi t Mebl, gibt die Champianons, dbad anineldite Fleijdh=
exfraft nebft dem Wein dazu, jdwentt das Ragout mchrmals um,
fodit ¢ nod cinige nuten und qibt t einem Teeldffel ge-
Gadter PReterfilie verriihrt, mit dem P v abgefdymedi, auf bic
Tafel.

jonen wird ein Wiirfel
i Waffer, ohne
hb hmen, qeftrent und nach
eberanffochen 20 M : 3 Quantum ldnger)
Bei fleinem Feuer langiant gefodht, — wpen belfen Beit,
Geld und Arbeit fparen und j Sic enthalten
bie Beftandteile emadhter Suppen und fdhmeden, nur mit
jer wenige Minuten aefocht, cbenfo fein wie die mit befter
Nleijdbriihe %rr;uih‘l[tcu Subpen. 1 Wiirfel (10 Rfa.) eraibt drei
Teller delitater Suppen. Mehr ald 30 Sorien bieten jede ae-
wiinjchte Abwedielung. .
Reaftijdies fiie die Qiidhe. Jn ardferen Wirtfdaften mit ftars
fer s?l\‘inkm|icmml'|ung fonumen oft fo biel Salber, welde, da fie nidt
alle gemdftet oder gur Anufucht verwendet werden finnen, fdon
nadh einigen Tagen ober Wodjen aeihlachtet werben miiffen, um in
der Wirtjhaft Vermwendbung su finden. Namientlih find an man-
hen Orten die Kdlber dann auweilen Tawm zu \\_crfauim..uqb 3
witffen deshalb oft mehr aefdlachtet werben. al3 in ber Wirtidhaft
vorteilhait vervendet werben founen. Andy it man fih da3 ge-
fodhte ober gebratene Ralbileiid) leicht suwider. ©8 biirfte nun
wenia belaunt fein, daf die Nalbatenlen und Vorderbldtter, wenn
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