
der Weihnachtseinkäufe bringt für den behaglichen Familienvater
ar manche Uebequemlichkeiten mit ſich Er muß recht tie insPortemannaie greifen um alle Wünſche der Familienangehörigen

ſ befriedigen Und dann bürdet man ihm ſe x noch allerlei Be
tellungen auf Auf den Märkten aber reihen ſich die Buden an

einander mit allerlei Schäthen die zum Kaufen einladen Vichter
und Chriſtbaumſchmuck in bunten Farben werden angeboten
Pfefferkuchen häufen ſich zu Bergen auf und Nüſſe und Aepfel
trotzen in ſchweren Säcken Die moderne Zeit kämpft leider gegen
ieſe Weihnachtsmärkte an die noch ſo etwas Gemütliches Ür

wüchſiges haben und einer nach dem anderen muß verſchwinden
Die großen Städte haben es J eilig ihnen den Garaus zumachen Für ſie iſt jedes der eder ſchon ein kleines
Warenlager ein kleiner Markt an dem ſich die Menſchenmaſſen
vorbeiſchieben denn jetzt hat jeder etwas einzukaufen Der eine

mit vollen Händen der andere dreht jeden Welerr erſt zehn
mal um in der ad ehe er ihn ausgibt Pfefferkuchen und
Nüſſe dazu rotbackige Aepfel fehlen auf keinem Weihnachtstiſche
Sie werden in vielen Tauſenden von Zentnern gekauft Und dazu
die anderen Fertlichtriter Ein jedes kauft a ſeinem beſten
Vermögen und alles bereitet Freude Der reiche Knabe freut ſichüber ſeine koſtbaren Spielſachen nicht mehr wie der kleine Ar

beiterjunge über ſein l De chen Vor allem kommt es
darauf an daß ein Geſchenk mit Liebe gegeben wird B

Weihnachtsgeſchenke für die Dienſtboten
Mit der herannahenden Weihnachtszeit kehrt die Sorge wegender ren wieder ein Eine Sorge Ja rider iſt

es eine Sorge anſtatt daß die Arzranng a und erfreulich
iſt Denn die Hausfrau muß mit den Anforderungen der gektsg
und mit den überall geſteigerten Anſprüchen der Dienerſchaft rech
nen Sie möchte ihnen gern gerecht werden weiß aber in der
Tat oft nicht woher fie das nötige Geld nehmen ſoll Außerdem
machte ſie trotz aller Mühe beim Beſinnen und inkaufen ſchon
die betrübende Erfahrung daß ihre Anna Marie oder Meta
nicht zufrieden mit ihren Weihnachtsgeſchenken waren und durch
ihr mürriſches Geſicht die Chriſtfreude in empfindlicher Weiſe
ſtörten Das ſoll nicht wieder geſchehen hatte ſie damals zu
ihrem ungehaltenen Gatten d Fortan geben wir nur das
ür die Geſchenke beſtimmte Geld und dann mag ſich jeder nach
einem Gefallen etwas kaufen Der Mann war damit einver
tanden geweſen aber ſonderbar auch damit ſchien die Hausfrau

es nicht ſten zu haben Zwar bedankten ſich die Dienſtboten
dei ihr aber doch wieder in einer Art die keinerlei Freude be
fundete Sie klagte dies einer älteren reundin einer mit
4cbr vieler Lebensklugheit Ja meine Liebe erwiderte ihr

ieſe Du haſt ganz recht von Deinem Standpunkte aus Nur
eines möchte ich Dir noch anraten was vielleicht eine Aenderung
der Sachlage herbeiführen wird Auch ich gebe den Dienſtboten
Geld anſtatt des einen großen oder mehrerer kleinerer Geſchenke
weil ſie es ausdrücklich ſo gewünſcht haben Daneben aber ver
ſäume ich nicht no irgend etwas hinzuzufügen was dem einen
oder dem anderen beſondere Freude macht Sei es daß die Köchin

im letzten Jahre das neueſte Kochbuch auf ihrem Platze fand ſei
es daß ich wie in dieſem e das Mädchenzimmer mit einem
neuen Spiegel und netten weißen Wange verſehen werde oder

dem jungen Kindermädchen a leines Schmucſtück eine
Extrafreude bereitet wird Jch habe immer gefunden daß dieſe
Art auf ſie als lender Menſch Rückſicht zu nehmen von guterWirkung geweſen iſt Etwas Nachdenken gehört freilich dazu und
ebenfalls mehr Eingehen au das Perſennhe Empfinden der Be
treffenden Aber es lohnt ſich wie ich ſelbſt aus eigener Erfahrung

ſagen kann Nachdenklich ging die jüngere Frau ihresWeges wird ſie in dieſem Jahre dasſelbe Mk
freundlichere erfahren einſchlagen Dela

Wie ſchmücken wir unſern Weihnachtsbaum
Es iſt nicht ſchwer einen Chriſtbaum ſchön zu ſchmücken es koſtet

auch nicht viel Geld wohl aber ein wenig guten Willen und Jntereſſe
Gewiß freut es einen doppelt am Weihnachtsabend wenn man all die
netten Sächelchen die man ſelbſt geſchaffen im Scheine der Kerzen
glitzern und glänzen ſieht

Aepfel und vergoldete Nüſſe ſind zwar in den Augen der modernen
Menſchen veraltet und doch ſind dieſelben in die tiefgrünen Zweige des
Baumes gehängt von reizender Wirkung

Ferner ſind hübſche Glaskugeln ein empfehlenswerter Baumſchmuck
Doch nicht zu viel es darf wenn dieſelben hübſch wirken ſollen nur hin
und wieder eine Kugel aus dem Grün hervorleuchten

Sehr hübſch ſehen kleine Puppenſchaukeln aus Größere flache Korke
ſolche von Fleiſchextraktbüchſen eignen ſich gut teilt man und hat

dann ein halbrundes Sitzbrett dasſelbe befeſtigt man an zwei je 15 Zenti
meter langen dicht mit kleinen Tannenzweigen bekleideten Schnüren die
etwa 10 Zentimeter über dem Sitzbrett kreuzweiſe aneinander befeſtigt
werden Am Kreuzungspunkte wird eine feine Gummiſchnur angeknüpft
an welcher die Schaukel aufgehängt wird Auf den ebenfalls mit Tannen
delegten Sitz ſetzt man ein kleines in luftige helle Stoffe gekleidetes
Püppchen Die ſich beſtändig hin und her wiegende Schaukel ruft das
zrößte Entzücken der Kinder hervor

Selbſtdrehende Sonne Man nimmt ein viereckiges Stück
Blech und zeichnet darauf einen Kreis von 36 Zentimetern Durchmeſſer

Das Blech muß ſehr dünn ſein und iſt darauf zu achten daß der Zirkel
den Mittelpunkt etwas eindrückt aber nicht durchbohrt Jn die Mitte
kommt hierauf ein zweiter Kreis der nur 6 Zentimeter Durchmeſſer hat
Nun teilt man von der Mitte aus den Kreis in zwölf gleichmäßig große
Fächer indem man erſt ein gleichmäßiges Kreuz zieht und fede dieſer
vier Zwiſchenflächen noch zweimal teilt Der äußere Kreis wird hierauf
mit der Schere ausgeſchnitten und alle zwölf Linien werden bis zum
kleinen Kreiſe aufgeſchnitten Die äußere Geſtalt der Sonne wäre nun
fertig man hat nur die Strahlen je an einer Seite etwas ſchräg abwärts
zu biegen damit die Hitze beſſer wirken kann Die Strahlen werden mit
Leim beſtrichen mit Mohn beſtreut und dann verſchiedenartig bronziert
Zur Befeſtigung ſchlägt man einen an beiden Seiten zugeſpitzten alſo
kopfloſen Nagel in die Spitze des Chriſtbaums man kann auch eine
ſtarke lange Stopfnadel nehmen und ſetzt die Vertiefung welche der
Zirkel in der Mitte der Sonne geſchaffen auf den vorſtehenden Teil des
Nagels oder der Nadel Sobald die Lichter am Baum brennen fängt
die Sonne an ſich zu drehen

Auch folgende Chriſtbaumzierde iſt leicht anzufertigen Eine halbe ver
goldete Nußſchale wird oben und unten je zweimal dicht nebeneinander
durchbohrt Durch dieſe Löcher zieht man die langen Enden zweier
blauer Schleifchen ſo daß letztere außen die Löcher decken erſtere gleich
als Aufhänger dienen Das ganze gibt ein Bettchen das man mit Moos
oder blauen Seidenſtückchen füllt Zwei Wickelpüppchen Erbſen mit ge
malten Gefichtchen und Spitzenhäubchen an Holzſtäbchen geſpießt letztere
mit Watte und blauem Seidenfaden umwickelt kommen in jedes kleine
ſchwebende Bett

Vergoldete Nüſſe Aepfel Papierketten Engelshaar und Backwerk ſind
allbekannte Zierate für den deutſchen Chriſtbaum weniger bekannt dürf
ten aber nachſtehend beſchriebene Gegenſtände ſein die wirkungsvoll in
der grünen Tanne ſich ausnehmen Es ſind Kreuzchen Sterne Ringe
und dergl aus Glasperlen die auf Draht gereiht ſind Am beſten
nimmt man durchſichtige leuchtend rote grüne blaue und goldgelbe
Perlen die billig zu erſtehen ſind und mit einigen Röllchen feinen Blumen
drahtes das ganze Material zu dem Chriſtbaumſchmuck ergeben Man
faßt die Perlen je nach Geſchmack immer von einer Farbe oder ge
miſcht auf den Draht und biegt dieſen dann in gefällige Formen Kreuze
Ringe einfache Sterne gelingen am leichteſten kompliziertere Gegen
ſtände wie Schmetterlinge Blumen Körbchen und dergl laſſen ſich aber
auch mit etwas Geſchick herſtellen wenn man den Draht nach Bedarf in
einanderſchlingt So macht man auch große Sterne die aus 2 oder
b Teilen beſtehen Dieſer Schmuck feſt angefertigt und gut an den Enden
verwahrt hat den Vorzug einer faſt unverwüſtlichen Dauerhaftigkeit neben
ſehr hübſchem Ausſehen und lohnt die kleine Arbeit reichlich

Auch kriſtallifierte kleine Gegenſtände machen ſich hübſch Man nimmt
nicht zu ſchwachen Draht und fertigt daraus mit Hilfe einer Zange eben
falls Sternchen Buchſtaben Ringe immer zwei ineinandergeſchoben
Kronen Körbchen und dergl mehr Die geformten Sachen werden mit
Woll oder Baumwollfäden umwickelt und dann kriſtalliſtert Dazu löſt
man Alaun in kochendem Waſſer auf und zwar wird auf je ein Liter
Waſſer 125 Gramm Alaun gerechnet Dieſe Flüſſigkeit wird in ein oder
mehrere tiefe Gefäße am beſten Töpfe gegoſſen und hierauf die
Gegenſtände einzeln an Fäden in die Gefäße gehängt doch ſo daß jedes
Stück ganz von der Flüſſigkeit bedeckt iſt aber nicht ben Boden oder die
Wände des Topfes berührt Nachdem die Gegenſtände 24 30 Stunden
in dieſer Flüſſigkeit waren zieht man ſie heraus und hat nun ſchön
kriſtalliſierte wie Edelſteine glitzernde Sachen Je nach der Art des
Alauns werden die Kriſtalle verſchieden gefärbt ſein Chromalaun gibt
ein herrliches Dunkelrot Eiſenalaun ein Blaßviolett und reiner Alaun
helle eisähnliche Salzkriſtalle

So könnte man noch viele viele Anleitungen zur Anfertigung von
Chriſtbaumſchmuck angeben aber leider geſtattet dies hier der Raum nicht

Chriſtbaumſchmuck

Bronze ſtatt Schaumgold Das zum Vergolden von Nüſſen Tan
nenzapfen uſw verwendete Schaumgold iſt wenig haltbar und muß jedes
Jahr neu aufgelegt werden Es iſt daher ein Bronzieren Gold Silber
oder Kupfer der Gegenſtände weit mehr zu empfehlen Die Gegen
ſtände werden zu dieſem Zwecke zunächſt mit Mixium welches in jeder
Drogerie bzw in jeder Farbwarenhandlung zu haben iſt dünn beſtrichen
10 Minuten lang trocknen laſſen und dann mittels eines weichen Haar
pinſels mit dem Bronzepulver beſtaubt und hierauf 2 Tage liegen
gelaſſen Eine derartige Vergoldung hält unbegrenzt

Vergoldeter Waldſchmuck Sehr hübſch für den Chriſtbaum machen
ſich auch aus Waldmoſaik hergeſtellte Orden Man ſchneidet ſich zunächſt
ein ovales Stückchen Pappe beklebt dasſelbe am äußeren Rande herum
mit mehreren dachziegelförmig übereinandergelegten Reihen von Tannen
zapfenſchuppen Jn die Mitte dieſes Schuppenkranzes klebt man hübſch
arrangiert einige Eicheln Fichten Lärchen und Föhren und bronziert
das ganze in der oben angegebenen Weiſe

Kleine Kaffeetaſſen Aus biegſamer dünner Pappe leimt oder
näht man eine kleine Obertaſſe bezieht das Täßchen mit kleingeblümtem
Porzellanpapier und verziert den oberen Rand mit einem ſchmalen Gold
ſtreifen den Henkel fertigt man aus mit Goldpapier bezogener Pappe
An den Jnnenrand klebt man einen in Falten gelegten und mit Zug
vorrichtung verſehenen Beutelteil aus farbiger Seide Zur Untertaſſe
nimmt man ein kleines gepreßtes Papiertellerchen überklebt es ebenfalls
mit Porzellanpapier und leimt die Obertaſſe darauf feſt Das Täßchen
füllt man mit leichten Süßigkeiten oder verbirgt ein Geſchenk darin
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Nr 50
Der Dünger und deſſen verſchiedene Arten

Neben der Pflege ſeiner Haustiere muß dem Landwirte auch
ſein Raeee angelegen ſein denn von einer reichlichen und
zweckmäßigen Düngung hängt ja das Gedeihen ſeiner Kultur
pflanzen ab und ſeine Viehhaltung kann erſt einträglich genannt
werden wenn a Pflanzenbau den Dünger gut bezahlt denn in
der Landwirtſchaft hängt ſtets ein Betriebszweig vom anderen ab

ber trotz der in den Vordergrund gedrängten Viehzucht und des
dadurch bedingten ſtärkeren Futterbaues wird ſeitens nen
Landwirte in vielen allen der Düngerwirtſchaft nicht die Auf
merkſamkeit geſchenkt die eigentlich nötig wäre um den Futterbau
ins richtige Verhältnis zur Viehhaltung zu bringen und gerade
dadurch erſt die Viehhaltung zu einer wirklich rentablen zu gen ir wollen uns heute daher nicht einmal verdrießen
laſſen die verſchiedenen dem Landwirte zur Verfügung ſtehenden
Düngemittel und deren Wirkung einer näheren Betrachtung zu
unterziehen um auf Grund derſelben für die Folgen eine richtige
Düngerwirtſchaft aufbauen zu können

Dertieriſche Dünger kommt für den Landwirt in erſter
Linie in Betracht er iſt der kräftigſte aber auch der am wenigſten
anhaltende dabei unterſcheidet er ſich weſentlich nach der Ver
ſchiedenheit der Tiere von deren Auswürfen er entſtanden iſt

Der Pferdemiſt äußert eine ſehr ſchnelle Wirkung und
treibt die Pflanzen kräftig empor wenn er vor ſeiner Zerſetzung
durch Gärung oder Schimmel aufs Land gebracht wird Am vor
teilhafteſten wirkt er auf naſſem kaltem lehmigem Boden und am
nachteiligſten auf trockenem warmem und ſag Boden wo er
anfangs die Pflanzen übertreibt wodurch ſie nachher ſchwach und
kränklich werden

Der Rindermiſt tritt zwar auch ſchnell in die faulige
Gärung über aber dieſe geht mit einer geringeren Entwicklung
von Wärme vor ſich weshalb die Se auch weniger aus
dünſtet Er geht in eine breiartige Maſſe über und wird wenn er
zuſammengehäuft liegt zu einer torfähnlichen Subſtanz Auf denBoden ßer er ſeine Wirkung nicht ſo ſchnell wie der Pferdemiſt

aber um deſto reichhaltiger auf viele Gewächſe Er wirkt am vor
teilhafteſten auf warmem Boden auf lehmigem Boden wird er
leicht unwirkſam wenn er nicht durch öfteres Umarbeiten eines
ſolchen Bodens mit der Luft in Berührung gebracht wird

Der Schafm iſt zerſetzt ſich leicht wenn er feſt zuſammen
in ſeiner natürlichen Feuchtigkeit liegt aber langſam wenn er
locker liegt und ſeine r ſich leicht verſenken kann Jm
Boden zergeht er ſchnell äußert ſeine Wirkſamkeit früh und kräftig
und übertreibt er die Pflanzen S wenn er aufgefahren wird
So ſchnell er aber wirkt ſo ſchnell er i kDer obere e Miſt in den Ställen wirkt am vorteilhafteſten
auf feuchtem Boden wo er auch ſtark 2nia e eren werden kann
den unteren zergangenen Miſt muß man aber auf jeden Boden
ſehr dünn ausſtreuen weil er ſonſt die Pflanzen übertreibt

Der Miſt von Schweinen iſt nur für warmen Boden
zu benutzen denn er iſt ein kalter und trockener Dünger er muß
mit Vorſicht und nicht eher gebraucht werden als bis er mit
Stroh und Erde vermiſcht gänzlich aufgelöſt iſt

Die vegetabiliſchen Düngerarten reihen ſich den
tieriſchen Düngerarten an

Dammerde oder Humus nimmt unter ihnen die erſte
Stelle ein Alles abgefallene Laub Reiſer und Sträucher ausge
jätetes Unkraut Stroh und dergl werden ſargfältig in beſondere
Haufen geworfen und den Einflüſſen der äußeren Luft ausgeſetzt
Jm Laufe eines Jahres während welchem der Haufen öfers umuſtechen iſt hat ſich alles zu einer ſehr nahrhaften Erde auchKRompoſt genannt umgewandelt welche bei der Verbeſſerung des

Bodens treffliche Dienſte leiſtet
Die Aſche enthält gleichfalls viele gute Stoffe ſie macht den

läßt den Haufen noch

am beſten mit Thomasmehl dadurch gedüngt

öpft auch ſeine Wirkſamkeit

feſten und kalten Boden locker und milder und düngt ihn durch
ie erzeugte Kohlenſäure Man wendet ſie gewöhnlich nur auf der

Oberfläche der Erde an indem man ſie darauf ausſtreut ſie hält
auch viele Jnſekten ab und vertilgt manche Art von Unkraut
Friſche Aſche iſt der beim Seifenſieder ausgebrachten vorzuziehen

Der Ruß iſt ein vorzüglicher Dünger welcher für ſich allein
in und kalkigem Boden am ſtärkſten wirkt it Kalk
und Erde vermiſcht macht er einen guten Kompoſt Man nimmt
hierzu einen Tei und 5 Teile Erde läßt diefe Miſchun
14 Tage ruhen dann z ichtet man einen Teil Kalk dazwiſchen un

iegen

Die künſtlichen a welche wir hier andritter Stelle nennen ſind deswegen nicht etwa die minder
wertigſten d h die am wenigſten wirkſamſten im Gegenteil ſie
ſtehen heutzutage im Vordergrund unſerer Düngerwirtſchaft und
müſſen den vielfach mangelnden Stallmiſt erſehen helfen Der
künſtlichen Düngemittel gibt es heutzutage viele Chiliſalpeter
Superphosphat Knochenmehl Thomasſchlacke Kainit KarnallitSteinmehl uſw wimmeln in bunter Reihenfolge vor dem Auge
des Landwirtes der ſich vor lauter künſtſichem Dünger bald gernicht mehr auskennt und nach manchem mißglückten Ver uch der

künſtlichen Düngung mißmutig den Rücken kehrt Dank zahlreicher
eingehender Verſuche iſt jedoch die Frage der künſtlichen
heute glücklich gelöſt

Statt des teueren Superphosphat nimmt man heute das
billigere Thomas Rth Der Hauptvorteil in der Anwendung
des Thomasmehles t t darin daß dasſelbe ſchon durch die imBoden enthaltenen Säuren und durch die urzeltätigkeit der
Pflanzen agaeeſt wird und auch im Laufe der Zeit von dem

elben kein Dungſtoff im Boden verloren geht ſondern daß es von
onat zu Monat löslicher wird Vermöge des ſtarken Gehaltes

an Kalk und Phosphorſäure iſt Thomasmehl ein r
Düngmittel für alle land wirtſchaftlichen Ihenzep ſo wird Klee

aß man die Vor
rpon alſo Hafer und Gerſte per Morgen etwa 4 Zentner

omasmehldüngung gibt und ſchon im Herbſt eineggt erdendem Kartoffelfeld im Herbſt 4 Zentner Thomasmehl eingeeggt und

wird dieſe Düngung nach dem Abernten der Kartoffeln wieder
t ſo werden die Kartoffeln nicht nur einen weit höheren
rtrag abwerfen e die Nachfrucht wird 3 ganz beſondersauch aufs prächti t höchſten Erträge

abwerfen
Auf anmoorigen und ſauren Wieſen wird mit etwa 4 bis

5 Zentnern Thomasmehl und 4 Zentnern Kainit meiſtens ein
höherer Ertrag er el als mit Kompoſt und Stallmiſtdüngung
und zudem tritt eine Menge von Klee und Wickenarten auf

Eine Wieſe die man im Herbſt mit rm hl beſtreut das
am beſten mit der Wieſenegge eingeeggt wird und die noch mit

Gülle h werden kann liefert einen ungeahnten Ertrag
von ausgezeichnetem mit Klee untermiſchtem Futter

Knochenmehl enthält 22 24 Prozent Phosphorſäure und
4 Prozent Stickſtoff Das e gedämpfte Knochenmehl wirkt

ſchneller als das vie Die Anwendung des Knochenmehls er
weiſt ſich am nützlichſten bei kohlartigen Pflanzen alſo bei Kraut
Reps uſw Auf 1 Hektar ſtreut man von feingedämpftem Knochen
mehl 10 Zentner am beſten mit Erde vermiſcht aus Auch bei
Getreide Obſtbäumen Hopfen leiſtet es gute Dienſte

Die Kaliſalze haben einen beſonderen Wert für Wieſen
nd Kleefelder ill man Kaliſalze anwenden ſo dermik magſie am beſten mit Kompoſt und ſtreut dieſe Miſchung im Winter

oder im zeitigen Frühjahr aus
Da bei uns allenthalben viel Kunſtdünger verwendet wird

wollen wir das Ganze kurz zuſammenfaſſen Der Stalldünger
iſt und bleibt Univerſaldünger weil in ihm ſämtliche Grundſtoffe
zum Anbau der Pflanzen enthalten ſind Auf bündigem Boden

üngung

gſte entfalten und die möglich
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und beſonders wo ſaure Kräuter wachſen erhöht Kalk die Wir
kung des Stalldüngers ganz bedeutend

gekalktem Boden kann man mit größtem Vorteil zu den
chten mit Chiliſalpeter düngen niemals aber zu Erbſen

und Klee Kainit macht die anzen ſtickſtoffhungrig
bindet man mit Phosphor der ini Stickſtofehl und r oephat enthalten iſtwende ſich beim nan von Kunſtdünger nur an reelle

Firmen und laſſe ſich den prozentigen Gehalt ſtets garantieren
und dann wenn man nicht recht traut auf einer Ver neun
einer Kontrolle unterziehen St

Landwirtſchaft
II Ausfahren des Düngers im Winter Obwohl im allgemeinen

das ſofortige Ausbreiten des Düngers auf dem Felde beſſer iſt als
das L en in Haufen ſo ſollte man beim Ausfahren des

ü m Winter beachten daß erſteres unter Umſtänden
namentlich auf Berghängen doch bedenklich i der Boden
naß eingefroren er alſo eine feſte Maſſe ſo dringen die
Dungſtoffe nicht ein und das wertvolle Ammoni ch
vollſtändig verflüchten tritt bei kommender milderer Witterung
Regen ein ſo dauert es bekanntlich oft geraume Zeit bis der Boden
o weit aufgetaut iſt daß Waſſer eindringen kann wären dieſer
eit können die ausgebreiteten pulverförmigen und flüſſigen
üngeſtoffe bei ebener Lage in Vertiefungen bei geneigter Lage

vom Felde abgeſchwemmt werden Namentlich nimmt das ab
fließende Schneewaſſer ſehr viele aufgelöſte Düngerbeſtandteile
mit ſich Abgeſehen davon muß hervorgeho werden daß dort
wo ger gebreitet liegt der Schnee infolge der dunkleren

raſch ſchmilzt und die mitunter ſich ſehr raſch bilden
n ewaſſermengen nögie ſo ſchnell in den Boden ein

Alle obigen Mi idringen können 2 ſtände ſind bei Feldern mitrauher che r groß als bei ungepflügten oder wieder ge
eggtem Felde Trockene Pulver wie Thomasmeh vogeſbe Oel
kuchen Leder Hornmehl uſw können auf gefrorenem Boden aus
gebreitet von dem oft ſtarken Winde zum erheblichen Teil mit fort
genommen werden

Wie leicht die Milch ſchlechten Geruch annimmt darüber hat
man ſchon lange Erſahrungen Man weiß daß wenn die er
molkene Milch auch nur r r offen im Stall ſtehen bleibt
der c letzteren in ſie übergeht Aus dieſem Grunde muß
auch die Milch unmittelbar nach dem Melken
bewahrungsraum geſchafft werden

I Die Temperatur beim Buttern ſteht mit dem Zuſtande des
Butterungsmaterials im innigſten Zuſammenhang an nimmt
im allgemeinen an daß die beſte Butterungstemperatur für ſüßen
Rahm im Mittel 11 bis 12 Grad 3 geſäuerten Rahm 15 bis 16
Grad und für geſäuerte Milch 17 bis 18 Grad C beträgt Doch
ſind das nur Mittelzahlen und müſſen dem einzelnen Falle ange
paßt werden

Haus und Zimmergarten
Gemüſeban Der November bringt eine der wichtigſtenArbeiten im Gemüſebau Wir müſſen uns einen Plan e

in welcher Weiſe das ken im nächſten Jahre bebaut werden
Dort wo Kohlgewächſe im nächſten Jahre ſtehen ſollen muß

ig gedüngt am beſten Kuh oder Roßmiſt untergegraben
werden Das Land das im vergangenen Jahre Kohl brachtenimmt im nächſten Jahre Wurzelgemüſe auf und iſt für einige im
Herbſt aufgebrachte Güllegüſſe ſehr dankbar Aſche bringen wir
auf die Stücke die e und Bohnen tragen ſollen Nach dem
Auftragen der Dungſtoffe wird das Land umgeſpatet und roh
liegen gelaſſen damit die Winterkälte genügend auf dasſelbe ein

wirken kann und Ungeziefer und Unkrautſamen vernichtet werden
Dem Kompoſthaufen iſt eine beſondere Sorgfalt zuzuwenden bei
leichtem Froſtwetter muß er ren werden

Lüftung der Gemüſekeller Bald nach der Einbringung der
Gemüſe in den Keller muß derſelbe oft gelüftet werden Denn er
fahrungsgemäß dunſtet alles Gemüſe kurz nach dem Einbringen
eine Menge Waſſer aus das ſich als feuchte Maſſe an den Wänden
und namentlich an dem Plafond feſtſetzt um kurz danach als Regen
tropfen abzufallen Dadurch entſteht nur zu leicht der Schimmel
an dem Gemüſe der Fäulnis nach ſich zieht Dieſem ungeſunden
Zuſtand wird dadurch entgegengeſteuert wenn an rn ſonnenklaren Tagen viel gelüftet wird indem Kellerfenſter und Türen
eöffnet werden Durch dieſe Lüftung entweicht der r nebelige
unſt und der einziehende trockene Wind trocknet die Wände und

den Raum An regneriſchen trüben Tagen dagegen wird nicht ge
lüftet weil dann durch die von außen einziehende feucht geſchwän
gerte Luft das Uebel noch vermehrt wird Jn dieſem Falle iſt es
gut wenn in kleinen Räumen etwas Spiritus abgebrannt wird
während in größeren Räumen das Aufſtellen eines Koksofens
zum Trockenmachen ſehr dienlich iſt

in den Auf

Zywetſchgenbäume aus Kernen gezogen werden ſo groß wie
Apfelbäume haben gutes Obſt tragen aber wenig Zwetſchgen und
Pflaumen auch Reineclauden zieht man am beſten aus Wurzel
ſchlägen

n h
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Tier und Geflügelzucht
t Darf man Rübenblätter an Schweine verfüttern Einge

eine vitfetben bektnern in kKhetfatgt e e rate

J ar r ſo können an mitme der tragenden Sauen geringe Quantitäten in rohem
Kr v ttert werden Beſſer überläßt man dieſes Futter

indvieh
t bei Ziegen Dieſe Krankheit entſteht durch

große Erhitzung und darauf folgende Erkältung Man reibt die
erhärtete Stelle täglich einigemal mit gleichen Teilen eingeſalzener
Butter rotem Johannisöl und Rahm ein

Kaninchen welche an Milzbrand Pocken Krätze Gregari
noſe und anderen anſteckenden Krankheiten krepierten ſowie deren
Exkremente ſind ohne weiteres ſorgfältig dir Feuer zu vernichten
oder wenigſtens mehrere Fuß tief in die Erde zu vergraben und
mit ungelöſchtem Kalk zu überſchütten um alle Gelegenheit zu
weiterer Anſteckung unmöglich zu machen

Weinbau und Kellerwirtſchaft
Gewinnung der Jahresruten behufs Verjüngung oder Ver

mehrung der Reben Um die nötigen Jahresruten in richtiger
nge zu gewinnen wird der alte Rebſtock auf kurze Zapfen ge

ſchnitten Kann der alte Rebſtock ziemlich tief heruntergeſchnittenwerden das heißt hat er n träſtiges ahresholz in der Nähe

des Bodens ſo wird er in der Nähe dieſes a abgeſchnitten und
aus den e Zapfen entwickeln ſich nun lange Triebe
welche zur Verjüngung oder a Vermehrung verwendet werden

Der Neuanlage der Rebfelder muß eine Vorbereitung des
Bodens vorausgegangen ſein weil dadurch das Fortkommen und
Gedeihen der Neufelder weſentlich bedingt wird

t der Keller gegen den Winterfroſt Reinlicher und ent
ieden wirkſamer als das r Verfahren durch Anhäung von Erde oder Miſt an den Mauern den Froſt aus dem Keller

uhalten iſt die Einfügung eines zweiten Rahmens in die
enſter und die Anbringung eines Bretterverſchlages mit einem
uftraum demſelben und der Wand Das Doppelfenſter

hängt in Scharnieren ſo daß dasſelbe bei milder Witterung auf
und an der Decke des Kellers angehakt werden kann auchm Sommer iſt ein derartiges Doppel wer von Nutzen da es die

Hitze ebenſo abhält wie im Winter die Kälte Um die Fenſter
rahmen herum müſſen alle innen und außen dicht mit
Mörtel verſtrichen werden r Bretterverſchlag wird in der
Weiſe hergeſtellt daß man nachdem in den Mauern gleichfalls alle
Riſſe und Fugen mit Mörtel verſtrichen worden ſind zunächſt
Leiſten an die Wand und dann über dieſe die Bretter nagelt Ueber
die re der Bretter werden ſchließlich noch Leiſten ge
nagelt

Für die Küche
Haſe nach flämiſcher Art Man nimmt dem Haſen alles Bluk

und die Leber bedeckt ihn mit Butter fügt en Salz und einlbes Glas Weineſſig hinzu und bringt ihn in den Backofen
nun zerdrückt man die Leber mit dem Blute und läßt beides mit

150 Gramm Butter ſo lange über ſtillem Feuer bis dieſe ge
molzen kocht einen halben Liter Sahne welche man ehren zu

er Miſchung ſchüttet und begießt hierauf mit derſelben fleißig den
Haſen was Zitronenſaft im Momente des Anrichtens hinzu
gefügt Ia den Geſchmack noch pikanter

onlaſche auf ungariſche Art 12 Kilogramm mageres Rind
eiſch ſchneidet man in nicht zu kleine Würfel etwa drei in
cheiben re und in Butter hellgelb gebratene Zwiebeln

dazu und läßt alles in der Butter ſchwitzen wobei man öfter um
rührt Wenn das teil eine ſchöne braune Farbe hat ſtreut man
einige Löffel Mehl darüber rührt gut um und gießt ſo viel Fleiſch
brühe darauf daß m e tag bedeckt iſt Dann gibt man
Paprika Schoten und Salz dazu kocht es langſam weich entferntdas überflüſſige Fett und kocht die Sauce e hellem Feuer ſo
lange ein bis ſie dickflüſſig

dte Kaſtanien Man entfernt die erſte Schale der
Kaſtanien legt dieſe dann in kochendes Waſſer bis auch die zweite

ſich leicht abziehen läßt und entfernt auch dieſe ohne die
aſtanien kalt werden zu laſſen Dann bräunt man Butter mit

etwas feinem Zucker fügt auf jedes 25 Kilo Kaſtanien Liter
braune Jus aus aufgelöſtem Fleiſchextrakt hinzu tut die Kaſtanienr und dine behutſam weich Kurz vor dem Anrichten
chmeckt man mit Salz ab fügt etwas mit Madeira angerührtes
Kartoffelmehl hinzu damit die Kaſtanien wie glaciert erſcheinen
und richtet ſie gleich an

Kleine Kuchen 1 Pfund Mehl Pfund ausgewaſchene Butter
4 Pfund Zucker 3 Eigelb Dies alles wird gut vermengt aus
gerollt mit kleineren Formen oder einem Trinkglas ausge
tochen mit Eiweiß beſtrichen mit Zucker und Zimt beſtreut und
chön gevacken

Einſäunren der Fiſche Man reibt die Fiſche mit Salz ein oder
kocht ſie in Salzwaſſer legt ſie dann in ſtarken Eſſig verwahrt das
Gefäß mit einem Deckel und ſtellt es in den Keller

e 2

199

Für die Weihnachtszeit
Weihnachtsarbeiten

Ein c r zyanden iſt ei ets vorzüglich aum eine eine Un Se andelt Aus mäßig dünnen Rohr
äbchen oder ſelbſigeſchnitzten Holzſtäbchen nagelt man mit feinen

iften eine zirka 25 Zentimeter bohe taffelei zuſammen
welche man mit Gold oder Silberbronze Dann fertigt
man aus Zigarrenkiſtchenbrettchen einen Behälter von ungefähr
15 Zentimeter Höhe und 11 Zentimeter Breite und 5 Zenti
meter Tiefe welcher an einer der r Schmalſeiten offen bleibt
Die offene Seite ergibt das obere Ende des Behälters en
Vorder und Rückwand man mit der Laubſäge oder einem ſcharfen

noch keiner vor
k wenn es ſich

Meſſer hübſch ausſchweift Nun reibt man den Behälter gut mit
Sandpapier Schmirgel ab ſtreicht ihn innen mit weißer Emaille
arbe und verziert die Vorderwand mit einer Malerei Der fertige

ehälter wird nachdem die Seitenwände desſelben ebenfalls wie
die Staffelei bronziert worden mit feinen Stiften auf dem Tragbrettchen der Etaffelei befeſtigt Zur Aufnahme eines Bleiſtiftes

bringt man einige Zentimeter unterhalb des Behälters in beiden
Seitenſtäben der Staffelei je einen kleinen Zierſchraubenhaken an

ußwärmer Es werden 24 Maſchen au lagen und
nach Art des Hakens 12 Rähtchen geſtrickt der Deckel aber kurz in
der Mitte 8 Maſchen dann immer auf jeder Seite zwei Maſchen

uſammengenommen und eine zugeſtrickt bis 18 Maſchen erreichtnd Nun werden die r Jene men ie Deckel
maſchen dazu ſo daß auf den zwei Nadeln je 21 Maſchen ſind
62 Nadeln hin und zurück ſo daß eine Seite ganz rechts iſt24 Maſchen au a en und zur Rundung verbunden zwei
Touren glatt die Maſchen ſo verteilt daß anf zwei Nadeln welche

die Sohle bilden je 21 Maſchen auf denen des Vorderblattes je
12 Maſchen ſind Am Ende jeder Nadel wird abgenommen zwei
mal darüber geſtickt zuletzt wie beim Strumpf geſchloſſen n
werden die 98 Maſchen rund um den Ausſchnitt aufgenommen
wobei man ab und zu eine Maſche ausleß denn wenn man alle
Maſchen auſg me würde kein guter luß vier Touren
immer eine Maſche links und eine Maſche rechts verdreht geſtrickt
dann abgekettet und den Faden vernäht Dieſe Fußwärmer eignen
ſich vorzüglich als Geſchenk für an Reißen oder kalten Füßen leidende

erſonen an verwendet weiche Strickwolle am beſten hellere
arben P

Ofenbank Eine geſchmackvolle und doch dabei praktiſche
Ofenbank iſt nicht nur für jedes Wohnzimmer eine Zierde ſondern
dieſelbe bietet auch beſonders an Winterabenden ein angenehmes
bequemes Plätzchen m Ausruhen und Träumen und Großmama
oder Tantchen würde ſich gewiß recht freuen damit bedacht zu
werden Man kann eine Ofenbank allerdings c einfach aber
auch ſehr koſtbar herſtellen Eine einfache Ofen ank fertigten wir
jetzt ſelbſt an die jedoch ſehr viel Beifall fand Beim Tiſchler be

ellt man ſich eine einfache weiße Holzbank aus zwei 66 Zentimeter
ohen und 38 Zentimeter breiten Seitenwänden und einem 38
entimeter breiten und 90 Zentimeter langen Sitz Die Seiten

wände welche 20 Zentimeter hoch über den Sitz reichen alſo keine
Seitenlehnen bilden kann man mit öerrt oder dergleichen
beziehen und mit Ziernägeln verſehen Der Sitz wird gepolſtert
und erhält vorn eine hü ſche nicht zu ſchmale Ponponfranſe die
man mittels Ziernägeln be Fig Oder man rig für den Sitz
als Ueberzug eine hübſche Stickerei an Originell ſieht eine 3
bank mit ſauber und ſchön anuer Brandmalerei verſehen
und für den gepolſterten Sitz ein Ueberzug aus er uchUntergrund auf welchem in verſchiedenen Serben ebenfalls in Tuch

ausgeſchnittene Figuren Blumen uſw durch Lon mittels
Seide aufgenäht werden aus Hier hat die Phantaſie re
Spielraum und können die verſchiedenſten Reſte für dieſe Arbeit
Verwendung finden Die Größe der Bank kann man dem Zwecke
entſprechend einrichten Die hier beſchriebene Bank iſt bequem für

zwei Perſonen ausreichend E P
Arbeiten für fleißige Kinderhände

Ein Medizin ſchränkchen kann leicht von Knaben her
Lpfrent werden Sie brauchen da drei Zigarrenkiſten von denen
die eine flachgeſtellt gerade die Breite der beiden anderen hoch
geſtellten haben muß Alle drei Kiſten werden innen mit ſtarkemFoigforbenen Papier beklebt und ein kleines Brett als Bort darin

aäangebracht Von außen werden die Kiſten zweimal nacheinander
mit ſchwarzem Lack beſtrichen Nachdem W ganz getrocknet
iſt wird das Ganze hin und wieder mit Goldbronze betupft Es
muß aber nicht abgezirkelt ausſehen ſondern einen leichten ge
fälligen Eindruck machen Dann bringt man noch ringsum einen
Strohhalm breiten Goldrand an Zum Schließen dienen käufliche
Haſpen Nachdem die drei Kiſten derart verbunden ſind daß auf
der unteren etwas vorſpringenden die beiden aufrechtſtehenden
ſage ler wurden erübrigt nur dem praktiſchen Schränkchen vier
chwarzlackierte Garnrollen als Füße unterzuſtellen Elſe

mr ergez wird ſich ſicher über eine praktiſche Schürze
reuen Dieſe beſteht aus einem harten ſehr haltbaren Alpakka
ſtoff den die erwachſene Enkelin zu einer weiten gutſisenden
Schürze umgeſtaltete Die Schürze iſt abgerundet und ringsum
mit einem Stoffvolant verſehen Um aber ihren Fleiß zu bezeigen
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den fein gerie

dick aus ſchneidet ihn in Stücke und bäckt ihn

hat die liebe Geberin dieſen Volant durch eine Bordüre nieder
gehalten welche ſie ſelbſt in ſchwarzſeidener Flachſtichſtickereiarbeitet hat rch erhält dos enk in dec A
3 h r t e d r er Haar ir nicht einm n wir vonein viel koſtbareres gekauftes eiten E

Von Kinderhand läßt ſich eine Garnitur für eine

e i f Sie beſteht aus ein7chreibunterlage einem Poſtkartenſtänder einem Löſcher
einem Notizbuche Alle dieſe Gegenſtände müſſen von einer Far
ein vielleicht rotbraun kupfer oder olive an kann ſie m
lüſch oder Lederbekleidung kaufen Sie ſind ſo eingerichtet

die zu von Atlas oder Leder mit einer Vo
nung zum Sticker ſind die dann mit Seide und eſern zierlich gearbeitet und darnach auf den betreffenden Geg

i ibt erhaupt eintand e wird Für den Schreibtiſch gibt es
unendliche Fülle kleiner und großer die ſämtlich mit ein
Stickerei verziert werden können So die verſchiedenen für Papier
Kuverts und Poſtkarten beſtimmten Ständer die Brieſhalter und
Skripturenbewahrer der Kalender die Notiztafeln der Abreiß
block der Federwiſcher der Briefbeſchwerer das Tintenfaß das

anze Schreibzeug ü pupt Alles dieſes kann durch eine ſchmale
unkelgehaltene Stickerei vielleicht in Bordeaux oder Grün mme e e eer Farbenwa en ſonſt en ein buntes das Auge verletzendes r v FWeihnachtsbäckereien

Nürnberger Lebkuchen 560 Gr Zucker werden mit 8 Eiern
eine gute Stunde lang gerührt dann die gewiegte Schale einer
Zitrone 80 Gr Orangeſchale 1 Gr Zimt 1 Gr Kardamom0 Gr Nelken hinzugetan ferner 1 Kg andein geſchnitten gelb
braun geröſtet und mit 766 Gr Weizenmehl c verrührt ieß
n wird die Maſſe auf Oblaten geſtrichen und bei mäßiger Wärme
gebacken

Schokol ſch 1 Pfd Schokolade 1 Pfd füße Mandeln wer4 für 20 ten fein geſchnitten dazu getan
und gut vermengt 2 Taſſen Waſſer werden dann mit

ucker aufgekocht und kochend gen unter die Maſſe gerührt
ine i orm wird mit Mandelsl ausgeſtrichen und die Maſſe

hineingedrückt Man kann es als ſehr gutes Weihnachtsnäſcherei
ebäck bereiten wenn man verſchiedene kleine Blechformen vom
uppenſpielzeug ausdrücktKrachtuchen Ein halbes Kg feines Mehl wird mit 250 Gr

geklärter Butter 125 Gr Zucker einem ganzen Ei einem Dotter
und der auf Zucker abgeriebenen Schale einer Zitrone raſch zu
einem glatten Teig verarbeitet tm dick auferollt mit ge
chlagenem Ei beſtrichen mit Zucker und gehackten Mandeln über
treut und auf einem mehlbeſtäubten 7 bei mäßiger d ebacken nach Verlauf von 10 Minuten 74 neidet man den z

in a viereckige Streifchen und bäckt dieſelben vollends gelb
und ſpröde

arzipantorte Man ſtößt ein Pfund beſte füße Mandeln
unter wiederholtem Beſprengen mit ein paar Tropfen Orange
blütenwaſſer recht fein und rührt davon mit ein Pfund feinge

enem Zucker über ſchwachem Feuer einen glatten Teig Die
aſſe muß ſo lange gerührt werden bis ſie beim Betupfen mit

dem Finger nicht mehr daran klebt Sodann legt man ſie auf ein
mit Puderzucker beſtreutes Brett rollt ſie aus wobei man den
nötigen Zucker noch darüber und darunter ſtrent Jſt ſie abgekühlt
ſo garniert man ſie mit kandierten Früchten uſw Auch kann
man aus der Maſſe kleine Sachen mittels Formen n

Schokoladenſtreifen 375 Gramm abgeſchälte ſüße Mandeln
200 Gramm Puderzucker und 60 Gramm Kakao miſcht man mit
dem ſteifen Schnee von drei Eiweißen reicht dann die Maſſe
einen halben Zentimeter hoch auf Backöblaten bäckt ſie bei

Hitze und ſchneidet lange das Gebäck noch heiß iſt
treifen in beliebiger Größe daraus

Weißer Honigkuchen 500 GrammHonig werden in einem gut
mit einer halben Taſſe Waſſer durchgerührt

ann t man 675 Gramm Mehl in eine Schüſſel gießt die
aſs eit unter fortwährendem Rühren heiß Purin knetet dieaſſe mit drei Eiern feſt und läßt ſie einige Tage kühl ren

Darauf wirkt man 45 Gramm gute Butter 125 Gramm abge
ogene fein gewiegte Mandeln einige geſtoßene Nelken etwas
dardamom Zimt und fein geſchnittenes Zitronat darunter und

gibt einen Teelöffel voll pulveriſiertes Hirſchhornſalz dazu Als
dann knetet man den Teig gut durch rollt ihn Meſſerrücken

ei gelinder Hitze
Will man kleine Figuren mit Blechformen ausſtechen ſo rollt man
den Teig nur halb ſo dick aus Nach dem Backen beſtreicht man
ſie mit folgender Glaſur 125 Gramm in wenig Waſſer zu einem
Syrup aufgelöſter Puderzucker und zwei Eiweiß welche vorher zu
recht ſteifem Schnee geſchlagen werden miſcht man gut unter
einander fügt eiwas Zitronenſaft hinzu beſtreicht damit die
Kuchen und trocknet ſie in mäßig heißer Röhre oder Backofen

Weihnachtseinkäufe
Allerorten herrſcht jetzt eine eifrige Geſchäftigkeit Jm Hauſe
iſt ein fortwährendes Kommen und Gehen Pakete werden hin und
hergeſchleppt und in den Läden drängen ſich die Käufer Die Zeit
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