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~— Mandie Bidje exweifen fich \ne?eu ihreg ‘ge-
Waffergehalted ald untanglidy fiir die §i
t. Da fie wahrend dber heifen Jabredseit gum
oftten Teil audtrodnen, bermogen he nur Hei-

- 12 —

mm and moacenmeb! lub einer Rleinigteit Cifio.

at fid tr t Borfidht an den Geriiten Griln.
pan (nbmm, lo tntlerne man biefen durd ?Ib-
Iben mit gebranntem Lebm,

biger Grife ub gebunben, nur eine Biertelftunde
langfam in m@"“ﬂ" petodt,  alsbann  beraude
genommen, in Debl pantert, und in Buthry au
\dhoner, braunlid Farbe gebraten

fmeren, minberwertigen
e 34 bieten. G3 it felbftverftandlidy, boi; wir in
meiften Fallen diefen BVerbaltniffen machtlod
peniiberfteben. Do) fann bei jolden Bidhen, die
gmrﬁm Jabrdseiten eine bedeutende Walfer-
kaubreu burd) Teidhe eime teilweife Regelung
fferftanbes ersiclt werben. Denn in_ben

idhen fangt man im Friihjahre dad iiberflitfjige
fier auf und fann durdy diefe3 audh wabhrend des
ommer8 ben Waijerftand bed betrefienden Badjes
[Bonitant erbalten.

(Foritvirtichaft, Jagd, Hundejudhs.
1* Die Hiebjeit beim Niederwald wird am beften
[ bie Jeit verlegt, in welher die ﬂ)emnunq bté
[Gajtes Dereit3 ihren Anfang genommen bat,
han ben mndnuuuu_‘uvn Mitte Januar an bid in htn
pRpril.  Solde , weldie wegen hiheren Alters,
angiinftigen (_mnburm, indbefondbere aud) iegen
ntfraftung de3 Bobend oder iiberhaupt (Bude) un-
ne nuéfdﬂageu, liefern oftmal3 nur bei bdiefer
eren iebjeit nod) Wiebermwud3. Beim Cidhen=
lwalb 1t bie .‘u'xllung obnebin exft miglich, wenn
e fmojpen angefan aben, audsujcdhlagen, weil
&ur 3u diejer Seit die }Rmbe Teidht geidhalt werben
n, auferbem aber aud) um biefe einen

Ige, b. b. bak ba3 gewonnene Holy an die Abfubr-
eut getragen unbd aud bem Gdhlag fortgebracht
etbe, ehe bie neuen Stodausid lv:l:b
&ing8 14 FTage fpater eridheinen, al t Wald fi
viint, bervorfommen, weil blddbm unter bem
ﬂinn ber Arbeiter, ipdter aud) unter em Berbeifen
Sed Bugviches Mot leiden. Um  Ilenigften darf
urdy bx: ©dlige und iiber bie abgehauenen Stode
ren Iwerben, weil bdie bn urd) enﬂtel)mbc
ung  derfelben _ibre

3!
; Tgen, baf bie Vthlamm(munp%nut unb_eitig er-

Dbilrften
und Alumintum fei lnA 3: alatter die
}nnmmanb clms Gefages ijt, wm fo leichter {ft
feine Uetnerbaltung. Dieje Forderung gilt auch
filr Dagd Porzellan, denn alle Verzierungen in Rip=

nierungen find eigentlich nichtd- andered ald
Sdlupfivintel fite Unjauberfeiten.
Schiwere BVedenterr mitjfen nmet gegen eine
(!lntlwmnn erboben tverben, die in bielen ﬂﬂdven-
bmimen bejtebt. Das it der fogenannte , Fettopf’
n dicfen gelangt alled FHeft, bas beim Braten
ﬂbtlg bleibt, um beim nadjten Mal twieder in die
Planne uritdsuwanbern. ""mm mlebetbnn fidy
Dber erfte Worgang. Auf folche Weife ivird Der
Fetto] [i niemald Teer und fein JInbalt fept fich
iclieplidh ebenforoobl aus mlrbcm vie aud ran-
tgem  fyett berfpitrt

pert und Hinnen, in erhabenen Figuren und Gar-|375

Mandelplipdien mit Vanille. 375 Gromm mit
mit einer Dalben Stange BVanille, geftofener Buder
wirb mit drei Ciweif, meld;: n feftem Gﬁnee ge-

ichlagen find, eine Halbe ©f eriihrt.  Hieranf
Gramm abgegogene, Iun.nl' feingefdnittene
Manbein darunter geriibrt. Cin Ble) mit Oblaten

by bffel Tleine Sauflein anfgefept,
bei mabiger Hibe hellgelb gebaden.

Biriidbowle. Man {dlant etiva % Rilo
in teine ©tiide, bie man in folte3 !Bu[Tn taudyt unb
mit % RQiter Wein iibergieht. Dazn gibt man 8—10
in Sdeiben qutﬁmlltnc eingemadyte Pfirfige und
nad emer Weile pwei Flajdhen Weikwein und eine
Ko cgt RNotwein. Die Bowle wird auf Cis geftellt;
!ut ebor fie qzhunkn wird, famm nod) eiwe '}Iudg:

uder

3 i
man nichtd bon bdiefer HJHid)un
nicht felten wird man ibrer in mlbe:e: Oinficht ges
t. Nidts irlt tmmIld: fcyadlicher auf ben
Darm ald ranziged Fett, felbjt twenn 8 mur in
fleinen Mengen qmoﬁm oird. Plagt einen darn
DIdGIiH ein Magen- ober Darmlatared, foricht man
bugcbm& nacd) den ur[nmen De3 Leibens, obme
ibnen cigentlich anf die Shur ju Tommen, denn
dem unbbgienifc) verivalteten Fettobf, der bdod
affein die Schuld daran trigt, mim man ein folche3d
Schtwergeivicht fiberhaupt nidt beit
Gine grofie Gefal b filr die Glefundbeit Hedeutet
ag_fdle RNeinigen von Drabts und Haar=
fieben, Die juritdbleibenden 'Yle!fm- oder Fifd-
Tejte qebent namlidh in Fstr,:tyung T und teilen
fich fpiter den frijchen Speifen mi t. “h edbalb fann
nidt  dringend qemug die Anivendung fleiner
Biiriten 3um Siubern der Siebe 1t fver=
bei. Wenig gebrandhte Blechnefdirre reinigt man
am Dbeften in ftarfer Sobalauge, bei dlteren, die
}d:mt biele v\lt(‘fﬂ aufoefen, verjcharft man bi
eptere dburd) Jufa bou veidhlich ximiweumnlm
und einer SKleinigteit gemableitent Pfeffer. Nach
Dem Abfrodnen poliert man mit einem lunmncn
Envbm nach.  Holzgefdhirr und Fupboben bilt
man durch Schenern mit geldihtem Kalf am fau-
bemm Natiirlich ift aber aud) Hierbel ein forg-

aber burt')aus
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id) beeintrachtigen fomn.
A t' Die Pinjtlid) anfge;

( Enbt Juni auf dre Wnfau, :b[n‘)t audgefept

biefelben fangen meift su Veginn ihred

iten Qebendmonated an, anfaubdumen. Die un-

bingt notwendigen Pilegeerforberniffe find unausd-

e Bertiloung alled vierfiifigen und geficderten

%:3 fowie veidlidhjte Futterung, um bie

afanen bom Audmwandern abzubalten und

an bie Heimat gu fefleln. it bann der Winter

;e!nnmu, fo ift bie Vefiirdhng ded BVerjtreidhens

idht mzbt pon Nioten.

[dje Solmbc herlnmbd man sur Otternjagd.
ﬂusble‘.ﬂnift anlangt, mit denen man ben
tter jagen fann, jo arh( bie abrung dabin, daf
‘ ) verfdicbenartige Jagbbundrafien und  Rrem-
junges, ja fogar bJubtc yraubbanbige Firtdter” an
', iefer agd anleiten, l*embunn%mc ¢ einjagen laffen.
gErite Bedinqung ift: ein lmm mustulofer
Tperbay, fowie eime ber Bafferarbeit ent-
rehenbe roubé Bebaarung, moglidhft mit fo-
Benannter Untermolle.
* Gine ihone Behaarung bei Hunbden hurb ere
burd) ein pajfendes Lager, €3
f'n[dnem Gtroh, nnd werbe alle 3 5 bre
Dd;a erneuert. 2. Durd ‘I“;J\d)fn ‘.thrﬁvn und
in  Dbiefer

unb q[nualoﬂ werben. Nacd) bem

fden fimd die Haare mit einem (nur leicht) ge-

mun fdm!am\en au ftreidhen, bi3 fich wieder Glany

Durdh Eingeben von taglidh einem Eh-

ﬂnﬁ!l voll Baumd( ober Lebertran (und Jobah).

’ Pnd‘z; fraftige Fiitterung und Schup vor Ralte
un

i<
‘e Oeiunbbdtébﬁeqe.
R Dngiene in dber Kilde.
eﬂabrexmm DMediziner lajfen fich die Aus-
| fieftalting der Dygiene angelegen fein und immer
| meue mmfmmu mcrbm auf diefem Ciebiete e~
meDr mup e3 wunder nchmen, daf
&m an lnmn midmae Pla, wo dle taaliche
; bed Wenjchen lmtuel mub namlid in

Req
Mm Muﬂa nom :m\hudzmna cﬂahrm -
nbis

Ber

+‘gungen ivider bl! mmum in der Stiiche! Lm ift
Gtelle bie unridhtiae Bebandiung des

trd 3u nennen. Diefes beftebt in bielen

y RWQI
&Wmuam ausd (tr ober Mefjing, aljo_ausd
Tlai

Ddie in BVerbin mit organifchen Sub-
auferordentrt (t it Gritnjpan  bilden.
) fede geiffendajte Hausd~
au sur Pilicvt macven, blt[c Glerite inmer | mmr

genauen Pritfung binjicdhtlich ibrer Saub
g:l untersieben uma bie Ynwendig von
et beim Pupen 3u unterfagen. Vet stup.
erzlelt man einen fcbonen Mlmn ourd
m it Olibensl und enaliich 1

faltiges M erforderlic.

Der Subereitung ber Speifen ift Saubers
feit N! widiiafte hyqgienfde Forverung. o diefe
feblt, bermag fi) bie bewvnmmtvm ?nabnnm in
eine gefundbe

Fiiv die Riidhe,

Siidyenzette]. Sonntag: Mittagd: Griinlfernfuppe
mit MarlllGhden, Blumenlohl und SKalbsbraten.
%m!!anufv Obft. Abend3: Ralter Anffdhnitt und
gruuh[;tu lat. — Montag: Mittag3: Gerjten=
jubpe, .“\nmmelf[cﬁr!:, junge “!"ﬁnm, Salatartoffel.
Abenb3d: x\dw at, bom Suppenfleifd pom Mittag,
Bi - Diensdtag: ttagd: Gried-
telette,  RNotfraut, Sartoffel-
eidhe Gm, Galat.  Butterbrot
Rittwod): Bwicbelfuppe.
e lmb Birnenf )nm:l bend QRartoffel
Bier. — Donnerdtag: Mittags:
o hlrnbl und_ RNindileifd. ‘Mrrgg
it und Rartoffelfalat. Freitay
Mittagsd:  Grime Grbienjuppe. “Ingeh ellfifch),
braune Butter, Fifdfartoffel. Abends: GSaur
Hh!? und Braflarioffel. — Sonnabend: Mittags:
Mildyfuppe.  Kalbabrujt mit iimtuﬂthcbm{w[n
Abend3: Salted Fleiid), Anfichnitt, Butterbrot.
‘Bﬁrriilim!amneln al3 Gemiife. RKartoffeln
erden mit ber Scale gefodst un na(ﬁbh\ fie
etiad abgelitblt find, gefhalt und i heiben ge-
fcbmitt Nun gerlaft man reidlidh Butter in
cinem_Cchmortopf unb tut etvad aebacte Bwiebel,
Peterfilie, Pieffer, Saly und die Sartoffeln dasu.
Died muf sujammen eine furze Heit durdjdmoren.
Jmawiiden quirlt man muae Gigeld, jdwentt bie
Startofeln bamit qut burd) und ridtet fie fofort an.
SHeidelbeerjuppe.
beeren ober Befinge genannt, werden verlefen, in
einem Durdhidhlag gewajden und mit etwad Waffer,

luldmwbe
Sebadene

Juder und Bitronenidale anfgefept. Sind bdie
Beeren weid), riibrt man die Suppe mit etwas Kar-
toffelmebl ab auf ein Siter Guppe ungefabr

el TMebl. AB Cinlage gibt man
[tiopcyen, in Wiiefel gefdnittenen Jwiebad,
Malronen wiw.

B

. Strantwourjt.  Bereitun it 1% Gtunden. Fiir
bier Perjonen bedarf man folgender Butaten: (,nm\
grofien Sopf Weifilraut €

et Gier, 280 Gramm
iyett, ein & alb3ned
bem bie drSeren Blatter und W\r!ucn Rippen ent-
fernt finbd, xmrb ba3 raut gewafden, groblidy

toiegt und in Fett mit dem ndtigen Sals troden
llnmbrvim badt man 280 GSramm
ifd) febr fein n.‘hrr e3 qut ab, bermiidt

en Straut, wiirst dbad
't"!r ba3 in vier Cj-
unbd bem nod ndtigen
taffe b in gereiniq

id:'ka!l

Gelfentvaffer, bet foldhem n

Die Deidelbeeren, aud) Blan- | e

dazu gegeben Werben. Jn  alei
‘Fm fafit fidh audy Ananad-, Erdbeer- ober Mais
bowle (leptere im Winter mit Cxtralt) bereiten; bet
Ananad und Maibowle nimmt man jedodh nuwe
Beibwein, auf mmﬂd; mit Bujap bon (Sbnml\nqncr

RKleine Mitteilungen.

: Gegen den iiblen Gerud) ded Spiritus. Der
ublc “Gerud) bes Cpiritud 1agt fidy daburd) milbern,
baf man dem ©piritud eine geringe Menge Wein«
fteinfaure ober aud) DOralfaure sufept. Diefe
©auren befiben namlid “bie Eigenfdaft, da3 BVer~
bunften der Roridinblafen, welde sum Denaturieren
be8 Epiritud veriwendet werbem und ben iiblen
Gerud_ersengen, su verhindern.

82 d;nmgtu leifjteine. Sdmirgelidleifjteine

werden in der Weife hergeftellt, daf mnn (,d»cllac!
in_ ©piritus auffaft und in bie Uojung foviel
Sdmirgelpulver ober [darfldrnigen Duarzjand
fiebt, al8 die Lofung, welde fid) in einer nrmmarm-
ten eifernen Form Ivcfmbtt ertragen fanm, b.0.
baf tie Maffe in der Form nodh rinnt, worauf man
bie Maffe_einem grofen hydraulifhen Drud aqus-
et Jn Der Regel nimmt man zu 1 Teil Shellad
3 Teile Sdmirgel, weldhes BVerhaltnid aber nidt
m\'\chmn( eingebalten su werben braudit, da der
Sehellad ja nur al3 Bindemittel bient und
Meberflufy eher jdhadlidh al3 nitslid ijt.
Unfertigung ift genan ouf tad Korn de
geld su adten und Dbei der Berwendung von
grobem Wird man weniger Sdellad al3 ber BVer-
\vmbung von feinem Schmirgel bediirfen.
Sitt gum Augfiillen von Ajtlodern, Fugen
nnb me[ten im Fenfterrahmen. Man nimmt mogs
lidyft feingefchlammien Oder (Ton und L,ufnomb)
und gliibt Ddenfelben frdftig in einem mcnveu
‘me[ﬂ MNachy dem Crlalten iwird der Ode
einem gleicdhformigen feinen Pulber zerrieben.
tauf werten 500 Gramm SKolophonium in einem
binveidhend qrofien, eifernen Tiegel gefdymolzen,
darunter, fobald bas Stolophonium flafjig _ge=
worben 1ft. 500 Gramm dider Terpentin geriihrt,
Jn_die aud Deiden Ctojfen entjtandene Flare
.;Iﬁlﬁg!m btmm man 1 \elg bea gegliihten und
serricbenen Oders. Daz Gemenge wird im Ties
, |gel warm gelmhen und_bie L athajten Stellen bed
Dolzed damit audgegoffen. Lepteres muf vorber
getrodnet fein. Die Mafje wird fteinbart und bera
voriretende Stellen fomnen nur mit dem Meifel
cmrcrm mwerben.

Reinigung von Majdhinenteilen. Um durdy
Sdmierdl und Staub tebrig geworbene Maidyinen-
teile gu reinigen, nehme man auf 1000 Gewidytateile
Waffer 1015 Gewidhtateile fauftijher Soda ober
Aehnatron und 100 Teile gewdhulicdher Soda. Diefe
SMijdung laffe man focden, lege die Mafdinenteile
binein und alled Fett, Del und Schmup wird fich
rafch abldfen, man braudit dann nur nod) bazMetall
abufpiilen und gut u trodnen.

BAZ

Tabanal
T im Jn- und Auslande gefdyitt:
Selt bielen Jabren durdh) zablreiche, glanzende
Ghttachten bon Tierichuf-Lereinen und Landivirts
idaftlichen (‘mml[numdnm
Privaten aufsé bejte empfohlen

LGhusmittel fiie 8uatlere aur !!Ibllnltung
pon Bremien und Gfedymiiden aller et

Bilig unfdadlid fiir Haut u. Haare der Tiere;
bon ficherer, anbaltender Wirluna; fettet u. mnmmi
nict; sualeich borzitgliches Desinfeltionss u. Reinl
qungamittel; %em:! abwafdbar; fparjam und mxfs-

i

giebig tm Ta
Verpadt in 1, 2 unb 5 Pfunddofen zu 50 Bf.,
ﬂ)t, ‘Jlro-

\:un onmumn mm
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50 ‘Dl unifrantiert geqen SNadnahme.
Gebrandsantveijung und Abdbrud von
%nmnmtn Tiegen jeber Sendung Del.
Direfter BVerfand durd) die
St. GMI’Ki -Apotheke v. Armin Hirth in Heidingsfeld b. Wiirzhurg
Berfanjaitellen und Werireter tverben unter

nefitllt rfte bon b

vlag vou Gebrider Hud, Halle
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v\((ll'(H\Nl Bevinqungen iiverall gefudt.

edattenr: Stonvad ‘l‘ub\'» Halle a.

Eand- und Bauswivifdjaftliche Beilage
des General-Rnjeigers file Halle und die Provias Sadfen.

Ne. 28

Halle a. S., 12, Juii

1913

Der landbaumadapige Anbau
ber Speifeziviebel.

Bon Sdjiller-Tiep in RKleinflottbed (Holftein).

Die grofe Wiean: ber allidhrli) au3 Spanien,
Mabdeira, Walta, Algier ufiw. eingefithrien Speife-
aiebeln meift darauf him, dbak audy hierfir nod ein
guted ?lﬂﬂbgebm befteht, fo bu& ber lanbbau-
maRige Anbau der Bwiebel i) itberall lohnend er-
weift, wo bdie Vodenverhaltniffe einigermafen ge-
cignet find. Jn ungloubli) grofien Mengen wirh
bie ‘élmebel 3 B. angebaut im GSpreewald und in
der_Laufit

Die Broicbel ift nidt befonbers anfpruchdvoll
Dinfichtlich Boden und Kultur. Gin in guter Dung-
fraft ftebended und nicht su {diveres, mehr janbdige3
Qand in freier, jonniger, warmer Rage ift jum
Pmwicbelanbau am gecignetiten. A3 Diinger eignet
fidy am Deften Hithners und Tawbendung in gut ver
Tottetem Buftande oder reidlid) alter Rompoft; in
frijch m:b.nmlem Boben_Iwerden die Biviebeln leidht
mabdig, . b. von der Mabe ber Bwiebelfliege be-
fallen, wihrend bie fdhweren, tiefliegenden Biden
die bevorjugten Herde fitr den Sdyimmelpils bder
jeawiebeln find.
Am swedmipigiten grabt man dad jur Bwiebel-
Tultur beftimmte und qut gebiingte Land im S'Jel‘bh
fdon um und [aBt e8 ben Winter iiber rob, d.
unm[mrh liegen. it Die3 nicht gejcheben, fo wird
ba3 Land im snngen Friibiabr, fjobald e3 fidy be-
arbeiten [ft, alio jedenfalld fchom im Marp, tief
umgegraben und mit dem eifernen Reden fauber
geebnet, worauf man Beete von etiwa 1,20 Meter
abteilt und biejelben fefttritt, Yc[t[dy[um ober walat.

Da der Bwiebeljame siemlic) lange Beit ur
Steimung gebraucht, jo fat man ibn fofort aus, in-
bem man ihn auf die subereiteten Beete entiveder
Dreitwiirfig oder in gang flade Rillen bon etwa
20 Bentimeter Abjtand und nicht su dicht ausftrent.
Man reduet auf bie Qadratrute (16 Duadratmeter)
25 Gramm Samen, alfo_etwa auf 1 Quadratmeter
1% Gramm. Da der Same bechihwars ift, mifdht
man ibn edmaBig mit weifem Sande, um
Beffer iibe su fonnen, wwie weit man fdon ge-
fnl bat. me darf nidyt au tief au liegen
fonumen, ib_er nur gang oberflacdylich einge-
redit lmr\ darf; am empfebl i
aber, die ‘“nlg nuc’) ber Ausd
alter IK
C

©"

au ulnnm[aen ober Hl&n-
ende Jiwiebel liebt einen feften
vert ijt e aud), bevor _bdie
1gererde rmm‘tr it wird, reidylid) nruf iiber
Beete u ftreuen woburd bie Swicheliliege fern-
en ird und die Bwiebeln nicht madig werben.
at auflauft, miijfen die Beete mafig und
feuchtgehalten werden; nadber ift dba3
n feltener g, 3u Dbiel e ift fogar

Die Jwicbelbeete find bon Unfraut reingubalten,
und xwmrnlltd) bas erfte Jdten mup rechtaeitig vor-
genommten iverden, Ddamit bie jungen Samlinge
nidyt erftiden. Bu bicht ftebende Pflanen werden
fdon Dei biejer Gelegenheit vorfidtig audgesogen
ober audgehoben und in etiwaigen Liiden ober auf
mxmre *“rm verpflanat.

Berfepen der jungen Pflansden mwird
x.[mb bielfad) angewenbdet, um redt grohe
Bwiebeln gu ersielen. Man jat dann den Samen
fchon im SFebruar oder aud) im Mars in ein balb-
warme3 IMiftbeet oder Frithbeet und verpflanst die
jungen Cdmlinge, jobald fie ungefdbr die Stdrfe
einer Federpofe erlangt haben, aljo etwa im April,
auf die nad) der beidyriebenen Weife bcrhemmcn
Beete, und_sivar in Reiben von 20 Bentimeter Ab-
{muh unbd in bem ﬂq\tl‘\?l(ml‘n Abftande von 10 bi3

15 Bentimeter, je nad) der Grige der Bwiebelforte.
Bei jdmwerem Boben ift bdiefed Au3 'Ianml ber
‘%mxehtln ftetd vorzuziehen.

Die ridhtige Tultivierte Jwiebel joll faft gans oben
auf der Crbe liegen und nur mit den Wurzeln an
ber Grde fefthalten; jedenfalld bdarf fie nur gang
ivenig in der Erde fteden.
Gamlinge ift besbalb barauf su adyten, bah bie-
felben nicht u tief fommen; e3 geniigt, wenn bie
Rurgel in der Grde ftedt und recht feft angedriidt
wird, Wenn die Rilanzdhen and) aunacdft umfallen,

gnrfmng be3 Qrauted qus. Gleben bdiefelben bann

Beim Verpilangen der§

io ridten fie fid) boch nady 2 bi3 3 Tagen wieber auf,
‘Bflmlm man ju tief, fo bilden fich ftatt der Biviebel
bem SBuxImxg ober *Porree dhulidhe Gewidye, die
fomit nidt verwendbar find, aud) nicht ausreifen
und_nidyt Haltbar find.

Die nad) diefer ?Inmuiung fultivierten Biwiebeln
aeihnen fid) wabrend de3 Sommer3 durd) auber-
orbentlid) itppigen Wucdh3 und bie dunlelgriine

nbe Juli, im Augujt ober Anfang September ihrer
Reife_entgegen, fo_ird Ha3 Kraut ber Bwiebeln
mit einem fladen Brett, mit ber Schaufel odber mit
ber Dand umgelnidt und niedergedriidt, bamit e3
jeBt nicdht mebr weiter widit, und bie Ausbifdung
und Reife der Jwiebeln bejchleunigt wird. Dasd
Srant ftirht rafd ab, die darin abgelagerten Referves
ftoffe wanbern nad) der Biviebel, und diefe gewinnt
eine qrogere Qaltbarleit fiir ben Winter. Wird

a8 Sraut mit den Fithen niedergetreten, fo_ift
natiirlid) barauf su acyten, Hap babei bie %mzbtln

Gtivad von der Gefliigelzudht
im Sommer.
Bon Heino Spieh, Delmenhorft.

Unfang Juli ift die Brutzeit beembet unb bex
groBe Cierfegen wird Heiner und fleiner. %?l an
aufierorbentlich Deiben Tagen fepen biele
vollftindig mit dem Qegen aus. Einige Tiere be-
ginnen aud) wobl [d)vn mit einer friiaeitigen
Maufer. ﬂubes fann man nod fiir langere
berhiiten, wenn der Appetit urcb rn{mae Mm-
au3ivabl rege erbalten wird; befonbers durd) Griine
futter lvitb man bie FreBluft und bumlt bie Giers
brubuhmn lange Beit wadbalten. Das Grimfutter
muf aber den Ilcrm in vm!(lﬁﬁm ?Raufe:, Ne bﬂ
Abbeien gan furser Ctiidden bder
ftatten, borgefest, ober e3 muf wie mﬂ: ne{ iﬂn
werden. ei fommt 8 aud) no aj«

bie alten Rleeblatter 1md die bl

nidht befdhabdigt werden; bad Kb beffen,
ber ba3 Niedertreten bviurgt harf mtﬁt it gro Teu\

tige3, jymadhaftes Griin auspuwablen. ﬁeéﬁ:&:
ane

Untrauter werben von den Hilhnern nidt mehr
Tiort Gelata e?mbmnn beradblige

Enbe Wuguﬂ ober Anfang thembet Iwerben bie “““5“ Galotabfille,
Supp: ober au ;;m efdmltku
Buoicbeln aus ber Grve bei t?nmbetn findb am Plake. g unb bie

trodener HBmmmg fann man fie fum Beit an
aum nnﬁﬂanbngen Abwellen und Yusdtrodnen auf
dem Felbe liegen laffen, andernfall3 werben fie auf
[uftigen Boden aum Ausdtrodnen ausgebreitet und
bann in einem trodenen, froftfreien, [uftigen Raum
ubtrmmm'!, am Deften Hangend, mbem man fu
mit_bem Seraut Tnotet, fei e3
in 5’3uirt)e[n, Iu ed in Gtram

ja barauf u ndmn, baf bie ‘}mxd:eln
tedmcm ans der Grde fommen, weil fie fonit
leidht nogmals von nmeuem au treiben beginnmen, e~
fonderd wenn der Gommer troden war und dann
i Gpatfommer Regen eintritt; folde Biiebeln
find dann wertlod, weil fie nicht audreifen umd fo-
mit_audh nicht balibar find.

Die Heinften ber geernteten %xmds:lu cholm
man al8 fogen. SaB- oder edswiebeln
big jum nadften Fritbjabr auf und bf]ana( fie dbann
in Derfelben Weife wie die jungen Samlinge ind
freie Cand ou3. Diefe Gepjwiebeln haben ben
Borteil, daf fie vier Wochen m:ber veifen, al3 bie
in3 freie Lamd audg Bwiebeln. Wo bdieje
Rultur bevorzugt wird, man bie Swicheln febr
{pdt aus, etwa im Mai; man wablt aud) moageren
Boden aur Ausjaat und {dt breitwiirfia und ziemlid
bidht aus; dadurch bleiben bie Bmwiebeln nur fein
und ecignen fidy bann vnnunhd) al8 Stedaiviebeln
fiir a3 fommenbde Frithjab

RNidt gu umvcdﬂeln ift blt Skulmx biefer Sted-
3wiebeln mit ben Sdhalotten, die fid in Nord-
beutidhland und bm norbijdhen Lanbern grofer Be-
liebtheit erfreuen. Diefelben werben ebenjo eingeln
in bie Erde geftedt, allerdingd ift e3 Dierbei er-
forberlidh), Iveitere Ubftande zu nebmen, tweil fidh
jeber Reim der Schalotte u einer Bwicbel aus-
mudm. und im erbft ftott der einen geftedten
Crbalnmnbmiebcl ein_ganzed Biinbel ober Neft der-
felben von 20 bis 30 Stiid vorbanden ift. Diefelben
werben ebenjo bebandelt, geerntet und iibermintert,
ie bie Bwicbeln. Gejdhmadlid) jind die Shalotten
bzn Bwiebeln mweit iiberlegen, Iwie itberbaupt im

Dausbalt eine [leine, aber fefte Jmiebel mehr be-
gcbr! ift, al8 die grofen, [ojeren Sorten.

A8 qute, ertragreidhe Samenzwiebeln find 3
nennen: Die Jittawer Riefenswiebel (blutrot unb
rund), bie Braunidmweiger (duntelrot und platt-
tunb), die jhivefelgelbe Erfurter, die langlidhrunde
und rotgelbe Magnumbonum. Eine fehr grofe
©orte xit bie juerit von Alexander von Humboldt
nad) @ansjouci gebradte Mabdeir von
welder ber bamalige Ioniglige Sofgartner mrei
Pfund fhwere Eremplare erpielte; dieje Swiebel
wird_twegen ibred feinen, milben Geidhmadd fehr
geidhabt, qebeibt aber mur in wdarmeren, mehr ge-
ichitten Yagen mit befonders nabrbaftem, lodrem
und _talfhaltigem Bobden.

_ @ine febr intereffante Jiwiebel ift bie auftralijde
\tru"uxpmle‘hel, welde — im zeitigen Friibjahr ge-
pflangt — 5 bi3 6 [anm Gamenftengel treibt, von
Benen 1e~bn an_bder ©pipe ftatt ber Bliiten ein
tnduel von 20 Bi3 30 fleinen, aber fernigen CSted-
giviebeln treibt, die dann im nmﬁ[fen Jabre geftedt
werben und nidyt nur eine anjehnlidhe Grope er-
zeichen, fondern audy lveit frither al3 alle anderen

5

@nollen von Swicbelgelwadien hrerbeu von allem Ges
fliigel gern genommen und fhaben audy micht — mit
einer Yudnahme — bdie Cnten vertragen fie nidyt.
Diefe Tiere magern bei reidlicdher Bmldnlhxmmng
fdinell ab, fie eigen eine abnorm bergrof

unb geben bei fortefestem Swicbelgenuf bnlb ein.
Puten dagegen Iinnen die Bwiebel literieife bu-
fd;lmqm, obne jebe lelmradmgnna ibrer Ger

funbbeit.
1t ben Bei &m Tagen hat dad Lshflﬁgd by Anb J
Durft, weshald mehrmald om Tage
Waffer geforgt werden muf, wenn Fheﬁrnb:ﬁ ﬂ“!t
nidt sur BVerfiigung ftebt. Am Tangften Tl erl
fidh ba3 Getrant in irdenen Gefahen. Profti d)e,
automatifde tmm'an en_ find beute itberall 3
faufen. Dan fann fid) aber audy einen febr guten,
a3 Waffer frif) baltenben Tranfoutomaten mit
gans geringen Soften felbit berftellen. Dagn bendtigt
man einen_glafierten Cinmadytopf lmb einen etwad
groferen Blumenunterfap. it der Feile madyt
man feicht einen mnn % Bentimeter tiefen (Eru[%;?
am oberen Nanbe bes Topfed. Nun Wwird der
mit Waffer gefiillt, der Unterfah auf den Tobf ges
ftiilpt und beide Teile burd) eime wenlung fo
hernmgedrebt, dak ber Unterfap auf den Bodben su
ftehen Tommt. ©3 lauft nun der Teller voll Waffer,
aber nidht iiber; nur fo biel Waffer, wie die Tiere
faufen, fliekt aud dem Ginmadytopf wicder nad.
Trop aller Borfidt fann aber an febr Deifen
Tagen bad Trinfwafler ungenicgbar merden und
Dber Genuf des nidyt tinmanbfgrmn ﬂBa“n‘B 3u ernfts
lidhen Criranfungen, namentlidy sum Ausbrud) vow
Durdfall und Cholera, fiilbren. Ein guted Bor«
beugemittel haben twir im Cifenbitriol, bon bem Wie
etiva 20 Tropfen mg ein Qiter Waffer geben; ben=
felben ({med erreiden Iir babdurd), Daf ftandig
einige flade Gifenitiide, mdglicdyjt roftige, in bem
Trinfgefahe liegen. Geivarnt fei bnt btr Bemel-
bung pon Nageln fiir diefen Bwed, b
fliigel verjchludt mit Borliebe S?agd ka [nlée
bon einer Cange bon 2—3 Boll, wobdnrd biufig eine
Durchbohrung der §.Uh:mmmmab Derbeigefiibrt twirh,
bie ben Tob be3 Tiered bebin
Dak bie Trinfgefage an bcn idattigiten Stellen
aufgeftellt fein miifien, ift felbjtverftandlid). Die
brennenbden Gonnenitrablen find dem Gefliigel fibers
baupt jebr fhadlid), namentlich verderben T\e bie Gex
fiederfarbe bed Schaugefliigel3, befonbers ber fhmare

aen, ieifien und roten ©chlage. Die iibermagige
Wiarme beeintrichtigt aber aud) bie Qeaemlalm unb
ben Fleijhanial der alten, fowie m ber

iimgen SHiipner. ©3 beift desalb, fiir qtnﬂﬂtM
Schatten im Analauf su jorgen, wo diefer nidyt buvdy
natiirliche Hecfen und alte Baumanpflanzungen bor«
Banben ift. m uslauf verteilte alte Riften unbl
Fonnen erfiillen biefen Swed; beffer find Subpem;
unbd Hiitten. Am beften und bm Natur der Hi
am iciften entiprechend ift aber ein Dach, bad mam
in nur 30 entimeter Hobe vom Erbboben all nu
trodneten, ausaebienten Crbienftraudyern, Vol
fchachten ober Latten errviditet. ©old) ein [at g
muul!n

balbbuntel, bl und kxbhd) troden, fo ba
aeftattet.  1eber Nadt fuchen allerhand JInfetten

Sorten audreifen und bdie beften Preije ergielen.

bei flechtem Wetter den Hiibnern das
biefe geichiibten Stellen ani, die am Tage den Hiiba




?fn pur Beate fallen. Einen guten, fdattigen Plap
etet and) eine ilwﬂnnmmg von bclmmgﬂnunen,
ten Dreite Bldtter ben Tieren cine angenchme G

olungsjtatte verfdhafie u. Allerdingd alle fiir bl:
ithner u’md)bnren litter fallen bem Griingengs

i er
Eée nd;ld im ©talle felbjt aber nod)
gﬁkeun aden an durdy die unbeimliche Vermeh-
ung be3 Unpesiefers. Der Stall, befonders bie
Befter, find mindeftend aiveimal tosdentlid) forg-
ﬂlhu 3 beimfmucn, ebenfo oft ift audy der Kot u
entiernen. Bur Vermdytung des llnqu.wfcrs bcbwm
wran PrP in neuerer Beit mit qutem ernlgJ 3 Ans-
ydwefelnd, woburd) aud) die Nager, Inu\e und
Patten, getdtet, mindejtens aber am Nimmerwicder-
"v vertrieben werben. €3 find feit Turser Beit
ttia gearbeitete, aum  Berbrennen von
Gwnncmrhmcirl eingeriditete Apparate im Handel,
bie bie Sdwefelddmpie erit mit Gewalt zu Boben
Ariiden, von dem fie nadh und nad) an den Winden
sur Dede_hod) fteigen. Wa3 von lebenden TWefen
mit ben Dampfen in Berithrung fommt, ift fider
bem_Tobe verfallen.

Dad bei grofer Hie in den Neftern nmnenbnil
aujtretende lingesi &der [dfit die Tiere wahreud ded
Legens nidht sur Rube tommen und die Deige, ftidige
©talluft irdat dagu bei, dak fih die Tiere aufer-
baib des ©talled einen angenehmeren Ort ur Ci-
ablage fuchen. Jmielten und ige find faft immer
ber @rund ded Berlegens der Cier, vorausgeieht,
baf nidht bag Neit Itlb‘%l in vollem Lidjte fteht. Die
!an age ift rmclmagm widentlidy au erneuern
und bem frifden Strob cin wenig Jnjeltenpulves
cmaul!rﬂun Blodj beffer iit e3, in ber beifen im

upt fein |tﬂb%\‘l nehmen, fonbern in den

’kﬂ?ﬂﬂcu frild geftodene  Grasplatten  mulben-
arti lmtqnhm{un. n diefem Material findet
?n Teidht Tein 1 ngepicler ein.

Die Einmadegeit.
Bon M. v, Murgig,
Ulle Friidte lofien fih einfodhen und aufbewafren,
Hnlbal abex die frifhen Becrenjriidile, wie die Stacgel:
n, Grbbeeven und Johaunisbeeven, Wir mddten
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Sun Gindet man die Glafer oder Biidhfen mit Pergas
mentpapier ober Blaje au, ftellt fie in eine BVratpiamme
mit taltem Waffer und fept dieje gum Feuer, die Glifer
ufw. biirfen nur etton zu breiviertel ihrer Hobe im
LWaffer ftehen. Bom €iedebeginn ded Waffers an redynet
man meift einc Stunbde, oder bei fehr weidhen Friichien
50 Minuten Kocjdauer. Die Gefifie miiffen dann in bder
Pianne ablithlen und werden erjt am anderen Tage Her-
audgenommen, gut abgetrodnet, fauber gemadt und mit
Gtitett, dad den JIubalt und die Syabredzahl enthilt,
verfefen.

Bum Ahftleben dev Gtifettd beniige man einfach fatt
Qeim ober devgl. gevquirltes Gitweif.

RNun miiffen wic bie eingeluen anberen Wrten bded
Cintocdgens beleudhten. Die gweite Avt ift das Einmadjen
in Buder. €3 ift loftivicliger und miihjamer, aber audy
fitr einige Sorten bejonderd jhon. Jum Buwnzl find
Johannisbecven, Weinbeeren ufw. im diefer Form Hft-
Ticge Delifateffen,

Man wiegt die robe Frudt, nimmt bad gleide
Ruantum Buder, fodt diefen febr gut ein, daf er zur
Blaje wird, legt dann bie jauber gewajdienen und abge-
trodueten Friidte Ginein wund IaBt fle unter gutem
Sddiumen gar werden, aber womdglih niht gerfallen
obev unanjebnlicy werden. Dann Hebt man fie mit dem
Scaumldfiel auj ein Porgellanfieh, lift dem Juderfaft
geborig eindiden, legt bdie Friidbte in eine Porgellan-
terrine und gieft ben Buder Dariiber. Um anberen
Tage feiht man ben Gaft ab wnd lodhit iGn wicder ein,
giefit ihn Geify iiber bie Jriihte, und am bdritten Tage
wiederholt man bas Berfabren, jedod) legt man dad Dbt
nodymald mit in den Juder und fiillt 3 dann warm in
bie ®ldfer, lifit eb itber Radht offen ftehen und binbdet
bann  ordnungdmifiig ju. Befondever Sorgfalt Be-
ndtigen die griinen Niiffe, die Ende Juni bis Mitte Juli
abgenommen werben, fie milffen innen nod) gang weidy
fein, leine innere ©djale gebildet Haben, Wan durdy:
Jtidgt fie an verjdjicbencn Etellen mit eines Stopfnadel
und legt fie in einen Gteintopj mit faltem MWaffer und
laft fle Davin 24 Stunbden ftehen, bann wedfelt man
fortan taglidy 28 Tage lang bas Wafler, giefit es ab,
focgt die RMilffe in frifdem Wafler gut ab und ichiittet fie
in ben ©leintopf aurild, itbergielt fie nun mit fodens
Dem Buder, in bem man pro 60 Stild Walniiffe 30 Ge.

und ein

bc fagen, bie leptere ift bie geborene Gi
foudgt, benn fie WGt fich ofne Steupel nad) allen Ridy
fungen Gin Behandeln und auspreffen.

Preht nan die Johanuisbeeren, fo ergeben fie Sifte
don unbergleidlich fdhonem Gefmad und Aroma, und
with aud) Geler aus dem ausgeprefiten Saft von gnlh-
Baver ritlider Farhung ersiclt.

©he wir und aber itber die Jobannisbeerenveriers
fang bevbreiten, miditen wir nod) emige gany nbtige,

infe geben, wad beim Ginmadien im allge:
meinen nm Befonderen genan zu beobachten ijt,

Bor snd allen gegenteiligen Meimumgen ents
segen, bma ﬁ: find frctibulid), und die Praxis Gat bei
und vielfjad) in langen Jahren bdes Ausprobensd bdie
Ridhtigleit evgeben, feien die Hinde, die das Ginmadgen
Bejorgen, bie einer total gefunden Perjon, deun jeder
Reantgeitsteim, ja fogar ein leidhted, faum beadte
werted Unwoblfein mindert die Gavantie fiir bdie .Dalt:
Baxleit dev Friicjte.

Sauberteit an Leid und vor allem am Geriit, dad

um Cinmadjen gebrandyt wird, find kmu ie RmhumL
elnmlﬁnhtu. bie man braudt. Die Topje oder fReffel,
em beften gute bidjte faubere Meffingleficl oder Tos.
gerite, find febr rein su jdhenern wnd ditrfen vor allen
Dingen wod) nie mit Feit ivgendeiner Art in BVeriijrung
gefommen fein. Am Geflen, man Halt fid) fics Gins
-n;am cigene Befoudere Sefieldien und Tdpfe ober

erolen,

Dag Feuer, auf dem eingemacht wevden foll,
febr flac? witig, denn 8 muf rubig wud gleidm Big
Brennen und barf feinen Ihlud) entwideln, der leichit dem
Gefdhmad jdadet.

Deute, wo man o viel im Wed und dhnliGen Appa-
saten flerilifiext, find feeilfh alle diefe Rehren nmur gum
Zeil ndtig, da jedem UApbarat ber GebrauchSettel beis
Tiegt, ®ber e8 gibt eigentlich) wobl mehr Daudfrauen,
bie fiy micht im Befipy eined folden foftbaren Upparates

ben, al8 die alu«ﬂlﬁm, bie ihn Baben. WUnferdem
oibt 3 Die immer beffer auf die alte ¥rt ge:
_zaten und gar nidgt im Wed-Apparat Heruftelen find.
_ Was mum die Act ber Ginmaderei Detrifft, fo haben

Pile dileferr niemald gefalzen tverdem, weder Belng
Stodien mod) beim Gimmadgen, fonft wesden fie braun
und unanfehnlid). Dasd Saly darf erft beim uftragen
bariibergeftrent werben.

Gurlen nnd Melonen tverben exft gefdhilt, gewafchen
unbd glafig in Salawaffer gelodt, dod) nur wenig, damit
fie nicht gevfallen. Dann fepe man Effig mit Juder anf
und lege die Gurfen ujw. in die ®lafer, gicfe bden
Beifien Gffig Dariiber, jeibe ihn am nidften Tage nodh:
mald ab, fodje ibn auj, lege bdie Gurlenftiife oder
Melonen ufw. fech Minuten in dben lodjenden Sait,
Bebe fie rajd) beraus und giefe den Saft wieder dariiber,
Angliihley laffen und gubinden,

Rithlgetranfe und Limonaden.

JIn der Geifen Jahreszeit it dad BVediirfuid nady ers
frijdhendem Getvinf ungebemer grof und Gejonderd
wiinfendwert, daf mam folde Jliiffigleiten au fich
nintmt, die ofue MMohol, alfo nidt erbiyend Dereitet
werden fonnen.

Friidte bieten Bier den nﬂcrcrﬂcn Grfap filr alle
demifden Praparate, und eine onabe von Frudts
faft, Buder und Euﬂcr ober iﬂ]xl)rm Mineralwafjer
mit Riiflung von Eis wird immer die angenehmfte fein.
Riricyfaft, Himbeerfaft, der erfrijhende Sajt der Sitrone
und Orvange ergeben erfitlaffige fithlgetrinte, Da, wo
man fid den frijchen Obftiaft nidt veridafien tann oder
3ut Bequem ift, iGn felber zu bereiten, wird man mit
Freuden u den Prapavaten greifen, die ecinen Grfas
fitv bie frifhe Frudit bieten. So ift febt bas Sitvovin
febr beliebt, bad fidh vorziiglid) sur Bereitung von
Rimonabden eignet, aber aud) iiberall da Werwendung
finben fann, two man fonft aum frifden Bitronenjaft
greift.

Cin Gihft erfrifbended Getrint it Piejjerming:
waffer. Man [dldgt dazu Eis in fleine Stiide, Hegicht
fie mit einem Teeldffel voll Bitrovin, gibt Juder dagu
unbd giefit Bad Qhé mit faltem mnm voll, legt dann
cin paar gang  frif
ober Bitvonenmeliffe, wie fie auf Wiefen und an Grabens
vinber fteben, Binein; died MBIt fehr und ift ungemein
Dueftloidyend.

Cine weitere febr gute Limonade fellen wir Ger, ins

CStiid Ingiwer inxm: vier weife
bat. Um andern Tage bringt man bie Niiffe mit dem
Buder aufs Feuer, lodht fie auf, feibt ben Buder ab und
fiedet ihn ein, wihrend man wicder einige Nellen und
Jngwer, in ein Mullappdhen gebunden, mittodhen Xn(ik

dem iwir mit Buder und Waffer b
mifdjen umd bied recht falt au trinfen geben. Die an
nefme Frudytidure ded Preifelbeerfafied Filjt iiber o
dymergen und Pigebeldverden Ginweg, — Ans Tee be-
reitet man unfer Bubx[mml;me von Bitronenfaft eine

Dies wieberholt man jedys Tage und
fdbiittet dann die Miiffe in einen anbderen fehr fauberen
Steintopi und giefit ben Juder daviiber, Nad) 14 Tagen
todyt man ben Sajt und daun barin bie MNiiffe unter Ju.
guf von etiwas Waffer nodhmals auf,

©o miibjam madyt fid) aber Geule felten eine Haus-
fran dad8 @infodjen, unbd gerabe nur bdie griinen RNiifje
bediirfen foldjen nfrwauded an JBeit und Arbeit. Die
Beceenfriidjte, die firiden, Wprilofen, Piivicke, alle
Eorten Pilauen find iweit einfadjer au behandeln, demn
wemt man ben Buder und bdarin bad Dbt drei Tage
hintereinander gelodht Hat, find fie mweift unbegremst
Baltbar,

Bum Gelee von Johannid: und Himbeeren oder Exd-
beeren nimmt man meijt gleiced Gewidit an Frucht mm
~ s

s Raffer gany kr!ud;t und iiber
RNacht durd) ein aufgefpanntes Tud in einen Rapi lanfen
gelafjen. Der Jubalt bed Napfes wicd gewogen unh
ebenjoviel Buder bagu zerlaffen. Jft der Buder au
fddumt, fo legt man den Saft dagu und fodjt unter
fletem Riihren fo lange, bid die Maffe geliert, was man
leidyt aud einer Probe auj eimem Heinen Teller erjehen
tann, Wicle todgen aud) den Saft und fdiitten einjody
fo viel Streuguder binein, wie dad Gewidyt des Sajted
betrug, Iaffen dann sujammen Pocden, bis die Maife gu
ftehen anjangt.

Gine weitere Urt ded Cinmadgens find die Friidbte in
Rognal und Frampbrauntwein. Dagu eignen fih alle
Steinfriidte, die man gang lijt, wie Ririden einer
groben duntlen, ettvas fauerliden Sorte (Weidhfeln obder
Movellen), in eine weitbaliige Flajde tut und [Hidt-
weife Buder , bann einjody &
oder Hum oder Sognal daviibergiefen, gut nmidiitteln
und upfropfen und verfiegeln,

'D«» Unéjteinen der Friidte pefdieht bei Rir[d)m,

ufiw. mit einer el

ehr bie Befonder3 bei Fu
touven gu empfeblen ift. Man britht ausd einem T
Ioffel voll djinefijdjen Teed einige Taffent qulbur[!un
Getrinfes auf, [aft e3 extalten, mifdht fo wiel Sitrone
faft Bingw, al8 man ESiure ﬁnbm will, fiift nudy [0
;ﬂ;rmd und ftellt die Teelimonade falt BIs gum Ges
raud).

i i ald i de. Died
Getrint ift in Frantreid) jehr beliebt und wird jogar
gumweilen mit einer gang ditunen LWhung von G,
jdjleim gemacht, fatt it Waffer. Dagu fodje man grobe

erftegraupen gang weid) in Waffer und folage dew
€ieb. 125 Gramn
t, abgesogen und mit
el voll Waffer feix
verfiifiten

bitnnen Sdleim burdy ein fei
fiife grofe Manbeln werden gebri
etvad Juder und einem Meinen
gerieben, bann tut man biefen mit Suder
Manbdelteig in einen Porzelantopf mit Waffer,
gut uwm, giefit ben Graupenidyleim zu der Maffe,
nadyher durd) umd gicht ein twenig Drangendliitenc
bagu, Tegt 4 ober 5 frifde Orvangenblitten in die Fliiif
Leit, die man auf Gi8 erlalten [t und mit Steohhalm
su trinfen reidgt. ©tatt der Orangenbliifen lann man
audy Jitronenjajt angicfen.

Panade alg Limonade. 23 ober 3 Brothen werden
abgerieben, in @dyeiben gefdmitten und in Waffer zer-
Todgt und durc) einen Durdyichlag gegebem, dann wiirzt
man ben Brei mit Jitvonenfajt, dem Safte einer Orange
und tut eine Handvoll Korinthen Hingu, quirlt 8 mit
faltem Waffer gany glatt wnd Har wnd gibt Juder und
Bimt nady Gefymad binein . Fiir Kinder ein jehr He:
liebtes Gctriint im Sommer und fehr belommlich, Das
Getviin? fann aud)y mit Mild) fatt Waffer gemadyt wer:
ben, dodh [aGt man dann die Sitrome fort und viirst
mit Banille und quirlt mit Cidotter ab.

©djerbet auj perfijge UArt. 500 Gramm Walderds
bBeeren, bie gut verlefen find, werben mit einem Holgs
Idjfel erdriidt, bagu der Saft einer Jitvone aeprefit und

! bent ©e-
im ber Friidte am beflen erhalt, unadﬂbt fo wie
| Wedjriidte, dennt daz Pringip bes Sterilifierend it Bier
,M audy angewendet.

Man  fudt Ddasu Emd;k:, ie Erbbmfn Teife
'g; . oo B v‘{gx‘; Stiele,

e, men aut aud, wifdt

,.l teodnet fie und legt fie in @lasbiidfen oder em?"
mw, fo daf bas ®efd§ etwa dreivievtel woll ift. Jn-
' Befien Bat man auf ein Biund (500 Gr.) Friidyte 300, bei
Aﬂt fauren Dbjarten 400 Gr. Hutzuder Hargefodht und
‘gleft ibn diber dic Friidte. Das Slarfoden geichieht,
+ mbem man den Juder in reines, faltes Wafjer cintaudyt
mmd iiber Fever langjam ymhcaen, dann todhen ldfit,

neuen
ober Haarnadel, bei Veeren, wie Sobunnubmeu Wein-
trauben ufw., mit dev fpien Seite einer newen Stafl-
feber oder eimem zugefpitsten Federtiel.
Wus dem Riiditand Dder su Gelees audgepreften
Beeven und Friidhte locht man mit etwvad Buder oder
getldrtent Sirup gute Marmeladen. Diefe find mur fteif
34 fodhen und in Steinbutten Ed fiillen.
Rilze madit man gern hu nqm.n Saft und mit ctwas
Gijig nebit ®etviirg, Lorbeer=
blatt und Macisbliite ein, Ehampignons wurden frets
el uns in Butter eingelaffen. Da man aber die Rilze
meift gu Saucen und dergl. Bemupt, fo ift ein einfades
Sterilifieven, wie bei Dampi: oder Dunfteimmadien an-

Im wman dew fih bildenden Sdjaum vorfichtip

e

gegeben, vorguzichen. Natiiclid) fommt bievbei fein

Edmbul einer Bitrone nebft einem Tee:
[6ffel voll Mofemvafier getan, in einer Terrine mit
flarem Waffer itbergoffen und 3 Stunbden falt geftelt,
dann durdy ein Tud) oder Daarfieh gepreft uud mit jo
viel Hutguder vermijdht, ald wan glaubt, gur Silfiigleit
ndtig au Baben (wir redmen auf 1% Siter Kmmuhn
gewdbnlidh 500 Gramm Juder). Man rithrt alled in
eltem @istithler flebend fo lange, bis der Buder auj:
geldft ift uud fann Ddamn ben Sderbet oleidy trinten.
nderd wird er mit gefodytem Suder gemadst, den man
einjady iiber die lusarurrﬁken Crdbeeren gieht, damn bdie

Bitronenfdheiben hingu
Plivfich. oder “lhnlo[ruhmnmt. Man gertodt ein

Dutend von diefen Friidhten, fireidyt die Maffe durdy ein
©icb, verdinnt fie mit altofolfreiem WApfelgetran?, wie

Suder, fondern nur abgelodies Waffer gur Anwending.

Romevil ubn' Apfelfait, fiift nody Gefdmad, witrat mit

elnigen gericbenen Manbeln ober bem geriebenen auf-
geldglagenen Kernen von 4 Pfirfidhen und fellt dad Ge-
trdnt in @is.

Gine nene Anilage gegen die
$Hausfliege.

Dad Urteil fiber die Jnfetten, die fih) audy aud
unferen Wobimunigen {dwer oder gar nicht bertrei-
ben Laffen, Dat fic) in den lepten Jabren twefentlich
@gedndert, $ritber biclt wan fie nur filr Veldjti-

ungen, die fich) allenfalld erdulven nnul aprend
ﬁ! tel ald im_DBdchiten Grade gefabriich erfannt
mor en find. Jjt dle gemaiiate Jone auch gum
qrdften Teil fret bon den jtechenbden Jnfeften, die
Malaria und andere anjtecdende Krantheiten auf
den ‘Jchni ert 3u fibertragen bermdgen, |o bletbl
boc) die Gefabr, dap andere fliegende Infeften
Krantbeitdteime durdy umn Sdrper und audh durd
igre_Grtiemente verbreite

3 “unter blefemt Berdbacht

U ocrfter Qinie 11cm
Sclblwerimuhnm der baumﬂle uiter alfen Hausd-
aenoffent diejer Kla ¢ Stubenjliege. €3 ijt
ohne biel \anbcnim vmmub(lm, oaf; bie Fliegen
Batterien ober Bilsleime mit den feinen Haaren
ihres Storpers aufnehuten und mitjdhleppen. Segen
fie fich bann auf cinen Gegenjtand, der jur menjd-
Hmcn Nabrung beftimmt ijt, jo Hunen fie b|c|c
Steime leidht darauf pinteriafien und fo Dbdie
ftectunta vermitteli.  Die_Stubeniliege fdmm abxr
noch viel bedenflichere Fahigreitenn 3u baben, in-
bem jie franfbheiterregende BVafterien ju bu(d;ludm
und damn in noch lebendem Juftande wieder abjus=
geben bermaq.

Eine furd)tbare Antlage dbiefer Art ijt von Dr.
Seboeuf gegen die gewdbhnliche Stubenfliege mit
Besug auf die Verbreitung einer der (mzedummn
menjchlichen  Letden, namlid) ded Ausjapes,
hleudert_worden. Der Arst hat die @ntbeduua,
af die Fitegen Augjatbazidlen in fich aufnehmen
und dann wtit ibren Exrirementen verbreiten, in
RNeulaledonien acmamt )vo Diefe Strantheit alemnm
baufig ijt. Dan Hat diefen i3her

-— 111 —

werben. Der Erfabrung Defipende Landwirt fat
aber audy nod) micht biefe R0rmer, fomdbern bdieje
werden nodymald gereinigt und gepmbt, und swar
werben biefelben geturft, unbd nur die am weiteften
fortgeflogenen SKormer, alfo die fdwerften und
beften, werben al8 Saatgut genommen, Dieie auj-
ewandte Mithe und Arbeit lobnt reidlidh durch
effere Grnten, Gute Trieurd der MNeugeit licfern
nod) beflere ©aatfrudht; bdenn durd) fe Iwerden
Unfrautiimereien, tleine und jeridhlagene Korner
ausgejdicben. it aber iﬁmt(i(%e Jrudit durdy die
Majdyine_ audgedrojhen worden, jo miiffen 6
Rilogr. Saatfrudt fiir den Wlorgen borfichtdhalber
mehr genommen Iverben; andernfall3 wird da3 Ge-
tretbe nicht den gewiinichten Stand erhmluv
[J ulegen von Stomy: _Durd) d
tann man eine arofe M
vorfinbenber ‘ﬂIanlh
wertoellen Diinger ufi
Grde, die beim RNeinigen der Hadiriidy
Raltidutt, Shlamm aud Rinnfteinen, ‘muﬂ)c
ober )Tcxr'ym ujw. laffen fid) gut da;
Der Sompofthaufen muf mindbeftens ein
liegen; er ift mit ungeldiditem SPalf u vermengen,
ofterd umaugraben und mit Jaude au begichen.
Wenn anf dbem Kompofthaufen Untrant wadit, ift e3
vor bem Reifwerden a[‘;umal'cn.

$an€- und Jimmergarten.

{3 id;nmgen Gdrien, d. 0. in folden, welde | 3.
utd7 Bebaude Defdyattet werden, fonmnen wlmm:
f‘)rmureurm\ nod) mit Erfolg geogen werben nml)-
fehlrabi, ﬁru wirfing, Winterfohl, Serbelriiben,
‘Blekhltl]mr, Sdwaraivirzeln, Rabicdden, Ecdnitts,
Ropf-, Pflid- und Binbdefalat, “Bu\lennb\uwn,
Gartentrelfe, Winterfrelle, Lengahn, Winters
giviebeln, Poree, Perlzwicbeln, Sdnittiand), Spinay,
‘Bonlid), Sﬂnhmnhmu Rerbel, Peterfilie, Portulaf,

»

gar nicdt geabnt, und vielleicht ift durd) die Arbeiten
Des franzdfijchen Miffionsarstes eine der widtigften
Berbreitungsarten des Ausjapes jum erften Male
betannt getworden. Aud in Curopa gibt ed Herde
bed Ausfaped, und felbjt lnm‘r alb Deuticdhlands
ourbe ein foldyer bor einige abreit aufgededt.
9(:; Slxlqeltuenﬁc(t verb\cm balycr allgemeine Be-

Landivirtidhaft.

1] Ausgewadjienes Getveide aebiort bei anbalten-
ber ungiinftiger Witterung wibhrend der Crntegeit
Teine3weq3 gu den Seltenbeiten_und jo mandyem
Landbwirt wird jdon vor der Saatseit bange ge-
wejen fein, weil er fid) in die unangenehme Lage
verjeit geglaubt, sur_Saat unaudgewachiened Ge-
treide faufen su miiffen, weil au3gewadjiened nach
feiner Anficht nicdht webr feimfibig ift. Dem ii‘
aber nidt fo, vielmehr fonnen Erbien, Widen und
alle Getreidearten, welde durd) Nafle bei der Ernte
gefeimt Daben, sur Ausfaat ohne Bebenfen ver-
wenbet werden, da fie nod) vollftdndig feimfal
find. Wm fih von biefer Tatfadie su iiberseuq
nehme man ein Glag mit lawwarmen Wafier, lmric
cinige von den gefeimten Kornern hinein und man
wird jtaunen, mit welder Scdnelligleit felbit pwei
Bentimeter lange, verborrt auslcbtnbc Steime zu
neuem Qeben ermadjen, ein Beidhen der auber-
mbumnurh Qebenszibe, die |d)un von Natur aul

SQeime einverleibt ift. Wllerdingd wird e3 bei
Yerwending folden Getreides sur Saat notig, etwasd
didter wie gewdhulid) au jden, tweil in trodenem
Bujtande mander Keim abbricht, woburd) bdann
allerdings die Seimfabigleit de3 betreffenden Stornes
perloren gebt.

[} Dex Pangel an Lidyt ift als die S)auvtunadu
fiix das Lagern bed Getreided anuichen, eine Tat-
fadje, die insbefondere burd) ben Umitand, ba
Qagerfrudyt aud) durd) Himjtlihe Befdottung er-
seugt werden fann, ibre ‘Beimng%ung finbet, Frither
wurde angenommen, daf das Lagern bder Dalm-
qewadie durd) eine nidt geniigende BVerjorgung der
Bilangen mit Kiefelidure verurfadt wird.

(] Aig Stenngeidjen jiiv fribseitig gemabies, gutes

und werivolled Deu gelten feine allzu groge Lange
der L,tenml/)uiammrmtbuna aud fufen, art-
ftengeligen  umbd amcbit blattveidhen, durd)-

o h[djungs‘ von an}nmniidnn
Tautern, nomentli Tee und Leguminofen, fowic
?u{)r su groge Feudtigleit. Solded DHeu ift nidt
nur in bmtm;!dlu Linfidt gul, fonbern e3 find in
ibm audy aflle Nabritoffe enthalten.

[} Saatfradt. €3 ift an;utmn, wenn irgend
mbalidy, bie Saatfrudt durd) Yusdrejdhen mit dem
legel pu beidbaffen und Dierbei die alte Bauern-
nmnbngm bugnb:hnlun, bie gangen Garben, obne
Ddiefelben auzgu inden, leidyt abpudrejdhen. Man er-
balt auf dieje Urt nur die am volllommeniten aus-
gebildeten unb veifften Sormer, welde befanntlicy
mm 133 erlgen, wabrend die im ndmum und

uibl ung guriidgebliebenen fleinen Sorner
lm Steob fteden bleiben umd ipater audgedroidhen

wad)fenen Grazarten,

friibe Erbien und Bobren und turs-
frautige Qarotten. Jn Deien Gegenden gedeiben
Dieje Gorten in einem efwad idattigen  Garten,
namentlidy in trodenen Jahren, Dbeffer al3 in fon= |4,
nigen Lagen, wahrend in Gegenden mit raubem
Rlima nur fonnige warme Stellen jur Gemiifezudht
umomb:t werben follen

* lMm bad !niid:ltrcu be3 Salated i verhin.
heru, wenbet man mit gutem Grinlge bad Deben der
gangen Salatitaube mittels des Spatend an.  Der
€paten wird ungefabr hHandbreit bon ber Etaude
unb gegen biefelbe fdhrag in die Crde geftofen und
burd) Ricberdriiden be3 Stield bie Pilanse gehoben,
um dann wicber aunxdauim!cn Dierdburd) wird bdie
Erbe von_einem Teile der Wurseln a:lur’m und
e8 tritt eine Wadhstumaftorumg ein, ohne dah die
Rilanze trauert. Diejed beb‘n muf_aber aus-
qefiifrt werben, bevor nod) der Salat Neigung gum
Wufidyiehen peigt. ¢

h / B ﬁl dstunt der Gemiifepila ?cn lagt fidy
mmﬁ 5uxuhr ber muitigen Feudjtigleit au bden
).\llmum\nurac[n wefentlid) befordern. Wir bemer-
ul Dier gleid), baf eine geloderte Grde wefentlidy
mehr Fenchtigleit aus der Luft aufnimmt, ald cine
fefte, und baB e3 deshalb fehr widhtig ift, bic
Gartencrde baufig au bebaden, woburd) vieled
‘IIEULII exjpart werben fami, dad baufig mur bdie

Dberflade veridlenmmt und der Bcu
"nfl feinen Butritt mehr geftattet. Junge ‘B'Iu\,
chen jind bei trodemem Weiter su bl‘gli‘u"
man fich dber Braufe bedient. Seblinge mii
brm Jtobr ftart eingegoffen werden Bei anbalten-
der Trodenbeit gielt nman obne die Braufe ringd um
bie Gtengel vedyt Iriftig, wad aui mehrere Tage
audreidit, Bum Gicen joll man wombalicy Wugux
waffer ober Iveithed Flufiwaffer benupen, Dbarte3
Waffer folle man_an der Luft fteben laffen, bevor
man e3 benubt. Hat man die Pilanzen mit Jaoude
begoflen, fo miiffen fie nadhher mit Waffer tiidhtig
itberbrauft werben, bumu fid) feine Sxufte bildet.

** Mariynia futea Qindl, ba3 Gemshorn, follte
eigentlid) in ben Gartnereien und Garten mehr Huy
nahme finden, umal €3 in pweierlei Hinfidht die
Rilege und Arbeit lohnt, die man ibre Anzudst
verwenbdet.  Crftend hat die Pilange eine farben
reide Bliite (golbgelborangefarben, rot punitiert),
in Geftalt derenigen ciner ®loxinie, nur find biex
die Bliiten_traubenartia angeordnet, und jlcitens
bietet bie Frudit viel ded Jnterefjanten, indem fie
aur Reifezeit die ariine, fleifdige Umbiillung fprengt
und ald jdhwarze, gtumbonmbnhd)c Stapiel jutage
tritt; furge Beit davauf teilt fich dber [ tmgt CSdynabel
in gwei Dalften. Die Kultur ift nidt jhwer. An-
udyt aud Samen im Pirs in warmen WMijtbeeten.
%}lc Pilangen werden, naddem fie_einmal pitiert,
Anfang Juni ing jreiec Land gejest. Jedes Cremplar
fann einen Durdymefier von einem Meter crbalten,
unb miiffen fie daber in entiprechende Gnﬂnnungcn
epflangt werden Der Ctandort mup warm und
? onrnig, bie Erbe abev mdn frifd) gebiingt fein.

Tier- und (Beﬂﬁgetaud)t.

und mit Bement verbunbenen Biegelfteinen Mﬂd'
wenn bnruui cine Sdidyt Torj und uui bui:
©Stroh fommt.  Bom
gemwodene mit bem frife
sunehmen. Uuf diefe Weife
weiden und undurdlaffigen Bnben
++ Beuiipe Scpwveine nidht an jrih jur Budtl
Lafs den Eber mwenigften3 8—10 Tonate, die San
wenigften3 8 Monate alt werben. Je 1ung¢r ber
Eber. befto mebr muf er gejhont werden. Ein qut
g\nlmltcnrr Gber im novmalen Wlter (alio iiber_eim
Jabr alt) follte nicht mebr al3 75 Sanen jahre
lid) bedten, und nur audnabmsweiie diter ais sweimal
an einem Tage sum Sprunge zugelafien werdew.
T Umb egen bon Linjen su bejreien, ftelle

man  cinen

man fid) ein bewabhried Mittel dadurd) Der, bah man
|n 6 Siter ‘“uTxr 500 Gramm Tabat eine halbe
Ctunbe lang lodit, die Bldtter fobann entfernt undl
2 Qiter Branntwein darunter giet. Dian befendhte
hxe Dant tdglid) einmal damit. Cclbifbnﬂnnbh
muf man gieidyeitiq fitr grofte Reinlidteit n Sta
forgen umd notigenfali8 fogar eine Te3infiziernng
vornehmen.
1 Borteilhajter Judtbetrieh mit ﬂnmdkl.
Biele Sanindensiidhter begehen den Jebler, P
Fd) cinige afinnen balten, die veridjicdenen Alters
nbd; fobald nun cine derfelben dag Audwuh e ‘!![
t hat, wird fie jum Rammler gebradyt.
Beife bat_man wobl bei einem bHalben D en
dfinnen_im Sommer alle adit Tage einen Wurf
Junge. Da fid) nun bdie WMuttertiere wohlauf be~
fmben fo werden alle Wiirfe verfanit, da die Jahl
ber Jungen eine fehr grofe wird. Weiften3 wirdl
aber nidt baran eba%l, einige junge ¥ lbb(“h
ben eigenen l\cbar? ehalten. (‘)e)uubnlld)
man bdie [esten Witrfe gur Budyt. Mit b
wadyfen der \un?mre bemerlt man vlm' an
reren derfelben fleinere ober grifiere Febler umbi
iele blnbn\ im Wadstum trgcblld) puriid.  Da«
durd) fdhmilzt bje 3«?[ ber Budittiere auf bie
sufammen. Um biefe RNadyteile & umgtb(n.
man jamtlidhe Hafinnen an gwei Tagen belegen,
bag man alle Jungen u ulud)cr Beit erbalt, DMG
Jungen werden nun erft im Alter bon 4 Monat m
auf thren Wert gepritft; b\e d;unf!m unbg;
bebdlt man fiir bie eigene t unb ber Ueberfdul
wird verfauft. ’Dur blrté erfahren Imrk ulan
fidh nebenbei viefe Miiibe, indem man idhe
Junge, falld der ndtige Rlap vorhanden ift, Bl! m
30 etiid, ‘ﬁu(ammm[wn:n tann, wad ibnen
ucﬁunau cinlichleit burdpand nmicht nadchteilig l[!.
Wille die Futtermittel fiets fo, bah
‘Rubx[mi: in bem Gefamtfutter im nd:nt;n Etr-

dltnid au einander ftehen und infolgedejfen eine
efriebigende Wudrubung ber Nabritoffe mi ift,
mn jebed faljiche BVerbaltnid in ber Futtermifdyung
mindert den Erfolg und ift eine Vergeudung.

Fifdhudt.

— Die Saranide ift ein febr genigiamer unl
leidht gu iichtender Fifd), welder raid) wadft und
mxﬁerh frudytbar ift; ibre Nabrung beftebt im
Larven, Witrmern, Wafferpilanzen, g‘ﬂanaenmux‘
seln_ und \,rhlamm ©ie fommt in jeglidem e
wafjer fort unb eignet fid) befonders sur Befepung
foldjer Gewafler, an_die infolge weiter Cntfernung
ober fonftiger Umitinde mid)t viel gewendet Wwere
ben foll, ober in welden anbere Fijdhe nidyt fore«
fommen. Die Farauide erreidt cin Gewidt iber
3wei Piund, und wird mit 50 6i3 70 Ri. pro Phumd
begahlt.

- llnmdmhuun ltridnmn, exiraglofer in er«
lmnm e Fiiditeidhe. JIm oft jabrelang | ununiﬁtieﬂ
unter anerqum'munn [lzgcnhm Teiden bera
iauert infolge des SQuftabid)lufies der Teidboben,
Die Folge deffen ift die Unfiebelung jaurer, an:r,
tiefelbaltiger  Wallerpflangen, als Sdhilf, Robr.
Bandgras, Edjadytelhalm u. a., weldie bie niigliden,
Iederzelligen, figen Waiferpilansen, dic Bedinguang
Du!»rrmc.rrulgberﬂcll\tn abmmuuxmbcr{ix(d)r,
verdbrangen, foidye Teidpe fitr Fildaudt una
benupbar geftaltend. Wiirden buit ldmbhdun. bas
Unfraut be3 Teidbodens reprafenticrenben Pl
sen alljabrlich gwijdien Diai und Juli 1013 Bentia

ey

a3

meter unterbalb des mﬂlhﬂvltgllé mitteld Sidel
ober  ©enfe_ abgeidnitten, liecben  bieje
Sdmaroperpilangen _in ncrbulxmimumg Turger
Beit jort, denn_fic wiitben leinen €amen a

und audfien. Durd) diefe Art des Abmabe

den bie Dergblatter bleiet Pilansen blopgelegt, bol
Waffer tritt pwijden diefe eim und veran

burd) baran bdie Wuraelfaule Dder

WUllerdingd mujy  bdiefed Uusmaben fonjequent
mebrere Jahre hindburdy alﬂbrln{; ufolr

elangt man nidt jum Biele. Wird ein “n-
elter, nidytatragender Teidh moglidhft oft l.ab-
trodengeleqt, wintersiiber befamert, bed

ulltnia?ls mit _einer Bubfuttewila l;t ieﬂn,
Weide verwenbet, jo onnte ein jold) verlorenes

T+ Dex befte Unicrgrund fiir Plerdejtalle wird
ang doppelt gebrannten, auf die hobe Kante geitellien

Teid) nach relativ furger Peit wieder er
m:-?cn unbd wiirde die lc&u aujgewenbete %
reidlichft lobnen.
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