Brobe Gefabren mit durd Berrungen ber
mrm Binder ober BVerventungen ded Rugel-
entd der Schultern.
¥ 0 Nad) bem Trinten der Siuglinge lege man fie
ubig auf ben Mitden, damit fie nidt foaleidh er-
tth, aud gleidhem GSrunde unterlaffe man audy
biel empjoblene Abmitchen ded8 Munbdes, da e3
eibfalls sum Grbredhen reiat.
- 0 Shwidjlide Sinder jollen ti&}zi e Meffer-
pien voll Sonig in % Liter Mild aefodt er.
alten und in Turger Beit wird ein gebredylich
ind fidy erbolen. So fann Se:nin nodhy in biel-
adjer Weije im Danshalte anf8 niiplidhite ver-
endet werben o
L
! Fiir die Riidye.
ribafe. Man nimmt einen reinem, irbenen
topf. idiittet barein ein wenig Gffig, legt eine
.f2age qriines Sdweinefleijd), beftrene bdasdfelbe mit
Bfefier und_gangen Nellen, 4—6 Gtid, |dneide
inige Swicbelftidden daran, fowie ein  Menig
itronenjdale mit Qardhenblattern, darauf fommt
ine Cage S)ultni[mdy_mil bem gleiden Gemwiiry,
i Aufauf  von jenblut, dann folgt wicher
Sdweineiletid und Hajenleifd, bi3 ber Topf % voll
t, bann idjiittet man ba3 iibrige Qafenblut nebit
in, Waifer, Saly baju, bis der Topf voll ijt,
miere ben Dedel mit Teig, bede ibn darauf und
elle ben Topf swei Stunben in ben gewdrmten
adofen. Man fann die Speife dann lingere Jeit
pfb:lvnbnn und ecrwarmt gu jeber Tagesseit ejfen.
Gine frufline Fleildipeife wird auf folgenbe
ife  bereitet: RFiir jeh3 Perfonen redhnet man
ei Piund Rinbfleifd. Died wird in Sceiben ge-
gnitten, gellopft, und mit Pfeffer, Saly und ge-
iebenen Jiviebeln beftrichen. Dann jhalt man jo
iel SQartoffeln, al8 nitig, pubt bas ndtige Gritne,
118 Roblrabi, Qam?, Beterfilienwursel, RPrant, Wir-
‘fing, Mobrriiben, fauber ab 1md legt bdies anf ben
Boben eined siemlidh grofien Topfes. Daraui fommt
ine Lage Fleifdh, eine Lage Rartoffeln unbd fo_fort,
18 ber Topf ungejabr breiviertel voll ift. Dann
efit man fo viel Waffer darauf, bafh 3 Hanbdbreit
ritber ftebt, tut bas fehlende Sals, fowie 28
ine, geriebene Bwiebeln daran, und Iajt dies 2—3
nben langfam fodhen. Man fann audy Halb
inde unbd halb Hammelfleifd) dagu verwenden.
* Bohuengemiife. Miglichit garte, griine Bobuen
erben ubn:mt_n, gewafden, wmd in finf Senti-
eter lange Ctiide aebrochen. Dann tut man fie
it gefdalten und i Gtudegtidmimn:n Rartoffeln

etwad Bobnenfraut (aud) Pefferfraut 1]
éln:n 'Eobf{, giet ﬁammel‘gnn?ﬂ;ur blrr‘g"g&nn!
1
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ber davanf, bafi fie baviiber ftebt unbd focht bad
emitje weid). Bulept fgv: man, fall3 exforderlid,
etioad Saly nad) Bebar! nﬁilun, nimmt bad
nenlraut beraus, riibrt alled qut um und lapt
gut auffocben, daf 3 redit famig mird. Dasd
alpm_e‘_l'ﬂnfd) legt man in3 Gemife, wern biefed

* Maffinata  (Benesianijdes  Resept).  Man
udt 250 Gr. entiteinte Ririden, 125 Gr. Grb-
eren, ebenjobiel Dimbeeren und Yobannisbeeren
b fedy3 feingeldnittene, enthantete Aprifofen. Die
iidhte werbem in eine Flafde leidhten, aber guten
eifivein geleat. Dann fodht man 375 Gr. Juder
% Qiter Waffer au bidjliffigem  Syrup, legt
avauf % bie qud dem Wein genommenen Friidte
ein und [aft fie langfam barin durdyziehen. Bei-
qibt man 1eBt in ben Wein, ftellt u&es mebrere
tunben in (i3, fillt e3 in eine Terrine und tut
im Unridten eine balbe Flafde gut geliihlten
aumvein }unbﬂjmﬂ a8 Meingefd agene, fauber
wafdene Gigftiidden hinein, Kleine Loffelbisluits
bt man nebenber.

- Objteffig_fiir Hanshaltungen. In cinen qarofen,
ie Abfalle bed Dbites,

ie ba3 Fallobft, worauf man fo biel fochenbded
da:r barangiefit, baf e8 gerade bariiber fteht. Die
niidften Ubfalle wnb dad nacbfte Fallobft fiigt man
ull{u,unb aiefit mehr Waffer auf, bi3 ber Topf ge-~
illt ift. Bei warmem Wetter fept man ibn, mit
einem Tudie bededt, in bie Sonne, bei faltem Wetter
bie Nabhe be8 Ofend ober be3 Herbes. TWeitere
fiBe find nidgt ndtig. Jn 68 Woden ift bas

fex an cinem vortrefflihen Gifig geworden,

4 ﬁat Familic und Haus,
: Dbftuden.

Vinen quiex efenboben fir Dbttudien macien Ste
decmafen: fuf ein Halbed Silogramm SNebl, 0
m frife Hefe vom Bider, 1 Jiter fitfe Mild,
Gramm Butter, 85 Gramm Juder und jwei Fier,
el iitten Sie in einen Napf, nehmen bdavon
Chioffel voll b, tun o8 fn ein Tdpfden, — tns
iidgen Gaben Sie die Hefe in einem Taffenfopf voll
ANild) gevgehen laffen, dabei milflen Sie umrithren,
feine Slilnpdhen Dieiben, Diefe aufgeldfte Hefe
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[dhiittens Sle gt Dem MMehl tm Tdpidhen b riiGrert es
tiidhtig um, bann giefien Sie bied alled in die Mitte bed
itbrigen MeHId im Napf, in dad Ste ober ein Grilbden
gemadyt Haber, und warten bid bied Hefenftlld ein wenig
aufgelaufent wb oben glatt geivorden ift, — n einen
andern Nabf tun Sie nun die zerlaffene Butter, die Cler
unbd ben Buder und rilhren b tiidhtig, baf e3 gamg
idhaumig wicd, danm geben Gie bas aufgepangene Hefens
fti'd, ba3 Sie unter dad andere Mehl qut gemifdht Haden,
31t der Maffe mit den Giern, 1md aulept bie Mildh dagy,
xithren imbd Ieten alled glatt (man nuf die Hinde dagu
nefmen, die man in Mebl taudst) und arbeiten €8 titdtig
burd). Dann ftellen Sie ben Teig eine Stunde an ben
Perd, aber nicht gu beif, wnd beden ihn mit einem reinen
Tudy 3, daf er nochmal aufgebt. Ut bas gefdheben, fo
nefmen Gie ein Bled), reiben e3 mit ciner Spedidivarte
tildjtig ab, und ftreidien tenig Butter dariiber, Darauf
breiten Sle ben Teig binn aud, elva einem DHalben
Bentimeter did, beftreidhen hn oben auf mit zerlaffener
Butter mitteld eined Pinfels ober Tecldffeld, legen nun
bie Frildyte, ettva Halbe Pflmmmen, mit der offenen Seite
nady oben, dicht auf den fuchen, Heftreuen ihn mit Juder,
ober twenn Sie ifn gamg fein madjen wollen, geben Sie
cinen Guf bavauj, ber aber erft iibevgofen ird tvenn
Der Kudgen im Baden ift. Diefer Guf wird aus ¥/, Liter
filfer oder fouver Sahne (Schmand) und 4 Dottern feft
aufammen gequirlt, danm nod) 2 gange Gier wund 3—4
ERldTfel voll Buder davan getan, bicfen Guf muf man
tiidtig quiclen und wenn ex gang vermifdt ift, iiber ben
Deifjen. Studien veht egal verteilen, Der  Kucben muf
eiiva % Gtumdben (n mifig Heifem Ofen baden, wnbd
fann man, wemn man 3. B. Heidelbeeren obder Brom:
beeren aufgelegt at, nody Vutterflddden davauf ftrenen
und dann Sennmelbrofel und Suder, doh bei andern
Obftarten, Apfelfdheiben, Pilaumen, Sivichen, Halben ab-
geidhilten Abrifofen uf. tut man beffer, nur Suder
Ddavauf au geben. Nebrigend farm man aud) erft Sompott
tocdget und died auf den fucben tum, dodh ift dad Ge-
fdymadsfacpe.
-

.+ Da3 Inftaudh ber Nabmaidi Sol
bie Nabhmajdjine viele Yabre in gutem Buftande ver-
bleiben, fo muf biefelbe allmonatlih minbeftend
einmal gereinigt und frifd) eingefettet werben, Bu
biefem Hwed entfernt man junadft b3 Schiffden
aus der MNafdine. Nun wird mittel3 eined fleinen,
mit reinem, beftem Petrolewm gefiillten Dellinne
dend von biefer Fliiffigleit in die Dellodher und an
alle reibenden Teile oben unbd unten in die Mafdhtne
getedpfelt und bie Majdjine einen Augenblid ge-
treten, und zwar muf fie fih vorwdrtd und rid-
wartd bewegen laffen. <Sft died gefdheben, fo wifcht
man bie Teile mit einem X’va;m forgfaltia aus,
bi8 fie gany rein und troden find. Mun werben
bicjelben iieder eingefettet, wnb awar mit_gutem,
[gu:nrmn!tm Majchinendle, bad wirtlid) geniigenben
wyettaebalt hat unb frei bon Staub und Fafernteilen
ift. Tan reinigt jebt nod) dben Treibriemen, indem
man bad angefebte Pedh abidhabt, ibn mit Petro-
leum tiichtig abreibt und benfelben bann wicber an
ber Majdine anbringt. Gbhenfo febt man bad
Sdifichen wieder ein. Eine regelmakig fo beban-
belte Majdpine wird viele Jabre hindurd) leidyt und
idnell ohne Hindernifie und unangenchme Storung
arbeiten, obne baf fic) bie reibenden Mafdhinenteile
abidleifen.

1t Guted Mehl. Jebe forpfame Hausfran muf
bie Waren, welde in ber Wirt{daft gebraudt wer-
ben, nady ibrer Giite au beurteilen verftehen. Be-
fonders notwendig ift biefed beim Cinfauf von
Meblorten, Gemife, Gewiiva, Fleifd, Gefliigel,
Rolonialwaren unb anberen WUrtifeln, damit fie nidht
itbervorteilt wirh. Beim Cintanf von Mebl adte
man undchft auf die Farbe. it biefe weih mit
cinem gelblidhen Schein, fo ift ba3 TMebl su emp-
feblen, bat e3 bagegen einen blaulidhen Schimmer
ober fleine {dwarse Fledden, fo ftebe man bom
Saufe ab. Weiter pritfe man feinen Gebalt, indem
man e3 anfeudytet und ein wenig awifden bden
Fingern Inetet; witd ba8 Mell daburd) weidh und
idwammig, fo taugt e8 nidt viel. Darauf werfe
man ein Kliimpden trodenen Mehle3 gegen irgend-
cinen weidhen Gyepenftand, serftiebt e3 babei, fo Dat
8 irgenbeinen Febler. UI3 lehte Probe prefle man
cine Hand voll DePl feft sufammen und lege €3 auf
einen Tifdh; balt e3 sufammen, fo ift e3 unverfalicht
unb gut, fallt e3 aber fofort audeinanber, fo ift ¢3
mit frenber Gubftans vermifdt. Der reine Mepl-

unbd feinesfall8 darf bad Mehl zwifdhen den Bdhuen
Inirfchen, ba e8 jonft jebenfalld Sand enthalt. JIm
allgemeinen Hat jebed unveine ober berborbene Mel
cinen pon gutem Meble su unterideidenden Gerud
unb cin ecigentiimliche3 Ausfeben; man bdarf ficher
auf eine verbadytige Beidaffenbeit [dlicken, wenn
ba8 INebl arte, oft grofere STumpen bildet, einen
Sdimmelgerud, einem unangenchmen, fdarfen,
bittern, widrig fiifliden ober itblen Gleidhmad bat
und in bem Schilunde ein Gefithl von Sdarfe guriid-
lagt. Jit e3 fogar in eine faulige Garung iiber-

0 | fie bﬂtffcn an

gerudy barf nidht unangenebm und dumpfig, ber[y gp
°| Gefdhanad muf jiplih, durdaus nidht fouerlidh jein,

Btlidher m‘i 7‘1'1 @ tougfd unb
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RKleine Mitteilungen,

it Seller au [ften. Gin Riblort foll nur bann
geliiftet werben, wenu bie jugefibrte LQuft liihler
ober enigftend ebenfo bl ijt, al3 bie innere Quft.
Je warmer bie Luft, befto mehr Feudtigleit trigt
fie_aufeldft in fidh; je Iubler jie ift, befto mebr ift
biefe Feudptigleit verbicitet und niedergeichlagen.
Wenn ein [feller an einem warmen Tage ge-
[iiftet tirh, eribeint bie eintretende Quft, fo lange
fie in Bewegung ift, allerdings fihl, aber wenn fie
den Reller erfit t, witd diefelbe erft von ber inneren,
falteren Quft, mit welder ([iz fid mijcht, abaeliihlt.
Die Feudtigleit verbidytet fid), febt fich a8 Veichlag
an ben Wanden und riefelt an denfelben Herab, da-
burd) wird ber Reller feucht und fehr bald dumpiig.
Um bie3 yn vermeiden, follten die Seller nur nadyt3
gedffnet werben, bie tiblere Suft tritt dann wahrend
der Nacht in den Naum. Wenn die Kellerlujt fendht
ift, tann fie voljtandig troden gemadit werden, in=
bem man je nad) der Grofe ded Raumes eine ente
foredende Menge frifd) gebrannten Kalf in ecinem
offenen Gefah Dineinftellt. Der Rall zieht belannt-
li) die Feudytileit ber Quft begierig an und fann
baber auf biefe Weife ein Steller oder eine Mildh-
fammer in furger Beit troden gemadyt werden.

e ﬂiebanb_lnng polierter Mobel. Man birt oft
Haudfrauen fid v!Ingcu, baf ihre polierten IMobel
[3_ fdhnell unnnllehuhu; werden. Gie glauben, ber
Tifdler oder Polierer trage die Sdult, wibrend
ibre fdlechte Bebandlung allein den Schaben be-
wirft.  Man  beadhte folgende ‘Dlae}rcmln aun
Schupe der Politur: Polierte Mobel mitffen vor
allen geiftigen Jliiffigleiten, vor Rum, Branntwein,
Litor und dergleidhen forgfaltig verwahrt werden;

K nidyt, wenn fie durdy) die Sonnen-
und Ofenbibe erwarmt fint, nah ober feudht abge-
wijdt werden. Ueberbaupt mub basz Abwifden
unterbleiben, wenn die Mobel ausd der Warme in
bie Salte Tommen und babdurd) bejdlagen ober
feudgt geworben, bevor fie nidht wicder von felbit
troden geworben finb. Mup man polierte Mobel
naB abwifden, fo mup tiez mit ecinem weiden
Iu_cge unt ni_c{)t in ber Wirme gefdehen und alled
g‘sf‘ en bermieden werben, jonjt verlieren fie ihren
ang.

21 Motten and Sofad nud gepoliterten Stiihlen
zu entfernen. Diefed geidhi baburd), baf man
Sfligbampfe unter bicie INobel madyt wmd bie
Politer davon burdjsichen lafit. Man gieht quten,
ftarfen Cffig, mit cinigen Tropfen Bitrioldl ver-
lebt, auf beihe Platten ober Platteifen und ervegt
Dampfe, die man dburd) Deden in dem Raume su-
fammenbalt, in benen die Sacben fih Befinbden.
Vud) DHaufige3 Tabafrauden vertreibt die Wotten
aud ben Bimmern.

:: Grasflede l;n entfernen.  @echr leidhit ber-
dwinden ¢ rnﬁrf ede au3 Gtoffen durd) fochended
Waffer. Man famn fie aud) gelinde fdhivefeln und
bann iwafden. ‘magdn man fie mit Seife, jo bleibt,
bejonberd bei Weifizeng, em fdhmubig audjehender
¥led puriid. “Gbenfo fann man Grasflede audy
burd) Ausreiben mit Spiritud befeitiqen, der Fled
barf aber porber noch nicdgt mit Wafjer in Be-
riibrung_gefommen fein. Bleibt bei Weifieuq ein
grauer Schatten, fo vergeht berfelbe in ber Waidye.
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Der Wert der Nartoffeln im Hausd-

Halt und im Hausgarten.
Bon Emil Gienapp, Oamburg.

ol feine eingige unferer befannten felb- und
aartenwirtidaftlidhen Frudtpflangen nahrwertigen
Gharafters hat einen jo bartnadigen und langivies
zigen Stampf um die Unerfennung ibrer fpeifemirt-
idoijtliden Braud)barleit und wirtidajtliden
RNubung gefiihrt, wie die Kartoffel, feine ift aber
aud) jlieplid) su_einer fo allgemein angebauten

pollsbeliebten ©peife- und wirtichaftlihen Kultur- | b

irudht geworden, wie diefe. Bereit3 gegen Enbde des
i6. Jabrhundertd bdurd) englijhe Ceefabrer ald
vilbwadyjende Frudtpflanze unter dem RNamen
Solanum tuberrosum aud Ghile nad) Eugland ein-
acfitbrt und bier, wie fpiter aud) in bem iibrigen
Suropa, mit Ivcrlégglnb:t Unerlennung ihred fpetje~
virtidyafilidyen tte8 angebaut, gebraudyte die
startoffel 200 Jabre, um suerft gegen Cmbe be:
L Jahrbundertd in Sdlefien al3 nupbringende
uid tiidenwirtidaftlidh widtige Feld- und Garten-
ot in grogeren Mengen angepilanst su_werden,
bap fie al8 folde alfo bvon faum 150jahriger
irdaver it er aud) die Starfemehl- und
iritusfabrifation merfte bald, in ben Rartoffeln
*in billiged und bdabei dod) hochwertiged TRohpro-
ouft ibrer Crzeugnifie gefunben su baben, und al8
iy nod) die lanbdwirtidhaftliche Betriebafiih-
. in_biejem Inollenfriidhtigen grembliug eine
iglide Wedpfelfrudt fiir den Getreideban er-
te, wirbe ber Sartoffelbau in wenigen Jahren
sit_einer ber audgedehnteften Felblulturen ber Hei-
nijchen L’mlhmirthmH unb aud) zu einem ftandigen
Anbauprodult ded jtadtifhen und landlichen Rlein-
qartenbaues. — 1Und beute find die Inolenfriich-
tigen Startoffeln oder Erdapfel — uu'ygm fie mun
der feineren Wirtidhaftafilhrung und befferen Herr-
idbaft3tiidie ledigli) Dagu biemem, jhmadBafte und
befommliche Beigaben sn Fleifdgerichten su jein,
ober in bem teinbiirgerlidhen ober Urbeiterhaushalt
ben iiberiwiegenben Beftandteil der tdglihen Haus-
mannsfoft audmaden — nidt nur die {peifelwirt-
idaitlidy widptiften, billigften und gefindejten, jon-
dern faft mehr nodh) al3 ba3 Fornerfriichtige Getreide
aud) bie bolf3irtihaftlih wnentbehrlichiten 1und

1

notienbdigften RNabrungdmittel geworden, demen
man in allen BVoll3fdidten mit gleider Weri-
idhabung begegnet.

. Durd) for dz?(e %m{;?ﬁd)mugtn und freu-
sungen ift im Yaufe der Rulturiahre dad urfpring-
liche Startoffelprodbuft nidht nur in Besug auf feine
nibrenden demijhen Unbauftoffe und feinen Ge-
idymad, fondern audy in der Form umd Grofe, Farbe
und Fleifbfeftinleit, Frudtbarleit und pflanslichen
Wiberftandafahinleit bedeutend veredelt worden. Jn
rtung diejer Cigenjdhaften werden die heute vor-
nen bielen SPartoffeljorten dem Grumd mady

in jolde fiir Gpeife- unbd Futterswede friiber, mittel-
Triiber und jpater Neife unteridhicben.  Fir bdie
cigentlie fiidenwirtidaftlide Hausl altfithrung

intereflieren nur Gorten erjtgenannten Swedes mit
Einjdlup der Friibfartoffeln, die bierfilr natiirlidy
um jo wertvoller find, einen um fo grogeren Starle-
mebl- und geringeren Waflerehalt fie befiten, ihre
Cdale eine jarte und diinne, ihre Fleijdfarbe mebr
gelblid) al8 weif, ibr Gejdhmad ein feiner und
reiner, ibr Gewebe ein fefted und ihre Form eine
mittelgroge, rundliche und glatte ift. Wo e3 fidh
icbod) in Hleinftadtijhen und landliden Haushal-
tungen audy zugleidh um eine Viehhaltung Hanbdelt,
fommen audy Corten von Futterfartoffeln in Be-
fradt, bie wwar von groberem %Ity}rbt, im all-
gemeinen aber qrofier, ertrdgnisreider und baber
um wict{daitlidhen BVerbrandhe weit ergiebiger find,
al8 bie mebr fleintnolligen und im Anban aud) no

weniger eintriglidhen Cpeifelartoffeln. — A3 be-
vorzugte E:Dtiiufarmg:] qailt gunadit die Hamburger
baw. bie Hannoverid ierfartoffel, bie jebod) 1m
Laufe ibrer Stulturdauer nidht nur den urfpriing-
lidhen feinen (Sefdimad viel verloven, fonbern au
au wirtidaftliden Grirdgnid bebentend eingebiift
bat, unb beute jogar bielerortd in einem berartig
egenerierten Produlte nadygebaut wird, das mit
Den einftigen bocdhwertigen Cigenjdhaften bdiejer all-
gemein befannten Sartoffeljorte nic)td mebr weiter
al8 ben Namen gemein baben diirte. Dasielbe qilt
aud) bon ber bisher ald Speife- und Wirtidhafts-

fartoffel qleidy Bochaepriefenen Sorte Cottond

Emn%num Bonum, fowie der fiir Brauereiswede einft
uniibertroffenen Rojentartoffel und ,Blane Riefen”,
ie burd) ben langiabrigen Nacbau in ihrer Wiri-
haftlidyfeit gewaltig uridgegan[qtu und indbefon-
ere aud) pflanalid) [egt empfindli L

Bon ben neueren Sorten ben Cierfartoffeln gleid
wertig find die Biidtungen ,Broden” mit mitte
grofien, meblreihen Snollen weifigenepter Scha
und bvr?ﬁglirhcn Sodyeigenidaften, ,Silefia” m
edig-obaler, iemlid) aroBer unbd fefter Stnollenbil-
bung, feiner Gchale und wobljdhmedendem Fleifde,
,Brofeflor Dr. Mirfer” mit didht um den Stamm
erumli fdhali un iffleifchi

Snollen, jowie idlieklid) nod bie formenjdyone lang-
lid-ovale  Delitateplarioffel ,Ridjters Cdeljtein,
bie ,Blafrote Delifateplartofiel” ~und bdie gelb-
fleifchige , Dilbefia”, die unterjdhiedsl: eine

FRTY

h gewordben find. | de

berberbli Ctodfdule und bdem %Pilsbefal :

Ieei;u, b:? :::meng?ginwe:&: um Mm hI‘ I&B’e ?m i

baues giwingen, umb won ger Sartoffelban fiir e,

ober nuéﬁ mefrere Sabre gony ausgeidicben weve,
n

muf.
Bou_befonterer Widhtigleit fiir dem Nartoffels’
bau find bie Faftoren der %uilpabl eines &ﬁmﬁ?
und lembuﬂ{gcu ©aatguted bie orbentlide Bovs
feimung besfelben unb die richtige Abmefjung btlj
flanseniveiten, entipredhend dem planalichen Uips

andjaralter ber pur Pflangumg fommenden §
len. Diefe Borausdfepungen hﬂnb bei ben Friihe
fartoffeln nod ungleidy forgfamer su_exfiillen, al§
Dei ben gewobnlichen Sartoffeln. Bu biefem i
wird be3 Guatgut bereitd friibgeitig in aude
geglidienen Quolien normaler Grobe aus ben vove.
b Beftind fudt und fiir fidh an gos

mi T
boben Grtri ni%;ébinlzit eine troige pflansliche
Biberftamdsfabialeit verbinden, bis a1 25 Progent
Gtarlemebl Defiben und von vorsiglidhem Wobi-
gefhmad mebliger Wiirse finb. — Un Gtelle ber

fouderten Plapen untergebracht, um durdy) wiedeva:
bHolte umlanmm!gzn besfelben cine bngmig_e unk
bie pitere Reimfraft beeintradytigende Audleimung
au berbinbera. Sq«[mei,l_mgkuﬁpu wird in biefen

wirtidhaftlid) degenerierten und tulturell abba
»Dagnum bonum” find mneuere Sorten, wie ,1p
to bate”, mit grofien, plattovalen unb foft augen-
[ofen @nollen, ,Weltwunber” mit langgeformten
und bi3 Aju 1000 Gramm fdweren Frucbtitiden,
LEmprel Luenn” mit giemlich grohen, ovalrunben
SQnollen, ,Notthern GStar” mit gropen, runden
Qnollen, ,Clefant” mit 5i8 su 20 Bentimeter
langen Walzentnollen, fowie ,Prifident Kriiger”
b, Juwel” beftend s empfeblen, ba fie fich wirt-
[dhaftlid) febr qut bewabrt haben, um Teil foloffale
Maffenertrage liefern und mwegen ibred Gtarle-
aehalted und quten Rodeigenidhaften felbft aud ald
Speifetartoffeln aefdhabt werben.

it ben housgartneriiden Anbayu bon befonberer
Wirtihaftlichleit find die Friiblartoffeln, ba fie beim
Anlfaufe immer eine grogere Ansdgabe erf orbern, bie
ber Wirtidaftfihrung beim Vorbambenfein eigener
Qulturen febr wobl eripart bleiben fonnen. Die
alteren befannieren Gorten unter ibnen find

B 1 wad) bl inbem _al8  Saate
fartoffeln falt jedes Material fire vollwertig ane
ciehen Iird und audy wohl nbﬁMﬁcg bie feinften
Startoffeln ober mur bom groferen offeln ge«
dnittene ,Platten” fikr_biefen Bwed benubt weve
en, und dap and) bas Saatgut — umd fei 8 muw
m nadbarlichen Austaujdy — nicht hanfig genug
aewedyfelt wird. Da aber bie ﬁ?rﬂnnlluﬂn: [ nidt
allein bie Jungpflange bilben, fondern biefe audy
518 jum Gifrarfen ausidliegliy erndbren foll, 1o
ift 3 ein Gebot ber fulturellen Selbtverftandlide
teit, bap geniigend RNahritoffe
‘!mlanatm) ¢ torhanden femn miiffen.
ennini® fofllfs denn aud) ber baufig angetroffene
fulturelle Wnfinn abgetan Ierben, au8 mehreren
fleineren Snollen eine Praftige mktﬂmc Tame
wadyfen laifen su wollen, da biefed ben natitr«
lichen organifden (iutwlﬂma?eltsn einfad) ume
moglid ift und nur ?ur fnellen unbd bn;znlmg;

) anjp: f
obaler Form und mebligem, wobljhmedendem
Fleiide, die ,Blaue Tunbe Sedhsmwoden”, bderen
gelbe Sdwejter ,Lange weife Sed)3modhen”, ‘gnnm
bie nod jiingere ,Perle von Crfurt”, denen fidy ald

veuere Biichtungen bdie fdneeweife ,Raiferfrone”
bie gelbileijdhige ,Matador” und ,Paulfend Juli
|uen)'zimr anidliefen, Die Form aller Friibfare
toffeln ift eine ldngliche und umeift platinieren-

formige bei nur mittierer Grdfe, und je glatter und
sarter fie in ber Schale find und nur flacdhe Angen
Defibien, um fo_vorteilbafter ift ibr Ausjehen und
um fo leidter ihr gewerblidher Abfa.

Abgefeben von dem Anbau ber Frithlartoifeln,
bie mit Ritdfich: auf bie Fiirsere Beit ihred Wadha-
tum3 und die jdhnellere Ausbilbung ibrer demifden
Uufbaujtoffe einer bejonderen Rulturpflege amy
mwarm unb jonnig gelegenen, humudreichen unb mebr
leiditen al3 idyiweren Bobenflachen bedingen, find
bie  Gpeife- und Futterlartoffeln in Vesua anut
PBodenart und Emnbb[nmqg: wenig wablerijd) und
liefern bei Veriendung widerftandafabiger Sorten
felbit ba noch sufriedenftellende Crirage, wo aur
fanbigen unb dungarmen Sulturflachen und unter

Cinwirtung ungunftigen Rlima3 ein  anbderer
Frudtban mit feinem minberwertigen ‘Probuft

wirtjidaftlid) unmoglidy ift. Anderereitd find bre
Sartoffeln wicder au3gefprodhene Diingerpilangen,
bie nur ba bie bodhjten Erirdge liefern, wo ber
Boben durd) reidlidhe Sufubren von Stallmift eine
audgiebige Cninahme bon Nabrftojfen geftattet.
Durd) diefen Umftand ift benn audh die Sartoffel
cine  willfommene Wedjelfrudt der gejamten
Garten- und Felbwirtidhaft geworden, inbem fie nady
ibrem Anbau allen feine frijde Dingung liebenben
Frudytpflanzen (fo_namentlidy allen 3wicbel- und
Wurselgewacdbien) den bebingten Boben vorbereitet.
Nidhtsbeftoweniger onnen die Kartoffeln audy eine
Reibe von Jabren denfelben Rulturplap einnebmen,
obne bierburd natiirlidy _eine

) | Diingung borausgefebt — ibre Crivdge wefentlicy

fiir welche Prazid die Haudgarten
unb ftadtijhen Schreberfolonien den bejten Beweis
liefern, in bencn e3 dlechterdingd unmoglidh ijt,
bie Anbaufladen fiir Kartoffeln alljabrlidy  3u
wedjeln. Schlieklidh wird aber audy hier bder
Boben dburd) njammiung humofer Selbitgifte er~

au_verringern

trag3miibe. nuud ber Sfam‘gfg[bqn Dat_bann unter
allerfei Qvarfheiter. wie beifpieldweife unter der

alljdhrliche | 50

Degeneration ber Kulturen rt. — So!
en o9nlich ald i foe bei R
fartoffeltulinren i{t e8 weiter bom  praftiidem
Ruben, die Pilanptartoffeln in der MWeife borame
berciten, bah man die erfteren ectiva 14 Tage vor
bem Gebraud) auf der Haus- ober eunenbiele
ober an einem fonftigen, bon ber Ruft idenen
Drte su fladen Daujen ausbreitet und ordentlidh
abwelfen laft, dagegen bie lepteren bereitd fdon
nbe Februar m't ber Rrone nady oben in Meinen
Raften ober fladien Rorben an - einem mafig ware
men_und beilen Play aufftellt, damit die Knollen
langfam wad hﬁLﬁ vorfeimen Iomumen. Diefe
PBrazis igli:bt sno% nidit aus, bie Frithlartoffel
andy gleidh) an und Gtelle su  pilangen, mur
biigen fie buburch ibrem eigentlidhen Wirtidattse
daralter ein, el fie bei biefem Qulturverfabres
nur wenige Woden fritber ald bdie gewdhnliden
Qartofjeln reifen. — Die vorgeleimten Bfla
Torfcfieln  find felbitverftanblidy beim Qegen
befonderer Sorgfalt ju behambeln bdamit die febe
sarten_ unb Izrid&igcn Reime nidt nb{pnunu und
babuzd) die Stnolle fiir ibren _eigentlichen t?bd
'wertlod wird, da fih an_Gtelle biefer Critlingse
Teime fpdter nur nod; {dwidlide Triebe entividetn,
die jur Biibung einer Iraftigen Pflange auperftanve
finb. Aus bem gleidhen Grunde miiffen audy bie
wibnliden Pilauglartoffeln in ber Seimung & :
qebalten werden, ba bie eimmal entfeimten Save|
toifeln ungemein an ifrer fpateren Seimfraft vevs,
lieren unbd jduld baran find, wenn ﬁ%‘ bei  bex
‘Bﬂnm;ng ] nieflfelﬁcbljg!u:nrumm K 'Bgl'mi
teite ber Startoffeln ridhtet fi runbiapli

dem Unfbaudharalter der br!rt#;m en ([-va. 5. B
nad)_beren idwaderer ober ftarlerer l
ban&’t nidt bur?bw eite ﬂbmtggr’q'n a‘ﬂ“
veridhwendet und bei au geringen Weiten a

in ber organijhen Gniwidehmg bejdrantt "E

Fiir bie umeift !I:inﬂgubgﬂ:n il
niigt im_allgemeinen ein Reibena
entimeter unb 35 Bentimeter anb in
Meibe felbit, mwahrend bierfiir bei allen
laubigen Sorten 60—70 Bentimeter by,
Jentimeter weite Abmefjungen borgef
miiffen. Die fonftigen allgemeinen
be3 Sartofelbaue3, wie 3. B. bie i
hadens und Behaufelns, tonnen im Sinme bil
Abhandlung wobl a3 b 3
demjufolge in ber UAusfiihrungsbefdrei

gangen werben. Audy die gegen bdie Im‘fa
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e :tndiblilc?:; éngdbefam,
it wede3d als

g&- Boraudjepung eines fiheren Grfolges
! befouberer Widtigleit fiir alle Haushai-
ift inbeffen nod die Dhntetl%c in.

ber Sar Sie geidjieht am beften
ien Hauslellern ober in ebenfolden ,Grd-

ben” ober ,Mieten”, die an troden und gejdiipt
en Felb- ober Gartenflacdhen 'm“bet bel foy

i
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élhb bon etwa3 Cffig oder and) fauflid) in der
pothele. Den fich abidycidenden Quarf hebt man
aud und bringt ibn aui cin Sicb oder jonjtiges Ge-
fag mit bntém‘hcmm Boben, damit die Molte ab-
tinnt.  Na ex troden geworben, Wwirb er unter
Beimifdung von Saly nnd Riimmel in  fleine
Qaibden geformt. Diefelben miifien taglid) ge-
wendet und dfter mit Saly beftreut werben, damit
fie nidht fdimmeln. RNacdhdem fie die notige
feit erbalten baben, fommen fie jum Reifwerden
auf Qorben. In einigen Wochen find fic sum Genufy
reif. 20 Qiter Mildy geben zirfa 4 Phund Kije. Der-
fefbe foll durd) und duvdh fett jein und nicht flichen.
Jn der ©dywweis madht man die Laibdhen tellergrof
unb 5 Jtm. did.

Reieiti 3 B : +

der Butter,

Beije bergeridhtet und bei l!lten(;eten Froftperioden
Jued) Ueberdeden von Laub und ftrobigem Diinger
gu Froftaefabr nod) bejonders geidjiiht werbew.
grofiftadtiicden 6uuébglm%§wn miiffenfroftfrei
e - oder jonitige Wirtjdaftsraume dem
e wede dienftbar gemadyt werden, wmb jwar
art, bab bier bdidhtgefiigte Tonmen oder Stiften
‘lefptere am bejten doppelwandig und mit Verid)lu-
aujgeftellt und die Kartoffeln hierin in 50—6v
Jentimeter boben ©chidten angeidyiittet loerden.
Die bober anguidiitten, 1it nidht su_ empiehlen, va
id beté{nbah bann leidht exwarmt, bie Snollen bey
iedem Witierungsivediel ausidwigen und dadur
der Bilbung von Faulnisherven gany lncientlig
otidub leiften. Die Temperatur diejer Lager-
zdume foll fid) moglichjt in ber Nabe bed Gefrier-
puntted fongentrieren, da fidy bierbei die Sartoffeln
am beften fonfervieren. Der ierpunlt bder
Rurtoffeln fiegt awifden 1 und 2 Grab Minus-
te T, nad) welder die Smollen injolge Um-
Dbilbung bes Starlemedls in Juder einen wiverlic)
filen  Geidmad anmehmen, iirtidaftlidh aber
immerbin nod braudbar bleiben; ibre vollige wire-
rtung tritt erft ein, fobald jie eimen
toft bon 3—4 Grad erleiden, da bann bdas gamge
? eifd) im Bellengewebe i:rreiﬁl und fcywar,
unbd ungeniebar wird. - UIB felbftverftandlice
Borausjebung fiix das gute Gelingen der winter-
lidhen Sartofjel-Einlagerung qilt natiirlid) die Bor-
it baf nur ein organifd) gejunbdes unbd vllig aus-
nem& Broduft fur dielen Jwed beftimmt wird,
amb alle in biefer Dinficht su Bedenlen Anlay
acbenben Ruollen bei ber Grnte forgiam ans-
ud%l:btu und, wenn wmiglid), fofort berbraudt
terben, um jeber Infizierung mit gefunden Snolen
Dirtiam vorzubeugen.

Landwirtidait.

1] Der Repsbauer, weldyer fein g:lb entweder
burd) Bradbearbeitung vorbereitet oder mad) vor-
bergebenbem Futter-Joggen, Imfarnatfiee, Rlee-
ml & rmalige Prliigen in den Buftamd der

erung und Gare verjest bat, welden der Reps
berlangt, fdreitet in rauberen Gfegenb:n u Anfang
Auguit, in milbeven etwas jpiter, jur at.
ber Goatfurde lann Gtalibiimger untergebracht
Werden, da dem Reps frijder Dunger nidyt idavet,
anb beaniprud; groben  Borrat an

=

t er einen

obennahritoffen und ift bespald eine ftarfe Wift-
biingung Tl geben und nod) beffer neben berfelben
nod) Kunitdiinger, wamentlid) Superphosphat, su
berienben, dex mit dem Samen in dem MNeiben ge-
gl wetben fanm und bas Waddtum ber jungen

flinsden febr befdrdert. Man nehme moglicit
ollfommen %mﬁ!oul en Somen, wosu fid) ber
Tennenaudiall am beften cignet und fae denjelben
ftet8 in Reiben, da_geradbe durdy die Bearbeitung

be ehr_giinitiger Einfing  auf bdie
5 mbeit bes ‘&dbei ausgeiibt wird.
Der Saatbedarf bei 40—60 Jentimeter Reibenweite
dit 10 Bi3 20 Liter pro eliar.

] Weun ber Flads in der Reife jo weit vorge-
Idritten ift, bai e unf&n%lc, ba3 Laub su veriferen,
unb der Stemgel eine gelbe Farbe belomm!, jedoch
nody frifdy ift, and) die Samen anfangen, fid)
brdunen, jo fonn mit dem Raufen des Fladyies be-
gonnen werden. Ein Nadyreifen ded8 Samens jindet
nod) ?‘mmdunh in_ben Rapellen jtatt; su troden
geraufter Fladhs wiivde eine fprode Fajer von ae-
tingem !.Bt{le baben. Der geraufte Fladhs wird
midt breit, jonbern ,in Handrollen geidhoiien” auf
Den Uder gelegt. ¥ui bieje Weife bleibt der Fladys
in ber GD!I!I! io_lange liegen, bis er derartig iteif

cworden ijt, daB er ba3  Rapellen evmdalicht.

dbrend Megenwetter oder im Tau vermeide man
auj alle Falle dbas NRauien des Flad cinedteil3
Joiibe der Stemgel geluidt, anbdernteils unnotiger
Boden daran haften bleiben.

[] Die Bereitung vou Jiegeutdje geidyicht auf
folgenbe Weije: Man brinat sirla 20 Liter Jiegen-
| mil d;_h cinem Steffel auis Jeuer und qibt nach dem
Crivdrmen Sifelod, Labiraui-Rulver oder -Criralt

bamit die Mild gevinnt. Lab erdalt man
aud) durh Austodhen des Ralbermagens wnd durdy

B
WUngejtelite Verfudye haben crgeben, bah die Butter
feinen Futtergeigmad befommt, wenn die WMildy
fofort mady vem Wellen entvabmt wird.

Hausd: nud Jimmergarten.
** Die Hade zieht die Pilangen grof. Fleipiges

DBebaden im Gemitjegarten ift mebr wert, alg iiber-
magige3 Diingen; die meifien Semitfe diirfen etwas
angehaufelt werden, fie gedeiben daduvd viel beffer.

S ift ein Jrrtum, wenn man glaubt, daB die
Bobenbearbeitung nur der Vernichtung des Un-
Traute3 Dalber vorgenommen werden miiife, audy
berbunite der geloderte Bodbew mebr Feudtialeit
und trodne raider aus al3 der fefte. Gine guin
lide Bearbeitung be3 Bodens wibhrend der Wachs-
tumapexiode der Pilangen ift ebenjo widhtig wic die
Diingung. Je nad) Bejdaifenbeit de3 Bovens,
Witterung und Art der Gewadhie muf da3 Behaden
mebr oder weniger oft wieberholt werben.

** Aupilangung vou Topigewidjien. Vil man
Topfgewadyic anpilangen, jo nebme wan ja nidt su
%ruﬁe Topie; denn in foldyen entwideln fid) bdie

flangen nuv langiam und franfein langere Beit.

5 | it eine Bilange bevangewadhfen, fo baf fie einen

roferen Topf haben mup, fo wabhle man die Grife
o, Daf ber alte Topf gerade in ben mewen Dinein-
vaft. Um bei dem Umpflangen ehwas mehr Grde
g:bm ju fonmen, fann wman, obne die Wurpéln
efchidigen, von dem Ballen etwad alte Grde herans-
flopfen. S‘ur Diingung der Topigewddyie eignet fich
in erfter Linie Suhdung und Hornipane, feineweg3
aber ber fo viel angewandte Kaffeeial und Sigarren-
ajcge. Der Dung wird am beften in fliiffigem Bu-
ftanbe gegeben. Gbenjo ift Guano, in Waijer auf-
?tlpit, febr wirtiam, jedod) ift Serfelbe nur in gans
leinen Mengen anguwenden, weil e jonjt leicht
©daden anridhten fann.

** Bei der Ausidymidung der BVeete muf man
aud) bie Bliiten- und Saubfarbe beriidfichtigen.
Feurigrot darf it su viel in gangen Gruppen
angewendet werden. AlS Cinfafjungsfarben um vot
cignen fid) befonders weif und blaw. Gelbe und
orangefarbige Bliiten umaibt man mit blauen, lila-
farbenen und violetten Bliiten.
bellblau und weif eingefabt; votbraun bringt man
mit weif in Verbindung. Weih paht u allen
Farben mit Ausnabhme von Ghelh,

** Das Piliiden von Erbien und Vohuen bhat
ununterbroden su geidheden, um gu weiterem Wadhz-
tum au_reigen.

** Dau verfiume den  Kompojthanfen nidyt,
bringe Unfraut jowic Abgang davauj, Degicfie ibu
von Beit ju Beit mit Jaude und beftveue ihn mit
aujgeldftem Kall.

Tler- und Gefliigelzudt.

1+ Ertennnngsjeiden der Diaul- und SKlauen.
fendge im Aujaugsitadium. Veim Wudbrudy bder
Mauljeudye beim Rinde jeigt fid) gunadyft eine ge-
wiffe Ubgeftumftheit und etivas Fieber. Bei WMildh-
tiihen it gugleid die Mildyielretion oit verringert.
Alsdann geigt fid) Geifern und Speidjeln ausd dem
Maule und oft Iann man bei fauender Bewegung

==

U bes Ricfers cmcu_uﬁuuﬁmhdun jdmagenden Ton

wabruehmen, Bei Unterjucdhung der Maulhobhle
findet man auf ter Maulid)leimbaut, bejonders an
der Oberlippe und an der Junge exbjen- bis hajel-
nubgrofe Blajen, oder — wenn die Blajen geplagt
find — wunde Stellen. BVeim Unjftreten der Klauen.
feudie wird den Tieven dag Stehen und Gehen
idywer, wesbalb fie v?emc Diegen. Der Gang ijt
geipanut und jteif. Wm Saume unt. in der Spalte
der Rlauen jeigen fidy Blajen, die bald plaben und
Rrujten odber Gefdywiire guuln‘luﬂcn. Gar nidt
lehm treten gleidyzeitip mit der Gr!muhmg bes
Maules oder der Stlanen Blasden oder Pufteln an
ben Jiben aui, Bald plaben dieje Vldsden unt
an_ben wunden Stellen bilden fid) Rruften, u
weilen ftellt die gange Bibe cine eitrige Flade dar.

1+ Aufblaben dex Kalber jtellt fich febr oft wibh-
rend ber Sdugeeit und beim Beginn ved Abge-
wihnens cin. Die Urfadye ift meift bag Vorhanten-
fein_von 3w vicler Saure um Dlagen, dann aber
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Braun wird it ]

aud) falidhe Jufammenfebung der Futtermittel. Oft
and) wird wahrend des Saugens au viel Luft ab-
g‘eidﬂudt und dadurd) dad Wufblahen veranlapit,
Tritt leptered nur in cinem veveingelten Falle anf,
fo _gebe man nur wenig Dbefted Wiefenhew :md ge-
fodyte, mit Waffer verdimnte Mild, und gwar alles
in moglicyit fletnen Quantitdten 5—6mal am Tage.
Tritt tag VUufblaben jedod) dfter eim, jo verabiolge
man foblenjaured Natron (16 ®r.) mit Wadyholder-
beerenpulver (60 ®r.) oder verbranmte Bitteverde
(12 ®r.) mit gepulvertem Ritmmel (50 Gr.) preimal
de3 Tages in je Y% Liter Pleffermiinztee.

1 Beriodijde Augenentsiindung der Rierde. Vi
der Gntjtehung derfelben fpielt die Vererbung eine
bebeutende Holle. Ein jebr groher Progentjalh vou
Soblenerblindungen ift ter 2 erwenbung erblindeter
oder in ber Erblindbung begriffener Eltevntieve ju-
sujdbreiben.  Deshald muf man bei der Answahl
der Clterntiere den Yugen viel mehr Wnufmertfam-
feit auwenbden, ul? bied bigher im allgemeinen ge-
[2iel}t und augeniranfe Pierde von dev Budht aiss
IdylieRen,

1+ Sdweinemait im Somumer. don mander.
Landwirt bat bie unangenehme Criahrung gemad
baf wabrend ber heipen Sommermonate die beveit
leidlich gemafteten ©cdyweine nicht mehr &mmby
qubc‘.‘n fogar im Gewidt guriidgingen. 8 1it dies,
ebiglid) der Cinwirtung bder Hive zuzujdireiben,
weldje nidht nur die Freplujt Herabmindert, jontern
cuu? bireft bie Tiere [leiditer madt. Man judye
bt?alb in ben beiBen Pionaten die Stalltemperatur
nad) Moglicheit absuliihlen. Bu bdiejem Jwede be-
fprenge man taglid) sweimal dre Scheine und den
Gtall mit taltem Waifer. Wer itber Gi3 verfiiat,
tann qud) an der Stalldede Gefibe mit Cis auf-
hangen. Bejonterer Wert ift davauf gu legen, dajp
alle Stallfenjter mit Sdden verhingt werden, und
baB bie Ctalltiiven in der beien Wittagsitunde
moglichft wenig gedffnet werden.

11 Oriinjutter fiir Raninden. Auber ven vers
{dhicdenen SRlec- und Grasarten foll man ben Sta-
ninden  al3 Grinfutter Lbwengahn, Baventlau,
ipiben unb breiten Wegerid), gid)orie, Dbermena
nig und Gdanfediftel reidjen. Diefe bitteren unt,
aromatifdhen Srauter, bdie man an Wegrandern,
?nmenv, auf Ocdbungen, iiberhaupt iiberall auf bemt
Felde lmh_ct, ift bag beite unbd gejunbdefte Griinfu

ic Saninden freffen 3 mit Borliebe und fi
tragende unt faugende Hafinnen ift dics Jutter una
erjegbar, Man fiittere €3 aber nur in jrijdhem,
trodenem 3uftanbde, da nafics oder durd) Liegen er~
bibes Orimfutter Blahungen und Durdfall vers
urfadjen, an welden Stranfheiten die Tieve leidyt
babinjterben.  Bei jeder Mablseit entferne man bdie
von leter GFiitterung iibrig geblichenen @rauter
und Grajer und erfebe diefe turd frifde. Wer auf
befagte Weife fiittert, tanu getroft groBere Mengen
Griinfuiter tc_x_?en, obne etwas gtndﬂciligcs bes
fiivdhten gu mitflen,

1+ Dex (h”su[r bei ber Gejliigelsudht bingt nidst
nur von dper Raife, fondern aud) von der ridtigen
cgfdltigen Auswahl der Budttiere ab. Die Buchte
babue wnd -Heunen mitfien alle Mertmale ter be-
treffenden Ralfe in qusgeprigter Weife au i
tragen,  Rid)t jeber beliebi e Qabn eignet fid) sur
Sjuml, foudern e3 fommt gler aud) febr auf die
Ubftammung an. at man Piihner mit gemijdyten
Farben, fo _Tommt e8 auf die Farbe des pahues
nidht an, balt man aber iihner von der gieiden
Farbe, was fehr u_empfehlen ift, fo muf§ natiixlidy

ber Qabu gleidhfarbig fein.

Fifhaudht.

— Wahl bes Forellen-Teidibejabed. A3 Vejas
bon Teichen find awwei Grien in Betradt zu zichen,
und wai: L Brutfiide und 2. Seplinge. Die Ere
fabrung bat nun aelebrt, baf ber rationell wiris
idhajtende Forellenteicywirt fidy niemals fiir die
billigere Brut, jondern %ﬁr regelmifio gewadyiene,

f
s,
n,

gejunde, Irdjtige, 8—12_ Jentimeter lange
aus ciner bewdbhrten Fridsudtanitalt au bezichen
entichlicgen follte, und will er wod) rajder sum
Jiele gelangen, fo wable er 4—5 Monate alte Seh-
linge. Dicfe ober jene Befabjiidye evsiche er, wad
bei  geniigendem Iebendem Naturfutter in 4—5
WMonaten geideben fann, u Irdftigen, %, - bid
pfiindigen Portionsfijden.  Regenbogenforelien
erlangen bdiefes Gewidt in Kilogramm su derfelben
Beit, und nad) dem ziveiten Sonuner erreidyen fie
feidht das Doppelte der erwabuten Gewidyte. Wenn
der Forellengiihter fidh die notwendigen Sehlinge
fauft und fie in 1—2 Sommern su Speifefijdyen, die
gut vertanflid), aufsiebt, jo madt er effeftiv cin
befjered Glefchait, al3 wiirde er fie langer fiittern
und su grofen Fijden aufsiehen.

Jiitterung der Karpien in Stredteiden. Cin
guted nabrhafted Fuiter fiix die Sarpien, welded
aud) da3 Wadhstum auffallend befordert, wird aut
jolgende Weife erzeugt: Man jommelt Frofdbik
Ralmus, Laidtrout, Riedgraz, Sdlammblume
Weike Sccvofe, Sirandbinje oder Sumpibinje

@

Teidyrofe, Waifevaloe, fegt cine Angabl diejer Bilan-
jen, weldje in allen Teidhen ~nmd\v\c“,.m'mum‘m
;&;1 tande in ein Gefdp und briiht fie mit ficbendem
Walfer ab, in weldem man fie fo lange fteben faft,
bis ba3s Waffer wicder falt geworden ift. Nacidem
die Brithe cine braungriine Farbe angenommen
Bat, wird fie mit Gerjtenmehl vermijdht und zu je
mehl cin Qithnerer jugegeben,
dann wird der ig qut gelnetet, bi3 ex einen ziem
liden Grad von Eaitigleit erreidht hat und dann
wird er durd) ein ftarfed Drabtgitter durdgedriidt.
Da3 Durdygefallene erhalt hierdurd) die Form einer
Bobue und_wird an die Sonne gebradht, um u
trodnen.  Sobald €8 troden, wird da8 Futter in
cinen Sad gefiillt und an einem trodenen Ovte auf-
Bewabhrt. Diejed Futter wende man bei den halb-
iabrigen Sarpfen in den Stredteidhen an und man
wird fidh) fibeveugen, dah die Tiere jebr ftarf
wadyfen. Die Fiitterung gejdicht nur jede Wode
dinmal und gar redyne man auf 100 Stid % Kilo
vamm pro Wodje.

| — Radjtellen anf_Fiidicinde. Wer Fifdyucyt
treiben will, fude moalidjt die ichabdlichen Fijd-
feinde in feiner Nadybarichaft u vertilge Um
erderblidhften ift der Dtter, dem man m
viindlid) madftellen muf.

Forjtivirtihaft, Jagd, Sunbesudht,
+* Worin bejtehen die BVoricile der CGidjen- und
Abornjaat? 1. Sie ift die einjadite und billigite
Wethode der Vorverjiingung im Budyenhodywald, die
bei fadygemager Ausfihrung langiamen, aber fideren
Gifolg hat. 2. Sie bictet Gielegenbeit, gewiijen
audindujtrien in armer Gebirgsgegend die nbtigen
Stletnnupholzer gu liefern und swar in ausdreidjen-
der Dienge, Giite und WAuswahl. 3. Sie liefern iib
Daupt Gochiwertige FNupbholzqualitten bei der i
teife al3 Plangung. 4. Sie bictet weit grofere
Gidyerheit gegen Wildverbip durd) die groge Sabl
und barteve Bejdhaijenbeit der Pilangen.

% Die timjtlide  Berifingung  (Saat  ober
flangung) von Weifitanne JFidte, Bude,
ide follte jur Siderung gegen Froft uud Hibe,

auftrodnenbe Winde, Forftunirauter unter ,Schu
beftand” erfolgen. Daf hiersu fid) nur ,Lidihdlzec”
von erheblicher Rajdwiidfigleit eignen und bdafy
Lnld)e dem auptanbau vorau3 su geben haben, darf
ei jebem Wiffenden al3 felbitverjtandlid) ange-
nommen werden.  Bwed diefer Beilen ift daher
lediglid), eindringlidy auf die ,Piefer” (Wepmonths-
tiefer) aufmerfjam au madjen, unter deren licytem
Sdirme die Nadyaudyt aller Holzarten (einidylieplich
ber fo_lidhtbediiritigen €ide) fich allegeit bewabrt
at. Der Shubbejtand ift vor Sulturausiihrung

er db“ verjiingenben ;mwﬂmlmn gu tegeln, fpater

burd) RNadbied su lidten und endlid) je nady Gr-
forderni3 gans gu befeitigen.

Bienentvirtfchaft.

? Ansreidiendes Winterfutter ift fiir die Bienen,
wie fiix die Jmler von groger Bedeutung. Man er-
[part_jid) dadurd) viele Sorgen im Winter und ift
im Jriihjabr de3 Iaftigen und gefahroollen Not-
;iim:né iberhoben. Dad Wuffiittern joll im Yuguft
‘beenbet fein, denn ein ipdteres Uuseinamderreifen
de3 Baues ift ftet3 von grofem Nadyteil.

? Stide, bic iiberwintert werden jollem, miiffen
Blg:nb:n Ynjorderungen entiprecdien: 1. muf da3

oif ftarf jein und viel junge Brut baben, b. b. die
Bienen miffen die Waben im Brutraum tunlichit
polljtandig belogern. 2. Die Komigin muf trdftig
und nidyt gu alt jein, d. . die Konigin ijt sur Ueber-
winterung tauglid), wenn die Bruttajeln nidt durd
leere Stellen unterbrodyen find und fid zwifden
ben Bienengellen Ifeine Drohnengellen befinden.
3. Der Bau foll nidyt nen fjein, vielmebr jollen in
demijelben fidhon 1—2mal Bienen exbrittet worden
jein. Der Stod mub _ mindeften3 2025 Rfund
onigoorrat baben. 5. Die betreifenden Wohnungen
miiffen qut gebaut fein, fo dak in ihnen dag BVolt
vollitindig gegen Ralte und jdlechte Quit gefdhiipt
iit. 6. €3 mup der nitige Cdus gegen Bienen-
feinde und RNauberei gegeben fein. %n(lrr, welde
diejen Anforderungen nidht entipredien, follten lieber
von der lleberwinterung ausgeidloflen baw. mit
andern Bilfern vereinigt werden.

? Tas Qlebwadis als Raudjerpulver. Lange eit
wurde bas Klub- und Kittwad)s von den Vienen-
giidytern gar nidyt_beadhtet und gewibnlidy al3 nug-
Io3 beijeite geworjen. Der erjabrene Bienengiidyter
aber wird dag Deim Ubidaben bder Rabmchen,
Reinigen der Nuten ufw. adfallende Kittwach3 forg-
fdltig fammeln, um e3 ald feine3 Nauderpulver in
jeiner Wohnung su verwenden. Ein Stidden in
der Gride einer Hafelnuf auf den beien Ofen ober
auf ein erbisted Roblenbiigelcijen gelegt, verbreitet
einen fo licbliden Gerudy im Jimmer, wie e die
beften Raudberpulver uwd Effengen nidht vermbgen.

- 131 -

Jn den Wafdefdhrant einige Stiiddien gebradyt, geben
diefe Harateilden der Wafde alcichiall3 cinen febr
angenchmen Gerud).  Wir madhen desholv alle
Yienengiidhter anj bdiefes fo foftbare undb dabei fo
billige *Barfitm aufmerfiom, iweil wir wiffen, dap
fie ¢8, wenn erft einmal gebraudyt, ftets in ihrem
Vauje in dber angegebenen Weife sur Verwenbung
1 werben,

Weinban und Kellervirtfdhaft.

* Dad Borhandenfein der Reblans [aft fich durdy
bag Audfehen der Stode fonftatier, Die Tricbe
werden auffallend furg, die T pent vertiime-
mern und find gelb und frantiic), Blitter ent=
wideln fid) in gevinger 3abl, bleiben Hein, die
Bliiten fallen vor der Entiwidelung ab. Dag Gelb
werden der Bidtter ift cin febr verdiadytiges Jeidhen.

* Jieinbeit der Stellerluft und Giite des Weines,

for ine Saltbarleit fteben in innigem Sujam-
menhang. Cutfernt daber aus bem e
itbel- und ftarfriechenden Gegenfiinde!

wdre e3 fehr gu empfeblen, tm Weller,
Raiferleitung vorhanden, cinen Bruny graben;
denn daburd) wird nidht nur die Jeinigung besd
Scllers felbft und mithin aud) der Quft erleichtert,
fondern man_fann_dann aud) bequem bie Seller-
grrﬁ'c unbd Fdffer tiidytig ausfpiilen, cine Arbeit, die
ocy felDft in_Defferen und ¢ i
Mangel an. Wafjer nur febr nadldfiig ausacfihrt
wird. Allerdings miifte man cinen foldyen Brunnen
qut verdeden, damit feine Gegenjtinbe hincinfallen.

* Um dag Nujtreicn von Weintranlheiten nady
Moglidhteit su verhindern, miifjen wir in der Haupt-
jade folgende Punfte beadyten: 1. Grofte Neinlidy-
feit bei der Qefe und im Keller. Moalidyit idmelle
Cinleitung der Garung, um bdie ftarfe LBermehrung
idadlider Organidmen im Mojte su verhindern.
3. Geregelte Temperaturverbiltnific. 4. Rationelle
Qellerwirtidhaft.  Bon diefen vier Punlten ift e3
bejonderd die Reinlidhleit, die in vielen Fallen
st wimfden iibrig lat, und mande Sranfheiten
fonnten durd) beffere Reinbaltung der Gefdhirre und
Werlsenge vermicden werden,

Gejundfeitspilege.
Der meue Stand Der cleltrifdfen Sranfheitebehandlung.
Man darf nidt ungeduldig fein, wenn dic Bedeu
tung bed Raduum und audy nody der Nontgenftrahlen fiir
die Medigin bisher unfidier geblicben ift, Hat fih dod)
fogar die Wirtung der Eleltrizitat auf ben menjdlichen
Sorper und ibr Wert fiix die Wehandlung von Srant:
Beiten exft feit etwa gwei Jahren zu Mirew begonnen.
Bwei Hebel find bagu in Bewegung gefet worden, Der
eine ift eir @riolg der fog. Jonentheorie, die gu ciner
neuen i bon ber it ge:
fithrt Gat. Der geniale Frangofe Profeffor Leduc hat
barauj bad Rerfahren gegriindet, daf fih unter dem
RNamen der Jontophorefe fdnell eine Hobe Adtung in
der Wiffenichait verfdaijt Hat. ©8 bexubt barauj, baf
durd) Dden eleltvijhen Strom iwingige Tengen von
ofungen in den Storper Hinein und duvd) ihn Hindurdy
gefiibrt werden tonnen. Die gweile newe Erfeantnis
betrifit bie Warmewirfung von Gtromen Bober Fre-
queny, die vor den Urbeiten von Nagelfdymidt gany un-
belannt oder wenigitend unbeadjtet geblicben war. Die
Meinung der Fachlente geht dahin, daf fich auj diejen
beiben nemen € bie ie Der
Butunjt aujbauen wird. €3 Banbelt fidy babei alfo
exfiend um eine demifdje, aiveitens um eine Wirme-
wirfung bder eleftrijhen Strdme. Der Reiy, der durd)
bie Gletirizitat auf RNerven und Musleln ausgeiibt wird,
ift munmehr durd) Bewegung von Jonen gu exfaren,
alfo alled wird auf demifde Formeln uridgefiiper.
Das ecigentiimlidhe Gefiibl, dad in der Hant beim Durd)-
gang cines eleftvijfien Stromd entjtebt, ift bereits Ddie
Folge einer demijden Wirtung., Das geigt fidh aud)
Ddarin, dafs bie ¥rt dicfed Gefilhls fih dnbdert, wenn die
it i t befeudytet
werder. €3 ijt aud) cin andeved an der pofitiven als an
der negativen Cleftrode. Nimmt man eine Lojung von
toblenfaurem Natron, jo veizt die negative Glettrode
ftacler, mit einer Sdjung von RKodfals umgelehrt dte
pofitive. Jn jenem Fall treten die Jonen der Kobhlens
faure ind Spicl, in diefem Ddie ded Natrium. Das find
vollig mewe WBegrific, bie ber Eleltrotherapie bidher
febiten. Die praltije Bedbeutung seigt fidh) jofort. MWan
wird danad) fiir eine Diagnoje zur Befeudtung der
tein lobleni, Ratron den, weil die
Gegerwvart vor  Soblenjdure einen gaug umnitigen

©dymers vevurjadt, ber bem Patienten bei der Be-| S

nupung von Koblenjaly evipart bleibt, Ferner hat die
einfacdbe Griabrung Dewiejew, bag fiir mandhe cleliri:
fdpen Bebandlungen, 3. B. file die Erwweidung eines
Rarbengewebes, cine Vofung bon Ehlorammonium nody
embpjeblendwerter ift, weil dad Jon Ddes Ummon Ddie
empfiindliden Nerven der Haut nod) weniger angreijt ald
das bes Natrium. Nod) widtiger fait als diefe Sliific
ift der §

iiv Ddie T
Strome. Frither war man auf folde von Hiditens >

5ig 10 Milliampere befdhrantt, weil die aud Melallay
platien Yergejtellten Gleltroden die Jonen qu fdmell i)
bic DHaut iibergehen liefien. Daburd) emtftand e
agender Scymery und die Gejabr von Berbrenming, dus)
mal die Stndpfe ober ©cheiben mur mig einer biinnend
Qage von @emsleder iiberzogen waven. Jebpt braundyy)
man Gleltroden aud didem gefaltetem Tud), dad mit bee:
geeigneten Galldfung getrdnlt und bem Paticnten wid)
ein Lerband umgelegt wird. Auj diefe Weife lann er
50 WMilliampere oder nody mehr bertragew, und m!’
nidt jeiten fiic eine 8eit von 15—20 Minuten, ohne daff
bie Haut im geringften Ddarunter leidet. Damit find’
natiielid) newe Moglicdleiten gegeben. Wei  IMuslels’
[agmungen find Grfolge crziclt worde, an Ddie wman/
frither nidht demlen fonnte, und audy die Griahrungem’
ber Behandlung der Stiderldhmmg fnd um fo evs)
nutigender, al8 die feinen Stranlen fo wenig durd) de)
Behandlung angegriffen wurden, daf fie ibrem Spiel
nadjgingen und ungeftict fdpliefen wie gewdhulidy. Sllalll
ift jetst iiberhaupt erft gu der Erlenntnid gelommen, nie
widhtiq die Amvendung ftirlerer Strdme fite die Elcltrod!
thevapic ift, und dak fie allein filr die Frage des Gra)
folg8 obder Miferjolgd entjdeidend werben lann, Dad)
wird fidy id) in der von iew)
und von biclen Gelenttranfheiten geigen. Dasn lomm!‘
nod), daf min mit dem eleltrijdhen Strom nodh bejondeve;
eilftofie in  Ddie [feanlen Rrperteile hineingefafie
werden Monnen, 3. B. Saligyl, Chinin, Jod, Lithiume)
ufw. Dic Erivdrnumg der Gewebe, die gleidfolis dunrdy’
cleftriftge Steome bewirft werden lann, erdffnet eing]
weiteve audgedehnte RPerfpeltive, o

-

/| Gegen  Stublveritopjung. Ein  ongenchm
wirfenber Tee fiir Stublverftopjungen ift neberw
taglicher Maffage de3 Unterleibes durdans _ note
wendig. — 1m bdied Webel obne Wrzneicn, die im
den meiften Fallen die Darme su febr angreifen
su bejeitigen, maffiert man fid) den Untericib jedent!
Morgen vor bem Uufitchen, inbem man bie
Hand fanft itber den Leib gleiten [aht und i
immer die eine runde Bewegung von rechtd
lint3, ungefahr 15—20 Minuten lang obne Unters
bredjung,  Darnad) rubt man nod) eine BVierteln
ftunde. Am Abend vorber trinft man eine Taffe
Qrautertee, der ausd folgenden Beftandteilen in jeder
Drogerie Ieid)(lfuinmmcngu(ltlltn ift und babei dem
Lorteil der Villigleit befist: 66 Gr. Senna, 6 Gr
Edjajgarbe, 6 Gr. Waldmeifter, 10 Gr. Sithbols,
6 Gr. Ultteewurzel, 16 Gr. Jebliimmel, 6 Gry
Malvenbliiten, 4 Gr. Anis, 4 Br. Fendyel, 20 Gry
@affafras. Eine gute Fingeripibe davon tnt mand
in eine Ieine fejtidylichende Ranne, gicht lodenbes;
Waffer barauf und [aft bie Rrduter cine Mleine
Weile gichen. JIm iibrigen ift e8 vatlid), l!l?'
Stoft, befonbder8 reidhlich Dbé;, Upfelfinen, YUep
Datteln wmd piel grines Gemiife und Salate
wibrend der Sur gu genichen. Wnd) wo €3 irge
angebt, find warme taglidhe Sigbaber mit cinigem:
Sanden voll Secfals, su empfehlen. i

1/ Gegen die Sehlajlofigleit bilft der lolte Widel
Man nimmt eine grope Serviette, die, in lalted!
Waifer getaudt, gujemmengefaltet und unter dem:
rmen um den Korper herumgelegt und weri ben
bann ein Leinentud) geidhlagen wirh. Der Sehlaf
wirb nidyt lange auf {ich warten laffen. 2 [

/I Mittel gegen die Warsen am Dden Hindem,
Man reibt [it% abendd die Hande, befonders an den
Ctellen, welde mit Warzen bebaftet find, mil
reinem Bienenbonig. Damit derfelbe im Bet ni
verwifdt wird, )it‘%c man iiber Nadyt Handidh:
an. Wird diefe Behandlung wibrend 810 Tagen|
fortgefet, fo veridywinden die Warzen fiir immery

/I Das befte und prattijdite npupmitiel
wie faft immer, ba3 ecinfachite: %:?nﬂz Sdylemme|
freibe, unparfiimiert odber — menn gewiinfdt —o
parfiimiert mit Piejfermingsl. RNimmt man hieray
uod) Waffer gur WViundhdhlereinigung, weldes mif
einigen Imv?:n einer Meingeiftigen Thymollb{ungy
erfept ift. fo hat man fiir die :ungu_m ber
und fiir bie Dedinfeltion der WMundhdhle bas
unb — wad febr su beadhten iit
lichfte getan.

- bas Un|

fdhme
taudje
um bie B lege
Bwicbeln in eigem Buftande auf die Fubfoblen ui
endlidh wenige Tropfen Sirup, fo_ daf
nd die Rranfbeitsitoffe auabridt.
einer Halben Stunbde it dbas Rinb’fu'ng gefund. Fall:
bag Sind jedody eimen jdyweren Uniall bat, fo gel
man aud) eimen Teeldife! voll Wlaun [alum) wi
st gleidpen Teilen vermifcht, und bdasd e
alle Not. :

0 Das Hinweghebeu Heiner Kimber iber Ri
cine, Stragendamme uiw. geidhieht baufig in
Weife, bafs e bon ihrer Putter ober dem
maddien an einem Arme gepadt werden.
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